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Fig.1

- Pentola con fondo in materiale ferro-magnetico.
- Kochtopf mit Eisen-Magnetboden.

- Olla con fondo en material de hierro magnético.
- Casserole a fond magnétique.

- Pan with ferromagnetic base.

- Pan met bodem van ijzer-magnetisch materiaal.
- Panela com fundo em material ferromagnético.
-Hrnec se dnem z feromagnetického materialu.

- Gryde med jern-magnetisk bund.

- Magnetoituva keittoastia.

- Kjele med jern-magnetisk bunn.

- Kastrull med magnetisk botten.

- [OPLIOK € AHOM 13 GEPPOMArHUTHOro MaTepuana.
- Kactpyna 3 gHom i3 pepomarHery.

- Campo magnetico.

- Magnetfeld.

- Campo magnético.

- Champ magnétique.
- Magnetic field.

- Magnetisch veld.

- Campo magnético.
-Magnetické pole.

- Magnetisk omride.

- Piano in vetroceramica.

- Glaskeramikkochfeld.

- Encimera en vidrio ceramica.
- Plaque en vitro-céramique.

- Glass-ceramic cooker top.

- Plaat van glaskeramiek.

- Placa em vidro ceramica.

- Sklokeramicka varna deska.
- Glaskeramisk plade.

- Keraaminen liesi.

- Glasskeramisk topp.

- Glaskeramikhall.

- CTeKnokepammnyeckas naHesb.
- CKoKepamiyHa NoBepxXHs.

- Magneettikentta.

- Magnetisk omrade.

- Elektromagnetiskt falt.
- MarnutHoe none.

- MarHitHe none.

- Circuito elettrico.
- Stromkreis.

- Circuito eléctrico.
- Circuit électrique.
- Electric circuit.

- Stroomcircuit.

- Circuito eléctrico.
- Elektricky obvod.

- Virtapiiri.
- Elektrisk krets.
- Elsystem.

- Elektrisk kredslob.

- SneK'rqueCKaﬂ cxema.

- EneKTpnyHa mepesxa.

- Alimentazione elettrica.
- Stromversorgung.

- Alimentacion eléctrica.
- Alimentation électrique.
- Current.

- Stroomvoorziening.

- Alimentacao eléctrica.

- Elektrické napajeni.

- Elektrisk stramforsyning.
- Virransyotto.

- Strom.

- Stromforsorjning.

- EJ'IEKTpVIllHE KUBJEHHA.

- Bobina a spirale di Archimede.

- Archimedesspiralenspule.

- Bobina a espiral de Arquimedes.

- Bobine a spirale d’Archiméde.

- Archimedean spiral coil.

- Spiraalspoel van Archimedes.

- Bobina em espiral de Arquimedes.
- Civka ve tvaru Archimedovy spiraly.
- Spole i form af Arkimedesspiral.

- Archimede -induktiospiraali.

- Archimedes spiralspole.

- Archimedes spiralspole.

- CnupanbHan KaTywka Apxumesa.

- Kotywika 3 apximeoBoio cnipansio.
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ITALIANO

GENERALITA

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
di installazione, d'uso e di manutenzione. Conservare il
libretto per ogni ulteriore consultazione. Tutte le operazioni
relative all'installazione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

1.1 Principio dell'induzione:

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno fisico
dell'induzione magnetica.

La caratteristica fondamentale di tale sistema e il trasferimento
diretto dell'energia dal generatore alla pentola (a differenza
dei piani tradizionali vedi Fig.1).

1.2 Vantaggi:

Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il vostro piano ad
induzione risulta essere:

-Piu sicuro: minore temperatura sulla superficie del vetro.
-Piu rapido: tempi di riscaldamento del cibo inferiori.

-Piu preciso: il piano reagisce immediatamente ai vostri
comandi.

-Piu efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore.

Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la trasmissione
del calore viene interrotta immediatamente, evitando inutili
dispersioni di calore.

Il sistema riconosce automaticamente anche il diverso
diametro di ogni singola pentole, adottando per ogni
dimensione il livello di potenza adeguato.

Questo ci permette di utilizzare pentole di varie dimensioni,
purché il loro diametro non sia superiore al 10% o inferiore
al 40% rispetto alla serigrafia riportata sul piano di cottura
(Fig.6B).

Attenzione: se si utilizza una pentola con un diametro
inferiore al 40% rispetto alla serigrafia del vetro, la zona di
cottura potrebbe non accendersi.

1.3 Recipienti per la cottura (Fig.6A):

La cottura a induzione utilizza magnetismo per generare
calore. | recipienti devono quindi contenere ferro. Potete
verificare se il materiale della pentola & magnetico con una
semplice calamita.

Importante:

Per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

-Recipienti con fondo non perfettamente piatto.

-Recipienti metallici con fondo smaltato.

-Non utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di
graffiare la superficie del piano.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Questo apparecchio non & adatto per I'uso da parte di bambini
0 persone non capaci.

Fare attenzione che i bambini non giochino con l'apparecchio.
Per i portatori di stimolatori cardiaci ed impianti attivi &
importante verificare, prima dell'uso del piano ad induzione,
che il proprio stimolatore sia compatibile con I'apparecchio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:
-Controllare la targa dati (posta nella parte inferiore
dell'apparecchio) per accertarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e la presa di
collegamento sia idonea. In caso di dubbio interpellare un
elettricista qualificato.

Importante:

-Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai o coperchi
non dovrebbero essere posti sulla superficie del piano di
cottura perché possono riscaldarsi.

-Dopo l'uso, spegnere il piano di cottura tramite il suo
dispositivo di comando e non fare affidamento sul rivelatore
di pentole.

-Evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o
riscaldare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

-Non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

-Una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa zona
tramite il comando indicato in seguito.

-Per la cottura non utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio,
oppure non posate mai direttamente dei prodotti imballati
con alluminio. L'alluminio fonderebbe e danneggerebbe
irrimediabilmente il vostro apparecchio.

-Non riscaldare mai una scatoletta o un barattolo di latta
contenente alimenti senza prima averlo aperto: potrebbe
esplodere! Questa avvertenza si applica a tutti gli altri tipi di
piani cottura.

-L'utilizzo di una potenza elevata come la funzione Booster
non e adatta per il riscaldamento di alcuni liquidi come ad
esempio |'olio per friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere
pericoloso. In questi casi si consiglia I'utilizzo di una potenza
meno elevata.

-I recipienti devono esser posti direttamente sul piano cottura
e devono essere centrati. In nessun caso inserire altri oggetti
tra la pentola e il piano di cottura.

-Inssituazione di elevate temperature I'apparecchio diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.

Attenzione: non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.
Attenzione: se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio
per evitare 'eventualita di scosse elettriche.

Attenzione: |'apparecchio non deve essere messo in funzione
mediante I'utilizzo di un temporizzatore esterno o comando
a distanza separato.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire
le potenziali conseguenze negative per 'ambiente e la salute.

Il simbolo sul prodotto o sulla documentazione di
E accompagnamento indica che questo prodotto non deve
mmm essere trattato come rifiuto domestico ma deve essere
consegnato presso l'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio
di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto é stato acquistato.



ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore
specializzato e fungono da guida per l'installazione, la
regolazione e la manutenzione in conformita delle leggi e
delle norme vigenti.

Posizionamento (Fig.5):

Lelettrodomestico e realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre il
materiale sigillante in dotazione lungo l'intero perimetro del
piano cottura ed inserirlo nel foro per I'incasso (dimensioni del
taglio Fig.5B). Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro
mediante i 4 sostegni, ruotandoli opportunamente a seconda
dello spessore del piano stesso (Fig.5A). Se la parte inferiore
dell'apparecchio, dopo l'installazione, risulta accessibile,
& necessario montare un pannello separatore G (Fig.8A)
rispettando le distanze indicate (Fig.8B). Se I'apparecchio
e installato sopra un forno, il pannello non é necessario
(Fig.9A - Fig.9B).

Importante: se un forno é posizionato sotto al piano ad
induzione & preferibile che sia dotato di ventilatore di
raffreddamento. Non usare il piano ad induzione mentre la
pulizia PIROLITICA ¢ in funzione.

Attenzione: affinché possa circolare quanta pil aria fresca
possibile, ci deve essere una distanza minima di 40mm tra il
modulo e un qualunque apparecchio installato al di sotto del
pianoinduzione (Fig.9B). In ogni caso bisogna consentire una
adeguata areazione. Per consentire la circolazione dell'aria
fresca, devono esserci delle aperture nel mobile della cucina
(Fig.8A-Fig.9A), rispettando le quote indicate in Fig.8B - Fig.9B.

Connessioni Elettriche (Fig.2B):

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi che:
-1l cavo elettrico della terra deve essere di 2cm pil lungo
rispetto agli altri cavi;

-Le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-Limpianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigore.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo: "HO5V2V2-F" per potenza fino a 6400 Watt,
la sezione del cavo deve essere minimo 2.5 mm?, mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm?2. In nessun punto il cavo
deve raggiungere una temperatura di 50°C superiore alla
temperatura ambiente. L'apparecchio é destinato ad essere
connesso permanentemente alla rete elettrica, per questo
motivo & necessario interporre un interruttore onnipolare,
con un’apertura minima di 3mm fra i contatti, appropriato al
carico indicato nella targhetta e conforme alle norme vigenti (il
conduttore di terra giallo/verde non deve essere interrotto dal
commutatore). Terminata I'installazione dell'apparecchiatura,
l'interruttore onnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

« Uso (Fig.2 - Fig.3):

A =Tasto ON/OFF

B = Pause/Recall

C = Indicatore ON/OFF Pause/Recall
D1 = Comando Slider

D2 = Indicatore livello di cottura

E =Tasto di selezione zona cottura

I = Simbolo del residuo calore “H”

L1 =Tasto ON/OFF Funzione Riscaldamento Veloce (Heat up)
N =Tasti Timer

N1 = Display delle decine

N2 = Display delle unita

0 = Indicatore di piastre con la funzione Timer attiva

Q = Display Timer

R = Display zona cottura

R1 = Indicatore zona di cottura attiva

S =Booster

-Per mettere in funzione il piano premere il tasto (A), su tuttii
display (R) appariranno per 20 secondi degli zeri con dei punti
decimali lampeggianti.
Se non viene effettuata nessuna operazione entro questo
tempo il piano si spegne.
-E' possibile accendere una zona di cottura, selezionando
uno dei 4 tasti (E), quando il punto decimale diventa fisso la
zona cottura é attiva.
Impostare il livello di cottura desiderato, agendo sul comando
SLIDER (D1).
Nota: per impostare il livello di cottura basta far scorrere
il dito sopra il comando SLIDER (D1).
Da Sx verso Dx siincrementa il livello di temperatura (D2)
da 1a9, per diminuire basta fare I'operazione inversa.
Il livello di cottura (es. 6) viene visualizzato sul display della
zona di cottura (R).
Nota: si puo anche premere direttamente in qualsiasi
punto del comando SLIDER senza far scorrere il dito, in
questo caso si attiva direttamente il livello di temperatura
corrispondente al punto dove si & premuto.
-Per spegnere una zona di cottura ci sono diversi modi:
1- selezionarla e scorrere con il dito sul comando SLIDER fino
ad arrivare a "0".
2- Selezionarla e premere direttamente sul comando SLIDER
lo (0).
-Quando si porta una“zona cottura” (E) in posizione OFF e la
temperatura della superficie del vetro é superiore a 50°circa,
sul display (R) della zona interessata, ci sara una segnalazione
luminosa alternata da uno“0”e da un“H".
-Se si porta il “piano” in posizione OFF (A), la segnalazione
luminosa verra indicata con la lettera “H" fissa.

Attenzione:

Per evitare danni ai circuiti elettronici, il piano & dotato di un
sistema di sicurezza contro il surriscaldamento. In situazioni
di un uso prolungato di cottura con livelli di potenza elevati,
il piano potrebbe temporaneamente spegnere una o piu
zone accese fino a che le temperature non ritornano a livelli
impostati. Sul display della zona temporaneamente spenta si
alternerannoil livello di potenza con una E/2. Questo smettera
di lampeggiare una volta riattivata la zona di cottura.

« Funzione chiave:

Per evitare I'utilizzo della superficie del piano, da parte dei

bambini o persone che necessitano di supervisione, & possibile

bloccare tutte le funzioni mediante il seguente procedimento:
1- Accendere il piano (se risulta spento) selezionando il
tasto “ON/OFF". Le zone di cottura devono essere spente.
2- Premere contemporaneamente il tasto”S”eil tasto della
zona R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) a seconda del modello che si
possiede.
3- Premere una seconda volta solo il tasto della zona di
cottura R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) a seconda del modello che
si possiede.

Nei display comparira la lettera “L” questa, indica che la

funzione é attiva.

Qualora una o piu zone risulti ancora calda, nei relativi display
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si alterneranno la lettera“H" e “L".
-Per disattivare la funzione chiave spegnereil piano (se
risulta acceso) selezionando il tasto “ON/OFF".
-Una volta spento, accendere di nuovo il piano.
-Premere contemporaneamente il tasto“S” e il tasto della
zona R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) a seconda del modello che si
possiede.
-Premere una seconda volta solo il tasto “S".
-Su tuttii display appariranno per qualche secondo degli
zeri.
-Se si spegne il piano con la funzione CHIAVE attiva, alla
successiva accensione il piano si presentera con la stessa
situazione, cioé con la funzione CHIAVE attiva.
-Se il piano cottura & acceso e la funzione chiave é attiva, il
tasto “ON/OFF” funziona ugualmente.

« Rilevatore magnetico:
-1l piano e dotato di un rivelatore di pentole, quando questa

viene tolta o e inadeguata, appare il simbolo —.
Se invece la superficie del vetro & ancora calda comparira il

u
simbolo H alternato al simbolo —.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Il piano & dotato di un sistema di sicurezza che pone tutte le
piastre in posizione OFF ed inserisce il safety lock in presenza
di liquidi o di oggetti sulla zona comandi.

Appariranno lampeggiando sul display questi simboli

r 3 che verranno disattivati togliendo 'oggetto o il
liquido. Il piano si spegnera automaticamente.

« Attenzione!
Quando si accende il piano cottura il display timer Q rimane

acceso sul valore L— Ldopo qualche secondo se la funzione
non viene attivata il display Q non visualizza nulla.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Nota: il Timer si puo attivare su tutte le zone di cottura
contemporaneamente.

Questa funzione permette di stabilire il tempo (da 1 a 99
minuti) per lo spegnimento automatico della zona di cottura
selezionata.

Attivazione:

1- Selezionare la zona di cottura (E).

2- Impostare il livello di cottura (da 1 a 9) desiderato, agendo
sul comando SLIDER (D1). N N
3- Premere il tasto Timer (N), sul display apparira 0 Tea
questo punto l'indicatore (O) di piastre con la funzione timer
attiva inizia a lampeggiare.

4- Impostare il tempo delle unita (N2°) desioderato da0ag,

agendo sul comando SLIDER (D1) es:o0 ..
5- Dopo alcuni secondiil valore delle unita (N2) e delle decine

(N1) apparira fisso sul display = 9
-Se si desidera impostare un tempo superiore ai 9 minuti

es:ol.:' 9 basta far scorrere il dito sopra il comando SLIDER
(D1).

-se al contrario non viene effettuata nessuna operazione
dopo qualche secondo smette di lampeggiare, e sul display
Timer (Q) verra visyalizzgto il tempo di cottura impostato

precedentemente U .
6- Al termine del tempo programmato, il display timer (Q) e
l'indicatore di piastre (O) inizia a lampeggiare seguito da un
segnale acustico.
Per disattivare il segnale acustico basta premere il tasto timer

N, altrimenti dopo circa 2 minuti si disattiva da solo.

Per disattivare la funzione timer prima del tempo
impostato:

-Selezionare lazonadi cottura (E) e premere indifferentemente
uno dei due tasti (N), quando sul display (E) l'indicatore dizona
(R) smette di lampeggiare la funzione non é piu attiva.
Nota: per visualizzare il tempo residuo alla cottura, basta
premere il tasto di selezione della zona di cottura (E)
interessata.

« Minute Minder (Countdown):

Attenzione! Questa funzione potra essere utilizzata

solo se nessuna zona cottura (E) ha il timer inserito.
-1l Minute Minder permette di impostare un conto alla
rovescia stabilito che va da 1 a 99 minuti.
Allo scadere del tempo il piano emette un segnale acustico.
-La funzione si attiva solo se su tutti i display (R) viene
impostato il livello di cottura sullo “0".
-Premere il tasto Timer (N) e impostare il tempo con la stessa
procedura della funzione Timer, con l'unica eccezione che gli
indicatori (0) non si accenderanno.
Nota: qualora si volesse attivare il Timer su almeno una zona
il Minute Minder si disattivera automaticamente.
Per attivare il Timer al posto del Minute Minder procedere
come segue:
1- Selezionare con uno dei tasti (E) la zona di cottura dove si
desidera attivare la funzione timer.
2- Impostare il livello di cottura, agendo sul comando SLIDER
(D1).
3- Selezionare il tasto Timer (N).
4- Selezionare nuovamente il tasto (E) dove si desidera attivare
la funzione timer.
5- Selezionare il tasto Timer (N).
6- Impostare tempo di cottura, agendo sul comando SLIDER
(D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

In base al modello che si possiede, I'apparecchio & dotato
di un sistema Booster che consente di accelerare i tempi di
cottura, applicando una potenza superiore alla nominale in
un arco di tempo definito.

Le zone di cottura dotate di questa funzione sono indicate
da una lettera (Z).

Per azionarlo accendere la zona di cottura interessata a
qualsiasi potenza e premere il tasto S (Fig.2 - Fig.3). Questo
permetterail raggiungimento della temperatura pit elevatain
tempi rapidi erogando la massima potenza possibile.

La lettera P sul display indica che la funzione é attiva. Questa
restera visualizza per 10 minuti circa, dopodiché la zona di
cottura ritorna automaticamente al livello di potenza 9.

-1l Booster potrebbe non attivarsi se, la zona di cottura (con
la lettera Z) é stata attivata precedentemente con dei livelli
di temperatura elevata.

-Per poter utilizzare la funzione Booster attendere che la P sul
display R smetta di lampeggiare e che la temperatura interna
del piano cottura diminuisca.

« Gestione integrata della potenza (Fig.4):

Ognifase (questa e suddivisa in due zone in linea verticale: F1
eF2)éingrado diimpegnare una potenza massima di 3700W.
Se questa viene superata ad esempio con l'attivazione del
Booster, il software abbassa automaticamente la potenza della
zona precedentemente selezionata fino ad arrivare a quella
consentita. Il display della zona con la potenza limitata iniziera
alampeggiare per 3 secondi circa. Durante questo intervallo di
tempo e possibile modificare il livello della potenza.
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« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Riscaldamento veloce):

La funzione Heat up permette di avere la zona di cottura al
massimo della temperatura per un certo periodo di tempo,
dopodiché la temperatura scendera ad un valore inferiore
preimpostato.

Per attivare la funzione Heat up selezionare una delle zone
cottura (E).

Impostare il livello di cottura a “9” agendo sul comando
SLIDER (D1), premere il tasto Heat up (L1), e sulla zona di
cottura compare la lettera “A” cio significa che la funzione
Heat up é attiva.

Impostare il livello di cottura desiderato (da 1 a 8), ora il
display dellazona di cottura alterna la lettera”A” con il livello
di cottura desiderato Es.6.

-Se non si effetua nessuna variazione di livello di cottura
l'indicatore (D2), si spegne.

Nota: e possibile SOLO incrementare il livello di cottura
precedentemente impostato:

1- Selezionare la zona di cottura (E) dove ¢ attiva la funzione
Heat up.

2- Incrementare la temperatura desiderata facendo scorrere
il dito sul comando SLIDER (D1).

Al termine della funzione Heat up il piano emette un segnale
acustico “BIP", il display della zona di cottura interessata,
continuera a funzionare al livello di cottura preimpostato Es.6.

« Funzione “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Questa funzione mette in pausa l'apparecchio mantenendo in
memoria i programmi di cottura precedentemente impostati.
Il piano di cottura puo restare in questa situazione al massimo
per 10 minuti. Passato questo tempo il piano si spegnera
definitivamente.

Attivazione:

-Selezionare il tasto “Pause” (B) e il corrispettivo LED (C)

iniziera a lampeggiare. Nei display apparira il simbolo:l’ l’
Ripristino della fase di cottura:

1.E possibile ripristinare la fase di cottura entro 10 minuti.
2.Selezionare il tasto “Pause” (B) e il corrispettivo LED (C)
iniziera a lampeggiare.

3.Selezionare entro 10 secondi circa uno dei tasti di selezione
della zona di cottura (E).

« Funzione “Recall” (Fig.2 - Fig.3 (B)):
Lafunzione“Recall”permette diriattivare il piano con le stesse
funzioniimpostate qualora venga premuto per sbaglio il tasto
“ON/OFF” mentre una o pili zone sono attive.

Se accidentalmente premiamo il tasto “ON/OFF":
-Selezionare entro 6 secondi circa il tasto “ON/OFF” (A) e il
corrispettivo LED (C) iniziera a lampeggiare.

-Selezionare entro 6 secondi circa il tasto “Recall” (B).

« Manutenzione (Fig.7):

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
surichiesta. Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile
utilizzando SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-
carta, quindi sciacquare con acqua e asciugare con un panno
pulito. Mediante lo speciale raschietto (optional) rimuovere
immediatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di
fogli di alluminio e materiale plastico fuso inavvertitamente o
residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zucchero.
In questo modo si evita ogni possibile danno alla superficie
del piano. In nessun caso si devono utilizzare spugnette
abrasive o detergenti chimici irritanti quali spray per forno
o smacchiatori.

IL PRODUTTORE DECLINA OGNI RESPONSABILITA NEL

CASO IN CUI NON SIANO RISPETTATE LE NORME DI
SICUREZZA USUALI E LE NORME SOPRA SPECIFICATE.
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« Codici errore:

Codice e P
Descrizione: Ripristino errore:
errore:
C La zona di cottura puo’ essere configu- | Non si tratta di un errore, | Nellazona di cottura deve essere posi-
rata nel caso in cui ci sia una“C” statica. | I'utilizzatore si trova nel menu | zionata una padella idonea.
service.
C/- La zona di cottura sara configurata nel | Non si tratta di un errore, | Attendereil simbolo”-"ointerrompere
caso in cui ci sia una “C" lampeggiante. | I'utilizzatore si trova nel menu | le attivita di configurazione digitando
Una volta che la configurazone sara | service. il pulsante selezionato e la “C" non
stata effettuata con successo nel display lampeggia piu.
apparira”-".Nel caso in cui”-"non doves-
se apparire siete pregati di consultare
“Possibili cause” del E/5.
E Una“E"lampeggiante su ciascuna zona | Non si tratta di un errore, | Configurazione manuale.
di cottura indica che tutte le configura- | I'utilizzatore si trova nel menu
zioni sono state cancellate. service.
E/2 Sono stati superati i limiti di tempe- | Temperatura elettronica trop- | Il sistema si deve raffreddare.
ratura. po alta.

E/3 Pentola non idonea. La pentola generanelmodulo | 1. Lerrore viene automaticamente
un punto di funzionamento | cancellato dopo 8 (secondi) e la zona
improprio che pud rovinare | dicottura puo’essere utilizzata nuova-
dispositivi come IGBT. mente. Nel caso dovessero verificarsi

ulteriori errori la pentola dovra essere
sostituita.

E/4 Modulo induzione non configurato. Il modulo induzione non é | 1. Cancellare la configurazione del
configurato. piano di cottura e attivate la configu-

razione manuale.
2. Avviare il menu service Ul per confi-
gurare il modulo induzione.

E/5 Mancanza di comunicazione tra Ul e il | Assenza dialimentazione elet- | Contattare il servizio tecnico.

modulo induzione. trica sul modulo a induzione.

E/6 Interferenza sul sistema di alimen- | 1. Guasto nella rivelazione | Contattare il servizio tecnico.

tazione. alimentazione principale.
2.Sovra tensione.

E/8 Guasto alla ventola. La ventola o il controllo elet- | Contattare il servizio tecnico.
tronico é difettoso.

E/9 Il sensore di temperatura dell'induttore | Il segnale del sensore & fuori | Contattare il servizio tecnico.

difettoso. da un range valido; il sensore
elettronico é difettoso.

E/A Difetto hardware sul modulo induzione. | Difetto del dispositivo hardwa- | Contattare il servizio tecnico.
re rilevato dal sistema di auto
controllo del modulo.

E/C Problema di configurazione. Due zone di cottura sono state | Cancellare I'attuale configurazione
dedicate allo stesso elemento | manuale con il menu service.
della Ul.

E/H Sensore di valore fisso. - Il sistema si deve raffreddare.

ER31/ER47 | Scheda comandi. Errore nella scheda comandi. | Contattare il servizio tecnico.

ER 22 La scheda comandi si spegne dopo | Errore nella scheda comandi. | Contattare il servizio tecnico.

3,5-7,5 secondi.
ER 03”J La scheda comandi si spegne dopo | Presenza di liquidi o pentole | Pulire la superficie del piano in vetro-
10 secondi. sopra la zona comandi. ceramica.

ER20 Errore nella scheda comandi. Errore di memoria. Contattare il servizio tecnico.

Se il livello | - Guasto al modulo induzione. | Contattare il servizio tecnico.

di cottura

tornaa0

L Nessun errore! Tutte le funzioni sono | - Disattivare la funzione chiave.

bloccate.
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DEUTSCH ©D)

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise Uber die
Installation, den Gebrauch und die Wartung erteilt. Bewahren
Sie die Betriebsanleitung zum spéteren Nachschlagen
auf. Alle mit der Installation im Zusammenhang stehende
Vorgédnge (Stromanschliisse) sind laut giiltiger Vorschriften
von Fachpersonal auszufiihren.

1.1 Induktionsprinzip:

Das Induktionskochprinzip basiert auf dem physikalischen
Phanomen der magnetischen Induktion.

Dabei erfolgt eine direkte Ubertragung von Wirmeenergie
vom Warmeerzeuger auf den Kochtopf ohne Zwischen-
schichten (zum Unterschied von herkémmlichen Platten,
s.Abb.1).

1.2 Vorteile:

Verglichen mitanderen elektrischen Kochflachen funktioniert
lhre Induktionsplatte:

-Sicherer: da die Temperatur der Glasoberflache niedrig ist.
-Schneller: da die Aufheizzeiten kiirzer sind.

-Genauer: da die Platte sofort auf lhre Befehle reagiert.
-Wirksamer: da 90% der aufgenommenen Energie in Warme
umgewandelt wird.

AuBerdem wird die Warmetibertragung sofort nach Abnahme
des Topfes von der Kochzone unterbrochen, wodurch
unndtiger Energieverlust vermieden wird.

Das System erfasst auBerdem den unterschiedlichen
Durchmesser eines jeden einzelnen Topfes, und passt jedem
Durchmesser die geeignete Leistungsstufe an.

Dies ermdglicht den Einsatz von Topfen verschiedener
GroBen, vorausgesetzt ihr Durchmesser ist nicht groBer als
10% oder kleiner als 40% des auf dem Kochfeld befindlichen
Siebdruckkreises (Abb.6B).

Achtung: wird ein Topf mit einem Durchmesser, der 40%
kleinerist, als der auf dem Kochfeld befindliche Siebdruckkreis
eingesetzt, besteht die Moglichkeit, dass sich die Kochzone
nicht einschaltet.

1.3 Kochgefdsse (Abb.6A):

Beim Induktionskochvorgang wird Magnetismus zur
Warmeerzeugung verwendet. Die KochgefdBe missen daher
Eisen enthalten. Stellen Sie einfach mit einem Magneten fest,
ob der Behalter magnetisch ist.

Wichtig:

Um bleibenden Schaden an der Glasoberflache vorzubeugen,
verwenden Sie keine:

-Behalter mit nicht vollkommen ebenem Boden.
-Metallbehélter mit emailliertem Boden.

-Keine Behélter mit rauem Boden verwenden, um ein
Zerkratzen der Oberflache zu vermeiden.

SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerédt eignet sich nicht dafir, von Kindern oder
aufsichtsbeddrftigen Personen verwendet zu werden.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht damit spielen. Bei
Personen mit herzstimulierenden Apparaten muss unbedingt
vor Verwendung der Induktionsplatte gepruft werden, ob
die Funktion des Stimulierapparates nicht von diesem Gerat

beeintrachtigt werden kdnnte.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

-Uberpriifen Sie das Typenschild (am unterenTeil des Gerétes),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes tibereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

Wichtig:

-Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel oder Deckel
durfen nicht auf die Kochfeld gelegt werden, da diese erhitzt
werden kénnten.

-Schalten Sie nach Gebrauch die Herdplatte mit dem
vorgesehenen Schalter ab und verlassen sie sich nicht auf die
Kochtopfanzeige.

-Vermeiden Sie Flussigkeitsaustritt und verringern Sie die
Waérme-zufuhr, um Flissigkeiten zu warmen oder zum Kochen
zu bringen.

-Lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Behélter oder mit
leeren Kochtopfen oder Pfannen eingeschaltet.

-Stellen Sie nach dem Kochen den entsprechenden
Widerstand mit dem unten beschriebenen Befehlsschalter ab.
-Verwenden sie zum Kochen niemals Aluminiumfolie und
legen Sie keine in Aluminium verpackten Speisen direkt auf
die Platte. Aluminium wiirde schmelzen und lhrem Gerat
bleibende Schéaden zuftigen.

-Niemals eine Blechbiichse oder —dose mit Lebensmitteln
erhitzen, ohne sie vorher zu 6ffnen: Sie kdnnten explodieren!
Diese Warnung gilt auch fiir alle anderen Arten von
Kochflachen.

-Die Verwendung einer héheren Leistung, wie bei der
Funktion Booster, ist nicht geeignet fiir die Erwdrmung einiger
Fliissigkeiten, wie z. B. Frittierdl. UbermiBige Hitze kénnte
geféhrlich sein. In diesen Félle wird die Verwendung einer
weniger hohen Leistung empfohlen.

-Die Behalter mussen direkt auf die Kochplatte positioniert
und zentriert werden. In keinem Fall dirfen sich andere
Gegenstande zwischen Topf und Kochplatte befinden.

-In Situationen mit hohen Temperaturen verringert
die Vorrichtung die Leistungsstérke des Kochbereiches
automatisch.

Achtung: es darf kein dampfreinigungsgerat gebraucht
werden.

Achtung: bei oberflichenrissen das gerat ausschalten, um
elektrische schldge zu vermeiden.

Achtung: das Gerat darf nicht tiber einen externen Timer oder
eine separate Fernsteuerung in Betrieb genommen werden.

Dieses Gerat ist gemal der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Sorgen Sie bitte dafir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen
fur Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren

befindliche Symbol sagt aus, dass dieses Produkt nicht
= \vie normaler Hausmull behandelt werden darf, sondern
dass es einer geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling der
elektrischen und elektronischen Gerateteile zugefiihrt werden
muss. Entsorgen Sie bitte das Altgerdt gemaf3 der lokalen
Richtlinien. Fir weitere Informationen hinsichtlich der
Behandlung, der Wiederverwertung und des Recycling des
Produkts wenden Sie sich bitte an die zustandige lokale Stelle,
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an die Sammelstelle fir Hausmdill, oder an den Handler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fiihrer fiir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Positionierung (Abb.5):

Das elektrische Haushaltsgerat wurde zum Einbau in eine
Arbeitsflache hergestellt, wie in der besonderen Abbildung
gezeigt ist. Das mitgelieferte Dichtungsmaterial entlang des
gesamten Umfangs der Kochfldche anbringen und in das Loch
fur den Einbau einfligen (GréBe des Schnitts Abb.5B). Das
Elektrogerat mithilfe der 4 Halterungen an der Arbeitsplatte
festklemmen, indem diese je nach Starke der Platte passend
gedreht werden (Abb.5A). Wenn der untere Teil des Gerats
nach der Installierung zuganglich ist, muss eine Trennplatte G
(Abb.8A) montiert werden, wobei die angegebenen Abstéande
einzuhalten sind (Abb.8B). Wenn das Gerat iber einem
Backofen installiert wird, ist die Trennplatte nicht notwendig
(Abb.9A - Abb.9B).

Wichtig: wenn unter der Induktionskochflache ein Backofen
installiert ist, sollte er mit einem Kiihlventilator ausgestattet
sein. Die Induktionskochflache nicht benutzen, wahrend die
PYROLYTISCHE Reinigung in Betrieb ist.

Achtung: damit méglichst viel frische Luft zirkulieren
kann, muss der Abstand zwischen dem Bauteil und jedem
beliebigen unter der Induktionsflache installierten Gerat
mindestens 40 mm betragen (Abb.9B). In jedem Fall muss
fur eine angemessene Liftung gesorgt werden. Um die
Frischluftzirkulation zu erméglichen, missen im Herdmébel
Offnungen vorhanden sein (Abb.8A - Abb.9A), wobei die in
Abb.8B - Abb.9B angegebenen Malle zu berticksichtigen sind.

Stromanschliisse (Abb.2B):

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

-DaB das Erdungskabel 2cm langer als die anderen Kabel ist;
-Die Anlagenmerkmale derartig sind, daf3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

-Die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfiigt.
Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgertistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F" flir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der
Querschnitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm? betragen,
fur hohere Leistungen jedoch 4 mm?2 Das Kabel darf an keiner
Stelle eine Temperatur erreichen, die die Raumtemperatur um
50°C Ubersteigt. Das Gerét ist dazu bestimmt, permanent an
die Netzleitung angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde
ist zwischen Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf
dem Typenschild angegebenen Last und den einschldgigen
Richtlinien entsprechender Schalter mit einer Mindestoffnung
der Kontakte von 3 mm zu installieren. (Der gelb/griine
Erdleiter darf durch diesen Schalter nicht unterbrochen
werden).Der allpolige Schalter muss nach erfolgter Installation
des Gerates leicht zuganglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

« Gebrauch (Abb.2 - Abb.3):
A =Taste ON/OFF

B = Pause/Abruf

C = Anzeige ON/OFF Pause/Abruf

D1 = Slider Bedienung

D2 = Anzeige Kochstufe

E = Wahltaste Kochzone

I = Restwdrmesymbol “H”

L1 =Taste ON/OFF Schnellaufheizfunktion (Heat up)
N = Timer Tasten

N1 = Anzeige der Zehner

N2 = Anzeige der Einer

0 = Plattenanzeige bei aktiver Timer-Funktion
Q = Timer-Display

R = Display Kochzone

R1 = Kochzonen-Aktivitdtsanzeige

S = Booster

-Um die Kochfldche in Betrieb zu setzen, driicken Sie Taste (A),
aufallen Displays (R) erscheinen 20 Sekunden lang Nullen mit
blinkenden Dezimalpunkten.
Wird innerhalb dieser Zeit keine Taste gedriickt, wird das
Kochfeld abgeschaltet.
-Eine Kochzone kann eingeschaltet werden, indem eine der 4
Tasten (E) gedriickt wird. Wenn der Dezimalpunkt fest leuchtet,
ist die Kochzone aktiv.
Stellen Sie die gewilinschte Kochstufe mit der SLIDER-
Bedienung (D1) ein.
Hinweis: um die Kochstufe einzustellen, geniigt es, den
Finger tber die SLIDER (D1)-Bedienung gleiten zu lassen.
Von links nach rechts wird die Temperaturstufe (D2) von
1 bis 9 erh6ht, umgekehrt wird sie verringert.
Die Kochstufe (z. B. 6) wird auf dem Display der Kochzone
angezeigt (R).
Hinweis: sie konnen auch direkt auf die SLIDER-Bedienung
driicken, ohne den Finger tiber die Bedienung gleiten zu
lassen; auf diese Weise wird die Temperaturstufe direkt
gewadhlt, Gbereinstimmend mit dem Punkt, der angetippt
wurde.
-Um eine Kochzone auszuschalten, gibt es verschiedene
Maoglichkeiten:
1- Die Zone auswéhlen und mit dem Finger tiber die SLIDER-
Bedienung fahren, bis der Punkt “0” erreicht ist.
2- Die Zone auswahlen und direkt auf der SLIDER-Bedienung
den Punkt “0” driicken.
-Wird eine Kochzone (E) auf Position OFF gestellt und die
Temperatur der Glasoberflache liegt bei Gber 50°, blinkt
eine Leuchtanzeige, abwechselnd mit den Zeichen “0” und
“H’, auf dem Display (R) der betreffenden Kochzone auf.
Wird das Kochfeld in OFF-Position gebracht (A), zeigt die
Leuchtanzeige unverandert den Buchstaben“H” an.

Achtung:

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem gegen
Uberhitzung ausgeriistet, um Schaden an den elektronischen
Schaltkreisen zu verhindern. Bei langerem Gebrauch der
Kochzonen auf Hochstleistungen kénnte das Kochfeld
gleichzeitig eine oder mehrere eingeschaltete Kochzonen
ausschalten, bis die Temperaturen wieder auf die eingestellten
Werte absinken. Auf dem Display der voriibergehend
ausgeschalteten Kochzone werden abwechselnd die
Leistungsstufe und E/2 angezeigt. Diese Anzeige hort nach
Wiedereinschaltung der Kochzone auf zu blinken.

« Schliisselfunktion:

Um zu verhindern, dass die Plattenoberfldche von Kindern
oder Personen benutzt wird, die dazu Gberwacht werden
mussen, konnen alle Funktionen auf die folgende Weise
blockiert werden.
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1- Die Kochplatte einschalten (wenn ausgeschaltet); dazu
die Taste “ON/OFF” betdtigen. Die Kochzonen miissen
ausgeschaltet sein.

2- Gleichzeitig die Taste “S” sowie je nach eigenem Modell

die Taste der Zone R4 (Abb.2) oder R3 (Abb.3) driicken.

3- Ein zweites Mal, je nach eigenem Modell, nur die Taste

der Kochzone R4 (Abb.2) oder R3 (Abb.3) driicken.

Auf dem Display ist nicht mehr der Buchstabe “L” zu sehen,
wodurch die Deaktivierung der Funktion angezeigt wird.
Sollten eine oder mehr Zonen weiterhin warm sein, so
erscheinen abwechselnd auf dem Display die Buchstaben
“H"und“L".

-Um die Schliisselfunktion zu deaktivieren die

Kochflache ausschalten (falls eingeschaltet); dazu die Taste

“ON/OFF" betdtigen.

-Nach dem Ausschalten erneut die Kochflache einschalten.

-Gleichzeitig die Taste “S” sowie je nach eigenem Modell

die Taste der Zone R4 (Abb.2) oder R3 (Abb.3) driicken.

-Ein zweites Mal nur die Taste “S” betatigen.

-Auf allen Displays erscheinen fir einige Sekunden Nullen.
-Wenn das Kochfeld mit eingeschalteter SCHLUSSEL-Funktion
ausgeschaltet wird, so liegt beim nédchsten Einschalten
dieselbe Situation vor; d.h. die Funktion SCHLUSSEL ist aktiv.
-Falls bei eingeschaltetem Kochfeld die Schliisselfunktion
aktiv ist, bleibt die Taste ON/OFF dennoch betriebsfahig.

« Magnetisches topferkennungssystem:
-Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol —.
Ist die Glasoberflache hingegen noch heif3, wird das Symbol

im Wechsel mit dem Symbol = angezeigt.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

(Uberlaufsicherung)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flussigkeit oder
Gegenstande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display werden die Symbole E r U gangezeigt,
die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der Flussigkeit
wieder erléschen. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab.

« Achtung!
Wenn die Kochflache eingeschaltet wird, zeigt das Timer-

Display Q [ L an. Wird die Funktion nicht aktiviert, zeigt das
Display Q nach einigen Sekunden nichts mehr an.

« Timer (Abb.2 - Abb.3 (Q)):

Hinweis: der Timer kann an allen Kochzonen gleichzeitig
aktiviert werden.

Mit dieser Funktion kann die Zeit (1 bis 99 Minuten) bis
zum automatischen Abschalten der gewahlten Kochzone
eingestellt werden.

Aktivierung:

1- Wahlen Sie die Kochzone (E).

2- Stellen Sie die gewlinschte Kochstufe (1 bis 9) mit der
SLIDER-Bedienung (D1) ein.

;’,— Dr'uocken Sie die Timer-Taste (N), auf dem Display erscheint

oU ~ ., nun beginnt die Plattenanzeige (0) bei aktiver Timer-
Funktion zu blinken.
4- Stellen Sie die gewdiinschte Einser-Zeit (N2) von 0 bis 9 mit

der SLIDER-Bedienung (D1) ein, z. B.: D 9
5- Nach einigen Sekunden erscheint der Wert der Einser (N2)

und der Zehner (N1) fest auf dem Display . = 9

-Wenn Sie eine Zeit (iber 9 Minuten einstellen mochten, z.

B.oC-' 9.,gen(jgt es, den Finger Uiber die SLIDER-Bedienung
(D1) gleiten zu lassen.

-Wird hingegen keine Taste gedriickt, hort die Anzeige
einige Sekunden spater zu blinken auf und auf dem Timer-

Display (Q) wird die vorher eingestellte Kochzeit 085.
angezeigt.
6- Am Ende der programmierten Zeit beginnen das Timer-
Display (Q) und die Plattenanzeige (O) zu blinken und es
ertont ein akustisches Signal.
Um das akustische Signal zu deaktivieren, genligt es, die
Timer-Taste N zu driicken, andernfalls wird es nach etwa 2
Minuten von selbst deaktiviert.
Um die Timer-Funktion vor Ablauf der eingestellten Zeit
zu deaktivieren:
-Wahlen Sie die Kochzone (E) und driicken eine beliebige der
beiden Tasten (N). Wenn auf Display (E) die Zonenanzeige (R)
zu blinken aufhért, ist die Funktion nicht mehr aktiv.
Hinweis: um sich die Restkochzeit anzeigen zu lassen, genligt
es, die Wahltaste der betreffenden Kochzone (E) zu driicken.

« Minute Minder (Countdown):

Achtung! Diese Funktion kann nur verwendet werden,

wenn fiir keine Kochzone (E) ein Timer eingestellt ist.
-Mit dem Minute Minder kann ein Countdown von 1 bis 99
Minuten eingestellt werden.
Bei Ablauf der Zeit ertdnt ein akustisches Signal, ohne dass
die aktiven Funktionen sich andern.
-Die Funktion wird erst aktiviert, wenn an allen Displays (R)
als Kochstufe “0" eingestellt wird.
-Druicken Sie die Timer-Taste (N) und stellen Sie die Zeit nach
demselben Verfahren wie bei der Timer-Funktion ein, mit dem
einzigen Unterschied, dass die Anzeigen (0) nicht aufleuchten.
Hinweis: soll der Timer an mindestens einer Zone aktiviert
werden, wird der Minute Minder automatisch deaktiviert.
Um den Timer statt des Minute Minder zu aktivieren,
gehen Sie wie folgt vor:
1- Wahlen Sie mit einer der Tasten (E) die Kochzone, an der
die Timer-Funktion aktiviert werden soll.
2- Stellen Sie die Kochstufe mit der SLIDER-Bedienung (D1)
ein.
3- Wahlen Sie die Taste Timer (N).
4- Wahlen Sie erneut die Taste (E), wo die Timer-Funktion
aktiviert werden soll.
5- Wahlen Sie die Taste Timer (N).
6- Stellen Sie die Kochzeit mit der SLIDER-Bedienung (D1) ein.

« Booster (Abb.2 - Abb.3 (S)):

Je nach der Ausfiihrung des erworbenen Modells ist das
Gerét mit einem Booster-System ausgestattet, dank dessen
die Kochzeiten erheblich verkiirzt werden, da fiir einen
bestimmten Zeitraum eine die Nennnleistung tibersteigende
Leistung eingestellt werden kann.

Die Kochzonen, die mit dieser Funktion ausgestattet sind,
werden mit dem Buchstaben (Z) gekennzeichnet.

Um ihn zu betatigen, schalten Sie die betreffende Kochzone
einunddriicken Sie dieTaste S (Abb.2 - Abb.3). Dies ermdglicht
es, die hohere Temperatur schneller zu erreichen, indem die
groBtmagliche Leistung zugefihrt wird.

Der Buchstabe P auf dem Display zeigt an, dass die Funktion
aktiviert ist. Er bleibt fir 10 Minuten eingeschaltet, danach
kehrt das Kochfeld automatisch zur Kochstufe 9 zuriick.
-Der Booster lasst sich u. U. nicht einschalten, wenn die
Kochzone (mit dem Buchstaben Z) vorher mit hohen
Temperaturen eingeschaltet wurde.

-Um die Funktion Booster verwenden zu kdnnen, warten
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Sie bis das P auf Display R zu blinken aufhért und die innere
Temperatur der Kochflache abgesunken ist.

« Integrierte Leistungssteuerung (Abb.4):

Jede Phase (diese ist in zwei Zonen in senkrechter Linie
unterteilt: F1 und F2) kann eine Maximalleistung von 3700W
aufbringen. Wenn diese tberschritten wird, z.B. bei der
Aktivierung des Booster, senkt die Software automatisch die
Leistung der zuvor gewdhlten Zone, bis die zuldssige Leistung
erreicht wird. Das Display der Zone mit der eingeschrankten
Leistung beginnt fir circa 3 Sekunden zu blinken. Wéhrend
dieses Zeitraums kann die Leistungsstufe gedndert werden.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Schnellheizen):

Mit der Heat up-Funktion kénnen Sie die Kochzone fiir
einen bestimmten Zeitraum auf maximale Temperatur
hochschalten; im Anschluss daran sinkt die Temperatur auf
einen voreingestellten niedrigeren Wert ab.

Zum Aktivieren der Heat up-Funktion wéhlen Sie eine der
Kochzonen (E).

Stellen Sie die Kochstufe auf “9”, benutzen Sie dazu die
SLIDER-Bedienung (D1), driicken Sie die Taste Heat up (L1),
an der Kochzone erscheint der Buchstabe “A’, was bedeutet,
dass die Funktion (Heat up) aktiv ist.

Geben Sie die gewtinschte Kochstufe (von 1 bis 8) ein;
nun wird auf dem Display der Kochzone abwechselnd
der Buchstabe “A” und die gewtinschte Kochstufe (z. B. 6)
angezeigt.

-Wird die Kochstufe nicht verandert, wird die Anzeige (D2)
abgeschaltet.

Hinweis: die vorher eingestellte Kochstufe kann NUR erhoht
werden:

1- Wahlen Sie die Kochzone (E), an der die Funktion Heat up
aktiviert wurde.

2- Erhohen Sie die gewiinschte Temperatur, indem Sie den
Finger Uber die SLIDER-Bedienung (D1) gleiten lassen.

Bei Beendigung der Heat up-Funktion ertont ein akustisches
Signal und die betroffene Kochzone ist weiter auf der
voreingestellten Kochstufe (z. B. 6) in Betrieb.

« Funktion “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Diese Funktion setzt das Gerét in Pause, wobei die zuvor
eingestellten Kochprogramme gespeichert bleiben.

Die Kochplatte kann hochstens 10 Minuten in diesem
Zustand verbleiben. Nach Ablauf dieser Zeit schaltet sich die
Kochplatte endgiiltig aus.

Aktivierung:

-Wabhlen Sie die Taste “Pause” (B), worauf das entsprechende
LED (C) zu blinken beginnt. Auf dem Display erscheint das
Symbol:”

Wiederaufnahme der Kochphase:

1.Die Kochphase kann innerhalb von 10 Minuten wieder
hergestellt werden.

2.Wahlen Sie die Taste “Pause” (B), worauf das entsprechende
LED (C) zu blinken beginnt.

3.Wéhlen Sie etwa innerhalb von 10 Minuten eine der
Wahltasten der Kochzone (E) aus.

« Funktion “Abruf” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Die Funktion“Abruf”erlaubt es, die Kochplatte mit denselben
Funktionen wieder einzuschalten, die eingestellten waren, als
die Taste “ON/OFF" mit einer oder mehreren eingeschalteten
Kochfeldern betatigt wurde.

Sollte aus Versehen die Taste “ON/OFF” betitigt werden:
-Wabhlen Sie innerhalb von etwa 6 Sekunden die Taste “ON/
OFF” (A), worauf das entsprechende LED (C) zu blinken

beginnt.
-Wahlen Sie innerhalb von etwa 6 Sekunden die Taste “Recall”
(B).

» Wartung (Abb.7):

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf
Wunsch gelieferten, speziellen Schaber entfernen. Den
erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch
sorgféltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und
mit einem trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstiicke von
Aluminiumfolie und aus versehen zerschmolzenes Material
aus Kunststoff oder Ruckstande von Zucker oder Speisen
mit hohem Zuckergehalt sofort mit Hilfe des auf Wunsch
gelieferten Schabers entfernen. Auf diese Weise lassen
sich etwaige Beschadigungen der Kochflache vermeiden.
Keinesfalls Scheuerschwémme oder angreifende chemische
Backofensprays oder Fleckenentferner verwenden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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« Fehlercodes:

Fehlercode: | Beschreibung: Mégliche Ursachen: Fehlerbehebung:

C Die Kochzone kann konfiguriert wer- | Kein Fehler, der Benutzer be- | Einen geeigneten Topf auf der ent-
den, wenn ein “C" dauerhaft angezeigt | findet sich im Servicemenu. | sprechenden Kochzone absetzen.
wird.

C/- Die Kochzone wird konfiguriert, wenn | Der Benutzer befindet sich Auf das Symbol “-" warten oder die
ein blinkendes “C" angezeigt wird. im Servicemend; es liegt kein | Konfiguration abbrechen, indem
Nach einer erfolgreichen Konfigurati- | Fehler vor. die Wahltaste gedriickt wird. Das “C"
on zeigt das entsprechende Display “-". blinkt nicht mehr.

Wenn “-" nicht angezeigt wird, priifen
Sie bitte die mdglichen Ursachen fiir
den E/5.

E Ein blinkendes “E” an jeder Kochzone | Der Benutzer befindet sich Manuelle Konfiguration.
zeigt an, dass alle Konfigurationen im Servicemendj; es liegt kein
geldscht werden. Fehler vor.

E/2 Temperaturgrenzen tiberschritten. Temperatur der Elektronik System muss abkihlen.

zu hoch.

E/3 Ungeeigneter Kochtopf. Kochtopf erzeugt am Modul | 1. Der Fehler wird nach 8 Sek. auto-
einen ungeeigneten Be- matisch behoben, und die Kochzone
triebspunkt, der Gerdte wie kann wieder benutzt werden. Sollten
z.B. das IGBT zerstoren kann. | weitere Fehler auftreten, muss der

Topf gewechselt werden.

E/4 Induktionsmodul nicht konfiguriert. Induktionsmodul nicht 1. Die Konfiguration der Kochstelle

konfiguriert. 16schen und die manuelle Konfigura-
tion aktivieren.
2. Das Servicemen der Bedienfelds
starten, um das Induktionsmodul zu
konfigurieren.

E/5 Keine Verbindung zwischen dem Bedi- | Keine Stromzufuhr zum Den Kundendienst kontaktieren.
enfeld und dem Induktionsmodul. Induktionsmodul.

E/6 Stérung der Hauptversorgung. 1. Fehler bei der Erfassung Den Kundendienst kontaktieren.

der Hauptversorgungsfre-
quenz.
2. Uberspannung.

E/8 Ausfall des Geblases. Gebldse oder Steuerelektro- | Den Kundendienst kontaktieren.
nik defekt.

E/9 Defekt T-Sensor am Induktor. Sensorsignal nichtim Den Kundendienst kontaktieren.
gliltigen Bereich; Sensor oder
Elektronik defekt.

E/A Hardwaredefekt an Induktionsmodul. | Defekte Hardware bei der Den Kundendienst kontaktieren.
Modulselbstpriifung erfasst.

E/C Konfigurationsfehler. 2 Kochzonen sind demselben | 1. Die bestehende Konfiguration
Element des Bedienfelds I16schen. Manuelle Konfiguration mit
zugeordnet. Servicementi.

E/H Festgelegter Sensorwert. - System muss abkihlen.

ER31/ER47 | Steuerkarte. Fehler in der Steuerkarte. Wenden Sie sich an den technischen

Kundendienst.

ER 22 Die Steuerkarte schaltet sich nach 3,5- | Fehler in der Steuerkarte. CWenden Sie sich an den technischen
7,5 Sekunden aus. Kundendienst.

ER 03”_' Die Steuerkarte schaltet sich nach 10 | Esbefinden sich Fliissigkeiten oder | Reinigen Sie die Oberfliche der Glas-
Sekunden aus. Topfe tiber dem Bedienbereich. | keramikplatte.

ER20 Fehler in der Steuerkarte. Speicherfehler. Wenden Sie sich an den technischen

Kundendienst.

Wenn die|- Schaden am Induktionsmodul. | Wenden Sie sich an den technischen

Kochstufe Kundendienst.

auf 0 zuriick-

kehrt

L Kein Fehler vorhanden! Alle Funktionen | - Deaktivieren Sie die Schliisselfunktion.
sind gesperrt.
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ESPAN

GENERALIDADES

Lea atentamente el contenido de este libro que le
proporcionard importantes instrucciones en cuanto a la
seguridad de instalacién, uso y mantenimiento. Conserve
el presente manual para ulteriores consultas. Todas las
operaciones relativas a la instalaciéon (conexiones eléctricas)
deben ser efectuadas por personal especializado en
conformidad con las normas vigentes.

1.1 Principio de la induccion:

El sistema de coccién a induccion se basa en el fenémeno
fisico de lainduccién magnética. La caracteristica fundamental
de tal sistema es la transferencia directa de la energia de
calentamiento del generador a la olla sin medios intermedios
(a diferencia de las encimeras tradicionales, ver Fig.1).

1.2 Ventajas:

si se los compara con los planos de coccidn eléctrica, vuestra
encimera a induccion resulta ser:

-Mas segura: baja temperatura sobre la superficie del vidrio.
-Mas rapida: tiempos mas breves para el recalentamiento de
la comida.

-Mas precisa: el plano reacciona inmediatamente a vuestros
mandos.

-Mas eficaz: el 90% de la energia absorbida se transforma en
calor.

Ademads, una vez quitada la olla de la encimera, la transmisién
del calor se interrumpe inmediatamente evitando inutiles
dispersiones de calor.

El sistema reconoce automaticamente el didmetro de cada
olla, adoptando para cada dimension, el nivel de potencia
adecuado. Esto nos permite utilizar ollas de distintas
dimensiones, siempre que su didmetro no sea mayor que
el 10% o menor que el 40% de la serigrafia ubicada en la
encimera (Fig.6B).

Atencion: si se utiliza una olla con un diametro menor que
el 40% de la serigrafia del vidrio, la zona de coccién podria
no encenderse.

1.3 Recipientes a utilizar para la coccion (Fig.6A):

La coccion a induccién utiliza el magnetismo para generar
calor. Los recipientes, por lo tanto, deben contener hierro.
Podéis verificar con un simple iman si el material de la olla
es magnético.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la encimera,
no utilizar:

-Recipientes con fondo no totalmente plano.

-Recipientes metélicos con fondo esmaltado.

-No utilice recipientes con base dspera, para evitar que araiien
la superficie de la placa.

ADVERTENCIAS PARA LA SEGURIDAD

Este aparato no es adecuado para el uso por parte de nifios o
personas que necesitan de una supervision.

Preste atencion a que los nifos no jueguen con el mismo. Para
los portadores de estimuladores cardiacos y equipos activos es
importante verificar, antes del uso de la encimera a induccién,
que dicho estimulador sea compatible con el aparato.

Antes de conectar el modelo a la red eléctrica:

-Verifique en la placa de datos técnicos (ubicada en la parte
inferior del aparato) que la tension y la potencia coincidan
con las de lared y que la toma de conexion sea la adecuada.
En caso de dudas, llame a un electricista especializado.

Importante:

-Objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas o
tapas no deberian colocarse sobre la superficie de la encimera
porque podrian calentarse.

-Luego del uso, apagar la encimera a través del dispositivo de
mando y no contar con el detector de ollas.

-Evitar el escape de liquido, por consiguiente, hervir o calentar
liquidos, reducir la alimentacion de calor.

-No dejar los elementos calentadores prendidos y con ollas o
sartenes vacias o sin recipientes.

-Una vez que ha terminado de cocinar, apagar la relativa
resistencia con el comando que se indica a continuacion.
-Para la coccién no utilizad jamas hojas de papel aluminio,
o bien no posar directamente productos embalados en
aluminio. Dicho material fundiriay dafaria irremediablemente
vuestro aparato.

-No caliente nunca envases de cartén o latas que contengan
alimentos sin abrirlas previamente: jPorqué puede explotar
de un momemto a otro! Esta advertencia se aplica a los demas
tipos de placa de coccién.

-Eluso de una potencia elevada como la funcién Booster no es
apto para la calefaccién de algunos liquidos como por ejemplo
el aceite para freir. El calor excesivo puede resultar peligroso.
En estos casos se recomienda el uso de una potencia menos
elevada.

-Los recipientes se deben poner directamente sobre la placa
de coccidny se deben centrar. Nunca introduzca otros objetos
entre la ollay la placa de coccion.

-En situaciones de elevadas temperaturas, el equipo
disminuye automaticamente el nivel de potencia de las zonas
de coccion.

Atencion: no se debe utilizar un aparato de limpieza a vapor.
Atencion: si la superficie se encuentra agrietada, apagar el
aparato para evitar eventuales descargas eléctricas.
Atencion: el aparato no se debe poner en funcionamiento
utilizando un temporizador exterior o mando a distancia
separado.

Este aparato estd fabricado en conformidad con la Norma
Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Controlando que este producto sea
eliminado de modo correcto, el usuario contribuye a prevenir
consecuencias negativas para el ambiente y la salud.

El simbolo en el producto o en la documentacion adjunta,

indica que este producto no debe ser tratado como
mmm residuo doméstico sino que debe ser entregado a un
punto de recoleccién para reciclar aparatos eléctricos y
electrénicos. Eliminelo siguiendo las normas locales para la
eliminacion de desechos. Para mayor informacién sobre el
tratamiento, recuperacion o reciclaje de este producto, llame
a la oficina local encargada, al servicio de recoleccion de
desechos domésticos o al negocio en el cual ha comprado el
producto.
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INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Las presentes instrucciones estan dirigidas a un instalador
especializado y sirven de guia para una correcta instalacion,
regulacién y mantenimeinto en conformidad con las leyes y
normas vigentes.

Colocacion (Fig.5):

El electrodoméstico esté fabricado para un empotramiento
en la superficie de trabajo, como se explica en la figura
especifica. Predisponga el material de fijacién, a lo largo del
completo perimetro de la placa de coccién e introducirlos en
el foro de encastre (dimensiones de corte Fig.5B). Asegurar el
electrodoméstico en la superficie de trabajo mediante los 4
apoyos, girandolo apropiadamente seguin el ancho de la placa
en mencion (Fig.5A). Si la parte inferior del aparato, después
de lainstalacién, permite su acceso, se debe montar un panel
separador G (Fig.8A) respetando las distancias indicadas
(Fig.8B). Si el aparato estd instalado sobre un horno, el panel
no es necesario (Fig.9A - Fig.9B).

Importante: si un horno esta colocado debajo de la placa de
induccién, es mejor dotarlo de un ventilador de enfriamiento.
No use la placa de induccién cuando la limpieza PIROLITICA
esta en funcionamiento.

Atencion: para que pueda circular una mayor cantidad de
aire fresco, se debe mantener una distancia minima de 40
mm entre el médulo y cualquier aparato instalado debajo de
la placa deinduccién (Fig.9B). En toda circunstancia se necesita
dar una adecuada aireacién. Para permitir la circulacion de aire
fresca, el mueble de la cocina debe poseer aberturas (Fig.8A -
Fig.9A), respetando las cuotas indicadas en la Fig.8B - Fig.9B.

Conexion electrica (Fig.2B):

Antes de efectuar la conexidn eléctrica, asegurese que:

-El cable eléctrico correspondiente a la toma a tierra sea 2 cm
mas largo que los otros dos.

-Las caracteristicas de la acometida y tendido se puedan
corresponder con las necesidades indicadas en la placa de
caracteristicas del aparato.

-La instalacion esté dotadas de la correspondiente toma a
tierra, segun normas y leyes vigentes.

Si el electrodoméstico no tuviera cable, utilice uno del tipo:
“HO5V2V2-F" si la potencia no supera los 6400 vatios; la
seccion minima del cable debe ser de 2.5 mm? mientras que
para potencias superiores debe ser de 4 mm2.

En ningun punto el cable debe alcanzar una temperatura
50°C mayor que la temperatura ambiente. El aparato esta
destinado a ser conectado en forma permanente a la red
eléctrica, por ello, es necesario interponer un interruptor
omnipolar, con una apertura minima entre los contactos de 3
mm., apropiado para la carga indicada en la placay conforme
con las normas vigentes (el cable a tierra amarillo/verde no
debe serinterrumpido por el conmutador). Una vez finalizada
la instalacion del aparato, el interruptor omnipolar debe ser
facilmente accesible.

USO Y MANTENIMIENTO

« Uso (Fig.2 - Fig.3):

A = Botén ON/OFF

B = Pause/Recall

C = Indicador ON/OFF Pause/Recall

D1 = Mando Slider

D2 = Indicador nivel de coccion

E = Boton de seleccion zona de coccion

1 = Simbolo del calor residual “H"

L1 =Tecla ON/OFF Funcién de calentamiento veloz (Heat up)
N = Botones Timer

N1 = Display de las decenas

N2 = Display de las unidades

0 = Indicador de placas con la funcién timer activa

Q = Display Timer

R =Display zona de coccion

R1 = Indicador de zona de coccién activa

S = Booster

-Para poner en funcionamiento la placa presione el botén (A);
entodos los displays (R) apareceran durante 20 segundos unos
ceros con los puntos decimales intermitentes.
Si no se realiza ninguna operacion en este lapso de tiempo,
la placa se apaga.
-Se puede encender una zona de coccidn, seleccionando
uno de los 4 botones (E); cuando el punto decimal deja de
parpadear la zona de coccidn esta activa.
Programe el nivel de coccién que se desea mediante el mando
SLIDER (D1).
Nota: para programar el nivel de coccién es suficiente pasar
el dedo sobre el mando SLIDER (D1).
Deizquierda a derecha se aumenta el nivel de temperatura
(D2) de 1a9; para reducirlo, realice la operacion contraria.
En la pantalla de la zona de coccion (R) se visualiza el nivel
de coccidn (por ej. 6).
Nota: también se puede presionar en cualquier punto
del mando SLIDER, sin hacer correr el dedo, en ese
caso, se activa directamente el nivel de temperatura
correspondiente al punto en el que se ha presionado.
-Se puede apagar una zona de coccion de distintas maneras:
1-Selecciénela y haga correr el dedo en el mando SLIDER
hasta llegar a“0".
2-Seleccionelay presione directamente en el mando SLIDER
el"0"
-Cuando se lleva una“zona de coccién” (E) a la posicion OFF
y la temperatura de la superficie del vidrio es mayor que 50°
(aproximadamente), en la pantalla (R) de la zona en cuestion
se producira una sefal luminosa en la que se alternan un “0”
y una“H".
-Si se lleva la “encimera” a la posicion OFF (A), la seial
luminosa indicara la letra “H" fija.

Atencion:

Para evitar producir dafios en los circuitos electronicos,
la encimera posee un sistema de seguridad que evita el
sobrecalentamiento. Ante un uso de coccién prolongado
con niveles de potencia elevados, la encimera podria
simultaneamente apagar una o mas zonas encendidas hasta
que las temperaturas vuelvan a los niveles programados. En
la pantalla de la zona temporalmente apagada se alternaran
el nivel de potencia con una E/2. Este dejara de centellear
cuando se haya reactivado la zona de coccion.

« Funcion llave:

Para evitar que los nifos o las personas que requieren

supervision utilicen la superficie de la placa, se pueden

bloquear todas las funciones con el siguiente procedimiento:
1- Encienda la placa (si estd apagada) con el botén “ON/
OFF". Las zonas de coccion deben estar apagadas.
2- Presione al mismo tempo el botén “S”y el botén de la
zona R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) segun el modelo que posea.
3- Presione una vez mas sélo el botén de la zona de coccién
R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) seguin el modelo que posea.

En la pantalla aparecera la letra “L” que indica que la funcion

estd activa.
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Siuna o més zonas se encuentran calientes atin, en los displays
correspondientes se alternaran las letras “H"y “L".
-Para desactivar la funcién llave apague la placa (si esta
encendida) con el botén “ON/OFF".
-Una vez que se apagd, encienda nuevamente la placa.
-Presione al mismo tempo el boton“S"y el botdn de la zona
R4 (Fig.2) o R3 (Fig.3) seguin el modelo que posea.
-Presione una vez més solo el botén “S".
-En todos los displays apareceran ceros durante unos
segundos.
-Si se apaga la superficie con la funcién LLAVE activa, en el
siguiente encendido la superficie se presentara con la misma
situacion, esto es, con la funcién LLAVE activa.
-Si la encimera estd encendida y la funcion llave esta activa,
el botén “ON/OFF” funciona normalmente.

« Magnetisches topferkennungssystem:
-Das Kochfeld ist mit einem Topferkennungssystem
ausgestattet. Wenn der Topf von dem Kochfeld genommen

wird oder nicht geeignet ist, erscheint das Symbol =.
Ist die Glasoberflache hingegen noch heif3, wird das Symbol

im Wechsel mit dem Symbol = angezeigt.

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

(Uberlaufsicherung)

Das Kochfeld ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet,
das alle Kochzonen auf die Position OFF stellt und die
Sicherheitssperre aktiviert, wenn sich Flussigkeit oder
Gegenstdande auf dem Bedienfeld A befinden.

Auf dem Display werden die Symbole E r U gangezeigt,
die bei Entfernung des Gegenstands bzw. der Flussigkeit
wieder erléschen. Das Kochfeld schaltet sich automatisch ab.

« jAtencion!
Alaccederala placade coccion, el display timer Q permanece

encendido en un valor[ L Después de unos segundos, si la
funcién no se activa, el display Q no muestra nada.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Nota: el Timer se puede activar en todas las zonas de coccion
al mismo tiempo.

Esta funcion permite establecer el tiempo (de 1 a 99
minutos) para el apagado automatico de la zona de coccion
seleccionada.

Activacion:

1- Seleccione la zona de coccién (E).

2- Programe el nivel de coccién (de 1 a 9) deseado, mediante
el mando SLIDER (D1). o o
3- Presione el botén Timer (N); en el display aparecera'oU .,
Llegados a este punto, el indicador (0) de placas con la funcién
timer activa, empieza a parpadear.

4- Programe el tiempo de las unidadeos (NZ)odeseado de0ay,

mediante el mando SLIDER (D1); ej.: 0 9
5- Después de unos segundos el valor de las unidades (N2)

y de las decenas (N1) aparecera fijo en el display.. = 9.;
-si se quiere configurar un tiempo superior a los 9 minutos,

ej. OE 9. es suficiente pasar el dedo sobre el mando
SLIDER (D1).

-si por el contrario, no se realiza ninguna operaciéon
después de algunos segundos deja de parpadear, y en
la pantalla Timer (Q) se visuaLizaré oel tiempo de coccion

configurado con anterioridad D 9
6- Al agotarse el tiempo programado, el display timer
(Q) y el indicador de placas (O) empiezan a parpadear y

sucesivamente se activa una sefal acustica.

Para desactivar la sefal acustica es suficiente presionar el
botén Timer N; de no hacerlo, después de unos 2 minutos
se desactiva solo.

Para desactivar la funcion timer antes del tiempo
programado:

-Seleccione la zona de coccion (E) y presione cualquiera de
los dos botones (N), cuando en el display (E) el indicador de
la zona (R) deja de parpadear, la funcion deja de estar activa.
Nota: para ver el tiempo que falta para la coccién, presione
el botén de seleccion de la zona de coccion (E) interesada.

« Minute Minder (Countdown):
jAtencion! Esta funcion puede utilizarse unicamente
si ninguna zona de coccion (E) tiene el timer activado.
-El Minute Minder permite programar una cuenta atras
establecida que va de 1 a 99 minutos.
Al agotarse el tiempo la placa emite una sefal acustica sin
cambiar las funciones activas.
-La funcién se activa solo si en todos los displays (R) se
programa el nivel de coccién en“0".
-Presione el botén Timer (N) y programe el tiempo con el
mismo procedimiento de la funcion Timer; la Unica diferencia
es que los indicadores (0) no se encienden.
Nota: si se desea activar el Timer en por lo menos una zona,
el Minute Minder se desactiva automaticamente.
Para activar el Timer en lugar del Minute Minder, lleve a
cabo el siguiente procedimiento:
1-Seleccione con uno de los botones (E) la zona de coccion
en la que se desea activar la funcién timer.
2- Programe el nivel de coccion mediante el mando SLIDER
(D1).
3-Seleccione el botdn Timer (N).
4-Seleccione de nuevo el botén (E) donde se desea activar la
funcion timer.
5- Seleccione el botdn Timer (N).
6- Programe el tiempo de coccion mediante el mando SLIDER
(D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Segun el modelo, el aparato posee un sistema Booster que
permite acelerar la coccién aplicando una potencia mayor que
la nominal durante un periodo de tiempo definido.

Las zonas de coccidn que presentan esta funcién se indican
con una letra (Z).

Para activarlo encender la zona de coccién interesada con
cualquier potencia y presionar el botén S (Fig.2 - Fig.3). Esto
permitira de alcanzar una temperatura mas elevada en menos
tiempo, suministrando la méaxima potencia posible.

La letra P en el display indica que la funcién esta activa.
Esta se visualizara durante 10 minutos aproximadamente;
después, la zona de coccidn regresa automaticamente al
nivel de potencia 9.

-La funcién Booster podria no activarse si lazona de coccion
(con la letra Z) se ha activado previamente con niveles de
temperatura elevados.

-Para poder utilizar la funcion Booster espere a que la P en
el display R deje de parpadear y que la temperatura interior
de la placa de coccion baje.

« Gestion integrada de la potencia (Fig.4):

Cada fase (esta subdividida en dos zonas en linea vertical:
F1 y F2) puede emplear una potencia maxima de 3700W.
Si esta potencia se supera por ejemplo cuando se activa el
Booster, el software baja automéaticamente la potencia de la
zona anteriormente seleccionada hasta llegar a la admitida.
El display de la zona que presenta la potencia limitada
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comenzara a parpadear durante aproximadamente 3
segundos. Durante este intervalo de tiempo se puede
modificar el nivel de la potencia.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Calentamiento veloz):

La funcién Heat up permite mantener la zona de coccion
al maximo de la temperatura durante un cierto periodo de
tiempo, luego la temperatura descendera hasta un valor
inferior, ya fijado.

Para activar la funcion Heat up seleccione una de las zonas
de coccion (E).

Programe el nivel de coccién en “9” mediante el mando
SLIDER (D1), presione el botén Heat up (L1), y en la zona
de coccion aparece la letra “A”, esto significa que la funcion
(Heat up) estd activa.

Seleccione el nivel de coccién deseado (de 1 a 8), ahora la
pantalla de la zona de coccion alterna la letra“A” con el nivel
de coccién deseado, por ej. 6.

-Si no se realiza ninguna variacion de nivel de coccion el
indicador (D2), se apaga.

Nota: es posible UNICAMENTE aumentar el nivel de coccién
previamente programado:

1- Seleccione la zona de coccion (E) en la que estd activa la
funcién Heat up.

2- Aumente la temperatura deseada pasando el dedo sobre
el mando SLIDER (D1).

Al finalizar la funcion Heat up, la encimera emite una
senal sonora, la zona de coccién en cuestién continuara
funcionando al nivel de coccién prefijado, por €j. 6.

« Funcion “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Esta funcion coloca en pausa al aparato conservando en la
memoria los programas de coccién previamente configurados.
La placa de coccion puede permanecer en esta situacion al
maximo durante 10 minutos. Transcurrido este tiempo, la
placa se apagara definitivamente.

Activacion:

-Seleccione el botén “Pause”(B) y el LED (C) correspondiente

comenzard a parpadear. En el display aparecerd el simbolo:l’ Il
Restablecimiento de la fase de coccion:

1.Es posible restablecer la fase de coccion en los sucesivos 10
minutos.

2.Seleccione el botén“Pause” (B) y el LED (C) correspondiente
comenzara a parpadear.

3.Enlos 10 segundos sucesivos, seleccione uno de los botones
de seleccion de la zona de coccioén (E).

« Funcion “Recall” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

La funcién “Recall” permite reactivar la placa con las mismas
funciones configuradas si se pulsa por equivocacion la tecla
“ON/OFF” mientras estan activas una o mas zonas.

Si presionamos accidentalmente la tecla “ON/OFF”:
-Después de aproximadamente 6 segundos, seleccione el
botén“ON/OFF” (A) y el LED (C) correspondiente comenzara
a parpadear.

-Después de aproximadamente 6 segundos, seleccione el
boton “Recall” (B).

« Mantenimiento (Fig.7):

Limpie de eventuales residuos la superficie utilizando
una rasqueta con hoja de afeitar. Limpie las zonas de
calentamiento, usando productos comerciales (Sidol, Stahlfix,
etc...) y un pafio-papel de cocina, y enjuegue y seque con un
pano limpio. Los eventuales fragmentos de papel-aluminio
o material plastico deben ser inmediatamente rascados y
limpiados. Esto es tambien vélido para restos de azucar o
pasteles y otros con alto contenido de él. Asi evitara posibles

danos a la superficie vitroceramica. En ningun caso se deben
usar estropajos abrasivos o detergentes quimicos irritantes,
como sprays para horno o quitamanchas.

SE DECLINA TODA RESPONSABILIDAD POR EVENTUALE
DANOS PROVOCADOS POR LA INOBSERVANCIA DE LAS
ANTERIORES ADVERTENCIAS.
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« Codigos de error:

Codigos de
error:

Descripcion:

Causas posibles:

Recuperacion de error:

C Se puede configurar la zona | No es un error, el usuario se en- | Se debe colocar una cacerola apropiada
de coccion si aparece una “C” | cuentra en el menu de servicio. | en la zona de coccion correspondiente.
inmovil.

C/- Se configurardlazona de coccion | El usuario se encuentra en el | Espere que aparezca el simbolo “-”
si aparece una “C” intermitente. | menu de servicio, no es un error. | aborte las actividades de configuracién
Luego de una configuracion presionando el botén de selecciéon y “C”
exitosa el display correspon- no parpadea mas.
diente muestra “-". Cuando no se
muestra “-", controle las causas
posible de E/5.

E Una“E"intermitente en cada zona | El usuario se encuentra en el | Configuracién manual.
de coccién indica que se elimi- | menu de servicio, no es un error.
naran todas las configuraciones.

E/2 Se excedieron los limites de | Temperatura electrénica dema- | El sistema se debe enfriar.
temperatura siado elevada.

E/3 Potencia inapropiada. La potencia creaen el méduloun | 1. El error se cancela autométicamente
punto operativo inapropiado que | luego de 8 s. y la zona de coccién se
puede destruir los dispositivos, | puede volver a utilizar. Si se producen
por ejemplo IGBT. mas errores, se debe cambiar la cacerola.

E/4 Médulo de inicio sin configurar. | El médulo de inicio no esta con- | 1.Elimine la configuracién de las hornallas
figurado. y active la configuraciéon manual.

2. Inicie el menu de servicio Ul para con-
figurar el moédulo de inicio.

E/5 No hay comunicacién entre Ul y | No hay alimentacion eléctrica en | Contacte al servicio técnico.
el médulo de inicio. el médulo de inicio.

E/6 Interrupcion en la alimentacion | 1. Falla en la deteccién de la | Contacte al servicio técnico.
principal. frecuencia de la alimentacion

principal.
2. Exceso de voltaje.

E/8 Falla del ventilador. Defecto en el ventilador o en el | Contacte al servicio técnico.
control electrénico.

E/9 Defecto del sensor T en el in- | Seial del sensor fuera de rango; | Contacte al servicio técnico.

ductor. defecto en el sensor o electrénico.

E/A Defecto del hardware del médulo | Dispositivo de hardware defec- | Contacte al servicio técnico.
de inicio. tuoso detectado por la autoveri-

ficacion del modulo.

E/C Falla de configuracién. Hay 2 zonas de coccion dedicadas | 1. Elimine la configuracién manual actual
al mismo elemento de Ul. con el mend servicio.

E/H Valor del sensor fijo. - El sistema se debe enfriar.

ER31/ER47 | Tarjeta de mandos. Error en la tarjeta de mandos. Comuniquese con el servicio técnico.

ER 22 La tarjeta de mandos se apaga | Error en la tarjeta de mandos. Comuniquese con el servicio técnico.

después de 3,5-7,5 segundos.

ER 03”_' La tarjeta de mandos se apaga | Presencia de liquidos o de ollas | Limpie la superficie de la placa de vitro-
después de 10-7,5 segundos. sobre la zona de mandos. ceramica.

ER20 Error en la tarjeta de mandos. Error de memoria. Comuniquese con el servicio técnico.

Si el nivel |- Averia en el médulo de induccién. | Comuniquese con el servicio técnico.

de coccidon

regresaa0

L iNingun error! Todas las funciones | - Desactive la funcion llave.

estan bloqueadas.
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FRANCAIS

CARACTERISTIQUES GENERALES

Lire attentivement le contenu du présent livret, étant donné
qu'il fournit d'importantes indications concernant la sécurité
d'installation, d'utilisation et d’entretien. Conserver le livret
pour toute consultation ultérieure. Toutes les opérations
concernant l'installation (connexions électriques) doivent étre
effectuées par un personnel spécialisé en conformité avec les
normes en vigueur.

1.1 Principe de I'induction:

Le systeme de cuisson a induction se base sur le phénomene
physique de l'induction magnétique.

La caractéristique fondamentale d’un tel systéme est le
transfert direct de I'énergie chauffante du générateur a la
casserole sans moyen intermédiaire (contrairement aux plans
de cuisson traditionnels voir Fig.1).

1.2 Avantages:

Si on le compare aux plans de cuisson électriques, votre plan
de cuisson a induction s'avére étre:

-Plus sar: faible température sur la surface du verre.

-Plus rapide: temps de réchauffement des aliments rapide.
-Plus précis: le plan de cuisson réagit immédiatement a vos
ordres.

-Plus efficace: 90% de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur.

De plus, une fois que vous enlevez la casserole du plan de
cuisson, la transmission de la chaleur s'arréte immédiatement,
évitant d'inutiles pertes de chaleur.

Le systéme reconnait automatiquement les différents
diameétres de toutes les casseroles et retient pour chaque
taille le niveau de puissance approprié.

Cecivous permet d'utiliser des casseroles de différentes tailles,
a condition que leur diamétre ne soit pas supérieur de 10%
ou inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie appliquée sur
le plan de cuisson (Fig.6B).

Attention: si vous utilisez une casserole ayant un diamétre
inférieur de 40% par rapport a la sérigraphie du verre, le foyer
pourrait ne pas s'allumer.

1.3 Recipients pour la cuisson (Fig.6A):

La cuisson a induction utilise le magnétisme pour générer de
la chaleur. Les récipients doivent donc contenir du fer. Vous
pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
simplement avec un aimant.

Important:

Afin d'éviter de causer des dommages permanents sur la
surface du plan, ne pas utiliser:

-Récipients avec fond non parfaitement plat.

-Récipients métalliques avec fond émaillé.

-Ne pas utiliser de récipients avec base rugueuse pour ne pas
rayer la surface du plan.

CONSIGNES POUR LA SECURITE

Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance en présence
d'enfants.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil. Les porteurs
de stimulateurs cardiaques et d'implants cardiaques doivent
s'assurer avant d'utiliser le plan de cuisson a induction, que
le stimulateur est compatible avec I'appareil.

Avant de procéder au raccordement électrique de
I'appareil:

-Vérifier d'aprés les données de la plaque signalétique
(située dans la partie inférieure de I'appareil) que la tension
et la puissance correspondent bien a celles de I'installation
électrique et que la prise est idoine. En cas de doute, faire
appel a un électricien qualifié.

Important:

-Les objets métalliques tels que des couteaux, fourchettes,
cuillléres ou couvercles ne doivent pas étre posés sur la surface
du plan de cuisson parce qu'ils peuvent chauffer.

-Aprés utilisation, éteindre le plan de cuisson en utilisant le
dispositif de commande et ne vous fiez pas au détecteurs de
casseroles.

-Réduire I'alimentation en chaleur pour faire bouillir ou pour
réchauffer un liquide afin d'éviter les débordements de liquide.
-Ne pas laisser les éléments chauffants allumés avec des
casseroles et des poéles vides ou bien sans récipient.

-Une fois la cuisine terminée, éteindre la résistance
correspondante en utilisant la commande indiquée ci-apres.
-Pour la cuisson ne jamais utiliser de feuilles de papier
aluminium, ou ne jamais mettre directement de produits
emballés dans du papier d’aluminium. L'aluminium fondrait
et endommagerait immédiatement votre appareil.

-Ne jamais réchauffer de boite ou de canette en fer-blanc
contenant des aliments sans l'ouvrir au préalable: elle pourrait
exploser! Cet avertissement s'applique a toutes les autres
plaques de cuisson.

-L'utilisation d’une puissance élevée comme la fonction
Booster n'est pas appropriée au réchauffement de certains
liqguides comme par exemple I'huile de friture. La chaleur
excessive peut étre dangereuse. Dans certains cas, il est
conseillé d'utiliser une puissance moins élevée.

-Les récipients doivent étre posés directement sur le plan de
cuisson, bien au milieu. Ne mettre aucun autre objet entre la
casserole et le plan de cuisson.

-En cas de températures élevées, l'appareil diminue
automatiquement le niveau de puissance des zones de
cuisson.

Attention: ne pas utiliser un nottoyeur a vapeur.
Attention: si la surface est félée, éteindre I'appareil afin
d'éviter le risque de décharges électriques.

Attention: |'appareil ne doit pas étre mis en marche a l'aide
d'un temporisateur externe ni d'une commande a distance
indépendante.

Cet appareil est marqué conformément a la Directive
européenne 2002/96/CE sur les déchets d'équipements
électriques et électroniques (DEEE). Assurez-vous que
cet appareil soit mis au rebus selon la réglementation en
vigueur, vous éviterez ainsi des conséquences néfastes sur
I'environnement et la santé.

Le symbole tappliqué sur le produit ou sur la

documentation jointe rappelle que cet appareil ne doit
= 3 étre traité comme un déchet domestique mais faire
I'objet d'une collecte sélective dans une déchetterie
spécialisée dans le recyclage des appareils électriques et
électroniques. Conformez-vous aux réglementations locales
sur la collecte et I'élimination des déchets. Pour tout autre
renseignement sur le traitement, la récupération et le
recyclage de cet appareil, veuillez contacter le bureau
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concerné de votre ville, le service de collecte des déchets
domestiques ou le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.

INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

Les présentes instructions s'adressent a un installateur
spécialisé et servent de guide pour l'installation, le réglage et
I'entretien en conformité avec les lois et les normes en vigueur.

Positionnement (Fig.5):

L'appareil électroménager est concu pour étre encaissé dans
un plan de travail, comme indiqué sur la figure spécifique.
Appliquer le matériau scellant en dotation le long de tout
le périmetre de la plaque de cuisson et l'introduire dans le
trou pour I'encastrement (dimensions de la découpe Fig.5B).
Bloquer I'appareil électroménager sur le plan de travail par
l'intermédiaire de supports, en les tournant selon I'épaisseur
du plan (Fig.5A). Si la partie inférieure de I'appareil résulte
accessible aprés l'installation, il faut monter un panneau
séparateur G (Fig.8A) en respectant les distances indiquées
(Fig.8B). Si I'appareil est installé au-dessus d'un four, le
panneau n'est pas nécessaire (Fig.9A - Fig.9B).

Important: si un four est placé sous le plan ainduction il vaut
mieux qu'il soit doté de ventilateur de refroidissement. Ne pas
utiliser le plan a induction quand le nettoyage PYROLITIQUE
est en fonction.

Attention: pour qu'il puisse circuler le plus dair frais possible,
il doit y avoir une distance minimum de 40 mm entre le
module et n'importe quel appareil installé au-dessous du
plan a induction (Fig.9B). Il faut en tout cas permettre une
aération adéquate. Pour consentir la circulation de I'air frais,
il doit y avoir des ouvertures dans le meuble de la cuisine
(Fig.8A - Fig.9A), en respectant les dimensions indiquées sur
Fig.8B - Fig.9B.

Connexions électriques (Fig.2B):

Avant d'effectuer les connexions électriques, s'assurer que:
-Le cable électrique de la terre est bien de 2 cm plus long que
les autres cables;

-Les caractéristiques de l'installation sont conformes aux
indications sur la plaquette d'identification appliquée sur la
partie inférieure du plan de travail;

-Linstallation est dotée d’'une mise a la terre efficace conforme
aux normes et aux dispositions de la loi en vigueur.
Sil'appareil n'est pas équipé d'un cable, utilisez-en un de type:
“HO5V2V2-F" pour des puissances jusqu'a 6400 Watt. La
section de ce cable doit étre d'au moins 2,5 mm?, ou 4 mm?
en cas de puissances supérieures. Le cable ne doit atteindre
en aucun point une température supérieure de 50°C par
rapport a la température ambiante. L'appareil est congu pour
étre raccordé de maniére permanente au secteur électrique,
voila pourquoi il est nécessaire de prévoir un interrupteur
omnipolaire, avec une distance d'ouverture des contacts d'au
moins 3 mm, approprié a la charge indiquée dans la plaquette
conformément aux normes en vigueur (le conducteur de
mise a la terre jaune/vert ne doit pas étre interrompu par
l'interrupteur). Une fois l'installation terminée, l'interrupteur
omnipolaire doit étre facilement accessible.

UTILISATION ET ENTRETIEN

«Utilisation (Fig.2 - Fig.3):
A =Touche ON/OFF
B = Pause/Recall

C = Indicateur ON/OFF Pause/Recall

D1 =Commande Slider

D2 = Indicateur niveau de cuisson

E =Touche de sélection zone cuisson

I =Symbole de la chaleur résiduelle “H”

L1 =Touche ON/OFF Fonction Chauffage Rapide (Heat up)
N =Touches Timer

N1 = Afficheur des dizaines

N2 = Afficheur des unités

O = Indicateur des foyers avec la fonction timer active
Q = Afficheur Timer

R = Afficheur zone cuisson

R1 = Indicateur de zone cuisson active

S =Booster

-Appuyer sur la touche (A) pour mettre le plan de cuisson
en marche, tous les afficheurs (R) afficheront pendant 20
secondes des zéros avec des points décimaux clignotants.
Siaucune opération n'est effectuée pendant ce laps de temps,
le plan séteint.
-Ilest possible d'allumer une zone de cuisson en sélectionnant
I'une des 4 touches (E), lorsque le point décimal devient fixe,
la zone de cuisson est active.
Sélectionner le niveau de cuisson désiré par le biais de la
commande SLIDER (D1).
Note: pour choisir le niveau de cuisson, il suffit de passer
le doigt sur la commande SLIDER (D1).
De gauche a droite, on augmente le niveau de température
(D2) de 1a9, pour ladiminuer, effectuer l'opération inverse.
Le niveau de cuisson (ex. 6) est affiché a I'écran du foyer (R).
Remarque: il est également possible d’appuyer
directement sur n'importe quelle partie de la commande
par CURSEUR sans besoin de faire glisser le doigt: dans ce
cas, le niveau de température correspondant a la partie sur
lagquelle vous avez appuyé s'active directement.
-1l existe plusieurs facons d’éteindre un foyer:
1- Sélectionner le foyer et glisser le doigt sur la commande
par CURSEUR jusqu’a atteindre le “0".
2- Sélectionner le foyer et appuyer directement sur le symbole
“0"de la commande par CURSEUR.
-Quand un «foyer» (E) est positionné sur OFF et la température
dela surface en verre dépasse 50° environ, un signal lumineux
affichant a tour de réle le symbole “0” et le symbole “H”
apparait sur I'écran (R) du foyer concerné.
-Quand la «table» est positionnée sur OFF (A), le signal
lumineux affichera la lettre “H” de maniére fixe.

Attention:

Pour éviter d'endommager les circuits électroniques, la table
est équipée d'un systéme de sécurité contre les surchauffes.
En cas de cuisson prolongée avec des niveaux de puissance
élevés, la table pourrait temporairement éteindre un ou
plusieurs foyers allumés jusqu'a ce que les températures
reviennent aux niveaux programmés. L'écran du foyer
momentanément éteint affiche alternativement le niveau
de puissance et E/2. Il cessera de clignoter des réactivation
du foyer.

«Fonction clé:
Afin d'éviter I'utilisation de la table de cuisson de la part
d'enfants ou de personnes devant étre surveillées, toutes les
fonctions peuvent étre verrouillées en procédant comme suit:
1- Allumer la table de cuisson (si elle est éteinte) en
sélectionnant la touche “ON/OFF". Les zones de cuisson
doivent étre éteintes.
2- Appuyer en méme temps sur la touche “S” et sur la
touche de la zone R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3) selon le modele
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installé.
3- Appuyer une deuxiéme fois seulement sur la touche de
la zone de cuisson R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3) selon le modele
installé.
Sur I'écran s'affichera la lettre “L” qui indique que la fonction
est activée.
Si une ou plusieurs zones sont encore chaudes, les lettres
“H" et “L" s'afficheront en alternance sur les afficheurs
correspondants.
-Pour désactiver la fonction clé, éteindre la table de
cuisson (si elle est allumée) en sélectionnant la touche
“ON/OFF".
-Une fois éteinte, réallumer la table de cuisson.
-Appuyer en méme temps sur la touche“S”et sur la touche
de la zone R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3) selon le modéle installé.
-Appuyer une deuxieme fois seulement sur la touche “S".
-Tous les afficheurs afficheront des zéros pendant quelques
secondes.
-Si l'on éteint le plan quand la fonction CLE est activée, au
moment de I'allumage suivant le plan se présentera dans la
méme situation, a savoir avec la fonction CLE activée.
-La touche ON/OFF fonctionne méme si la table de cuisson
est allumée et si la fonction clé est activée.

«Détection magnétique:
-Latable est équipée d'une détection de casserole, en cas de
récipient de cuisson inadéquat ou de foyer vide, il y a affichage

du symbole =.
Tandis qu'en cas de foyer encore chaud, il y aura affichage du

symbole IT alterné au symbole = .

«0.S.D. (Overflow Safety Device):

La table est équipée d'un systeme de sécurité qui place tous
les foyers en position OFF et active le verrouillage de sécurité
(safety lock) en cas de présence de liquides ou d'objets sur la
zone des commandes.

Il'y aura affichage clignotant des symboles suivants

E r U gqui seront désactivés des que I'objet ou le liquide
sera enlevé. La table s'éteindra automatiquement.

«Attention!
Lorsque I'on allume le plan de cuisson, 'afficheur timer Q reste

allumé sur la vaIeurL— Laprés quelques secondes l'afficheur
Q s'éteint si aucune fonction n'est sélectionnée.

«Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Remarque: le Timer peut étre activé en méme temps sur tous
les zones de cuisson.

Cette fonction permet d'établir la durée de temps (de 1 a 99
minutes) pour I'extinction automatique de la zone de cuisson
sélectionnée.

Activation:

1- Sélectionner la zone de cuisson (E).

2-Sélectionner le niveau de cuisson (de 1 a 9) désiré par le
biais de la commande SLIDER (D1).

;;’—Apeuyer sur la touche Timer (N), sur I'afficheur apparait

oU ~ o l'indicateur (0) des foyers avec la fonction timer active
qui commence a clignoter.
4- Programmer le temps des unités (N2) désiré de 0 a 9 par

le biais de la commande SLIDER (D1) ex: U
5- Apres quelques secondes, la valeur des unités (N2) et des

dizaines (N1) apparaitra fixe sur I'afficheur. = 9
-si l'on désire programmer un temps supérieur a 9 minutes

ex: E 9., il suffit de passer le doigt sur la commande

SLIDER (D1).

-si aucune opération n'est effectuée aprés quelques
secondes, il cessera de clignoter et sur l'afficheur Timer
(Q) sera affiché If temps de cuisson précédemment

programmé o .
6-A la fin du temps programmé, I'afficheur timer (Q) et
I'indicateur des foyers (0) commencent a clignoter et un signal
sonore se déclenche.
Pour désactiver le signal sonore, appuyer sur la touche timer
N, dans le cas contraire il sera automatiquement désactivé
apres 2 minutes.
Pour désactiver letimeravantle laps de temps programmé:
-Sélectionner la zone de cuisson (E) et appuyer
indifféremment sur I'une des touches (N), lorsque sur
I'afficheur (E) l'indicateur de zone (R) cesse de clignoter, la
fonction n'est plus active.
Note: pour visualiser le temps de cuisson restant, appuyer sur
la touche de sélection de la zone de cuisson (E) intéressée.

+Minute Minder (Countdown):
Attention! Cette fonction pourra étre utilisée
uniquement si aucune zone de cuisson (E) n’a le timer
activé.
-Le Minute Minder permet de sélectionner un compte a
rebours établi allant de 1 a 99 minutes.
Lorsque le temps touche a sa fin, le plan émet un signal sonore
sans changer les fonctions actives.
-La fonction est activée uniquement si sur tous les afficheurs
(R) est programmé le niveau de cuisson sur“0".
- Appuyer sur latouche Timer (N) et programmer le temps avec
laméme procédure de la fonction Timer, avec I'exception que
les indicateurs (0) ne s'allumeront pas.
Note: I'activation du Timer sur au moins une zone entraine
automatiquement la désactivation du Minute Minder.
Pour activer le Timer au lieu du Minute Minder, procéder
comme suit:
1- Sélectionner avec I'une des touches (E) la zone de cuisson
ou l'on désire activer la fonction Timer.
2-Sélectionner le niveau de cuisson par le biais de la
commande SLIDER (D1).
3-Sélectionner la touche Timer (N).
4-Sélectionner a nouveau la touche (E) ou I'on désire activer
la fonction timer.
5-Sélectionner la touche Timer (N).
6-Programmer le temps de cuisson par le biais de la
commande SLIDER (D1).

«Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Certains modeéles sont équipés d'une fonction Booster qui
permet d'accélérer les temps de cuisson en appliquant une
puissance supérieure a la valeur nominale dans un laps de
temps défini.

Les zones de cuisson dotées de cette fonction sont indiquées
par une lettre (Z).

Pour I'actionner, allumer la zone de cuisson concernée a
n'importe quelle puissance et appuyer sur le bouton S (Fig.2
-Fig.3). Ceci permettra d’atteindre rapidement la température
la plus élevée en débitant la puissance maximale.

La lettre P sur I'écran indique que la fonction est active.
Celle-ci restera affichée pendant 10 minutes environ, ensuite
la zone de cuisson retourne automatiquement au niveau de
puissance 9.

-Le Booster pourrait ne pas se mettre en marche silazone de
cuisson (avec la lettre Z) a été précédemment allumée avec
des niveaux de température élevée.

-Pour pouvoir utiliser la fonction Booster, attendre que le
P sur I'afficheur R cesse de clignoter et que la température
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interne du plan de cuisson diminue.

«Gestion intégrée de la puissance (Fig.4):

Chaque phase (celle-ci est divisée en deux zones en ligne
verticale: F1 et F2) peut consommer une puissance maximale
de 3700W. Si cette puissance est dépassée, par exemple avec
I'activation du Booster, le logiciel réduit automatiquement la
puissance de la zone préalablement sélectionnée jusqu'a ce
que la puissance admise soit atteinte. L'afficheur de la zone
ayant la puissance limitée commencera a clignoter pendant
3 secondes environ. Pendant ce laps de temps, il est possible
de modifier le niveau de puissance.

«Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Echauffement rapide):

La fonction Heat up permet de garder le foyer a sa
température maximale pendant un certain laps de temps,
aprés quoi latempérature redescendra a une valeur inférieure
précédemment programmée.

Pour activer la fonction Heat up, sélectionner I'un des foyers
(E).

Sélectionner le niveau “9” de cuisson par le biais de la
commande SLIDER (D1), appuyer sur latouche Heat up (L1),
et sur la zone de cuisson apparait la lettre “A”, ce qui signifie
que la fonction (Heat up) est active.

Sélectionner le niveau de cuisson souhaité (de 1 a 8):la lettre
“A" et le niveau de cuisson souhaité s'alternent sur I'écran du
foyer (Ex. 6).

-Si aucune variation du niveau de cuisson n'est effectuée,
l'indicateur (D2) séteint.

Note: il est UNIQUEMENT possible d'augmenter le niveau de
cuisson précédemment sélectionné:

1- Sélectionner la zone de cuisson (E) ou est active la fonction
Heat up.

2- Augmenter la température désirée en passant votre doigt
sur la commande SLIDER (D1).

Alafin de lafonction Heat up, la table émet un signal sonore
“BIP", le foyer concerné fonctionnera au niveau de cuisson
précédemment programmé (Ex. 6).

«Fonction “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Cette fonction met en pause I'appareil en maintenant
en mémoire les programmes de cuisson précédemment
configurés.

Le plan de cuisson peut rester dans cette situation pendant
10 minutes au maximum. Une fois écoulées, le plan s'éteindra
définitivement.

Activation:

-Sélectionner la touche “Pause” (B) et la LED correspondante
(C) commencera a clignoter. Sur les écrans le symbole suivant

apparaitra l'l'

Rétablissement de la phase de cuisson:

1.0n peut rétablir la phase de cuisson en 10 minutes.
2.Sélectionner latouche“Pause”(B) et la LED correspondante
(C) commencera a clignoter.

3.Sélectionner dans un délai d'environ 10 secondes une des
touches de sélection de la zone de cuisson (E).

«Fonction “Recall” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

La fonction “Recall” permet d'activer de nouveau le plan
avec les mémes fonctions configurées si la touche “ON/OFF”
est appuyée par erreur pendant qu'une ou plusieurs zones
sont activées.

Si la touche “ON/OFF” est appuyée accidentellement:
-Sélectionner dans un délai de 6 secondes la touche“ON/OFF”
(A) et la LED correspondante (C) commencera a clignoter.
-Sélectionner dans un délai de 6 secondes environ la touche
“Recall” (B).

«Entretien (Fig.7):

Eliminer tous résidus de nourriture éventuels ainsi que les
gouttes de graisse de la surface de cuisson a I'aide du racloir
spécial fourni sur demande. Nettoyer le mieux possible
I'emplacement chauffé en ayant recours a du SIDOL, STAHLFIX
ou ad‘autres produits similaires et a un chiffon-papier, ensuite
rincer a l'eau et sécher avec un chiffon bien propre. Au moyen
du racloir spécial (en option) éliminer immédiatement
de I'emplacement chauffé de cuisson les fragments de
feuilles d’aluminium et la matiére plastique qui ont fondu
par mégarde ou les résidus de sucre ou d'aliments ayant
un contenu de sucre élevé. De cette facon, tout dommage
possible a la surface du plan est évité. En aucun cas il faut
se servir d'éponges abrasives ou de détergents chimiques
irritants tels que spray pour le four ou dégraisseurs.

NOUS DECLINOS TOUTE RESPONSABILITE POUR LES
EVENTUELS DEGATS PROVOQUES PAR LINOBSERVATION
DES SUSDITES INSTRUCTIONS.
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« Codes erreurs:

Codeerreur:

Description:

Causes possibles:

Rétablissement de I'erreur:

C

La zone de cuisson peut étre
configurée si un “C" statique est
affiché.

Il ne s'agit pas d'une erreur, |'uti-
lisateur se trouve dans le menu
Service.

Un récipient adapté doit étre placé sur la
zone de cuisson correspondante.

C/- La zone de cuisson peut étre | L'utilisateur se trouve dans le | Attendre que le signe “-" s'affiche ou
configurée siun“C”clignotantest | menu Service, il ne s'agit pas | abandonner les activités de configuration
affiché. Apres une configuration | d'une erreur. enappuyant surla touche de sélection, le
réussie, le signe “-" apparait sur “C"ne clignote plus.

I'afficheur correspondant.
Sile signe“-"ne s'affiche pas, véri-
fier les causes possibles de I'E/5.

E Un “E” clignotant sur chaque | L'utilisateur se trouve dans le | Configuration manuelle.
zone de cuisson indique que | menu Service, il ne s'agit pas
toutes les configurations seront | d'une erreur.
supprimées.

E/2 Températures maximales dépas- | Température électronique trop | Le systéme doit se refroidir.
sées. élevée.

E/3 Récipient non adapté. Le récipient crée un point de | 1. L'erreur est supprimée automatique-
service incorrect sur le module | ment apreés 8s, la zone de cuisson peut
risquant d'abimer les appareils, | alors étre utilisée a nouveau. Si d'autres
ex. TBPI. erreurs se vérifient, il faut changer le

récipient.

E/4 Module induction non configuré. | Module induction non configuré. | 1. Supprimer la configuration des zones
de cuisson et activer la configuration
manuelle.

2. Lancer le menu de service de I'Ul pour
configurer le module induction.

E/5 Absence de communicationentre | Le module induction n'est pas | Contacter le service technique.

I'Ul et le module induction. alimenté électriquement.

E/6 Défaillance alimentation élec- | 1. Défaillance de détection de | Contacter le service technique.

trique. I'alimentation électrique.
2. Surtension.

E/8 Défaillance ventilateur. Défaut du ventilateur ou de la | Contacter le service technique.
commande électronique.

E/9 Défaut du capteur T surinducteur. | Signal du capteur hors Plage; cap- | Contacter le service technique.
teur ou électronique défectueux.

E/A Défaut électronique du module | Défaut électronique détecté par | Contacter le service technique.

induction. I'autocontréle du module.

E/C Défaut de configuration. 2 zones de cuisson sont dédiées | 1. Supprimer la configuration manuelle
au méme élément de I'UI. actuelle a I'aide du menu Service.

E/H Valeur fixe du capteur. - Le systeme doit se refroidir.

ER31/ER47 | Carte des commandes. Erreur dans la carte des com- | Contacter le service technique.
mandes.

ER 22 La carte des commandes s'éteint | Erreur dans la carte des com- | Contacter le service technique.

apres 3,5-7,5 secondes. mandes.

ER 03”-' La carte des commandes s'éteint | Présence de liquides ou de cas- | Nettoyer la surface du plan en verre—

apres 10 secondes. seroles au-dessus de la zone des | céramique.
commandes.
ER20 Erreur dans la carte des com- | Erreur de mémoire. Contacter le service technique.

mandes.

Si le niveau
de cuisson
revienta”0".

Avarie au module d'induction.

Contacter le service technique.

L

Aucune erreur! Toutes les fonc-
tions sont bloquées.

Désactiver la fonction clé.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation,
use and maintenance. Keep the leaflet for possible future
consultation. All the operations relating to installation
(electrical connections) must be carried out by specialised
personnel in conformity with the regulations in force.

1.1 The principle of induction:

The system of cooking by induction is based on the physical
phenomenon of magnetic induction.

The fundamental feature of this system is direct transfer
of heat energy from the generator to the pan without
intermediate means (different from traditional cooker tops
see Fig.1).

1.2 Advantages:

If you compare your electric cooker tops, with the induction
cooker top, the result will be:

-Safer: low temperature on the glass surface.

-Quicker: brief heating times.

-More precise: the top reactsimmediately to your commands.
-More efficient: 90% of the energy absorbed is transformed
into heat.

Furthermore, once the pan has been removed from the hob,
heat transmission is stopped immediately, thereby preventing
the needless dispersion of heat.

The system also automatically recognises the various
diameters of all pans and uses a suitable power level for
each size.

This means that we are able to use pans of various sizes,
provided that the pan diameter is no more than 10% larger
- or 40% smaller - than the printed detail marked on the hob
(Fig.6B).

Caution: if you are using a pan with a diameter which is more
than 40% smaller than the printing marked on the glass, the
cooking zone may not be activated.

1.3 Cooking vessels (Fig.6A):

Cooking by induction uses magnetism to generate heat. The
vessels must therefore contain iron.

Check if the vessel material is magnetic using a magnet.

Important:

To prevent permanent damage to the cooker surface, do
not use:

-Pans with bases that are not perfectly flat.

-Metal pans with enamelled bases.

-Do not use pans with rough bases as they may scratch the
hob's surface.

SAFETY WARNINGS

This apparatus is not suitable for use by children or persons
who need supervision.

Do notallow children to play with the apparatus. Before using
the induction cooker top it is important to check that the
apparatus is compatible with anyone who has a pacemaker
and active surgical implants.

Before connecting the appliance to the electricity supply:
-Check that the voltage and power values listed on the data

plate (positioned on the lower part of the appliance) are
compatible with the electricity supply and socket. If you
have any doubts, please consult a qualified electrician for
assistance.

Important:

-Metal objects such as knives, forks, spoons or lids must not
be placed on the cooker surface as they can get hot.

- After use, switch the cooker off using the control device and
do not rely on the pan detector.

-Avoid liquid spilling, therefore to boil or heat liquids reduce
the heat supply.

-Do not leave the heating elements switched on with empty
vessels or without vessels.

-When you have finished cooking, switch off the relative
resistance using the control indicated below.

-Never use aluminium foil for cooking, or never place
products wrapped in aluminium foil onto the cooking surface.
The aluminium would melt and damage your apparatus
irreversibly.

-Never heat a tin or can of food without opening it - it could
explode! This warning applies to hobs of all types.

-The use of high power like the Booster function is not
suitable for heating some liquids like, for example, frying
oil. The excessive heat may be dangerous. In these cases, we
recommend using a lower power.

-The containers must be placed directly on the hob and must
be centred. Do not, in any case, insert objects between the
pan and the hob.

-In a situation of high temperatures, the appliance
automatically decreases the power level of the cooking areas.

Attention: steam cleaners must not be used.

Attention: if the surface is cracked, switch the apparatus off
to prevent electric shocks.

Attention: the appliance is not intended to be operated by
means of external timer or separated remote-control system.

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner,
the user is helping to prevent potential damage to the
environment or to public health.

The symbol on the product or on the accompanying

paperwork indicates that the appliance should not be
mmm treated as domestic waste, but should be delivered to a
suitable electric and electronic appliance recycling collection
point. Follow local guidelines when disposing of waste. For
more information on the treatment, re-use and recycling of
this product, please contact your local authority, domestic
waste collection service or the shop where the appliance was
purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

Positioning (Fig.5):
The appliance is made for fixing into a worktop, as shown in
the relevant figure. Apply the supplied sealant to the entire
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perimeter of the hob and insert it into the fitment hole (for
sizing see Fig.5B). Fix the appliance into the worktop with
the 4 stays, rotating them according to the top’s depth
(Fig.5A). If the underside of the appliance will be accessible
after installation, a separator panel G (Fig.8A) will need to be
mounted maintaining the distances shown (Fig.8B). If the
appliance is installed over an oven the panel is not necessary
(Fig.9A - Fig.9B).

Important: if there is an oven under the induction hob it is
advisable for it to have a cooling fan. Do not use the induction
hob while PYROLITIC cleaning is in process.

Warning: to allow the circulation of as much fresh air as
necessary, there must be at least 40 mm between the
induction hob module and any appliance installed under it
(Fig.9B). In any event, adequate aeration must be provided.
To allow fresh air circulation there must be openings in the
kitchen furniture (Fig.8A - Fig.9A) of the sizes indicated in
Fig.8B - Fig.9B.

Electrical connections (Fig.2B):

Before making the electrical connections, check that:

-The ground cable is 2 cm longer than the other cables;
-The system ratings meet the ratings indicated on the
identification plate fixed on the lower part of the worktop;
-The system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The
cross-section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4
mm? for greater power levels. The cable should never reach
a temperature which is 50°C above the temperature of the
room in which it is installed. The appliance is designed for
permanent connection to the electricity supply and should
therefore be fitted with an omnipolar switch which has a
minimum opening of 3 mm between contacts. The switch
should be suitable for the charge indicated on the appliance
data plate and must conform to all current legislation (the
yellow/green earth wire must not be interrupted by the
switch). The omnipolar switch must be easy to reach once
the installation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

« Use (Fig.2 - Fig.3):

A = ON/OFF button

B = Pause/Recall

C = ON/OFF Pause/Recall Indicator

D1 = Slider Control

D2 = Cooking level indicator

E = Cooking zone selection button

I = Residual heat symbol “H”

L1 = Quick Heat Function (Heat up) ON/OFF button
N = Timer Buttons

N1 =Tenths display

N2 = Units display

0O = Hob indicator with timer function active
Q = Timerz Display

R = Cooking zone display

R1 = Active cooking zone indicator

S =Booster

-To start the hob, press the button (A), on all displays (R) the
zeros will appear for 20 seconds with flashing decimal points.
If no operation is performed within this time period, the hob
switches off.

-Itis possible to switch a cooking zone on by selecting one of
the 4 buttons (E). The cooking zone is active when the decimal
point becomes fixed.
Set the desired cooking level by acting on the SLIDER
control (D1).
Note: to set the cooking level, just slide your finger over
the SLIDER control (D1).
From Left to Right the temperature level is increased (D2)
from 1 to 9. To decrease just perform the operation in the
reverse order.
The cooking level (e.g. 6) will appear on the cooking zone
display (R).
Note: you may also directly press any point on the SLIDER
control without running your finger alongit; in this case the
temperature level corresponding to the point at which the
control was touched will be activated directly.
-There are several different ways of switching off a cooking
zone:
1-Select it and run your finger over the SLIDER control until
you reach “0".
2-Select it and directly press the “-” symbol on the SLIDER
control.
-When a cooking zone (E) is switched to the OFF setting
and the temperature of the glass surface remains above
approximately 50°, the display (R) corresponding to that zone
will show a luminous signal alternating between “0”and “H".
-If the hob is switched to the OFF setting (A), the luminous
signal will display the letter “H" in a fixed manner.

Warning:

To prevent damage being inflicted on the electronic circuits,
the hob is fitted with an overheating safety system. In
situations where the appliance is used at high power levels for
aprolonged period of time, the hob may switchoff one or more
of the activated zones temporarily, until the temperatures
return to the set levels. On the display corresponding to the
cooking zone which has been temporarily switched off, the
power level will be shown in alternation with a E/2. This will
stop flashing once the cooking zone has beenreactivated.

« Key function:
To keep children or persons needing supervision from using
the hob surface, all of the functions can be blocked in the
following way:
1- Switch to hob on (if it is off) by selecting the “ON/OFF”
key. The cooking zones must be off.
2- Press the “S” key and the R4 (Fig.2) or R3 (Fig.3) key
simultaneously according to the model you own.
3- Press only the cooking zone R4 (Fig.2) or R3 (Fig.3) key
once again according to the model you own.
The"L"letter indicating that the function is active will appear
on the display.
Should one or more zones still be hot, the letter “H” and “L”"
will alternate on the relative displays.
-To deactivate the key function, switch the hob off (if it
is on) by selecting the “ON/OFF" key.
-Once it is off, switch the hob back on.
-Press the “S” key and the R4 (Fig.2) or R3 (Fig.3) key
simultaneously according to the model you own.
-Press the”S”key a second time.
-Zeros will appear on all the displays for a few seconds.
-If the cooker top is switched off with the KEY function active,
when subsequently activated the top will be in the same
situation, meaning with the KEY function active.
-If the hob is switched on and the Lock function is enabled,
button ON/OFF will still work.
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« Magnetic sensor:
-The hob is equipped with a pan sensor; when the pan is

removed or badly positioned, the = symbol will appear.
If, on the other hand, the surface of the glass is still hot, the

symbol will appear alternating with the =.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

The hob is equipped with a safety system which moves all
hotplates to the OFF position and activates the safety lock
when liquids or items are detected on the control panel.

These symbols will flash on the display:E r U 3 They can
be deactivated by removing the item or the liquid. The hob
will switch off automatically.

« Attention!
When the hob switches on, the timer display Q stays on at the

value [ L. f the function is not activated, after a few seconds
the display Q shows nothing.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Note: the Timer can be activated on all the cooking zones
simultaneously.

This function allows to establish the time (from 1 to 99
minutes) or automatic switch-off of the cooking zone selected.
Activation:

1- Select the cooking zone (E).

2- Set the cooking level (from 1 to 9) desired, by acting on the
SLIDER control (D1). o o

3- Press the Timer button (N), the display will shoon ., At
this point, the hob indicator (O) with the timer function active,
starts to flash.

4-Set the unit time (N2) odesireod from 0 to 9 by acting on the

SLIDER control (D1) e.g. U 9
5- After a few seconds the unit value (N2) and the tenths (N1)

will appear fixed on the display - = 9.;

-if you want to set a time exceeding 9 minutes e.g: E 9
just run your finger over the SLIDER control (D1).

-if, on the contrary, no operation is performed, it stops
flashing after a few seconds and the Ti:'ner doisplay (Q) will

show the cooking time previously set U 9
6- At the end of the programmed time, the timer display (Q)
and the hob indicator (0) will start to flash followed by an
acoustic sound.
To deactivate the acoustic signal just press the timer button
N, otherwise it will deactivate automatically after 2 minutes.
To deactivate the timer function before the set time:
-Select the cooking zone (E) and press one of the two buttons
(N). When the zone indicator (R) on display (E) stops flashing,
the function is no longer active.
Note: to display the residual cooking time, just press the
cooking zone (E) of interest selection button.

» Minute Minder (Countdown):
Attention! This function can only be used if no cooking
zone (E) has the Timer inserted.
-The Minute Minder allows to set an established countdown
that goes from 1 to 99 minutes.
On expiry of the time, the hob emits an acoustic signal without
changing the active functions.
-The function activates only if the cooking level is set at “0”
on all displays (R).
-Press the Timer button (N) and set the time with the same
procedure as the Timer function, with the unique exception
that the indicators (O) do not switch on.

Note: whenever the Timer is to be activated on at least one
zone, the Minute Minder deactivates automatically.

To activate the Timer instead of the Minute Minder,
proceed as follows:

1- Use one of the buttons to select (E) the cooking zone where
the timer function is to be activated.

2- Set the cooking level by acting on the SLIDER control (D1).
3- Select the Timer button (N).

4-Select the button (E) again where the timer function is to
be activated.

5- Select the Timer button (N).

6- Set the cooking time by acting on the SLIDER control (D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Depending on the appliance model, it may be fitted with a
Booster system which can be used to speed up cooking times
through the application of a power level which is greater than
the nominal value, within a defined period of time.

The cooking areas provided with this function are indicated
by a letter (Z).

To activate the Booster, switch the interested cooking area on
at any power level and press key S (Fig.2 - Fig.3). This allows
to reach higher temperatures in a short time disbursing the
maximum power possible.

The letter P on the display indicates that the function is active.
This will be displayed for about 10 minutes, then the cooking
area will automatically turn back to power level 9.

-The Booster may not activate if, the cooking zone (with the
letter Z) has been previously activated with high temperature
levels.

-In order to use the Booster function, wait for the P on the
display R to stop flashing and the temperature inside the
cooking surface to decrease.

« Integrated power control (Fig.4):

Each phase (this is divided into two zones in a vertical line:
F1 e F2) is capable of using a maximum power of 3,700W.

If this is exceeded for example by activating the Booster,
the software automatically lowers power of the previously
selected zone until it reaches the allowed power level.

The display of the zone with limited power will begin to flash
for about 3 seconds. During this time it is possible to modify
the power level.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Rapid heating):

The Heat up function can be used to set the cooking zone
to its maximum temperature for a specified period of time,
after which the temperature will return to a lower value set
previously.

To activate the Heat up function, select one of the cooking
zones (E).

Set the cooking level at “9” by acting on the SLIDER control
(D1), press Heat up (L1)and the cooking zone will show the
letter “A". This means that the (Heat up) function is active.
Set the desired cooking level (between 1 and 8); the cooking
zone display will now show the letter “A” and the desired
cooking level (e.g. 6) alternately.

-If no cooking level variation is made, the indicator (D2)
switches off.

Note: it is possible ONLY to increase the previously-set
cooking level:

1-Select the cooking zone (E) where the Heat up function is
active.

2-Increase the desired temperature by running your finger
over the SLIDER control (D1).

When the Heat up function has finished running, the hob will
emit a sound signal or BEEP; the relevant cooking zone will
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continue to operate and the cooking level set previously, e.g. 6.

« “Pause” function (Fig.2 - Fig.3 (B)):

This function will set to pause the device, maintaining in the
memory the cooking programs previously set in the memory.
The hob can remain in this situation for maximum 10 minutes.
Then, the hob will switch off permanently.

Activation:

-Select key “Pause” (B) and the relative LED (C) will start

flashing. The symbol l‘ l’will be displayed.

Restore of the cooking phase:

1.The cooking phase can be restored within 10 minutes.
2.Select key “Pause” (B) and the relative LED (C) will start
flashing.

3.Select one of the cooking area selection keys (E) within
approximately 10 seconds.

« “Recall” function (Fig.2 - Fig.3 (B)):

The “Recall” function allows reactivating the hob with the
same set functions in the event that the “ON/OFF” button is
pressed by mistake whilst one or more zones are activated.
If the “ON/OFF” key is accidentally pressed:

-Select key“ON/OFF”(A) within approximately 6 seconds and
the relative LED (C) will start flashing.

-Select key “Recall” (B) within approximately 6 seconds.

« Maintenance (Fig.7):

Remove any residues of food and drops of grease from the
cooking surface using the special scraper supplied on request.
Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth. Using the special scraper
(optional) immediately remove any fragments of aluminium
and plastic material that have unintentionally melted on
the heated cooking area or residues of sugar or food with a
high sugar content. In this way, any damage to the cooktop
surface is prevented. Under no circumstances use abrasive
sponges or irritating chemical detergents such as oven sprays
or stain removers.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY

FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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« Error codes:

Error code: | Description: Possible causes: Error recovery:

C The cooking zone can be config- | It's not an error, the user is in the | A suitably pan must be placed on the

ured if a static “C"is shown. service menu. relevant cooking zone.

C/- The cooking zone will be config- | The user is in the service menu, | Wait for the sysmbol “-” or abort the con-

ured if a blinking “C" is shown. | it's not an error. figuration activities by pressing the select-
After a successful configuration key and the “C" does not blink anymore.
the relevant display shows “-".
When the “-" is not displayed
please check the possible causes
of the E/5.
E A blinking “E” on each cooking | The user is in the service menu, | Manual configuration.
zone indicates, that all configs | it’s not an error.
will be deleted.

E/2 Temperature limits are excessed. | Electronik temperature to high. | System must cool down.

E/3 Unsuitable pot. Pot creates on the modul an im- | 1.The error is automaticly cancelled after
proper operating point which can | 8s and the cooking zone can be used
destroy devices, e.g IGBT. again. In case of further upcoming errors

the pot have to be changed.

E/4 Unconfigured induction modul. | Induction modul is not con- | 1. Delete the hob configuration and acti-
figured. vate the manual configuration.

2. Start the Ul service menu to configure
the induction modul.

E/5 No communication between Ul | No power supply of induction | Contact the technical Service.

and induction modul. modul.

E/6 Main power disturbance. 1. Failure in main power fre- | Contact the technical Service.
quency detection.
2. Over voltage.

E/8 Fan failure. Fan or control electronicis defect. | Contact the technical Service.

E/9 Defect T sensor on inductor. Sensor signal out of valid range; | Contact the technical Service.
sensor or electronic is defect.

E/A Hardware defect of induction | Defect hardware device detected | Contact the technical Service.

modul. by the self check of the modul.

E/C Configuration failure. 2 cooking zones are dedicated to | 1. Erase the actual configuration manual
the same element of the UL. configuration with service menu.

E/H Fixed sensor value. - System must cool down.

ER31/ER47 | Control board. Error in the control board. Contact the after-sales service.

ER 22 The control board switches off | Error in the control board. Contact the after-sales service.

after 3,5-7,5 seconds.

ER 03/’_1 The control board switches off | Presence of liquids or pans on the | Clean the glass-ceramic surface.

after 10 seconds. control area.

ER20 Error in the control board. Memory error. Contact the after-sales service.

If he cook- | - Failure on the induction module. | Contact the after-sales service.

ing level is

restored

to 0.

L No error! All functions are |- Deactivate the key function.

blocked.
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NEDERLANDS

ALGEMENE INFORMATIE

Lees de inhoud van dit boekje aandachtig door, want het
verstrekt belangrijke aanwijzingen over de veilige installatie,
gebruik en onderhoud. Bewaar het boekje om het later nog
eens te kunnen raadplegen. Alle installatiewerkzaamheden
(elektrische aansluitingen) dienen te worden verricht door
gespecialiseerd personeel, in overeenstemming met de
geldende voorschriften.

1.1 Werkingsprincipe van de inductie:

Het kooksysteem met inductie is gebaseerd op het fenomeen
uit de fysica van de magnetische inductie.

Het fundamentele kenmerk van dit systeem is de rechtstreekse
overdracht van de verhittingsenergie van de generator naar
de pan, zonder tussenstructuren (hetgeen afwijkt van de
traditionele kookplaten, zie Fig.1).

1.2 Voordelen:

Vergeleken met de elektrische kookplaten is uw inductieplaat:
-Veiliger: lage temperatuur op het oppervlak van het glas.
-Sneller: korte opwarmtijden van het voedsel.

-Preciezer: de plaat reageert onmiddellijk op uw opdrachten.
-Doeltreffender: 90% van de geabsorbeerde energie wordt
omgezet in hitte.

Bovendien wordt, zodra de pan van de kookplaat wordt
verwijderd, de warmteverspreiding onmiddellijk onderbroken,
zodat er geen onnodige warmte wordt verkwist.

Het systeem herkent ook automatisch de diverse diameters
van de verschillende pannen, en selecteert voor iedere pan
een juist vermogensniveau.

Hierdoor kunt u pannen van verschillende afmetingen
gebruiken, mits hun diameter niet groter dan 10% of niet
kleiner dan 40% is t.o.v. de tekening op de kookplaat (Afb.6B).
Opgelet: als u een pan gebruikt met een diameter van 40%
kleiner dan de tekening op de plaat, zou deze misschien niet
aan kunnen gaan.

1.3 Te gebruiken pannen (Afb.6A):

Bij het koken met inductie wordt gebruik gemaakt van
magnetisme om hitte te genereren. De pannen moeten dus
ijzer bevatten. U kunt met een gewoon magneetje controleren
of uw pan magnetisch is.

Belangrijk:

Om permanente beschadiging van het oppervlak van de
kookplaat te voorkomen, dient u de volgende voorwerpen
niet te gebruiken:

-Recipiénten met niet volledige platte bodem.

-Metalen recipiénent met geémailleerde bodem.

-Geen recipiénten gebruiken met ruwe bodem, om krassen
in het oppervlak van de plaat te vermijden.

WAARSCHUWINGEN MET BETREKKING TOT DE
VEILIGHEID

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden door
kinderen of personen die toezicht nodig hebben.

Let op dat kinderen niet met het toestel spelen. Voor dragers
van apparatuur voor de hartstimulatie en actieve apparaten
is het van belang te controleren, voordat u de inductieplaat
gebruikt, of dergelijke apparatuur compatibel is met het
toestel.

Voordat u het product op het elektrische net aansluit:
-Controleer het typeplaatje (aan de onderkant van het
apparaat) om u ervan te verzekeren dat de spanning en het
vermogen overeenkomen met die van het elektrische net en
dat het stopcontact geschikt is. In geval van twijfel dient u
een erkende elektricien in te schakelen.

Belangrijk:

-Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels of deksels
mogen niet op het oppervlak van de NL kookplaat gelegd
worden omdat ze heet kunnen worden.

-Na het gebruik dient u de kookplaat uit te schakelen
met de betreffende bediening en niet vertrouwen op het
meetsysteem voor de aanwezigheid van pannen.

-Voorkom het morsen van vloeistof en zorg bij het koken
of opwarmen van vloeistoffen voor een gereduceerde
warmtetoevoer.

-Laat de verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege
pannen, of zonder pannen.

-Bent u eenmaal klaar met koken dan schakelt u de
betreffende weerstand uit met het hierna aangeduide
bedieningselement.

-Gebruik voor het koken nooit aluminiumfolie, of plaats
nooit met aluminium omwikkelde producten rechtstreeks
op de kookplaat. Het aluminium zal smelten en uw toestel
op onherroepelijke wijze beschadigen.

-Nooit een doos of een blik dat voedingsmiddelen bevat
opwarmen zonder het eerst te openen: het zou kunnen
ontploffen! Deze waarschuwing geldt voor alle andere soorten
kookplaten.

-Het gebruik van een hoog vermogen zoals de Booster-functie
is niet geschikt voor het verwarmen van bepaalde vloeistoffen,
zoals bijvoorbeeld frituurolie. De overmatige warmte kan
gevaarlijk zijn. In deze gevallen is het gebruik van een minder
hoog vermogen aanbevolen.

-De recipiénten moeten direct op de kookplaat worden gezet
en moeten mooi in het midden staan. Men mag in geen geval
andere voorwerpen tussen de pan en de kookplaat brengen.
-In situaties van hoge temperaturen vermindert het toestel
automatisch het hoge vermogen in de kookzones.

Let op: er mag geen stoomreiniger gebruikt worden.

Let op: vertoont het oppervlak barsten, schakelt u het
apparaat dan uit om elektrische schokken te voorkomen.
Let op: het apparaat mag niet in werking worden gesteld
met behulp van een externe timer of afzonderlijke
afstandsbediening.

Dit apparaat is voorzien van het keurmerk Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), zoals vastgesteld door
de Europese Norm 2002/96/EC. Door te zorgen dat de
afvalverwijdering van dit product correct wordt uitgevoerd,
werkt de gebruiker mee aan het voorkomen van potentiéle
negatieve consequenties voor omgeving en gezondheid.

Het symbool op het product of op het bijgeleverde

documentatiemateriaal geeft aan dat het niet moet
= worden behandeld als normaal huisvuil, maar dat het
moet worden ingeleverd bij een speciaal verzamelpunt voor
het recyclen van elektrische en elektronische apparatuur. De
afvalverwijdering moet plaatsvinden in het respect van de
gemeentelijke normen. Voor meer informatie over het
onderhoud en het recyclen van dit product kunt u contact
opnemen met uw gemeente, de locale reinigingsdienst, of de
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winkel waar u het product heeft aangeschaft.

INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

Deze instructies zijn gericht aan een gespecialiseerd
installateur en dienen als richtlijn bij de installatie, de regeling
en het onderhoud in overeenstemming met de geldende
wetsvoorschriften en normen.

Positionering (Afb.5):

Dit huishoudapparaat is ontworpen om ingepast te worden in
een werkblad, zoals geillustreerd in de specifieke afbeelding.
De bijgeleverde siliconenkit aanbrengen langs de volledige
omtrek van de kookplaat en ze in de hiertoe voorziene ruimte
plaatsen (afmetingen van de uitsnijding Afb.5B).

Het huishoudapparaat op het werkblad blokkeren door
middel van de 4 steunpunten, die op de gepaste wijze moeten
worden gedraaid volgens de dikte van het werkblad (Afb.5A).
Indien het onderste deel van het apparaat, na de installatie
toegankelijk blijkt, is het nodig een scheidingswand G (Afb.8A)
teinstalleren, waarbij men zich aan de aangegeven afstanden
houdt (Afb.8B).

Indien het apparaat geinstalleerd is boven een oven is de
scheidingswand niet nodig (Afb.9A - Afb.9B).

Belangrijk: indien een oven onder de inductieplaat
geplaatst wordt, moet hij bij voorkeur voorzien zijn van een
koelingsventilator.

Deinductieplaat niet gebruiken wanneer de PYRO-reiniging
in werking is.

Opgelet: om zoveel mogelijk frisse lucht te kunnen laten
circuleren, moet er minimum een afstand van 40 mm
zijn tussen het onderdeel en om het even welk onder de
inductieplaat geinstalleerde apparaat (Afb.9B).

In elk geval moet men zorgen voor een goede ventilatie.
Om de omloop van frisse lucht toe te staan, moeten er
openingen zijn in het keukenmeubel (Afb.8A - Afb.9A), men
moet zich hierbij houden aan de hoogten zoals aangeduid
in Afb.8B - Afb.9B.

Elektrische aansluitingen (Afb.2B):

Vergewis u ervan, voordat de elektrische aansluitingen tot
stand worden gebracht of:

-De elektrische aardkabel minstens 2 cm langer is dan de
overige kabels.

-De installatie zodanig eigenschappen heeft dat wordt
voldaan aan de gegevens die vermeld staan op de typeplaat
op de onderkant van het werkblad.

-De installatie naar behoren geaard is, in overeenstemming
met de geldende normen en wetsvoorschriften.

In het geval het apparaat niet beschikt over een elektrische
kabel kunt u er een gebruiken van het type:

“HO5V2V2-F" voor een vermogen tot aan 6400 Watt. De
doorsnede van de kabel moet minstens 2,5 mm? zijn. Voor
een groter vermogen moet de doorsnede 4 mm? zijn. De
kabel mag in geen enkel punt een temperatuur bereiken
die 50°C boven de kamertemperatuur is. Het apparaat moet
vast op het elektrische net worden aangesloten. Om deze
reden is het noodzakelijk een meerpolige schakelaar aan
te brengen met een minimale opening van 3 mm tussen
de contacten, aangepast aan de lading aangegeven op het
typeplaatje en in overeenkomst met de geldende normen
(de groengele aardgeleider mag niet door de commutator
worden onderbroken). Na het installeren van de apparatuur
moet de meerpolige schakelaar makkelijk te bereiken zijn.

GEBRUIK EN ONDERHOUD

« Gebruik (Afb.2 - Afb.3):

A =Toets ON/OFF

B = Pause/Recall

C =Indicator ON/OFF Pause/Recall

D1 = Commando Schuifregelaar

D2 = Indicator kookniveau

E = Selectietoets kookzone

I = Symbool resterende warmte “H”

L1=Toets ON/OFF Functie Snelverwarmen (Heat up)
N =Timer toetsen

N1 = Display met de tientallen

N2 = Display met de eenheden

O = Indicator van de platen met de actieve timerfunctie
Q = Display Timer

R = Display kookzone

R1 = Indicator actieve kookzone

S = Booster

-Om de kookplaat in werking te zetten, op de toets (A)
drukken, op alle displays (R) verschijnen gedurende 20
seconden nullen met knipperende decimale punten.
Indien geen enkele handeling wordt uitgevoerd in deze
tijdsspanne, gaat de kookplaat uit.
-Men kan een kookzone aanzetten, door een van de 4
toetsen (E) te selecteren, wanneer het decimale punt niet
meer knippert, is de kookzone actief.
Het gewenste kookniveau instellen, met behulp van het
commando SCHUIFREGELAAR (D1).
Nota: om het kookniveau in te stellen volstaat het om
met de vinger over het commando SCHUIFREGELAAR
(D1) te wrijven. Van Sx naar Dx verhoogt men het
temperatuurniveau (D2) van 1 tot 9, om te verminderen
volstaat het omgekeerd tewerk te gaan.
Het kookniveau (bv. 6) verschijnt op het display van de
kookzone (R).
N.B.: u kunt ook op elk gewenst punt van de
SCHUIFREGELAAR drukken zonder u vinger eroverheen
te wrijven. In dat geval zal het temperatuurniveau worden
gekozen van het punt waar u op heeft gedrukt.
-Er bestaan verschillende manieren om een kookzone uit te
schakelen:
1-Selecteer de zone en wrijf met uw vinger over de
SCHUIFREGELAAR tot aan de“0".
2-Selecteer de zone en druk direct op de “0” van de
SCHUIFREGELAAR.
-Als u een “kookzone” (E) op de stand OFF zet en de
oppervlaktetemperatuur van het glas is meer dan 50°C, zal
op het display (R) van de betreffende kookzone een verlichte
tekst verschijnen met afwisselend een “0” en een “H".
-Als u de “kookplaat” op stand OFF (A) zet zal de verlichte
tekst uitsluitend een vaste “H” tonen.

Opgelet:

Teneinde schade aan de elektronische circuits te vermijden,
is het kookvlak voorzien van een veiligheidssysteem tegen
oververhitting. In het geval u langere tijd gebruik maakt van
hoge vermogensniveaus zou het kookvlak een of meerdere
kookgedeeltes uit kunnen schakelen totdat de temperaturen
tot de ingestelde niveaus zijn gezakt. Op het display van de
tijdelijk uitgeschakelde kookzone verschijnt afwisselend het
vermogensniveau en de tekst E/2. Deze zal ophouden te
knipperen wanneer de kookzone weer wordt geactiveerd.
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« Sleutelfunctie:
Om te voorkomen dat kinderen of personen die toezicht nodig
hebben het oppervlak van de kookplaat gebruiken, kan men
alle functies op de volgende manier blokkeren:
1-Zet de kookplaat aan (als die uit staat) door de toets“ON/
OFF" te selecteren. De kookzones moeten uit zijn.
2-Druk tegelijk op de toets“S” en op de toets van de zone
R4 (Fig.2) of R3 (Fig.3) naargelang het model.
3-Druk een tweede maal enkel op de toets van de
kookzone R4 (Fig.2) of R3 (Fig.3) naargelang het model.
Op dedisplay zal de letter“L"niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Wanneer één of meerdere zones nog warm zijn, wisselen op
de betreffende displays de letter “H” en “L" elkaar af.
-Om de sleutelfunctie te deactiveren moet men de
kookplaat uitzetten (als die aan staat) door de toets “ON/
OFF" te selecteren.
-Eenmaal de kookplaat uit staat, moet men die opnieuw
aanzetten.
-Druk tegelijk op de toets “S” en op de toets van de zone
R4 (Fig.2) of R3 (Fig.3) naargelang het model.
-Druk een tweede maal enkel op de toets “S".
-Op alle displays verschijnen nullen gedurende enkele
seconden.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Als de kookplaat aan is en de sleutelfunctie actief, zal de
toets ON/OFF blijven werken.

« Magnetische detector:
-Het kookvlak beschikt over een pannendetector. Als de
pan wordt verwijderd of als de pan niet geschikt is voor het

kookvlak, verschijnt het symbool =
Als het glazen oppervlak nog warm is verschijnt het symbool

H afwisselend met het symbool =

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Het kookvlak beschikt over een veiligheidsmechanisme dat
alle platen op stand OFF zet en de safety lock inschakelt
wanneer er vloeistoffen of voorwerpen worden waargenomen
in het bedieningsgedeelte.

Op het display zullen de volgende symbolen beginnen te

knipperen E r U 3 die zullen worden uitgeschakeld
wanneer het voorwerp of de vloeistof worden verwijderd.
Het kookvlak gaat automatisch uit.

- Opgepast!
Wanneer men de kookplaat aanzet, blijft het timer display Q

aan op de waarde [ L indien na enkele seconden de functie
niet geactiveerd wordt geeft het display Q niets weer.

« Timer (Afb.2 - Afb.3 (Q)):

Nota: men kan de Timer tegelijkertijd op alle kookzones
activeren.

Deze functie laat toe om de tijd te bepalen (van 1 tot 99
minuten) voor het automatisch uitzetten van de geselecteerde
kookzone.

Activering:

1- De kookzone (E) selecteren.

2- Het gewenste kookniveau (van 1 tot 9) instellen, met behulp
van de SCHUIFREGELAAR (D1).

;;’—Opode Timer toets (N) drukken, op het display verschijnt

oU ~+, nu begint de indicator (0) van de platen met actieve

timer functie te knipperen.
4- De gewenste tijd van de eenheden (N2) instellen van 0 tot

9, met behulp van de SCHUIFREGELAAR (D1) vb: .0 ..
5- Na enkele seconden verschijnt de waarde van de eenheden

(N2) en van de tientallen (N1) vast op het dlsplayo g
-indien men een tijd wil instellen hoger dan 9

minuten vb: l.J 9 volstaat het met de vinger over de
SCHUIFREGELAAR (D1) te wrijven.

-indien daarentegen geen enkele handeling wordt
uitgevoerd stopt het knipperen na enkele seconden, en
op het display Timer (OQ) woordt de voordien ingestelde

kooktijd weergegeven . .
6-Op het einde van de geprogrammeerde tijd beginnen
het timer display (Q) en de indicator van de platen (O) te
knipperen, gevolgd door een akoestisch signaal.
Om het akoestisch signaal uit te schakelen, volstaat het op
de timertoets N te drukken, anders gaat het signaal vanzelf
uit na circa 2 minuten.
Om de timerfunctie uit te schakelen voér de ingestelde
tijd:
-De kookzone (E) selecteren en willekeurig op een van de
twee toetsen (N) drukken, wanneer op het display (E) de
indicator van de zone (R) ophoudt met knipperen is de functie
niet langer actief.
Nota: om de resterende kooktijd weer te geven, volstaat
het op de selectietoets van de betreffende kookzone (E)
te drukken.

« Minute Minder (Countdown):
Opgepast! Deze functie kan enkel gebruikt worden
indien geen enkele kookzone (E) met timer
ingeschakeld is.
-De Minute Minder laat toe om een welbepaald aftellen in
te stellen, gaande van 1 tot 99 minuten.
Bij het verstrijken van de tijd zendt de kookplaat een
akoestisch signaal uit, zonder de actieve functies te wijzigen.
-De functie wordt enkel geactiveerd indien op alle displays
(R) het kookniveau op “0”ingesteld wordt.
-Op de Timertoets (N) drukken en de tijd instellen volgens
dezelfde procedure van de Timerfunctie, met als enige
uitzondering dat de indicatoren (O) niet aan gaan.
Nota: wanneer men de Timer op minstens een zone
wil activeren, wordt de Minute Minder automatisch
uitgeschakeld.
Om de Timer in plaats van de Minute Minder te activeren,
als volgt tewerk gaan:
1-Met een van de toetsen (E) de kookzone selecteren waar
men de timer functie wenst te activeren.
2-Het kookniveau instellen, met behulp van de
SCHUIFREGELAAR (D1).
3-De Timer (N) toets selecteren.
4- Opnieuw de toets (E) selecteren waar men de timerfunctie
wenst te activeren.
5- De Timer (N) toets selecteren.
6- Kooktijd instellen, met behulp van de SCHUIFREGELAAR
(D1).

« Booster (Afb.2 - Afb.3 (S)):

Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjor det mulig & fremskynde
koketiden, ved & bruke heyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.

De kookzones die met deze functie zijn uitgerust, zijn
aangegeven met een letter (Z).

Om deze te activeren schakelt u de betreffende kookzone
in bij ongeacht welk vermogen en drukt u op toets S (Afb.2
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- Afb.3). Op deze wijze kunt u binnen korte tijd de hoogste
temperatuur bereiken met afgifte van het maximaal mogelijke
vermogen.

De letter P op het display geeft aan dat de functie actief is.
Dit blijft ongeveer 10 minuten zichtbaar, daarna keert de
kookzone automatisch terug naar het vermogenniveau 9.
-Hetzou kunnen dat de Booster niet geactiveerd wordtindien
de kookzone (met de letter Z) voordien geactiveerd werd met
hoge temperatuurniveaus.

-Om de Booster functie te kunnen gebruiken, wachten tot
de P op het display R stopt met knipperen en tot de interne
temperatuur van de kookplaat vermindert.

« Geintegreerd beheer van het vermogen (Fig.4):

ledere fase (deze is verticaal onderverdeeld in twee zones: F1
en F2) kan een maximumvermogen van 3700W gebruiken. Als
dit overschreden wordt, bijvoorbeeld door het activeren van
de Booster, verlaagt de software automatisch het vermogen
van de zone die voordien geselecteerd was om ze op het
toegelaten vermogen te blijven. Het display van de zone
met beperkt vermogen begint gedurende 3 seconden te
knipperen. Tijdens dit tijdsinterval is het mogelijk om het
vermogenniveau te wijzigen.

« Heat up (Afb.2 - Afb.3 (L1)) (Snelle verwarming):

De functie Heat up schakelt de maximum temperatuur
voor een bepaalde tijd op een kookzone in. Hierna zal de
temperatuur dalen naar een lagere waarde die u van te voren
heeft ingesteld.

Om de Heat up functie te activeren selecteert u een van de
kookzones (E).

Het kookniveau op “9” instellen met behulp van de
SCHUIFREGELAAR (D1), op de toets Heat up (L1) drukken,
en op de kookzone verschijnt de letter “A” wat betekent dat
de functie (Heat up) actief is.

Stel het gewenste kookniveau in (van 1 tot 8). Nu verschijnt
op het display van de kookzone afwisselend de letter“A” en
het gewenste kookniveau Bv. 6.

-Indien men geen enkele verandering van het kookniveau
uitvoert, gaat de indicator (D2) uit.

Nota: het is ENKEL mogelijk om het voordien ingestelde
kookniveau te verhogen:

1- De kookzone (E) selecteren waar de functie Heat up actief
is.

2- De gewenste temperatuur verhogen door met de vinger
over de SCHUIFREGELAAR (D1) te wrijven.

Aan het einde van de Heat up functie hoort u een PIEPTOON.
Het display van de betreffende kookzone zal op het
ingestelde kookniveau verder werken, Bv. 6.

« Functie "Pause" (pauze) (Afb.2 - Afb.3 (B)):

Deze functie maakt het mogelijk het apparaat in pauze te
brengen en de kookprogramma's die eerder ingesteld waren
in het geheugen te bewaren.

Het fornuis kan maximum 10 minuten in deze toestand
verblijven. Na deze tijd schakelt het fornuis definitief uit.
Activering:

-Selecteer de toets “Pauze” (B), het overeenkomstige LED (C)
begint te knipperen. Op de displays verschijnt het symbool:
i

Herstel van de kookfase:

1.Het is mogelijk om de kookfase binnen 10 minuten te
hervatten.

2.Selecteer de toets“Pauze” (B), het overeenkomstige LED (C)
begint te knipperen.

3.Selecteer binnen ongeveer 10 seconden één van de

selectietoetsen van de kookzone (E).

« Functie “Recall” (oproepen) (Afb.2 - Afb.3 (B)):

De functie “Recall” maakt het mogelijk het fornuis te
heractiveren met dezelfde ingestelde functies wanneer per
ongeluk gedrukt wordt op de toets"ON/OFF” terwijl een of
meer zones actief zijn.

Wanneer per ongeluk gedrukt wordt op de toets “ON/
OFF":

-Selecteer binnen ongeveer 6 seconden de toets “ON/OFF”
(A), het overeenkomstige LED (C) begint te knipperen.
-Selecteer binnen ongeveer 6 seconden de toets “Recall” (B).

« Onderhoud (Afb.7):

Verwijder eventuele voedselresten en vetspatten van de
kookvlakken met de speciale schraper die op bestelling
geleverd wordt. Maak het verwarmde gebied zo goed mogelijk
schoon met behulp van SIDOL, STAHLFIX of soortgelijke
producten en een doek of papier, spoel vervolgens na met
water en maak de plaat droog met een schone doek. Verwijder
fragmenten aluminiumfolie, gesmolten plastic, suiker of
voedselresten met een hoog suikergehalte onmiddellijk van
het verwarmde gebied met behulp van de speciale schraper
(optie). Zodoende wordt elke mogelijk schade aan het
oppervlak van de plaat voorkomen. Gebruik in geen geval
schuursponsjes of agressieve chemische reinigingsmiddelen
zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

DE FABRIKANT IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE
DIE VOORTVLOEIT UIT HET NIET IN ACHT NEMEN VAN DE
BOVENSTAANDE VOORSCHRIFTEN.
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« Foutcodes:

Foutcode: | Beschrijving: Mogelijke oorzaken: Foutherstel:

C De kookzone kan geconfigureerd | Dit is geen fout, de gebruikerisin | A Gepaste pan moet geplaatst worden op
worden als de status “C" wordt | het servicemenu. de betreffende kookzone.
getoond.

C/- De kookzone zal geconfigureerd | De gebruiker is in het|Wacht op het symbool “-” of breek de

worden als een knipperende | serivcemenu, dit is geen fout. configuratieactiviteiten af door op de
“C” wordt getoond. Als de keuzetoets te drukken. “C” knippert
configuratie is geslaagd, toont niet meer.
het betreffende display “-"
Wanneer “-" niet verschijnt op
het display moet u de mogelijke
oorzaken van de E/5 controleren.
E Een knipperende “E” op elke |[De gebruiker is in het|Manuele configuratie.
kookzone geeft aan dat alle | serivcemenu, dit is geen fout.
configuraties gewist zullen
worden.
E/2 Temperatuurlimieten zijn | Elektronicatemperatuur te hoog. | Systeem moet afkoelen.
overschreden.

E/3 Ongeschikte pan. Pan veroorzaakt op de module | 1.De foutis automatisch geannuleerd na
een ongebruikelijk werkpunt | 8 sec en de kookzone kan terug worden
die apparatuur kan vernietigen, | gebruikt. In geval van verder opduikende
vb. IGBT" fouten moet de pan worden vervangen.

E/4 Niet geconfigureerde|Inductiemodule is niet|1.Verwijderde kookplaatconfiguratie en

inductiemodule. geconfigureerd. activeer de manuele configuratie.
2. Start de Ul servicemenu om de
inductiemodule te configureren.

E/5 Geen communicatie tussen Ulen | Geen elektrische voeding voor | Contacteer de technische dienst.

inductiemodule. inductiemodule.

E/6 Storing stroomtoevoer. 1. Fout bij detectie frequentie | Contacteer de technische dienst.
elektrische stroom.

2. Overspanning.

E/8 Defect ventilator. Ventilator of Contacteer de technische dienst.
controle-elektronica is defect.

E/9 Defect T-sensor op inductie. Sensor signaal buiten geldig | Contacteer de technische dienst.
bereik; sensor of elektronica is
defect.

E/A Hardware defectinductiemodule. | Defect hardwareapparaat | Contacteer de technische dienst.
ontdekt bij zelfcontrole van de
module.

E/C Configuratiefout. 2 kookzones zijn toegewezen aan | 1. Verwijder de actuele configuratie
hetzelfde element van de Ul. manuele configuratie met servicemenu.

E/H Vaste sensorwaarde. - Systeem moet afkoelen.

ER31/ER47 | Besturingskaart. Fout in de besturingskaart. Contacteer de technische dienst.

ER 22 De besturingskaart gaat na 3,5- | Fout in de besturingskaart. Contacteer de technische dienst.

7,5 seconden uit.

ER 03”J De besturingskaart gaat na 10 | Er ligt vloeistof of er staan potten | Maak het oppervlak van de vitrokerami-

seconden uit. op de commandozone. sche plaat schoon.

ER20 Fout in de besturingskaart. Geheugenfout. Contacteer de technische dienst.

Als het|- Defect inductiemodule. Contacteer de technische dienst.

kookniveau

terugkeert

naar 0

L Geen enkele fout! Alle functies | - Deactiveer de sleutelfunctie.

zijn geblokkeerd.
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PORTUGUES

INDICAGOES GERAIS

Leia com atencdo o conteudo deste livro de instrugdes
porque contém indicagdes importantes que dizem respeito
aseguranca de instalacéo, utilizagdo e manutengéo. Conserve
o livro de instrucdes para futura consulta. Todas as operacoes
que dizem respeito a instalacao (ligagdes eléctricas) devem ser
feitas por pessoal especializado segundo as normas em vigor.

1.1 Principio da indugao:

O sistema do fogéo por indugédo baseia-se no fenémeno fisico
da indugao magnética. A caracteristica fundamental deste
sistema é a transferéncia directa da energia que aquece do
gerador para a panela sem meios intermédios (diferentemente
das placas tradicionais veja Fig.1).

1.2 Vantagens:

Se compararmos com as placas de fogdo eléctricas, verifica-se
que a vossa placa por indugao é:

-Mais segura: temperatura baixa na superficie do vidro.
-Mais rapida: tempos breves de aquecimento dos alimentos.
-Mais precisa: a placa reage imediatamente aos vossos
comandos.

-Mais eficaz: 90% da energia absorvida é transformada em
calor.

Além disto, uma vez que tirada a panela do plano, a
transmisséo do calor é interrompida imediatamente, evitando
inuteis dispersoes de calor.

O sistema reconhece automaticamente também o didmetro
diferente de cada panela, adoptando para cada medida o nivel
de poténcia adequado.

Isto consente utilizar panelas de véarias medias, desde que o
didmetro das mesmas ndo seja superior ao 10% ou inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no plano de cozedura
(Fig.6B).

Atencao: caso se utilize uma panela com didmetro inferior
a0 40% respeito a imagem serigrafada no vidro, a zona de
cozedura podera ndo acender-se.

1.3 Recipientes para cozinhar (Fig.6A):

O fogao por inducdo utiliza o magnetismo para gerar calor.
Os recipientes devem, portanto, conter ferro. Podem verificar
se o material da panela é magnético com um simples ima.

Importante:

Para evitar danos permanentes a superficie da placa néo use:
-Recipiente com fundo nao perfeitamente plano.
-Recipientes metélicos com fundo esmaltado.

-Nao utilizar recipientes com base aspera, para evitar de riscar
a superficie do fogdo.

AVISOS DE SEGURANCA IMPORTANTES

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas ou pessoas que
necessitem de supervisao. Cuidado! As criancas ndo devem
brincar com o aparelho. Para os portadores de estimuladores
cardiacos e implantes activos é importante verificar, antes
do uso da placa por inducdo, se o préprio estimulador é
compativel com o aparelho.

Antes de ligar o modelo a rede eléctrica:
-Controlar a placa de identificagao (situada na parte inferior
do aparelho) para verificar que a tensdo e a poténcia sejam

correspondentes aquela da rede e que a tomada seja idénea.
Em caso de duvidas, contacte um electricista qualificado.

Importante:

-Objectos metalicos como facas, garfos, colheres ou tampas
nédo devem ser colocados sobre a superficie da placa do fogéao
porque podem ficar quentes.

-Depois do uso, apague a placa do fogédo através do seu
dispositivo de comando e néo confie no detector de panelas.
-Evite que os liquidos extravasem, portanto, para ferver ou
aquecer liquidos, reduza o calor.

-Néo deixe os elementos de aquecimento acesos com panelas
vazias ou sem recipientes em cima.

-Quando terminar de cozinhar apague a relativa resisténcia
através do comando indicado a seguir.

-Para cozinhar nunca utilize folhas de papel de aluminio
ou nunca pouse directamente produtos embalados com
aluminio. O aluminio fundiria e danificaria irremediavelmente
o vosso aparelho.

-Nunca aquecer uma conserva ou uma lata contendo
alimentos sem antes os ter aberto: poderd explodir! Esta
adverténcia aplica-se a todos os outros tipos de fogdes.

- A utilizagao de uma poténcia elevada como a fungéo Booster
néo é adequada para o aquecimento de alguns liquidos como,
por exemplo, 6leo para fritar, pois o calor excessivo pode ser
perigoso. Nestes casos, aconselha-se utilizar uma poténcia
menos elevada.

-Os recipientes devem ser colocados diretamente no plano
de cozimento e devem ser centralizados. Nao inserir, de modo
algum, outros objetos entre a panela e o plano de cozimento.
-Em situagdes de temperaturas elevadas, o aparelho diminui
automaticamente o nivel de poténcia das zonas de cozimento.

Atencao: nao deve ser utilizado um limpador a vapor.
Atencao: se a superficie estiver rachada, apague o aparelho
para evitar a eventualidade de choques eléctricos.
Atengéo: o aparelho nao deve ser ativado através do uso
de um temporizador externo ou com comando a distancia
separado.

Este aparelho estd marcado em conformidade com a
Directiva Europeia 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assegurar-se que este aparelho seja
eliminado de maneira certa, o utilizador contribui a prevenir
as consequéncias potenciais negativas para o meio ambiente
e asaude.

O simbolo no aparelho ou na documentacédo de

acompanhamento indica que o mesmo nao deve ser
= tratado como residuo doméstico, mas deve ser levado a
um ponto de colecta idéneo para reciclar equipamento
eléctrico e electrénico. Para elimina-lo obedecer os
regulamentos locais sobre a eliminacdo de residuos. Para
maiores informagoes sobre o tratamento, a recuperagao e a
reciclagem deste aparelho, contactar o servico local
encarregado pela colecta de residuos domésticos ou a loja
onde o mesmo foi comprado.

INSTRUGCOES PARA INSTALACAO

As instrucdes que se seguem foram feitas para instaladores
especializados e servem de guia para instalacao, regulacao e
manutencédo de acordo com as leis e normas em vigor.
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Posicionamento (Fig.5):

O electrodoméstico é realizado para ser encastrado num plano
de trabalho como ilustrado na figura especifica. Predispor o
material isolante em dotac¢do ao longo do inteiro perimetro
do fogéo e inseri-lo no furo para o encastro (dimensées do
corte Fig.5B). Blocar o electrodoméstico no plano de trabalho
mediante os 4 apoios, rodando-os se necessario segundo a
espessura do préprio plano (Fig.5A). Se a parte inferior do
aparelho, depois da instalacao, resulta acessivel, é necessario
montar um painel separador G (Fig.8A) respeitando as
distancias indicadas (Fig.8B). Se o aparelho é instalado em
cima de uma forno, o painel ndo é necessario (Fig.9A - Fig.9B).

Importante: se um forno esta situacdo debaixo do plano
a inducéo é preferivel que seja dotado de ventilador de
arrefecimento. Nao usar o plano ainducéo enquanto a limpeza
PIROLITICA esta a funcionar.

Atencao: para que possa circular o mais possivel o ar fresco,
deve haver uma distancia minima de 40 mm entre o médulo
e uma qualquer aparelho instalado debaixo do plano de
inducdo (Fig.9B). De qualquer maneira é necessario consentir
uma areacao adequada. Para consentir a circulagdo de ar
fresco, devem existir aberturas no mével da cozinha (Fig.8A
- Fig.9A), respeitando as cotas indicadas nas Fig.8B - Fig.9B.

Ligagdes eléctricas (Fig.2B):

Antes de fazer as ligacoes eléctricas, assegur e-se de que:

-O fio eléctrico de terra deve ser 2 cm mais comprido do que
os outros fios;

-As caracteristicas da instalagdo eléctrica de sua casa
correspondem as indicagdes da chapa de identificagdo da
placa de fogao aplicada na parte inferior da superficie de
trabalho;

-Ainstalagdo eléctrica tem ligagao a terra, que esta é eficiente
e que cumpre o disposto nas normas e regulamentos de lei
em vigor.

Se o electrodoméstico ndo dispor de cabo, utilizar o tipo:
“HO5V2V2-F" para poténcias de até 6400 Watt, a seccao
do cabo deve ser de no minimo 2,5 mm?, enquanto para
poténcias superiores, deve ser de 4 mm? Em nenhum ponto
a temperatura do cabo deve superar de 50°C a temperatura
ambiente. O aparelho é destinado a estar permanentemente
ligado a rede eléctrica, por isto é necessario interpor um
interruptor omnipolar, com uma abertura minima de 3 mm
entre os contactos, apropriado a carga indicada na placa e
conforme as normas em vigor (o condutor de terra verde/
amarelo nédo deve ser interrompido pelo comutador). Uma
vez terminada a instalacdo da aparelhagem, o interruptor
omnipolar deve ser alcangado facilmente.

UTILIZAGAO E MANUTENGCAO

« Utilizacao (Fig.2 - Fig.3):

A =Tecla ON/OFF

B = Pause/Recall

C =Indicador ON/OFF Pause/Recall

D1 =Comando Slider

D2 = Indicador nivel de cozedura

E =Tecla de selec¢do zona de cozedura

I =Simbolo do residuo calor “H”

L1 =Tecla ON/OFF Funcéao Aquecimento Rapido (Heat up)
N =Teclas Timer

N1 = Display das dezenas

N2 = Display das unidades

0 = Indicador de placas com a fungéo timer ativa
Q = Display Timer

R = Display zona de cozedura
R1 = Indicador de zona de cozedura ativa
S =Booster

-Para colocar em fungdo o plano aperte a tecla (A), em todos
os displays (R) aparecerao por 20 segundos alguns zeros com
pontos decimais piscando.
Se nao é efectuada nenhuma operagao dentro deste tempo
o plano desliga-se.
-E possivel acender uma zona de cozedura, seleccionando
uma das 4 teclas (E), quando o ponto decimal fica fixo a zona
de cozedura esta ativa.
Defina o nivel de cozedura desejado, usando o comando
SLIDER (D1).
Nota: para definir o nivel de cozedura basta deslizar o dedo
sobre o comando SLIDER (D1).
Da L (esquerda) para R (direita) incrementa-se o nivel
de temperatura (D2) de 1 a9, para diminuir basta fazer a
operagao inversa.
O nivel de cozedura (por ex. 6) € mostrado no visor da zona
de cozedura (R).
Observagao: é possivel também pressionar directamente
em qualquer ponto do comando SLIDER sem fazer passar
o dedo, e neste caso activa-se directamente o nivel de
temperatura correspondente ao ponto que foi pressionado.
-Ha varias formas de desligar uma zona de cozedura:
1-Seleccione-a e passe o dedo sobre o comando SLIDER até
chegarno“0".
2- Seleccione-a e pressione directamente no comando SLIDER
0"0"
-Quando coloca-se uma zona de cozedura (E) na posicao
OFF e a temperatura da superficie do vidro for superior a
50°C aproximadamente, no visor (R) da zona de cozedura
interessada aparecerd uma sinalizagdo luminosa alternada
comum“0”eum”“H"
-Se colocar no “plano” na posicao OFF (A), o sinal luminoso
sera indicado com a letra “H” acesa fixa.

Antecéo:

Para evitar danos aos circuitos electrénicos, o plano dispoe
de um sistema de seguranga contra o superaquecimento. Em
situacdes de utilizacao prolongada de cozedura com niveis de
poténcia elevados, o plano poderia temporariamente desligar
uma ou mais zonas acesas até que as temperaturas voltem
aos niveis programados. No visor da zona temporariamente
desligada irdo alternar-se o nivel de poténcia com uma E/2.
Ird parar de piscar uma vez reactivada a zona de cozedura.

« Fungao chave:
Para evitar que criangas ou pessoas que necessitem de
supervisao utilizem a superficie do plano, é possivel bloquear
todas as fungdes através do seguinte procedimento:
1-Acender o plano e selecionar a tecla“ON/OFF". As zonas
de cozimento devem estar desligadas.
2-Pressionar contemporaneamente a tecla “S” e a tecla
da zona R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3), de acordo com o modelo
adquirido.
3-Pressionar mais uma vez somente a tecla da zona de
cozimento R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3), de acordo com o modelo
adquirido.
Op dedisplay zal de letter“L" niet meer gesignaleerd worden,
wat betekent dat de functie werd uitgeschakeld.
Se uma ou mais zonas estiverem ainda quentes, nos
respectivos ecras alternam-se as letras “H" e “L".
-Para desativar a funcao chave desligar o plano e
selecionar a tecla“ON/OFF".
-Quando estiver desligado, ligar novamente o plano.
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-Pressionar contemporaneamente a tecla “B” e a tecla
da zona R4 (Fig.2) ou R3 (Fig.3) de acordo com o modelo
adquirido.
-Pressionar de novo somente a tecla”S".
-Em todos os ecras aparecem varios zeros por alguns
segundos.
-Indien de kookplaten met geactiveerde SLEUTEL functie
worden uitgeschakeld, zal bij een daaropvolgende
inschakeling van de kookplaten de SLEUTEL functie actief
zijn; de situatie wordt dus behouden.
-Se o plano de cozedura estiver aceso e a fungao chave estiver
activa, o botdo ON/OFF funciona igualmente.

« Relevador magnético:
-Oplano dispée de um relevador de panelas: quando a panela

for removida ou se for inadequada, aparecera o simbolo = .
Se ao contrario, a superficie do vidro ainda estiver quente,

aparecera o simbolo H alternado ao simbolo = .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

O plano dispde de um sistema de seguranca que coloca todas
as chapas na posicao OFF e insere o safety lock em presenca
de liquidos ou de objectos na zona de comandos.

No visor irdo aparecer piscando estes simbolos E r U 3
que serdo desactivados uma vez eliminado o objecto ou o
liquido. O plano desliga-se automaticamente.

« Atencao!
Quando se acende o plano cozedura o display timer Q

permanece aceso no valor[ Lapés o que, se a fungdo nao é
ativada, o display Q néo visualiza nada.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Nota: o Temporizador pode serativado contemporaneamente
em todas as areas de cozimento.

Esta fungao permite estabelecer o tempo (de 1a 99 minutos)
para o desligamento automatico da zona de cozedura
seleccionada.

Activagao:

1-Seleccione a zona de cozedura (E).

2- Defina o nivel de cozedura (de 1 a 9) desejado, usando o
comando SLIDER (D1). o °
3- Aperte a tecla Timer (N), no display aparecera U Tea
este ponto o indicador (0) de placas com a funcao timer ativa
comeca a piscar.

4-Defina o tempo das unidades (!\12) doesejado de0ay,

usando o comando SLIDER (D1) ex: U g
5- Ap6s alguns segundos o valor das unidades (N2) e das

dezenas (N1) aparecera fixo no display - =~ 9.;
-se se deseja definir um tempo superior a 9 minutos ex:

E 9 basta fazer o dedo deslizar sobre o comando
SLIDER (D1).
-se, a0 contrario, ndo é efectuada nenhuma operagéo, apos
alguns segundos para de piscar, e no display Timer (Q) sera
visualizado o tempo de cozedura definido anteriormente
09.
6- Ao final do tempo programado, o display timer (Q) e o
indicador de placas (0) comegam a piscar seguidos por um
sinal acustico.
Para desativar o sinal acustico basta apertar a tecla timer N,
caso contrario, apds 2 minutos aproximadamente se desativa
sozinha.
Para desativar a fungao timer antes do tempo definido:
-Seleccione a zona de cozedura (E) e aperte uma das duas

teclas (N) indiferentemente, quando na display (E) o indicador
de zona (R) parar de piscar a fungao ndo esta mais ativa.
Nota: para visualizar o tempo restante a cozedura, basta
apertar a tecla de selec¢ao da zona de cozedura (E) de
interesse.

« Minute Minder (Countdown):
Atencgao! Esta fungao podera ser utilizada somente se
nenh zona de cozedura (E) tiver accionado o timer.
-0 Minute Minder permite definir uma contagem regressiva
preestabelecida que vai de 1 a 99 minutos.
Expirado o tempo, o plano emite um sinal acustico sem alterar
as funcodes ativas.
-A funcgao ativa-se somente se em todos os displays (R) é
definido o nivel de cozedura em“0".
-Aperte a tecla Timer (N) e defina o tempo com o mesmo
procedimento da fungao Timer, sendo Unica excepgdo o facto
de os indicadores (0) ndo se acenderem.
Nota: se se quiser ativar o Timer em ao menos uma zona o
Minute Minder se desativard automaticamente.
Para ativar o Timer em lugar do Minute Minder proceda
como segue:
1- Seleccione com uma das teclas (E) a zona de cozedura onde
se deseja ativar a funcéo timer.
2- Defina o nivel de cozedura, usando o comando SLIDER
(D1).
3- Seleccione a tecla Timer (N).
4-Seleccione novamente a tecla (E) onde se deseja ativar a
fungéo timer.
5- Seleccione a tecla Timer (N).
6- Defina o tempo de cozedura, usando o comando SLIDER
(D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Conforme o modelo, o aparelho possui um sistema Booster
que consente acelerar os tempos de cozedura, aplicando uma
poténcia superior a poténcia nominal, durante um intervalo
de tempo definido.

As zonas de cozimento providas desta fun¢ao séo indicadas
com uma letra (Z).

Para aciona-lo, acender a parte desejada a uma temperatura
qualquer e pressionar a tecla (S) (Fig.2 - Fig.3). Isto permitira a
obtengao da temperatura mais elevada em tempos menores
para ter a maxima poténcia possivel.

A letra P no ecra indica que a funcdo esta ativa. Esta
permanecera visualizada por 10 minutos aproximadamente,
apos os quais a zona de cozimento retornara automaticamente
para o nivel de poténcia 9.

-0 Booster pode nao se ativar, se a zona de cozedura (com
a letra Z) tiver sido ativada anteriormente com niveis de
temperatura elevados.

-Para poder utilizar a funcao Booster espere que o P no
display R pare de piscar que a temperatura interna do plano
de cozedura diminua.

« Gestao integrada da poténcia (Fig.4):

Cadafase (esta é subdividida em duas areas em linha vertical:
F1 e F2) é capaz de utilizar uma poténcia maxima de 3700W.
Se for superada, com a ativacdo do Booster, por exemplo,
o software abaixa automaticamente a poténcia da zona
anteriormente selecionada até obter os valores permitidos.
O ecra da zona com a poténcia limitada inicia a piscar por
3 segundos, aproximadamente. Durante este intervalo de
tempo, é possivel modificar o nivel da poténcia.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Aquecimento rapido):
A funcao Heat up consente ter a zona de cozedura com o
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maximo da temperatura por um certo periodo de tempo,
depois do qual a temperatura ird descer para um valor inferior
seleccionado.

Para activar a funcao Heat up seleccione uma das zonas de
cozedura (E).

Defina o nivel de cozedura em“9”usando o comando SLIDER
(D1), aperte a tecla Heat up (L1), e na zona de cozedura
aparecera a letra “A" isso significa que a funcao (Heat up)
esta ativa.

Configurar o nivel de cozedura desejado (de 1 a 8). Agora no
visor da zona de cozedura irdo aparecer alternadamente a
letra”A” com o nivel de cozedura desejado (por ex. 6).

-Se nao se efectua nenhuma variacéo de nivel de cozedura
oindicador (D2) apaga-se.

Nota: é possivel SOMENTE incrementar o nivel de cozedura
anteriormente definido:

1- Seleccione a zona di cozedura (E) onde esta ativa a fungao
Heat up.

2- Incremente a temperatura desejada passando o dedo sobre
o comando SLIDER (D1).

No fim da funcdo Head up o plano emite um sinal acustico
“Beep”, a zona de cozedura interessada continuara a
funcionar no nivel de cozedura pré-configurado (por ex. 6).

« Funcao “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Esta fungdo coloca em pausa o aparelho mantendo na
memdéria os programas de cozimento anteriormente
programados. O plano de cozimento pode permanecer nesta
situagdo por no maximo 10 minutos. Apds este tempo o plano
sera desligado definitivamente.

Ativacao:

-Selecionar a tecla “Pause” (B) e o respectivo LED (C) iniciara
a piscar. Nos ecras aparecerad o simbolo:l' l‘
Restabelecimento da fase de cozimento:

1.E possivel repristinar a fase de cozimento no prazo de 10
minutos.

2.Selecionar a tecla“Pause” (B) e o respectivo LED (C) iniciara
a piscar.

3.Selecionar no prazo de 10 segundos aproximadamente,
uma das teclas de selecdo da zona de cozimento (E).

« Fungéo “Recall” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

A fungéo “Recall” permite reativar o plano com as mesmas
funcdes programadas caso seja pressionada por erro a tecla
“ON/OFF” enquanto uma ou mais zonas estiverem ativas.
Se for acidentalmente pressionada a tecla “ON/OFF”:
-Selecionar no prazo de 6 segundos aproximadamente, a tecla
“ON/OFF" (A) e o respectivo LED (C) iniciara a piscar.
-Selecionar no prazo de 6 segundos aproximadamente, a tecla
“Recall” (B).

« Manutencao (Fig.7):

Remova residuos de alimentos e pingos de gordura da
superficie de cozedura, utilizando o raspador especial que
podera receber, a pedido, a acompanhar o aparelho. Limpe a
zona aquecida da melhor maneira possivel, utilizando SIDOL,
STAHLFIX ou produtos andlogos e um pano-papel. A seguir
enxague muito bem com dgua e seque com um pano limpo.
Usando o raspador especial (opcional), remova imediatamente
da zona de cozedura quente, todos os fragmentos de papel
de aluminio e material de plastico derretidos acidentalmente,
bem como quaisquer residuos de acticar ou de alimentos
com alto teor de aglcar. Deste modo é possivel evitar danos
na superficie da placa de cozedura. Sejam quais forem as
circunstancias, nunca use esponjas abrasivas nem detergentes
quimicos irritantes como sprays para forno ou outros produtos
para tirar manchas.

DECLINA-SE DE QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
EVENTUAIS DANOS PROVOCADOS PELA INOBSERVANCIA
DAS ADVERTENCIAS ACIMA.
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« Error codes:

Codigos de
erro:

Descrigao:

Possiveis causas:

Solucao do problema:

C A zona de cozimento pode estar confi- | Nao é um erro; o usuério esta no | E necessario colocar uma panela
gurada se for visualizada uma letra“C” | menu de servigo. adequada na zona principal de co-
de modo fixo. zimento.

C/- A zona de cozimento serd configurada | O usudrio estd no menu de | Aguardar o simbolo“-"ou cancelar as
se for visualizada uma letra “C” inter- | servi¢o; nao é um erro. atividades de configuracao pressio-
mitente. Apds a correta configuracéo, nando a tecla e termina a intermitén-
o respectivo ecra mostra“-". Quando o cia da letra”C".
sinal “-" nao for visualizado, controlar
as possiveis causas de E/5.

E O sinal “E” intermitente em cada zona | O usuario estd no menu de | Configuragao manual.
de cozimento indica que todas as con- | servi¢o; ndo é um erro.
figuracoes serdo canceladas.

E/2 Os limites de temperatura séo ex- | Temperatura eletrénica muito | E preciso arrefecer o sistema.
cessivos. elevada.

E/3 Poténcia inadequada. O recipiente cria um ponto im- | 1. O erro é automaticamente cance-
proprio de operacédo no médulo | lado apds 8 segundos e a zona de
que pode danificar o dispositivo | cozimento pode ser utilizada nova-
como, por exemplo IGBT (Insula- | mente. Se aparecerem outros erros,
ted Gate Bipolar Transistor). trocar a panela.

E/4 Médulo de indugéo néo configurado. | Médulo de indugéo néo é con- | 1.Cancelar a configuragédo do plano e
figurado. ativar a configuracdo manual.

2. Inicializar o menu de funciona-
mento da IU (interface do usuario)
para configurar o médulo de indugao.

E/5 N&o ha comunicagao entre IU (interfa- | Ndo ha fornecimento de energia | Contactar o servigo técnico.
ce do usuario) e o médulo de indugéo. | do médulo de indugdo.

E/6 Disturbio na poténcia principal. 1. Falha na identificagdo de | Contactar o servigo técnico.

frequéncia da poténcia principal.
2. Sobretensao.

E/8 Falha na ventoinha. Ventoinha ou controlo eletréni- | Contactar o servico técnico.
co com defeito.

E/9 Sensor T indutor com defeito. Sinal do sensor fora do intervalo | Contactar o servigo técnico.
valido; sensor ou eletrénica com
defeito.

E/A Defeito no hardware do médulo de | Dispositivo hardware com defei- | Contactar o servigo técnico.

inducéo. toidentificado por autocontrolo
do médulo.

E/C Falha na configuragéo. 2 zonas de cozimento séo dedi- | 1. Cancelar a configuragcdo manual
cadas ao mesmo elementodalU | atual através do menu de servico.
(interface do utilizador).

E/H Valor fixo do sensor. - E preciso arrefecer o sistema.

ER31/ER47 | Placa comandos. Erro na placa comandos. Contatar o servico técnico.

ER 22 A placa comandos apaga apo6s 3,5-7,5 | Erro na placa comandos. Contatar o servico técnico.
segundos.

ER 03”_1 A placa comandos apaga apds 10 | Presenca de liquidos ou panelas | Limpar a superficie do plano de vidro
segundos. sobre a zona comandos. ceramica.

ER20 Erro na placa comandos. Erro de memoria. Contatar o servigo técnico.

Seonivelde
cozimento
retornaa0

Avaria no médulo indugdo.

Contatar o servigo técnico.

L

Nenhum erro! Todas as fungoes estdao
bloqueadas.

Desativar a funcdo chave.

-43-




ZAKLADNI UDAJE

Prectéte si pozorné obsah tohoto navodu, protoze je zdrojem
dulezitych pokyn tykajicich se bezpec¢nostiinstalace, pouZiti
a udrzby. Navod uschovejte pro jakoukoli dalsi konzultaci.
Vsechny operace souvisejici s instalaci (elektrické zapojeni)
musi byt provedeny specializovanym personalem v souladu
s platnymi normami.

1.1 Princip indukce:

Indukéni varny systém vyuzivd fyzikalni jev magnetické
indukce.

Zakladni vlastnosti tohoto systému je piimy pienos energie
z generatoru na hrnec (na rozdil od klasickych varnych
desek - Obr.1).

1.2 Pfednosti:

v porovnani s elektrickymi plotnami je vase indukéni plotna:
kratsi doba ohfivani jidel.

lotna okamZzité reaguje na vase piikazy.
-Vykonnéjsi: 90% absorbované energie se zméni na teplo.
Kromé toho po odstranéni hrnce z plotny se prenos tepla
okamzité prerusi, aby nedochézelo k zbyte¢nému rozptylu
tepla.

Systém automaticky rozezna téz prdmér kazdého jednotlivého
hrnce, a nasledné zvoli pro kazdy rozmér odpovidajici vykon.
Toto umoznuje pouziti hrnct rozli¢nych velikosti, jejich
primér viak nesmi byt vétsi nez 10% anebo mensi nez 40%
vzhledem k serigrafii vyznac¢ené na varné plotné (Obr.6B).
Pozor: pokud pouzivate hrnec o priiméru mensim nez 40%
vzhledem k serigrafii na skle, mize se stét, ze se varna zéna
nezapne.

1.3 Nadoby pro vaieni (Obr.6A):

Induké¢ni vafeni vyuzivéd magnetismus pro vyvijeni tepla.
Nédoby proto museji obsahovat zelezo. Mizete zkontrolovat,
je-li nadoba magneticka jednoduchym pfilozenim magnetu.

Dulezité:

Aby jste se vyhnuli permanentnimu poskozeni povrchu plotny,
nepouzivejte:

-Nédoby, které nemaji perfektné rovné dno.

-Kovové nadoby se smaltovanym dnem.

-Nepouzivejte nadoby, které maji drsny spodek, aby nedoslo
k poskrabani povrchu plotny.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Tento piistroj nesméji pouzivat déti anebo osoby se snizenou
zpUsobilosti. Davejte pozor, aby si déti s piistrojem nehraly.
Je dllezité, aby se osoby, které jsou nosici stimulatort anebo
jinych aktivnich zafizeni jesté pred pouzitim indukéni plotny
ujistili, Ze jejich stimuldtor je s pristrojem kompatibilni.

Pfed zapojenim pfistroje do elektrické sité:

-Zkontrolujte stitek s Udaji (umistén na spodni ¢asti pristroje),
aby jste se ujistili, Ze napéti a vykon odpovidaji vasi siti a
zasuvka je vhodna pro zapojeni. V piipadé pochybnosti
konzultujte kvalifikovaného elektrikére.

Dulezité:
-Kovové predméty jako noze, vidlicky, 1zicky nebo poklicky

nenechavejte na povrchu varné plochy, protoze se miZzou
zahfat.

-Po pouziti varnou plochu vypnéte pfislusnym ovladacim
zatizenim, nedGvéfujte senzoru zjistovani pfitomnosti hrnc.
-Vyhnéte se unikani tekutin z hrncd, proto v pfipadé vieni
nebo ohfivani tekutin snizte teplotu.

-Nenechévejte zahfivaci ¢asti zapnuté s prazdnymi hrnci nebo
panvicema, anebo bez jakychkoliv nadob.

-Po ukonceni vafeni vypnéte pfislusnou zénu pomoci
ovladaciho tla¢itka popsaného néasledovné.

-Nikdy nepouzivejte pro vafeni hlinikovou félii, ani
nepokladejte potraviny zabalené v alobalu pfimo na plotnu.
Hlinik by se mohl roztavit a okamzité poskodit vas pfistroj.
-Nikdy neohfivejte konzervu anebo plechovku s potravinami
driv, nez jste ji otevreli: mohla by vybuchnout! Toto upozornéni
plati pro viechny typy varnych ploch.

-Pouziti vysokého vykonu jako je funkce Booster nenivhodné
pro ohtivani nékterych tekutin, jako napfiklad olej pro
smazeni. Nadmérna teplota by mohla byt

nebezpecna. V téchto piipadech se doporucuje pouzit nizsi
vykonnostni stupen.

-Nadoby se museji pokladat pfimo na varnou plochu a to do
jejiho stfedu. V Zddném pripadé nevkladejte jiné predméty
mezi nddobu a varnou plotnu.

-V pipadé vysokych teplot pfistroj automaticky snizi stuper
vykonu ve varnych zénach.

Upozornéni: K ¢isténi zafizeni se nesmi pouzivat parni istic.
Upozornéni: Kdyz je povrch praskly, vypnéte zarizeni, abyste
zabranili pfipadnému zésahu elektrickym proudem.

Upozornéni: pfistroj se nesmi uvadét do funkce pomoci
externiho ¢asovace nebo samostatného dalkového ovladani.

Toto zafizeni je oznaceno v souladu s Evropskou smérnici
2002/96/ES, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
Tim, Ze se uzivatel ujisti o spravné likvidaci tohoto vyrobku,
prispiva k pfedchéazeni pfipadnym negativnim nasledktim na
Zivotni prostredi a na zdravi.

Symbol na vyrobku nebo na pfilozené dokumentaci

poukazuje nato, Ze se s timto vyrobkem nesmizachazet
= jako s béznym domovnim odpadem, ale musi se odeslat
do vhodné sbérny urcené pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Zafizeni se musite zbavit v souladu
s mistnimi pfedpisy pro likvidaci odpadu.Podrobnéjsi
informace o zachéazeni s timto vyrobkem, jeho opétovnym
pouzitim a recyklaci mlzete ziskat, kdyz se obratite na
prislusny mistni urad, sbérnou sluzbu domovniho odpadu
nebo obchod, ve kterém jste vyrobek zakoupili.

POKYNY PRO INSTALACI

Nasledujici pokyny jsou urceny kvalifikovanému instalatéru a
slouzi jako ndvod pro instalaci, sefizeni a idrzbu v souladu s
platnymi zékony a predpisy.

Umisténi (Obr.5):

Domaci elektrospotiebic je konstruovan pro vestavéni do
pracovni plochy, jak je znazornéno na pfislusném obrazku.
Pokryjte lepicim materialem, ktery je v dotaci, cely obvod
varné plochy a zasunte ji do otvoru ur¢eného pro jeji vestavéni
(rozméry na Obr.5B). Zablokujte doméci elektrospotiebic na
pracovni plose pomoci 4 podpér, jejich vhodnym otdcenim
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vzhledem k tloustce samotné plochy (Obr.5A). Pokud po
instalaci pfistroje zlistane pfistup, k jeho spodni ¢asti, je
zapotiebi namontovat separacni panel G (Obr.8A) respektujic
uvedené vzdalenosti (Obr.8B). Pokud je pfistroj namontovan
nad rourou, panel neni potfebny (Obr.9A - Obr.9B).

Diilezité: pokud je roura umisténd pod indukéni plotnou, je
lepsi, je-li vybavena ochlazovacim ventilatorem. Nepouzivejte
induk¢ni plotnu, zatimco probihd PYROLITICKE cisténi.

Pozor: aby cirkulovalo co mozna nejvic ¢erstvého vzduchu,
musi byt vzdalenost nejméné 40 mm mezi modulem a
jakymbkoliv jinym pfistrojem nainstalovanym pod indukéni
plotnou (Obr.9B). V kazdém pfipadé je zapotiebi zajistit
dostatecnou ventilaci. Pro zajisténi dostate¢ného obéhu
cerstvého vzduchu se na kuchynském nabytku museji
nachézet otvory (Obr.8A - Obr.9A), respektujic uvedené koty
na Obr.8B - Obr.9B.

Elektrické zapojeni (Obr.2B):

Pred provedenim elektrického zapojeni se ujistéte, ze:
-Elektricky kabel uzemnéni je o 2 cm delsi nez ostatni kabely;
-Vlastnosti rozvodu odpovidaji pokyndm uvedenym na
identifikacnim Stitku, ktery se nachazi na spodni strané
pracovni plochy.

-Je rozvod vybaven funkénim uzemnénim odpovidajicim
platnym normdm a zakonnym nafizenim.

V piipadé, ze domdci elektrospotiebi¢ neni vybaven kabelem,
pouZzijte kabel typu:

“HO5V2V2-F" pro vykon az do 6400 Wattt s minimalnim
prifezem vodi¢l 2.5 mm? pro vyssi vykony je tieba pouzit
kabel s prGfezem vodi¢t 4 mm?. Teplota nesmiv zadném misté
presahnout hodnotu o 50°C vyssi, nez je teplota prostredi.
Zatizeni je urceno pro trvalé pripojenik elektrické siti, a proto
je tfeba mezi spotiebi¢ a elektrickou sit zapojit omnipolarni
vypinac s minimalni vzdéalenosti kontaktt 3mm, vhodny pro
zatéz uvedenou na stitku a odpovidajici platnym normam
(Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt prerusen pfepinacem).
Po ukonceni instalace zafizeni musi byt omnipolarni vypinac
snadno pfistupny.

POUZITi A UDRZBA

« Pouziti (Obr.2 - Obr.3):

A =Tlacitko ON/OFF

B = Pause/Recall

C = Indikator ON/OFF Pause/Recall

D1 =Ovladani Slider

D2 = Indikétor trovné vafeni

E =Tlacitko pro volbu varné zény

I = Symbol zbytkové teploty “H”

L1 =Tla¢itko ON/OFF Funkce rychlého zahfivani (Heat up)
N =Tla¢itka Timer (CasoméFi¢)

N1 = Displej desitek

N2 = Displej jednotek

0 = Indikator plotny s funkci timer aktivni
Q = Displej Timer

R = Displej varna zéna

R1 =Indikator aktivni varné zony

S =Booster

-Pro uvedeni plotny do funkce stisknéte tlacitko (A), na
vsech displejich (R) se po dobu 20 vtefin objevi blikajici nuly
s desetinnymi ¢arkami. Pokud nedojde k provedeni zadné
operace do této doby, varnd plotna se vypne.

-Je mozné zapnout jednu varnou zénu, zvolenim jednoho ze
4 tlacitek (E), kdyz desetinna ¢arka zdstane nastalo rozsvicend,

varna zéna je aktivni.
Nastavte pozadovanou Urover vafeni plisobenim na ovladani
SLIDER (D1).
Poznamka: pro nastaveni Urovné vafeni staci posouvat
prstem po povrchu ovlddani SLIDER (D1). Od Sx smérem
k Dx se zvysuje teplota (D2) od 1 po 9, pro snizeni staci
postupovat opacné.
Uroven vafeni (napf. 6) se zobrazi na displeji pfislugné varné
z6ny (R).
Poznamka: je mozné pfimo stisknout v kterémkoliv bodé
ovladéani SLIDER bez posouvéni prstu po jeho povrchu, v
takovém piipadé se aktivuje Groven teploty vyznacené v
misté, kde doslo k jeho stisknuti.
-Pro vypnuti varné zény existuji riizné zplsoby:
1- Zvolte zénu a posouvejte prstem po ovladani SLIDER az
dokud nedojdete k “0".
2- Zvolte zénu a pfimo na ovladani stisknéte SLIDER (0).
-Kdyz se jedna“varna zéna” (E) uvede do pozice OFF a teplota
povrchu skla je vy3si nez zhruba 50°, na displeji (R) pfislusné
zony se zobrazi svételnd signalizace 0" stfidajici se s pismenem
“H"
-Pokud se cela “plotna” uvede do pozice OFF (A), svételna
signalizace bude zobrazena pismenem “H’, rozsvicenym
nastalo.

Pozor:

Aby se vyhnulo skodam na elektronickych obvodech, je
pristroj vybaven bezpec¢nostnim systémem vii¢i nadmérnému
zahfivani.V pfipadech dlouhého vareni s vysokym vykonem
se mUze stat, ze plotna docasné vypne jednu nebo vice
zapnutych zén az dokud se teploty nevrati na nastavené
hodnoty. Na displeji do¢asné vypnuté zény se stfidavé objevi
hodnota vykonu a E/2. Po opétovné aktivaci varné zény tato
signalizace prestane blikat.

« Funkce kli¢:

Aby se zabranilo pouzivani povrchu varné plochy ze strany
déti nebo osob, které potfebuji dohled, mlizete uzamknout
vsechny funkce pomoci nasledujiciho postupu:

1- Zapnéte varnou plochu (je-li vypnutd) zvolenim tla¢itka

“ON/OFF". Varné zény musi byt vypnuté.

2- Stisknéte soucasné tlacitko”S"a tlacitko zony R4 (Obr.2)

nebo R3 (Obr.3) v zavislosti od modelu, ktery vlastnite.

3- Stisknéte podruhé pouze tlacitko varné zény R4 (Obr.2)

nebo R3 (Obr.3) v zavislosti od modelu, ktery vlastnite.

Na displeji se objevi pismeno “L”, které oznacuje, ze funkce
je aktivni.

Pokud jedna nebo vice varnych zoén jsou jesté teplé, na
prislusnych displejich se stfidaji pismena “H"a“L".

-Pro deaktivaci funkce klice vypnéte varnou plochu (je-li

zapnuta) zvolenim tlacitka “ON/OFF".

-Po vypnuti varnou plochu opétovné zapnéte.

-Stisknéte soucasné tlacitko “S” a tlacitko zony R4 (Obr.2)

nebo R3 (Obr.3) v zavislosti od modelu, ktery vlastnite.

-Stisknéte podruhé pouze tlacitko “S".

-Na vsech displejich se na nékolik vtefin objevi nuly.
-Pokud dojde k vypnuti varné plochy s funkci KLIC aktivni,
pfi nésledujicim zapnuti plochy nastane stejnd situace; to
znamen4 s funkci KLIC aktivni.

-Je-li varna plocha zapnuta a funkce kli¢ je aktivni, tla¢itko
ON/OFF funguje stejné.

« Magneticky senzor:
-Plotna je vybavena senzorem pro zjistovani pfitomnosti
hrncd, kdyz dojde k odstranéni hrnce anebo typ hrnce neni

vhodny, objevi se symbol - .
Je-li naopak povrch skla jesté teply, objevi se symbol H
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vy (X)
stiidavé se symbolem =.

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Varna plocha je vybavena bezpecnostnim systémem, ktery
uvadi vSechny plotny do pozice OFF a zapne safety lock v
piitomnosti tekutin anebo pfedmétd nachézejicich se na
ovladaci zéné.

Na displeji se objevi tyto inkajicisymbonE r U 3, které
se deaktivujou, jakmile dojde k odstranéni predmétu anebo
tekutiny. Varna plotna se automaticky vypne.

« Pozor!
Kdyz se varna plotna zapne, displej timer Q z(istane rozsviceny

na hodnoté[ L po nékolika vtefinach, nedojde-li k aktivaci
zadné funkce, displej Q nebude zobrazovat nic.

« Timer (Obr.2 - Obr.3 (Q)):

Poznamka: Timer (¢asovac)se muze aktivovat souc¢asné na
vsech varnych zénach.

Tato funkce povoluje nastavit ¢as (od 1 do 99 minut) pro
automatické vypnuti zvolené varné zény.

Aktivace:

1- Zvolte pfislusnou varnou zénu (E).

2-Nastavte pozadovanou uroven vafeni (od 1 do 9),
plsobenim na ovladani SLIDER (D1).

3- Stisknéte tlacitko Timer (N), na displeji se objevioU . ted
indikator (0) ploten s aktivni funkci timer za¢ne blikat.
4- Nastavte pozadovanou dobu jednotek (N2) od 0 do 9,

plsobenim na ovladani SLIDER (D1) napF:oU 9
5- Po nékolika vtefinach se hodnota jednotek (N2) a desitek

(N1) objevi nastalo na displejio = 9
-Pokud chcete nastavit ¢as vy\vy$si nez napf. 9 minut:

LJ 9 staci posouvat prstem po ovladani SLIDER (D1).
-Pokud naopak nevykonate Zadnou operaci, po nékolika
vtefinach blikani skon¢i a displej Timer (Q) zobrazi dobu

vareni, nastavenou predtim o .
6- Na konci naprogramované doby timer (Q) a indikator ploten
(0), po vydani akustického signalu, za¢nou blikat.
Pro deaktivaci akustického signalu je postacujici stisknout
tlacitko timer N, jinak se zhruba po 2 minutach sém deaktivuje.
Pro deaktivaci funkce timer pfed uplynutim nastaveni
doby:
-Zvolte varnou zénu (E) a stisknéte kterékoliv ze dvou tlacitek
(N), kdyz na displeji (E) indikator zény (R) piestane blikat,
funkce neni vic aktivni.
Poznamka: pro zobrazeni zbylého ¢asu vareni staci stisknout
tlacitko volby pfislusné varné zény (E).

« Minute Minder (Countdown):
Pozor! Tato funkce se mize pouzivat, jenom kdyz zadna
varna zéna (E) nema aktivni timer.
-Minute Minder umozniuje nastavit odpocitavani, které jde
od 1 do 99 minut.
Ke konci doby plotna vyda akusticky signdl bez toho, ze by
doslo ke zméné aktivnich funkci.
-Funkce se aktivuje pouze kdyz na viech displejich (R) je
Uroven vafeni nastavena na “0".
-Stisknéte tlacitko Timer (N) a nastavte dobu podle stejné
procedury funkce Timer, s jedinou vyjimkou, Ze indikatory
(0) se nerozsviti.
Poznamka: jakmile budete chtit aktivovat funkci Timer
alespori na jedné zéné, funkce Minute Minder se automaticky
deaktivuje.
Pro aktivovani funkce Timer namisto funkce Minute

Minder postupujte nasledovné:

1- Zvolte jednim z tlacitek (E) varnou zénu, pro kterou chcete
aktivovat funkci Timer.

2- Nastavte pozadovanou uroven vafeni plsobenim na
ovladani SLIDER (D1).

3- Zvolte tlacitko Timer (N).

4-Zvolte opétovné tlacitko (E) kde chcete aktivovat funkci
timer.

5- Zvolte tlacitko Timer (N).

6- Nastavte pozadovanou dobu vafeni plsobenim na ovladani
SLIDER (D1).

« Booster (Obr.2 - Obr.3 (S)):

V zdvislosti od modelu, ktery vlastnite, je vas pfistroj vybaven
systémem Booster, ktery povoluje urychlit dobu vareni
aplikovanim vyssiho vykonu, nez je nominélni, po pfedem
stanovenou dobu.

Varné zoény, které jsou vybaveny touto funkci, jsou oznac¢ené
pismenem (Z).

Pro jeji aktivovéni zapnéte pozadovanou varnou zénu na
jakykoliv vykon a stisknéte tlacitko S (Obr.2 - Obr.3). Toto
umozni dosahnuti vyssi teploty za rychlejsi dobu pfi vydani
maximalniho mozného vykonu.

Pismeno P na displeji oznacuje, ze funkce je aktivni. Tato
zlstane zobrazena po dobu asi 10 minut, potom se varna
zéna automaticky vrati na stupen vykonu 9.

-Funkce Booster se mlize neaktivovat, pokud varna zéna (s
pismenem Z) byla jiz pfedtim aktivovana se zna¢né vysokou
teplotou.

-Aby jste mohli pouzit funkci Booster pockejte, dokud
pismeno P na displeji R pfestane blikat a vnitini teplota varné
plotny se snizi.

« Integrované fizeni vykonu (Obr.4):

Kazda faze (rozdélena do dvou zdn vertikalnim smérem: F1a
F2) je schopna zajistit maximalni vykon 3700W.

Je-li tato hranice prekrocena, napfiklad s aktivaci Booster,
software automaticky snizuje vykon dfive vybrané zény az
do povoleného limitu. Displej zony s omezenym vykonem
zacne blikat po dobu asi 3 vtefin. Béhem této doby je mozné
modifikovat stupen vykonu.

« Heat up (Obr.2 - Obr.3 (L1)) (Rychlé zahfivani):

Funkce Heat up povoluje mit varnou zénu na maximalni
teploté po jistou dobu, pak teplota klesne na pfedem
zvolenou nizsi hodnotu. Pro aktivaci funkce Heat up zvolte
jednuzvarnych zén (E). Nastavte Urover vareni na“9” pomoci
ovladéni SLIDER (D1), stisknéte tlacitko Heat up (L1), a na
varnou zénu se objevi pismeno “A”, které oznacuje, Ze funkce
(Heat up) je aktivni.

Nastavte pozadovanou troven vaieni (od 1 do 8), ted'se na
displeji pfislusné varnou zénu pismeno “A” s pozadovanou
urovni vafeni. Napt. 6.

-Pokud nedojde k zddné zméné trovné vareni indikator (D2)
se vypne.

Poznamka: e mozné JENOM zvysit pfedtim nastavenou
uroven vareni:

1- Zvolte varnou zénu (E), na které je aktivni funkce Heat up.
2- Zvyste pozadovanou teplotu posouvanim prstu po ovladani
SLIDER (D1).

Na konciunkce Heat up varna plotna vyda akusticky signal
“BIP", displej pipfislusné varné zény bude pokracovat ve
fufunkci pfedtim nastavenou urovni vareni. Napf. 6.

« Funkce “Pause” (Obr.2 - Obr.3 (B)):
Tato funkce uvede pfistroj do pauzy, zachovévajic pfitom v
paméti vSechny pfedem nastavené programy vareni. Varn
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plocha mize zGstat v pauze po dobu maximalné 10 minut. Po
uplynuti této doby se plocha definitivné vypne.

Aktivace:

-Zvolte tlacitko “Pause” (B) a pfislusna LED (C) zacne blikat.
Na displejich se objevi symbol:l’ l'

Obnoveni faze vareni:

1.Je mozné obnovit fazi vafeni do 10 minut.

2.Zvolte tlacitko “Pause” (B) a pfislusna LED (C) zacne blikat.
3.Zvolte do 10 vtefin jedno z tlacitek pro volbu zén vafeni

(E).

« Funkce “Recall” (Obr.2 - Obr.3 (B)):
Funkce“Recall”umoziiuje opétovné aktivovat varnou plochu
s pfedem nastavenymi funkcemi, pokud dojde omylem ke
stisknuti tlacitka “ON/OFF’, zatimco je jedna nebo vice zén
aktivnich.

Pokud omylem stisknéte tlacitko “ON/OFF":

-Zvolte do 6 vtefin tlacitko “ON/OFF” (A) a pfislusna LED (C)
zacne blikat.

-Zvolte do 6 vtefin tlac¢itko “Recall” (B).

« Udrzba (Obr.7):

Piipadné zbytky potravy a kapky tuku setiete z povrchu
varné desky pomoci specidlni skrabky, ktera je dodavana na
pozadani. Ohtivanou plochu ocistéte co nejlépe za pouZziti
prostiedku jako SIDOL, STAHLFIX nebo podobnych vyrobkd
a papirového hadiiku, oplachnéte vodou a osuste suchou
hadrou. Prostfednictvim specidlni $krabky (na pozadani)
odstrante z ohfevné plochy okamzité zbytky hliniku a
umélohmotného materialu, ktery se tam bez povsimnuti
rozpustil, nebo zbytky cukru, nebo potravin s vysokym
obsahem cukru. Timto zplsobem se vyhnete jakémukoliv
moznému poskozeni povrchu varné desky. V zadném
pfipadé nesmite pouzivat draténky nebo drazdivé chemické
prostiedky, jako spray na cisténi trouby nebo odstrafiovace
skvrn.

VYROBCE ODMITA JAKOUKOLIV ZODPOVEDNOST

ZA SKODY ZPUSOBENE NEDODRZENIM UVEDENYCH
UPOZORNENI.
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« Kédy chyby:

Koédy chyby:

Popis:

Mozné priciny:

Naprava chyby:

C

Varna zéna muze byt konfiguro-
véana v pfipadé, ze je zobrazeno
statické pismeno “C".

Nejedna se o chybu; pouziti se
nachazi v obsluzném menu.

Na varnou zénu je nezbytné umistit
vhodnou panev.

jsou zablokovény.

C/- Varnd zéna bude konfigurovana, | Nejedna se o chybu; pouZiti se | Pockejte na symbol “-” anebo preruste
pokud se objevi blikajici pismeno | nachazi v obsluzném menu. konfigurovani stisknutim zvoleného
“C". Po spravné provedené konfi- tlacitka a pismeno “C" pfestane blikat.
guraci se na displeji objevi “-".
ptipadé, ze nedojde k zobrazeni
“-", konzultujte "Mozné pfriciny"
v E/5.

E Blikajici “E” v kazdé varné zéné | Nejedna se o chybu; poutziti se | Ru¢ni konfigurace.
oznacuje, Zze vsechny konfigurace | nachazi v obsluzném menu.
byly vymazany.

E/2 Doslo k prekroceni limitd teploty. | Elektronické teplota je pfilis vy- | Systém se musi ochladit.
soka.

E/3 Nevhodny hrnec. Hrnec zplsobuje na modulu | 1. Chyba se automaticky vymaze po 8
nevhodné fungovani, které miize | vtefindch a varna zéna se mlze opétovné
znicit zafizeni jako IGBT. pouzivat. V pfipadé vyskytu dalsich chyb

je nezbytné hrnec vyménit.

E/4 Indukéni modul nenfi konfigu- | Indukéni modul neni konfigu- | 1. Vymazte konfiguraci varné plochy a

rovan. rovan. aktivujte ru¢ni konfigurovani.
2. Spustte obsluzné menu Ul pro konfigu-
raci indukéniho modulu.

E/5 Chybi komunikace mezi Ul a | Chybielektrické napajeniinduk¢- | Kontaktujte technickou sluzbu.

indukenim modulem. niho modulu.

E/6 Ruseni na napéjecim systému. 1. Porucha zachycovani hlavniho | Kontaktujte technickou sluzbu.
napéjeni.

2. Piepéti.

E/8 Porucha ventilatoru. Ventilator nebo elektronicka | Kontaktujte technickou sluzbu.
kontrola poruchova.

E/9 Senzor teploty induktoru po- | Signal senzoru je mimo platny | Kontaktujte technickou sluzbu.

ruchovy. rozsah; elektricky senzor je po-
ruchovy.

E/A Porucha hardwaru na indukénim | Porucha zatizeni hardwaru, zjis- | Kontaktujte technickou sluzbu.

modulu. téna systémem autokontroly
modulu.

E/C Problém konfigurace. Dvé varné zoény byly pfitazeny | 1. Vymazat ru¢né aktudlni konfiguraci v
stejnému prvku Ul. obsluzném menu.

E/H Senzor hodnoty staly. - Systém se musi ochladit.

ER31/ER47 | Karta ovladani. Chyba karty ovladani. Kontaktujte technickou sluzbu.

ER 22 Karta ovladani se vypne po 3,5-7,5 | Chyba karty ovladani. Kontaktujte technickou sluzbu.

vtefinach.

ER 03”-' Karta ovladani se vypne po 10 | Pfitomnost tekutin nebo hrnctina | Vycistéte povrch sklokeramické plochy.

vtefinach. zéné ovladani.

ER20 Chyba karty ovladani. Chyba paméti. Kontaktujte technickou sluzbu.

Pokud se |- Porucha indukéniho modulu. Kontaktujte technickou sluzbu.

stupen vy-

konu vrati

nao

L Z&adné chyba! Vsechny funkce | - Deaktivujte funkci klice.
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DANSK

GENERELT

Laes omhyggeligt indholdet i denne brugsanvisning, da den
indeholder vigtige anvisninger med hensyn til sikkerhed under
installation, brug og vedligeholdelse. Gem brugsanvisningen
til fremtidige opslag. Installation (elektrisk tilslutning) skal
udferes af en autoriseret installater i overensstemmelse med
geeldende normer.

1.1 Induktionsprincippet:

Princippet i induktionskogning er baseret pé det fysiske
feenomen elektromagnetisk induktion. De fundamentale
egenskaber i denne made er den direkte overforsel af
den opvarmende energi fra generatoren til gryden uden
mellemled (til forskel fra de traditionelle kogeplader, se Fig.1).

1.2 Fordele:

Hvis visammenligner med almindelige elektriske kogeplader
er denne induktionsplade:

-Mere sikker: lave temperaturer pa selve glasoverfladen.
-Hurtigere: opvarmningstiden for maden er kort.

-Mere nojagtig: Pladen reagerer gjeblikkeligt p& enhver
indstilling.

-Mere effektiv: 90% af den forbrugte energi bliver omdannet
til varme.

Herudover, nar gryden eller panden er taget af kogefladen,
afbrydes varmeoverforslen straks, s& man undgér unedigt
varmetab.

Systemet registrerer automatisk diameteren pa gryden eller
panden og tilpasser effekten til malet.

Pa denne made kan man bruge gryder og pander af forskellig
starrelse, blot deres diameter ikke er storre end 10% eller
mindre end 40% af de mal, der er angivet pa kogefladen
(Fig.6B).

Vaer opmaerksom: hvis der bruges en gryde eller pande med
en diameter pa mindre end 40% af de mal, der er angivet pa
kogefladen, teender kogezonen eventuelt ikke.

1.3 Kogeredskaber (Fig.6A):

Induktionskogning bruger magnetisme for at skabe varme.
Kogeredskaberne skal derfor indeholde jern.

De kan kontrollere om grydens materiale er magnetisk ved
hjeelp af en almindelig magnet.

Vigtigt:

For at undga permanente skader pa pladens overflade er det
vigtigt ikke at bruge:

-Gryder med ikke helt flad bund.

-Metalgryder med emaljeret bund.

-Anvend ikke gryder med ru bunde, for at undga, at ridse
kogeoverfladen.

SIKKERHEDSANVISNINGER

Dette apparat ber ikke bruges af bern eller personer, der
skal overvages. Pas p3, at born ikke leger med apparatet.
For personer der bruger pacemakers eller andre aktiverende
hjeelpemidler er det vigtigt, at kontrollere - for brugen
af induktionspladen - at den pagaeldende stimulator er
kompatibel med apparatet.

Inden modellen tilsluttes til stremforsyningen:
-Kontrollér typeskiltet (pa den nederste del af apparatet) for at

sikre, at spaending og effekt svarer til stremforsyningsnettets
spanding og effekt samt til selve stikket. | tvivistilfeelde skal
man radfere sig med en elektriker.

Vigtigt:

-Metalliske ting som f.eks. knive, gafler, skeer eller lag ber
ikke placeres pa kogepladens overflade, da de hermed kan
opvarmes.

-Efter brugen skal kogepladen slukkes ved hjzelp af den
dertil indrettede tast (af sikkerhedshensyn skal man ikke
udelukkende stole pa grydesensoren).

-Undga at vaesker koger over; det er derfor vigtigt ved kogning
eller opvarmning af vaesker at nedsaette varmetilfarslen.
-Lad ikke varme zonerne veere teendt, hvis gryder eller pander
er tomme eller hvis ingen kogeredskaber befinder sig pa
pladen.

-Nartilberedningen er tilendebragt ber der slukkes for varmen
ved hjeelp af af den tilhgrende tast.

-Ved tilberedningen ma der aldrig bruges aluminiumsfolie,
og der ma ikke laegges produkter emballeret i aluminium
direkte pa pladen. Materialet i aluminium vil smelte og gore
uafhjaelpeligt skade pa apparatet.

-Opvarm aldrig blikdaser, som indeholder madvarer uden farst
at abne dem. De kan eksplodere! Denne advarsel geelder alle
slags kogeplader.

-Anvendelse af en hgj effekt, som Booster-funktionen, er
ikke egnet til opvarmning af alle veaesker, som for eksempel
fritureolie. Den voldsomme varme kan veere farlig. | disse
tilfeelde anbefales at anvende en lavere effekt.

-Beholderne skal anbringes direkte pa kogepladen, pa midten
af den. Der mé under ingen omstaendigheder indsaettes andre
genstande mellem gryden og kogepladen.

-Ved hgje temperaturer seenker apparatet automatisk
effektniveauet for kogezonerne.

Bemaerk: brug ikke en damprenser.

Bemaerk: hvis pladen har revner, skal der straks slukkes for
apparatet for at undga risiko for elektrisk stod.

Bemaerk: apparatet ma ikke seettes igang ved hjalp af en
ekstern timer eller separat fjernbetjening.

Dette apparat er udviklet i overensstemmelse med det
europaiske direktiv 2002/96/EF om affald af elektrisk og
elektronisk udstyr (WEEE). Ved at sikre sig, at dette produkt
bortskaffes pa korrekt vis, bidrager brugeren til at forhindre
eventuelle negative miljgmaessige og sundhedsmaessige
pavirkninger.

Symbolet pa produktet eller pa dokumentationen, der

felger med produktet, angiver, at produktet ikke skal
mmm behandles som husholdningsaffald, men at det skal
bortskaffes pa passende vis pa genbrugsstationer til elektriske
og elektroniske apparater. Apparatet skal bortskaffes i
overensstemmelse med de geeldende regler for bortskaffelse
af affald. For yderligere oplysninger om handtering,
genvinding og genbrug af dette produkt, bedes man kontakte
de lokale myndigheder, teknisk forvaltning eller forretningen,
hvor produktet er kgbt.

INSTALLATIONSVEJLEDNING

Den folgende vejledning er henvendst til en autoriseret
installater og fungerer som anvisning pa installationsmaden,
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reguleringen og vedligeholdelsen i overensstemmelse med
de gaeldende regler.

Placering (Fig.5):

Denne kogeoverflade er beregnet til at skulle nedsaenkes
i en bordplade som vist i figuren. Fordel det medfelgende
tetningskit langs hele kogeoverfladens omkreds og
placér den i abningen (Fig.5B). Fastger kogepladen pa
arbejdsoverfladen ved hjelp af de 4 stotter, som drejes og
indstilles efter overfladens tykkelse. (Fig.5A). Hvis den nederste
del under kogeoverfladen efter installationen, er aben, er det
nedvendigt, at montere en skilleliste G (Fig.8A) i passende
afstand, som angivet i Fig.8B. Hvis apparatet installeres over
en ovn, er listen ikke ngdvendig (Fig.9A - Fig.9B).

Vigtigt: hvis der er ovn placeret under kogeoverfladen, er
det vigtigt, at den er forsynet med en afkglingsventilator.
Anvend aldrig kogeoverfladen, mens det PYROLYTISKE
renseprogram er i funktion.

Bemaerk: for at der kan cirkulere mest mulig luft, skal der
veere en minimumsafstand pd 40 mm mellem kogeoverfladen
og enhvert andet apparat, som er installeret under
kogepladen (Fig.9B). For at sikre cirkulationen af frisk luft, skal
kokkenmgbelet veere forsynet med dbninger (Fig.8A - Fig.9A)
i henhold til mangderne angivet i Fig.8B - Fig.9B.

Elektriske tilslutninger (Fig.2B):

For elektrisk tilslutning foretages er det vigtigt at sikre sig at:
-Det elektriske jordkabel skal veere 2 cm lzengere end de gvrige
kabler.

-Den elektriske tilslutning svarer til de foreskrevne pa
identifikationspladen, som findes pa undersiden af pladen.
-At anlaegget har en effektiv jordforbindelse svarende til
geeldende normer og lovforskrifter.

Hvis apparatet ikke er udstyret med kabel, skal man anvende
et kabel af folgende type:

“HO5V2V2-F"ved en effekt pa op til 6400 Watt skal der bruges
et kabel med et tveersnit pa mindst 2.5 mm? mens der ved
storre effekt skal bruges et kabelsnit pa 4 mm?2 Kablet ma
pa ingen steder na op pa en temperatur, der er 50°C hgjere
end den omgivende temperatur. Apparatet er beregnet til
permanent tilslutning til stremforsyningen, og derfor er det
nedvendigt atinstallere en flerpolet afbryder med en &bning
pa mindst 3 mm mellem kontakterne, som er egnet til at
klare den belastning, der er angivet pa typeskiltet, og som
overholder de gaeldende regler (den gul-grenne jordledning
ma ikke afbrydes af omkobleren). Efter endt installation af
apparatet skal man nemt kunne ind til den flerpolede afbryder.

BRUG OG VEDLIGEHOLDELSE

« Brug (Fig.2 - Fig.3):

A = ON/OFF taste

B = Pause/Recall

C = ON/OFF Pause/Recall indikator

D1 = Slider panel

D2 = Indikator til kogeniveau

E = Taste til valg af kogezone

I = Symbol for resterende varme “H”

L1=ON/OFF taste til Hurtig Opvarmningsfunktion (Heat up)
N =Timer taster

N1 =Display til tiendedele

N2 = Display til enheder

0 = Indikator til kogeplade med aktiv timer-funktion
Q= Display til Timer

R = Display til kogezone

R1 = Indikator til aktiv kogezone
S = Booster

-For at seette pladen i funktion skal man trykke tasten (A), pa
samtlige displays (R) vil der i 20 sekunder vises nuller med
blinkende decimaler.

Hvis der ikke foretages nogen handlinger inden denne tid vil

kogepladen slukkes.

-Man kan teende en kogezone, ved at veaelge en af de 4 taster

(E), nar decimalpunktet bliver vedvarende er kogezonen aktiv.

Indstil det enskede kogeniveau, ved at agere pad SLIDER

panelet (D1).

Bemaerk: for atindstille kogeniveau er det tilstraekkeligt at
lade fingeren glide over SLIDER panelet (D1).

Fra venstre mod hgjre forages temperaturniveauet (D2)
fra 1 til 9, for at formindske den skal man foretage den
modsatte handling.

Effekten (eksempelvis 6) vises pa displayet ud for kogezonen R.
Bemaerk: det er ogsé muligt at trykke et hvilket som helst
sted pé SLIDER-panelet uden at lade fingeren glide. | dette
tilfeelde vaelges direkte den effekt, der svarer til punktet,
hvor fingeren trykkes ned.

-En kogezone kan slukkes pa flere forskellige mader:

1-Veelg den, og lad fingeren glide pa SLIDER-panelet, indtil

fingeren nar 0.

2-Veelg den og tryk direkte (0) pa SLIDER panelet.

-Nar der slukkes for en kogezone E (OFF), og temperaturen pa

glassets overflade er hgjere end ca. 50°C, skifter det lysende

symbol pa displayet R ud for den pagaeldende kogezone fra

0 tilH.

-Hvis kogefladen slukkes A (OFF), er det lysende H teendt

uden at blinke.

Vaer opmaerksom:

For at undga skader pa det elektriske kredslgb er kogefladen
udstyret med en sikkerhedsanordning mod overophedning.
Ved laengere tids brug ved gget effekt kan kogepladen slukke
en eller flere teendte plader, indtil temperaturen falder til det
indstillede niveau. P& den midlertidigt slukkede kogezone
@ndres effektniveauet med et E/2. Det stopper med at blinke,
ndr kogezonen taendes igen.

« Noglefunktion:

Forat undga at bern eller personer, der skal overvages, bruger

kogepladen, kan alle funktionerne blokeres pa folgende made:
1-Teend kogepladen (hvis den er slukket) ved hjaelp af
tasten “ON/OFF’". Kogezonerne skal veere slukkede.

2- Tryk samtidigt pa tast “S” og tasten for zone R4 (Fig.2)

eller R3 (Fig.3) afhaengigt af hvilke model man har.

3- Tryk endnu engang kun pa tasten for kogezone R4 (Fig.2)

eller R3 (Fig.3) afhaengigt af hvilke model man har.

Pa displayet vises bogstavet“L", som signalerer, at funktionen
er tilsluttet.

Hvis en eller flere af zonerne stadig er varme, vil bogstaverne
“H" og “L" vises skiftevis i de tilhgrende display.

-Ngglefunktionen frakobles ved at slukke pladen (hvis

den er teendt) ved hjeelp af tasten “ON/OFF".

-Nar pladen er slukket, teendes den igen.

-Tryk samtidigt pa tast“S” og tasten for zone R4 (Fig.2) eller

R3 (Fig.3) afhaengigt af hvilke model man har.

-Tryk endnu engang kun pa tasten“S".

-Alle display'erne vil vise nogle nuller i et par sekunder.
-Hvis man slukker pladen med N@GLEfunktionen aktiveret,
vil den stadig veere tilsluttet, nar pladen taendes igen.
-Tasten (ON/OFF) fungerer ogs3, hvis kogefladen er teendt,
og speerringsfunktionen er slaet til.
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« Magnetfoler:
-Kogepladen er udstyret med en feler, der registrerer
tilstedevaerelsen af gryder og pander, og nar de tages af, vises

symbolet = .
Hvis glasfladen er varm, vises symbolet H skiftevis med

symbolet = .

« 0.5.D. (Overflow Safety Device):

Kogepladen er udstyret med et sikkerhedssystem, der bringer
alle kogeplader i OFF position og tilkobler sikkerhedslasen,
hvis der er spildte vaesker eller befinder sig genstande pa
betjeningspanelomradet.

Folgende symboler vises blinkende pa displayetE r U 3
og de slukker, nér vaesken tarres op eller genstandene fjernes.
Kogepladen slukker automatisk.

« Bemaerk!
Nar kogepladen teendes forbliver timer display Q teendt pa

veerdi [ Lefter nogle sekunder hvis funktionen ikke aktiveres
vil display Q ikke vise noget.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Bemaerk: Timeren kan aktiveres samtidigt pa alle
kogezonerne.

Denne funktion muligger at bestemme en tid (fra 1 til 99
minutter) til automatisk slukning af kogezonen.

Aktivering:

1- Veelg kogezone (E).

2- Indstil det enskede kogeniveau (fra 1 til 9), ved at virke pa
SLIDER panelet (D1). R R

3-Tryk tasten Timer (N), pa displayet vises 0 ~ .+ 0g nu vil
kogepladeindikator (0) med den aktive timer-funktionen
begynde at blinke.

4- Indstil den gnskede tidsenhed (N2) fra 0 til 9, ved at virke

pa SLIDER panelet (D1) f.eks.: oU 9
5- Efter nogle sekunder vises veerdien af enheden (N2) og

tiendedelene (N1) vedvarende pa display . = 9
-Hvis man gnsker at indstille en tid der er stegrre end 9

minutter f.eks.:oC-’ 9., er det tilstraekkeligt at glide fingeren

over SLIDER panelet (D1).
-Hvis der modsat ikke foretages nogen handling vil den
holde op med at blinke efter nogle sekunder, og pa display

Timer (Q) vil den forinden indstillede kogetid vises D 9
6-Ved den programmerede tids slut, vil display timer (Q)
og kogeplade-indikator (0) begynde at blinke med et
efterfelgende lydsignal.

For at frakoble lydsignalet er det tilstraekkeligt at trykke timer
tasten N, dog frakobles den af sig selv efter cirka 2 minutter.
For at frakoble timer-funktionen inden den indstillede
tid skal man:

-Veelge kogezone (E) og trykke en af de to taster (N), nar
zoneindikator (R) pa display (E) holder op med at blinke er
funktionen ikke leengere aktiv.

Vigtigt: for at vise den tilbageveaerende kogetid, er det
tilstraekkeligt at trykke tasten til valg af den interesserede
kogezone (E).

« Minute Minder (Countdown):
Bemaerk! Denne funktion kan kun anvendes hvis der
ikke er nogen kogeplade (E) der har isat timer.
-Minute Minder muligger en indstilling af en bestemt
nedteelling der gar fra 1 til 99 minutter.
Nér tiden udlgber vil kogepladen udsende et lydsignal uden
at endre de igangvaerende funktioner.

-Funktionen aktiveres kun hvis kogeniveau “0” indstilles pa
samtlige displays (R).

-Tryk Timer taste (N) og indstil tiden med samme procedure
som funktionen Timer, med den eneste forskel at indikatorerne
(0) ikke teendes.

Bemaerk: safremt De gnsker aktivere Timeren pa mindst en
zone vil Minute Minder automatisk koble fra.

For at aktivere Timeren i stedet for Minute Minder skal man
foretage folgende:

1-Veelg en af tasterne (E) og kogezonen hvor man gnsker
aktivere timer- funktionen.

2- Indstil kogeniveau, ved at virke pa SLIDER panelet (D1).
3-Veelg tasten Timer (N).

4-Velg pa ny tasten (E) hvor man gnsker aktivere
timerfunktionen.

5-Veelg tasten Timer (N).

6- Indstil kogetid, ved at virke pa SLIDER panelet (D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Alt efter den model, man har, er apparatet udstyret med
et Booster-system, der gor det muligt at opnd hurtigere
tilberedningstider ved at benytte en hgjere effekt end normalt
i en forudbestemt tidsperiode.

Kogezonerne med denne funktion er angivet med et bogstav
(2).

For at aktivere denne, teendes den relevante kogezone
pa en hvilken som helst styrke, og der trykkes pa tasten S
(Fig.2 - Fig.3).

Dette giver mulighed for at komme op pa den hgjeste
temperatur meget hurtigt, der giver den sterst mulige kraft.
Bogstavet P pa displayet signalerer, at funktionen er tilsluttet.
Det vises i cirka 10 minutter, hvorefter kogezonen automatisk
vender tilbage til effektniveau 9.

-Det kan vare at Booster ikke aktiveres hvis kogezonen
(med bogstav Z) forinden er blevet aktiveret med hgje
temperaturniveauer.

-For at kunne anvende Booster funktionen skal man
vente til at P’ et pa display R holder op med at blinke og at
temperaturen indeni kogepladen falder.

« Integreret effektstyring (Fig.4):

Hver fase (denne er opdelt i to zoner vertikalt: F1 og F2) kan
binde en maksimal effekt pd 3700W. Hvis denne overskrides,
f.eks. ved tilslutning af Boosteren, vil softwaret automatisk
senke den tidligere valgte zones effekt til det tilladte.
Displayet for zonen med den begransede effekt begynder
at blinke i cirka 3 sekunder. | dette tidsinterval er det muligt
at aendre effektniveauet.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (Hurtig opvarmning):

Heat up-funktionen gor det muligt at holde kogezonen pa
maks. temperatur i et stykke tid, hvorefter temperaturen
mindskes til det forudindstillede niveau.

Indstil kogeniveau pa“9”ved at virke pa SLIDER panelet (D1),
tryk pa Heatup (L1) tasten, og pa kogezonen vises bogstavet
“A" dette betyder at (Heat up) funktionen er aktiv.

Indstil den gnskede effekt (fra 1 til 8). Herefter eendres
bogstavet A pé displayet ud for kogezonen til den gnskede
effekt (eksempelvis 6).

-Huvis der ikke foretages nogen variation af kogeniveau vil
indikator (D2), slukkes.

Vigtigt: det er KUN muligt at forege det forinden indstillede
kogeniveau:

1-Vaelg kogezonen (E) hvor Heat up funktionen er aktiv.
2-Forpg den gnskede temperatur ved at lade fingeren glide
pa SLIDER (D1) panelet.

Efter afslutning af Heat up-funktionen udsender kogefladen
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etlydsignal (BIP). Den pageeldende kogezone fungerer fortsat
ven indstillede effekt (eksempelvis 6).

« Functie “Pause” (pauze) (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Deze functie maakt het mogelijk het apparaat in pauze te
brengen en de kookprogramma's die eerder ingesteld waren
in het geheugen te bewaren. Het fornuis kan maximum 10
minuten in deze toestand verblijven. Na deze tijd schakelt
het fornuis definitief uit.

Activering:

-Tryk pa tasten “Pause” (B) hvorefter den tilsvarende

kontrollampe (C) begynder at blinke. Displayet viser symbolet:
[N

"

Herstel van de kookfase:

1.Det er muligt at genoptage tilberedningen inden for 10
minutter.

2.Tryk pa tasten “Pause” (B) hvorefter den tilsvarende
kontrollampe (C) begynder at blinke.

3.Tryk pa en af kogezonens (E) valgtaster inden for 10
sekunder.

« Functie “Recall” (oproepen) (Fig.2 - Fig.3 (B)):

De functie “Recall” maakt het mogelijk het fornuis te
heractiveren met dezelfde ingestelde functies wanneer per
ongeluk gedrukt wordt op de toets “ON/OFF” terwijl een of
meer zones actief zijn.

Wanneer per ongeluk gedrukt wordt op de toets “ON/
OFF":

-Tryk pa tasten “ON/OFF” (A) inden for cirka 6 sekunder
hvorefter den tilsvarende kontrollampe (C) begynder at blinke.
-Tryk pa tasten “Recall” (B) inden for cirka 6 sekunder.

« Vedligeholdelse (Fig.7):

Fjern eventuelle madrester eller oliepletter fra kogefla-dens
overflade ved hjalp af den specielle skraber, som leveres pa
anmodning. Renger det opvarmede omrade pa bedst mulige
made ved hjalp af SIDOL, STAHLFIX eller lignende produkter
og et stykke kokkenrulle, skyl herefter med vand og ter
efter med en ren klud. Med den specielle skraber (optional)
skal der gjeblikkeligt fjernes eventuelle aluminiums- eller
plastikstykker som updagtet er smeltet samt rester af sukker
eller madvarer med et hgjt sukkerindhold fra den opvarmede
kogeflade. Saledes undgas skader pa pladens overflade.
Der ma under ingen omstaendigheder bruges slibesvampe
eller kemiske rensemidler som for eksempel ovnrens eller
pletfjernere.

FABRIKANTEN FRALAGGER SIG ETHVERT ANSVAR FOR

SKADER FORARSAGET AF MANGLENDE OVERHOLDELSE
AF OVENSTAENDE ADVARSLER.
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« Fejlkoder:

Fejlkode: Beskrivelse: Mulige arsager: Fejlafhjeelpning:

C Kogezonen kan konfigureres, Det er ikke en fejl, brugeren Anbring en passende pande pa den

hvis der vises et fast “C". befinder sig i servicemenuen. pageeldende kogezone.

C/- Kogezonen bliver konfigureret, | Brugeren befinder sig i Vent pa at“-"vises eller ga ud af

hvis der vises et blinkende “C". servicemenuen, det er ikke konfigurationen ved at trykke pa
Nér konfigurationen er blevet en fejl. valgtasten, indtil “C" ikke leengere
udfert korrekt, viser displayet blinker.
“-" Kontrollér venligst de mulige
arsager i E/5, hvis “-"ikke vises.
E Et blinkende “E” pa hver Brugeren befinder sig i Manuel konfiguration.
kogezone angiver, at alle servicemenuen, det er ikke
konfigurationer slettes. en fejl.
E/2 Temperaturgraenser er Elektronik temperatur for hgj. Systemet skal afkole
overskredet.

E/3 Uegnet gryde. Gryden skaber et forkert punkt | 1. Fejlen slettes automatisk efter 8s, og
pa zonen, som kan beskadige kogezonen kan bruges igen. Gentager
anordninger, f.eks. IGBT. fejlen sig, skal gryden udskiftes.

E/4 Induktionszone ikke Induktionszone er ikke 1. Slet kogepladekonfigurationen og

konfigureret. konfigureret. tilslut den manuelle konfiguration.
2.Ga ind i brugerflade-servicemenuen
for at konfigurere induktionszonen.

E/5 Manglende kommunikation Manglende strgmforsyning til Ret henvendelse til teknisk service.

mellem brugerflade og induktionszonen.
induktionszone.

E/6 Hovedforsyningsfejl. 1. Fejli Ret henvendelse til teknisk service.
hovedstremfrekvensmaling.
2. Overspaending.

E/8 Ventilatorfejl. Ventilator eller elektronisk Ret henvendelse til teknisk service.
styring er defekt.

E/9 Defekt T sensor pa induktor. Sensorsignal er uden for det Ret henvendelse til teknisk service.
tilladteomrade; sensor- eller
elektronikfejl.

E/A Induktionszone hardwaredefekt. | Defekt hardware fundet under | Ret henvendelse til teknisk service.
zonens self check.

E/C Konfigurationsfejl. 2 kogezoner er tilknyttet samme | 1. Slet den nuvaerende konfiguration
brugerfladeelement. manuel konfiguration via

servicemenuen.

E/H Fast sensorveerdi. - Systemet skal afkole.

ER31/ER47 | Kommandokort. Kommandokort fejl. Kontakt servicecenteret.

ER 22 Kommandokortet slukker efter | Kommandokort fejl. Kontakt servicecenteret

3,5-7,5 sekunder.
'J Kommandokortet slukker efter | Der er vaeske eller gryder/pander | Renger den glaskeramiske plades over-

ER 03/ PRI

10 sekunder. pa betjeningszonen. flade.

ER20 Kommandokort fejl. Hukommelsesfejl. Kontakt servicecenteret.

Hvis effekt- | - Induktionsmodul fejl. Kontakt servicecenteret.

niveauet

gar tilbage

pao

L Ingen fejl! Alle funktionerne |- Deaktivér ngglefunktionen.

er last.
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YLEISTA

Lue huolellisesti tasta kdyttooppaasta ohjeet keraamisen
lieden turvalliseen asennukseen, kdyttdon ja huoltoon.
Sailyta opas myos myohempad kayttoa varten. Kaikki
asennusta koskevat kytkennat (sahkoliitdnnat) voi suorittaa
vain valtuutettu ammattilainen voimassa olevien saaddsten
mukaisesti.

1.1 Induktio:

Induktioperiaate perustuu fyysiseen magneettivuon tiheys-
ilmioon. Padasiallisesti tama ilmié mahdollistaa lammittavan
energian suoran siirtymisen generaattorista keittoastiaan
ilman vélivaiheita (eron perinteisiin keittotasoihin verrattuna
naet kuvasta 1).

1.2 Edut:

Sahkoliesiin verrattuna keraamisen lieden kaytéssa on
seuraavat edut:

-Turvallisempi: lasipinnalla lampétila on alhainen.
-Nopeampi: ruokien lammitysajat ovat lyhemmat.
-Tarkempi: taso reagoi valittdmasti valintoihin.
-Tehokkaampi: 90% prosenttia saadusta energiasta muuttuu
lammoksi.

Lisaksi poistettaessa kattila tasolta, [dammon siirto keskeytetaan
valittomasti estden turhat [ampohaviot.

Jarjestelma tunnistaa automaattisesti myos jokaisen kattilan
erikokoisen halkaisijan sovittaen tehotason juuri kyseiselle
mitalle sopivaksi.

Tama mahdollistaa erilaisten kattiloiden kayttamisen, kunhan
niiden halkaisija ei ole yli 10% suurempi tai 40% pienempi kuin
keittotasossa olevat merkinnat (Kuva 6B).

Varoitus: mikali kdytetdan kattilaa, jonka halkaisija on yli
40% pienempi kuin lasissa oleva merkintd, voi tapahtua, ettd
keittoalue ei kytkeydy paille.

1.3 Keittoastiat (Kuva 6A):

Induktioperiaate kdyttdaa hyvaksi magnetismia [ammon
tuottamiseen. Siksi keittoastioiden valmistusmateriaalien
tulee sisdltad magneettista materiaalia. Pienelld magneetilla
voit helposti tarkistaa onko astiasi magnetoituva.

Tarkeaa:

Valttadksesi keittotason vahingoittumisen huomioi seuraavat
seikat:

-Keittoastiat, joiden pohja on epétasainen.

-Metalliset keittoastiat, joiden pohja on emaloitu.

-Ala kayta keittoastioita, joiden pohja on epitasainen
vélttadksesi keittoalueen pinnan naarmuuntumisen.

TURVALLISUUTEEN LIITTYVIA OHJEITA

Tata laitetta ei ole tarkoitettu lasten tai valvontaa tarvitsevien
henkildiden kayttéén. Alkds paastakd lapsia laitteen
ulottuville.Syddmen tahdistimien tai muiden samankaltaisten
laitteiden kdyttajien on tarkistettava keittoalueen ja
tahdistimen toimintojen yhteensopivuus ennen induktio-
keittoalueen kdyttoonottoa.

Ennen koneen liittamista sahkoverkkoon:

-Tarkista tietolaatasta (joka sijaitsee laitteen alaosassa),
ettd sahkodverkon jénnite ja teho soveltuvat laitteeseen
sekd varmista liiténtépistorasian soveltuvuus. Epdselvissa

tapauksissa ota yhteyttd patevaan sahkdasentajaan.

Tarkeaa:

-Valta metallisten esineiden kuten veitsien, haarukoiden,
lusikoiden ja kattilankansien laskemista keittotasolle, koska
nama saattavat ylikuumentua.

-Kayton jalkeen kytke keittotaso pois paalta sen omasta
kytkimestd. Ald luota puuttuvista kattiloista kertoviin
merkkivaloihin.

-Valta nesteiden ylikiehumista, kun keitat tai lammitat nesteita
alenna lampoa.

-Al3 jata keittotasoa padlle kayttamattdmana, &la mydskaan
jata tyhjia keittoastioita kuumalle keittotasolle.

-Kun olet lopettanut keittotason kdytén, sammuta
ldammonvastus sen omasta kytkimestd ohjeen mukaisesti.
-Al3 kdytd kypsentamiseen alumiinifoliota, &laka koskaan
laske alumiinifolioon pakattuja tuotteita suoraan keittotasolle.
Alumiinin sulaminen aiheuttaisi sille korjaamattoman
vahingon.

-Al4 koskaan lammita ruokaa siséltavaa suljettua peltitdlkkia
tai sailykepurkkia: se voi rdjahtaal Tama varoitus koskee kaikkia
keittoalueita.

-Korkea tehon kayttd kuten esimerkiksi Booster -toiminto
ei sovellu joidenkin nesteiden kuumentamiseen kuten
esimerkiksi karistyksessa kaytettavaan oljyyn. Liiallinen
kuumuus voi olla vaarallinen. Ndissa tapauksissa on
suositeltavaa kdyttaa pienempaa tehoa.

-Keittoastiat tulee asettaa keittotasolle ja niiden on oltava
tason keskelld. Ald missdan tapauksessa aseta muita esineité
kattilan ja keittotason valiin.

-Korkeissa lampétiloissa laite vahentda automaattisesti
keittoalueiden tehoa.

Varoitus: &l kayta hoyrypesuria.

Varoitus: jos pinta on vahingoittunut kytke keittotaso pois
paalta valttadksesi sahkoiskun.

Varoitus: laitetta ei saa kdynnistad ulkoista ajastinta tai erillista
kaukosdadinta kayttamalla.

Téma laite on merkitty EU:n Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) -direktiivin 20002/96/EC mukaisesti.
Kéyttdja osallistuu mahdollisten terveydelle ja ymparistolle
haitallisten seurausten ehkdisemiseen havittdessddn laitteen
asianmukaisella tavalla.

Laitteen pakkauksessa mukana oleviin asiakirjoihin

merkitty -merkki osoittaa ettei kyseinen laite kuulu
mmm talousjdtteisiin, vaan se on varta vasten toimitettava
sahko- ja elektroniikkalaiteromun kerdyspisteeseen kierratysta
varten. Havitéd laite noudattamalla paikkakuntasi jatehuoltoa
koskevia sddadoksia. Lisatietoja taman laitteen kerdyksestd,
kasittelysta ja kierratyksesta ota yhteys paikkakuntasi
jatehuoltoon, talousjatteiden kerdyspisteseen tai liikkeeseen
josta laite on hankittu.

KAYTTO JA HUOLTO

Né@ma asennusohjeet on tarkoitettu valtuutetun ammattilaisen
kayttoon ja ne koskevat laitteen asennusta, sadtoa ja huoltoa
voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.

Asennus (Kuva 5):
Keittotaso on valmistettu sijoitettavaksi tydtasoon kuvan
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mukaan. Aseta varustuksiin kuuluva tiiviste keittotason
ympadrille ja tyénna se upotusreikadn (leikkausreian koko,
katso kuva 5B). Kiinnita keittotaso tyétasoon neljan tuen
avulla, kiertamalla niita sopivasti tason paksuuden mukaan
(kuva 5A). Jos keittotason alaosa on asennuksen jalkeen
helppopdésyinen, eristyslevyn G asennus on valttamaton
(Kuva 8A). Noudata vaadittuja asennusmittoja (Kuva 8B). Jos
keittotaso asennetaan uunin paalle eristyslevy ei ole tarpeen
(Kuva 9A - Kuva 9B).

Tarkeda: uunissa taytyy olla tuuletin jos se asennetaan
induktiokeittoalueen alle. Al kdytd induktiokeittoaluetta jos
pyrolyyttinen puhdistustoiminto on kdynnissa.

Huomio: ilmankiertoa varten, induktiokeittotason ja
minkéd tahansa sen alle asennetun laitteen valilld taytyy olla
vahintdan 40 mm vahimmadisvali (Kuva 9B). Takaa aina sopiva
ilmankierto. limankierron takaamiseksi keittiokalusteessa
taytyy olla sopivia ilmanvaihtoaukkoja (Kuva 8A - Kuva 9A),
vaadittujen mittojen mukaan (Kuva 8B - Kuva 9B).

Sahkoliitéannat (Kuva 2B):

Ennen sdhkoliitdntdjen suorittamista on varmistettava
seuraavat seikat:

-Maadoitusjohto on 2cm muita johtoja pidempi.
-Kytkenndn ominaisuudet vastaavat tyotason alaosaan
kiinnitetyn arvokilven merkintgja.

-Kytkennan maadoitus on tehokas ja vastaa voimassa olevia
saadoksia.

Mikali kodinkoneen mukana ei ole toimitettu kaapelia, tulee
kayttaa seuraavan tyyppista kaapelia:

“HO5V2V2-F", tehoille 6400 Watt:n saakka kaapelin
poikkileikkauksen tulee olla vdhintddn 2.5 mm?, taman
ylittaville tehoille véhintaan 4 mm?2 Kaapelin lampétila ei
saa ylittad missaan kohdassa 50°C ympariston lampétilaa.
Laite on tarkoitettu liitettavaksi pysyvasti sahkoverkkoon ja
tdman vuoksi tulee asettaa moninapainen katkaisija, jonka
kontaktien vélinen avautuma on vahintdan 3 mm ja joka
soveltuu tietolaatan osoittamalle kuormitukselle ja joka
on voimassa olevien maardysten mukainen (kelta/vihreda
maadoitusjohdinta ei tule katkaista kytkimelld). Laitteiston
asennuksen jalkeenkin moninapaisen katkaisijan tulee olla
helposti saavutettavissa.

KAYTTO JA HUOLTO

« Kaytto (Kuva.2 - Kuva.3):

A = ON/OFF -ndppdin

B = Pause/Recall

C = ON/OFF Pause/Recall-osoitin

D1 =Slider -ohjain

D2 = Kypsennystason osoitin

E = Kypsennysalueen valitsin

I =Jalkilammon symboli “H”

L1 =Nopean ldmmityksen (Heat up) ON/OFF-ndppdin
N = Ajastimen ndppdimet

N1 = Kymmenminuuttislaskijan ndyttd

N2 = Yksikkojen naytto

0 = Levyjen osoitin ajastintoiminnon ollessa paalla
Q= Ajastimen ndytto

R = Kypsennysalueen néytto

R1 = Kypsennysalue p&alla osoitin

S = Booster-toiminto

-Kytke keittotaso padlle painamalla ndappdinta (A).
Kaikille naytdille (R) tulee néakyviin 20 sekunniksi nollia ja
desimaalipisteet vilkkuvat.

Jos taman ajan sisalla ei suoriteta minkaanlaista toimenpidetta,

keittotaso sammuu.

-Voit kytked péédlle kypsennysalueen valitsemalla yhden

neljdsta ndappaimesta (E). Kun desimaalipiste palaa kiinteasti,

kypsennysalue on péalla.

Ohjelmoi haluamasi kypsennystaso ohjaimella SLIDER (D1).
Huomio: ohjelmoidaksesi kypsennystason riittaa, etta
siirrdt sormea ohjaimella SLIDER (D1).

Lampétila nousee siirryttdessa vasemmalta oikealle (D2)
1:std 9:dan, lampotilan pienentamiseksi riittad, etta toimit
painvastaisella tavalla.

Kypsennystaso (esim. 6) tulee nékyviin kypsennysalueen

naytolle (R).

Huomaa: voidaan myds painaa suoraan ohjaimen SLIDER
mitd tahansa kohtaa siirtamatta sormea sen pinnalla,
tdssa tapauksessa kytketaan paalle kosketettavaa kohtaa
vastaava lampétaso.

-Kypsennysalueen sammuttamiseksi voidaan kayttda eri

tapoja:

1-valitse kypsennysalue ja siirré sormea ohjaimella SLIDER

kunnes saavutetaan asento “0".

2- Valitse kypsennysalue ja paina suoraan ohjaimen SLIDER

kohtaa“0".

-Kun “kypsennysalue” (E) siirretddn asentoon OFF ja

lasipinnan lampétila on yli 50°, kyseisen alueen naytolla (R)

voidaan nahdé palavat merkkivalot “0” ja “H” vuorotellen.

Jos “taso” viedadn asentoon OFF (A), merkkivalo ndytetaan

kiintedna kirjaimena “H".

Varoitus:

Sahkopiirien vahingoittumisen estamiseksi taso on varustettu
turvajarjestelmalld, joka estda ylikuumenemisen. Mikéli tasoa
kaytetaan pitkaan korkeilla tehotasoilla, se voi valiaikaisesti
sammuttaa yhden tai useampia paalle kytkettyja alueita siihen
saakka, ettd palataan asetetuille lampatilatasoille. Véliaikaisesti
sammutetun alueen ndytolla vaihtelevat tehotaso ja E/2.
Naytto lopettaa vilkkumisen, kun kypsennysalue kytketaan
uudelleen paalle.

« Lukitustoiminto:
Jotta keittotason kayttd voidaan estaa lasten tai valvottavien
henkildiden puolesta, kaikki toiminnot voidaan lukita
toimimalla seuraavasti:
1-Laita keittotaso pdélle (jos se on sammutettu)
ndppaintd “ON/OFF painamalla” Keittoalueiden tulee olla
sammutettuina.
2- Paina samanaikaisesti ndppaintd “S” ja alueen R4
nappadinta (Kuva 2) tai R3 (Kuva 3) omistamasi mallin
mukaan.
3- Paina toisen kerran vain keittoalueen ndppdintd R4
(Kuva 2) tai R3 (Kuva 3) omistamasi mallin mukaan.
Mikali yksi tai useampi alue on vield kuuma, vastaavilla
naytoilla vilkkuvat vuorotellen kirjaimet “H” ja “L".
-Lukitustoiminnon kytkemiseksi pois paalta sammuta
keittotaso (jos se on vield paalld) painamalla ndppdinta “ON/
OFF".
-Kun se on sammutettu, laita taso uudelleen paalle.
-Paina samanaikaisesti ndppdintd “S” ja alueen R4
nappdinta (Kuva 2) tai R3 (Kuva 3) omistamasi mallin
mukaan.
-Paina toisen kerran vain ndppdintd “S".
-Kaikille naytoille ilmestyy muutaman sekunnin ajaksi
nollia.
-Jos keittotaso sammutetaan LUKITUS -toiminnon ollessa
paalld, sama tila vallitsee kun taso kdynnistetdan seuraavan
kerran, eli LUKITUS -toiminto on paalla.
-Jos keittotaso on péalld ja avaintoiminto on kytketty paalle,
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nappéain ON/OFF toimii siitd huolimatta.

« Magneettianturi:
-Taso on varustettu kattila-anturilla, joka osoittaa kattilan

poistamisen tunnuksella =.
Jos lasipinta on vield lammin tulee nékyviin tunnus H

vuorotellen = symbolin kanssa.

« Ylivuotosuoja:

Taso on varustettu turvajarjestelmalld, joka asettaa kaikki levyt
OFF-asentoon ja kytkee péalle turvalukon, jos ohjausalueella
A havaitaan nestetta tai esineita.

Naytolle tulevat nédkyviin vilkkuvat tunnukset E r U 3
jotka voidaan kytked pois paalta poistaen esine tai neste. Taso
sammuu automaattisesti.

« Varoitus!
Kun keittotaso laitetaan paalle, ajastimen nédytto Q jaa paalle

ja nayttaa arvon [ L Jos toimintoa ei aktivoida muutaman
sekunnin kuluttua, ndytolle Q ei visualisoidu mitaan.

« Ajastin (Kuva 2 - Kuva 3 (Q)):

Huomaa: Ajastin voidaan aktivoida samanaikaisesti kaikille
keittoalueille.

Taman toiminnon avulla on mahdollista médritelld valitun
kypsennysalueen automaattinen sammutusaika (1-99
minuuttia).

Aktivointi:

1- Valitse kypsennysalue (E).

2- Ohjelmoi haluamasi kypsennystaso (1-9) ohjaimella SLIDER
(D1).

3- Paina ajastinndppadinta (N), ndytolle ilmestyy o U o Nyt
levyjen osoitin (0), jossa ajastin on paalld, alkaa vilkkumaan.
4- Ohjelmoi haluamasi yksikot (N2) O:sta 9:dd@n ohjaimella

SLIDER (D1), esim: U 9
5-Muutaman sekunnin kuluttua yksikkojen (N2) ja
kymmenesosien (N1) arvot ilmestyvat kiinteinad naytolle

° o

-JOS haluat ohjelmoida yli 9 minuuttia kestavan ajan, esim.

l.:’ g., riittda, etta siirrdt sormea ohjaimella SLIDER (D1).
-painvastaisessa tapauksessa jos mitddn toimenpidetta ei
suoriteta, muutaman sekunnin kuluttua nédytto lopettaa
vilkkumisen ja ajastimenonéytélle (Q) ilmestyy edelld

ohjelmoitu kypsennysaika o .
6- Ohjelmoidun ajan loputtua ajastimen ndytt6 (Q) ja levyjen
osoitin (0) alkaa vilkkumaan danimerkin jalkeen.
Agnimerkin kytkemiseksi pois paalta riittda, ettd painat
ajastimen ndppadintd N. Muussa tapauksessa se sammuu
itsestddn noin 2 minuutin kuluttua.
Ajastimen toiminnon kytkeminen pois pailta ennen
ohjelmoitua aikaa:
-Valitse kypsennysalue (E) ja paina jompaa kumpaa
nappaintd (N). Kun ndytolla (E) alueen osoitin (R) lopettaa
vilkkumisen, toiminto ei ole enaa paalla.
Huomio: kypsennykseen jéljelle jaavan ajan visualisointia
varten riittaa, etta painat kyseisen kypsennysalueen (E)
valintandppainta.

« Minute Minder (Countdown):
Varoitus! Tdtd toimintoa voidaan kayttaa
vain jos ajastinta ei ole kytketty pdille millaan
kypsennysalueella (E).

-Minute Minderin avulla voidaan ohjelmoida lahtolaskenta

1:std 99:dan minuuttiin.

Kun aika kuluu umpeen, taso antaa aanimerkin vaihtamatta

paalla olevia toimintoja.

-Toiminto kytkeytyy paalle vain jos kaikkiin ndyttéihin (R)
ohjelmoidaan kypsennystaso “0".

-Paina ajastimen nappainta (N) ja ohjelmoi aika ajastimen
toiminnon ohjelmointiin liittyvdan tapaan. Ainoana
poikkeuksena on se, ettd osoittimet (0) eivat syty palamaan.
Huomio: jos ajastin halutaan kytkea paalle vaikka vain
yhdelle alueelle, Minute Minder kytkeytyy automaattisesti
pois paalta.

Ajastimen paélle kytkemiseksi Minute Minderin sijaan
toimi seuraavasti:

1-Valitse nédppdimen avulla (E) kypsennysalue, johon
ajastintoiminto halutaan kytked paalle.

2- Ohjelmoi kypsennystaso ohjaimella SLIDER (D1).
3-Valitse ajastinndppain (N).

4-Valitse uudelleen nappain (E), johon ajastintoiminto
halutaan kytked paalle.

5- Valitse ajastinndppain (N).

6- Ohjelmoi kypsennysaika ohjaimella SLIDER (D1).

« Booster-toiminto (Kuva 2 - Kuva 3 (S)):

Omistettavasta mallista riippuen laite on varustettu
Booster jarjestelmalld, joka mahdollistaa kypsennysaikojen
lyhentémisen kayttden nimellistehoa suurempaa tehoa
rajoitetun ajan.

Télla toiminnolla varustetut keittoalueet on osoitettu
kirjaimella (Z).

Aktivoidaksesi Boosterin laita haluamasi keittoalue paalle
mille tahansa teholle ja paina ndppdintd S (Kuva 2 - Kuva 3).
Taméa mahdollistaa korkeamman ldmpétilan saavuttamisen
nopeammin suurimmalla mahdollisella teholla.

Naytolla oleva kirjain P osoittaa, ettd toiminto on paalla.
Kirjain jaa ndytolle noin 10 minuutiksi, jonka jalkeen keittotaso
palautuu automaattisesti tehotasolle 9.

-Booster ei vélttamatta aktivoidu jos kypsennysalue (Z-kirjain)
on ollut aikaisemmin paalla korkealla Iampétilalla.

- Jotta Booster-toimintoa voidaan kdyttaa odota, etta naytolla
R nékyva P-kirjain lopettaa vilkkumisen ja etta keittotason
sisdinen lampotila pienenee.

« Tehon integroitu ohjaus (Kuva 4):

Jokaisessa vaiheessa (tama on jaettu kahteen alueeseen
pystysuoralla viivalla: F1 ja F2) voidaan kayttda 3700W:n
maksimitehoa. Jos se ylitetddn esimerkiksi Boosterin
aktivoimisella, ohjelmisto laskee automaattisesti edelld valitun
alueen tehoa, kunnes sallittu teho saavutetaan. Rajoitetun
tehon alueen néyttd alkaa vilkkua noin 3 sekunnin ajan.Tamén
ajan kuluessa tehotasoa voidaan muuttaa.

« Heat up (Kuva 2 - Kuva 3 (L1)) (Nopea lammitys):
Toiminnon Heat up avulla voidaan lammittaa kypsennysalue
enimmaisldmpatilaan tietyksi ajaksi, jonka jdlkeen lampétila
laskee alempaan aiemmin asetettuun arvoon.

Toiminnon Heat up paélle kytkemiseksi valitse yksi
keittoalueista (E).

Ohjelmoi kypsennystaso teholle “9” ohjaimella SLIDER (D1),
paina nappdintd Heat up (L1), kypsennysalueelle ilmestyy
kirjain “A”, joka on merkkind siitd, ettd toiminto (Heat up)
on paalla.

Aseta haluttu kypsennystaso (1 - 8), nyt voit ndhda
kypsennysalueen ndytolla kirjaimen“A”vaihtelevan halutun
kypsennystason Esim. 6 kanssa.

-Jos kypsennystasoa ei muuteta milldan tavoin, ohjain (D2)
sammuu.

Huomio: edelld ohjelmoitua kypsennystasoa on mahdollista
VAIN lisata:

1-Valitse kypsennysalue (E), jossa toiminto Heat up on
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paalla.

2- Lisdd haluamaasi lampétilaa siirtédmalla sormea ohjaimella
SLIDER (D1).

Toiminnon Heat up pddttyessd taso antaa yksinkertaisen
aanimerkin “PIIP", kyseinen kypsennysalue jatkaa
toimintaansa aiemmin asetetulla kypsennystasolla Esim. 4.

« “Pause” -toiminto (Kuva 2 - Kuva 3 (B)):

Tama toiminto asettaa laitteen tauolle, sailyttamalla muistissa
edelld asetetut paisto-ohjelmat.

Keittotaso voi jadda tahan tilaan korkeintaan 10 minuutiksi.
Kun tdma aika on kulunut umpeen, taso sammuu lopullisesti.
Aktivointi:

-Valitse ndppdin “Pause” (B) ja vastaava LED-valo (C) alkaa

vilkkua. Naytoille ilmestyy kuvake:ll l,

Keittovaiheen palauttaminen:

1.Keittovaihe voidaan palauttaa 10 minuutin sisalla.
2.Valitse ndppdin “Pause” (B) ja vastaava LED-valo (C) alkaa
vilkkua.

3.Paina noin 10 minuutin sisdlld yhta keittoalueen (E)
valintandppaimista.

« “Recall” -toiminto (Kuva 2 - Kuva 3 (B)):

“Recall” -toiminnon avulla keittotaso voidaan kdynnistaa
uudelleen edelld asetetuilla toiminnoilla, mikali ndppainta
“ON/OFF” painetaan vahingossa kun yksi tai useampi alue
on paalla.

Jos ON/OFF-ndppdinta painetaan vahingossa:

-Valitse noin 6 sekunnin sisélla ndppéin “ON/OFF” (A) ja
vastaava LED-valo (C) alkaa vilkkua.

-Paina noin 6 sekunnin sisélld ndppainta “Recall” (B).

« Huolto (Kuva 7):

Irrota kiinni palanut lika ja pisaratahrat kodinkoneen
mukana pyynnostd toimitettavan puhdistuskaapimen avulla.
Pyyhi lammitettava alue SIDOL, STAHLFIX tai vastaavilla
erikoispuhdistusaineilla puhdistusliinaa kdyttden, huuhdo
hyvin vedelld ja kuivaa puhtaalla liinalla. Irrota valittdmasti
puhdistuskaapimen (vaihtoehtoinen) avulla keittotasoon
vahingossa tarttunut alumiinifolio, sulanut muovi, sokeri
tai sokeripitoisen ruuan téhteet. Ndin valtyt mahdolliselta
keittotason vahingoittumiselta. Ald missaan tapauksessa kayta
karkeita puhdistusvalineita tai voimakkaita puhdistusaineita
kuten uuninpuhdistussuihketta tai tahranpoistoainetta.

LAITTEEN VALMISTAJA EI OLEVASTUUSSA VAHINGOISTA,

JOTKA OVAT AIHEUTUNEET YLLAMAINITTUJEN OHJEIDEN
LAIMINLYONNISTA.
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« Virhekoodit:

Virhekoodi: | Kuvaus: Mahdollisia syita ovat: Hairiosta palautuminen:

C Keittoalue voidaan konfiguroida, | Kyseessa ei ole virhe. Kéyttdja on | Sopiva kattila tulee asettaa vastaavalle
jos  C"palaa kiinteana. huoltovalikossa. keittoalueelle.

C/- Keittoalue konfiguroidaan, Kayttdja on huoltovalikossa, Odota, kunnes symboli “-"ilmestyy
jos vilkkuva “C" ndkyy. Kun kyseessa ei ole virhe. tai keskeyta konfigurointi painamalla
konfigurointi onnistui, valintandppéintd: “C" lakkaa
vastaavalle naytolle ilmestyy “-". vilkkumasta.

Kun“-"ei ndy, tarkista
mahdolliset E/5:n syyt.

E Jokaisella keittoalueella Kayttdja on huoltovalikossa, Manuaalinen konfigurointi.
vilkkuva “E” osoittaa, ettd kaikki | kyseessd ei ole virhe.
konfiguroinnit poistetaan.

E/2 Lampoétilan rajat on ylitetty. Sahkolampétila liian korkea. Jarjestelman tulee jadhtya.

E/3 Sopimaton kattila. Kattila saa aikaan moduulille 1. Virhe poistuu automaattisesti 8
virheellisen kéyttopisteen, joka | sekunnin kuluttua ja keittoaluetta
voi tuhota laitteita, esim. IGBT:n. | voidaan kdyttdd uudelleen. Mikali

muita virheitd iimenee, kattila tulee
vaihtaa.

E/4 Induktio moduulia ei ole Induktiomoduulia ei ole 1. Poista keittolevyn konfigurointi ja
konfiguroitu. konfiguroitu. laita manuaalinen konfigurointi paille.

2. Kaynnista kayttoliittyman
huoltovalikko induktiomoduulin
konfiguroimiseksi.

E/5 Kayttoliittyman ja Induktiomoduulissa ei ole Ota yhteys tekniseen huoltoon.
induktiomoduulin vélilla ei ole virransyottoa.
viestintaa.

E/6 Paavirran hairio. 1.Vika péavirran taajuuden Ota yhteys tekniseen huoltoon.

havainnossa.
2. Ylijénnite.

E/8 Vika tuulettimessa. Viallinen tuuletin tai Ota yhteys tekniseen huoltoon.
ohjauselektroniikka.

E/9 Viallinen T-anturi induktorilla. Anturin signaali voimassaolevan | Ota yhteys tekniseen huoltoon.
alueen ulkopuolella; vika
anturissa tai elektroniikassa.

E/A Induktiomoduulin laitevika. Moduulin itsetarkastus on Ota yhteys tekniseen huoltoon.
havainnut viallisen laitteiston.

E/C Konfigurointi epdonnistui. 2 keittoalueet on tarkoitettu 1. Poista silld hetkelld paalla
samalle kayttoliittyman osalle. oleva manuaalinen konfigurointi

huoltovalikon avulla.

E/H Madratty anturin arvo. - Jarjestelman tulee jadhtya.

ER31/ER47 Piirilevy. Piirilevyn virhe. Ota yhteytta tekniseen palveluun.

ER 22 Piirilevy sammuu 3,5-7,5 sekunnin | Piirilevyn virhe. Ota yhteytta tekniseen palveluun.
kuluttua.

e Piirilevy sammuu 10 sekunnin a tai kattiloita ohjausalu- | Puhdista lasikeraaminen taso.

ER 03/ .
kuluttua. 11a.

ER20 Piirilevyn virhe. Muistivirhe. Ota yhteyttd tekniseen palveluun.

Jos keittota-
so palautuu
O:aan.

Vika induktiomoduulissa.

Ota yhteytta tekniseen palveluun.

L

Ei virheita! Kaikki toiminnot on
lukittu.

Laita lukitustoiminto pois paalta.
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GENERELT

Les ngye innholdeti denne bruksanvisningen da den innehol-
der viktig informasjon angaende sikkerhet ved installasjon,
bruk og vedlikehold. Ta vare pa bruksanvisningen for senere
bruk. Alt som har med installasjon (elektriske koblinger) ma ut-
fores av fagkyndig personell i henhold til gjeldende regelverk.

1.1 Prinsippet med induksjon:

Systemet for koking ved induksjon baserer seg pa det fysiske
fenomenet magnetisk induksjon. Det viktigste kjennetegnet
til dette systemet er at den genererte varmen viderefores
direkte til kokekaret uten andre mellomledd (forskjellig fra
de tradisjonelle koketoppene, se Fig.1).

1.2 Fordeler:

hvis man sammenligner med de tradisjonelle elektriske
koketoppene er induksjonskoketoppen:

-Sikrere: lavere temperatur pa glassets overflate.

-Raskere: hurtigere oppvarming av maten.

-Noyaktigere: toppen reagerer gyeblikkelig pa dine kom-
mandoer.

-Mer effektiv: hele 90% av energien blir overfort til varme.
Dessuten, ndr kasserollen er fjernet fra platen, vil overfgrin-
gen av varme avbrytes umiddelbart og dermed unngas det
ungdvendige tap av varme.

Systemet gjenkjenner automatisk ogsa den forskjellige
diameteren til hver enkelt kasserolle, og benytter passende
energiniva for hvert mal.

Dette gjor det mulig & bruke kasseroller av forskjellige stor-
relser, sé lenge diameteren deres ikke er stgrre enn 10% eller
mindre enn 40% i forhold til tegningen pé kokeplaten (Fig.6B).
Advarsel: hvis det brukes en kasserolle med en diameter som
er mer enn 40% mindre enn glassets tegning, kan det hende
at kokaplaten ikke slas seg pa.

1.3 Beholdere for koking (Fig.6A):

Koking ved induksjon bruker magnetisme for overfering av
varme. Beholderne ma derfor inneholde jern. Dere kan under-
soke om pannen er magnetisk ved bruk av en enkel magnet.

Viktig:

For & unngé skader pa koketoppens overflaten, bruk ikke:
-Beholder med ikke helt flat bunn.

-Metallbeholder med emaljert bunn.

-lkke bruk kokekar med ujevn bunn. Dette for @ unnga a skrape
opp overflaten pa koketoppen.

SIKKERHETSANVISNINGER

Dette produktet er ikke beregnet for barn eller personer som
ma overvakes.

Pass pa at barn ikke leker med produktet.

For brukere av hjertestimulator og andre apparater er det
viktig & undersgke for man bruker induksjonsplaten at sti-
mulatoren er kompatibel med apparatet.

For modellen tilkobles el-nettet:
-Kontrollere merkeskiltet (plassert pa apparatets nedre del)
for & sikre at spenningen og kraften stemmer overens med
stromnettets data og at stikkontakten er passende. I tilfelle
tvil, kontakte en kyndig elektriker.

Viktig:

-Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer eller lokk
bar ikke legges pa overflaten til koketoppen pa grunn av at
de kan bli varme.

-Etter bruk, sla av koketoppen ved hjelp av dens komman-
doanordning og stol ikke pa kokekarsensoren.

-Unnga overkok av vaeske, bruk derfor lavere varme for opp-
kok eller oppvarming av veeske.

-lkke la varmeelementene veere paslatt med tomme panner/
stekepanner eller uten kokekar.

-Nar man er ferdig med kokingen, sla av effekten ved hjelp av
bryteren som beskrives lenger nede pa siden.

-Bruk aldri aluminiumsfolie under koking, og legg aldri
produkter som er innpakket i aluminium pa koketoppen.
Aluminiumen vil smelte og edelegge produktet.

-Ikke varm blikkbokser som inneholder mat uten ferst @ dpne
dem, de kan eksplodere! Denne advarselen gjelder for alle
typer kokeplater.

-Bruk av hoy effekt som funksjonen Booster egner seg ikke
for oppvarming av enkelte vaesker som for eksempel frityrolje.
Den hoye varmen kan vaerefarlig. Til dette anbefales bruk av
lavere effekt.

-Beholderne ma plasseres direkte pa koketoppen og midt
pa platen. Man ma aldri sette andre gjenstander mellom
kokekaret og koketoppen.

-I situasjoner med hegy temperatur, vil apparatet automatisk
senke effektnivaet til kokesonen.

Viktig: det méd ikke brukes damprengjorer.

Viktig: hvis overflaten er sprukket, sla av produktet for a unnga
eventuelle elektriske stot.

Viktig: apparatet bor ikke settes i drift ved bruk av en ekstern
timer eller en separat fiernkontroll.

Dette apparatet er merket i samsvar med det europeiske dirke-
tivet EC/96/2002,“Waste Electrical and Electronic Equipment”
(WEEE). Ved & forsikre seg om at dette produktet blir avsatt pa
korrekt mate vil brukeren bidra til & hindre potensielt negative
effekter for miljg og helse.

Symbolet pa produktet, eller i den medfelgende doku-

mentasjonen viser til at dette produktet ikke ma behand-
mmm |es som husholdningsavfall, men ma leveres inn til spe-
sialinnsamling for elektriske og elektroniske produkter for
resirkulering. Man ma kvitte seg med apparatet slik lokale
regler for avsetting og resirkulering tilsier. For naermere infor-
masjon om behandling, gjenvinning og resirkulering av
dette produktet ma man kontakte det lokale avfallsselskap,
offentlig kontor med ansvar for seppelinnsamling eller butik-
ken der produktet ble kjgpt.

INSTALLASJONSINSTRUKSER

Disse instruksjonene er rettet mot en installeringsekspert,
og er en hjelp under installasjon, regulering og vedlikehold i
overensstemmelse med de regler som er gjeldende.

Oppstilling (Fig.5):

Husholdningsmaskinen er realisert for innbygging i en
arbeidsbenk, slik som illustrertifiguren. Predisponere forseg-
lingsmaterial langs hele koketoppens omkrets (utskjeerings-
mal se Fig.5B) og sett den inniinnbygningsapningen. Blokker
husholdningsmaskinen pa arbeidsoverflaten ved hjelp av
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de 4 stgttene og snu den ut ifra arbeidsoverflatens tykkelse
(Fig.5A). Hvis den nederste delen av apparatet er tilgjengelig
fra nedre del av mgbelet etter installasjon, er det nedvendig
d installere en skillevegg G (Fig.8A) ved a ta i betraktning de
indikerte avstandene (Fig.8B). Hvis man installerer en ovn
under, er dette ikke ngdvendig (Fig.9A - Fig.9B).

Viktig: dersom en stekeovn befinner seg under induksjons-
toppen er & foretrekke at den er utstyrt med en avkjolingsvifte.
Ikke bruk koketoppen mens rengjeringsfunksjonen PIROLI-
TICA er i funksjon.

Vaer oppmerksom: for at det skal kunne sirkulere sa mye frisk
luft som mulig, ma det veere en avstand pa minst 40 mm mel-
lom modulen og et hvilket som helst apparat installert under
induksjonstoppen (Fig.9B). Man ma tillate en passende lufting.
For a tillate sirkulasjon av frisk luft, m& det veere apninger i
kjokkenmablene (Fig.8A - Fig.9A). Respektere antallene som
indikert i Fig.8B - Fig.9B.

Elektriske koblinger (Fig.2B):

For man utferer de elektriske koblingene mé& man forsikre
seg om at:

-Den elektriske jordkabelen ma veere 2 cm. Lenger i forhold
til andre kabler;

-Anleggets kjennetegn tilfredsstiller de indikasjoner som er
gitt pa identifikasjonsskiltet som befinner seg pa den nedre
delen av arbeidsbenken;

-Anlegget er utstyrt med en jording som er i henhold til
gjeldende regelverk.

I tilfelle hvitevaren ikke er ustyrt med kabel, benytte typen:
“HO5V2V2-F" for effekt pa opptil 6400 Watt, kabelens tverr-
snitt ma vaere pa minimum 2.5 mm?, mens den for hoyere
effekter ma vaere 4 mm2. Kaleben ma under ingen forhold na
en temperatur som er 50°C hgyere enn romtemperaturen. Ap-
paratet er ment for & kobles konstant til el-nettet, Det er derfor
nedvendig a sette inn en flerpols-bryter, med en minimums-
avstand pa 3 mm mellom kontaktene, som har dimensjoner
i overensstemmelse med kraften angitt pa merkeskiltet og i
samsvar med gjeldende regler (jordet gul/grenn ledning ma
ikke brytes av med en bryter). Nar apparatet er ferdig installert
ma flerpols-bryteren veere lett tilgjengelig.

BRUK OG VEDLIKEHOLD

« Bruk (Fig.2 - Fig.3):

A =Tast ON/OFF

B = Pause/Recall

C =Indikator ON/OFF Pause/Recall

D1 = Kommando Slider

D2 = Indikator kokeniva

E = Tast for valg av kokesone

I = Symbol for restvarme "H"

L1 = Tast ON/OFF Funksjon Hurtigoppvarming (Heat up)
N =Timer taster

N1 = Display for tiere

N2 = Display for enere

0 = Plateindikator med funksjonen timer aktivert
Q = Display Timer

R = Display kokesone

R1 =Indikator for aktivert kokesone

S =Booster

-For a starte koketoppen trykk pa tast (A), og pa alle display-
ene (R) vises i 20 sekunder noen nulltall med noen blinkende
desimaltegn.

Dersom ingen operasjoner utfgres innen denne tiden er ferdig

slar koketoppen seg av.
-Man kan sla pa en kokesone ved a velge en av de fire tastene
(E), og nar desimaltegnet blir fast er kokesonen aktivert.
Still inn til @nsket kokeniva ved bruk av kommandoen SLI-
DER (D1).
Merk: for innstilling av ensket kokeniva fgrer man fingeren
over kommandoen SLIDER (D1).
Fra Venstre mot Hoyre oker man temperaturnivaet (D2)
fra 1 til 9, for & minske gjor man det motsatte.
Kokenivaet (f.eks. 6) vil vises pa kokesonedisplayet (R).
Merk: du kan ogsa direkte trykke pa et punkt pa GLIDER-
kontrollen uten a fore fingeren langs den - i dette tilfellet
vil temperaturnivéet som tilsvarer punktet der kontrollen
ble bergrt aktiveres direkte.
-Det finnes flere mater & sla av en kokesone pa:
1- Velg den, og fer fingeren din over GLIDER-kontrollen inntil
du nar 0"
2-Velg den, og trykk direkte pa symbolet "0” pd GLIDER-
kontrollen.
-Nar en kokesone (E) stilles av til OFF-stillingen og tempera-
turen pa glassoverflaten forblir over omtrent 50°, vil displayet
(R) som korresponderer med denne sonen vise et lyssignal
som veksler mellom "0” og "H". Hvis komfyren stilles p4 OFF-
stillingen (A), vil lyssignalet vise boksstaven "H” fast.

Advarsel:

For & forhindre at de elektroniske kretsene skades, er komfy-
ren utstyrt med en varmevernsinnretning. | situasjoner der
apparatet brukes ved hgye ytelsesnivaer over lang tid, kan
det hende at komfyren kobler ut én eller flere av de aktiverte
sonene midlertidig, inntil temperaturen kommer tilbake til
innstilt niva. Pa displayet som tilsvarer kokesonen som har
blitt slatt av midlertidig, vises ytelsesnivaet vekselvis med
E/2. Dette vil slutte & blinke nar kokesonen har blitt reaktivert.

« Lasefunksjoner:
For & hindre at barn eller personer med behov for tilsyn tar
koketoppen i bruk, kan dennes funksjoner blokkeres.
Dette gjer man pa folgende mate:
1-Sla pa toppen (hvis den er av) gjennom “ON/OFF " tasten.
Kokesonene ma veere av.
2-Trykk samtidig pa “S” tasten og tasten som tilhgrer sone
R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3), alt etter hvilken modell man har.
3-Trykk en til gang kun pa tasten som tilhgrer kokesone
R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3), alt etter hvilken modell man har.
Pa displayet vises bokstaven “L". Dette betyr at funksjonen
er aktivert.
Hvis en eller flere soner fremdeles er varme, vil tilhgrende
display vise vekselsvis bokstavene “H” og “L".
-For & deaktivere lasefunksjonen slar man av toppen (hvis
den er pa) gjennom “ON/OFF” tasten.
-Etter at toppen er slatt av, slar man den pa igjen.
-Trykk samtidig pa “S” tasten og tasten som tilhgrer sone
R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3), alt etter hvilken modell man har.
-Trykk en til gang kun pa “S” tasten.
-Alle display viser null-tall i noen sekunder.
-Hvis man slar av toppen nar LASE-funksjonen er aktivert, vil
denne befinne seg i samme situasjon nar den slas pa igjen.
Det vil si at LASE-funksjon er aktivert.
-Hvis komfyren er paslatt og lasefunksjonen er aktivert, vil
knappen ON/OFF fortsatt virke.

« Magnetisk sensor:
-Komfyren er utstyrt med en pannesensor, nar pannen fjernes

eller posisjoneres feil, vil = symbolet vises.
Hvis overflaten &é glasset fortsatt er varm, vil Hvises vekselvis

med symbolet —.
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« Overflytsikkerhetsinnretning:

Komfyren er utstyrt med et sikkerhetssystem som flytter alle
varme plater til OFF-posisjon og aktiverer sikkerhetslasen nar
vaesker eller andre gjenstander oppdages pa kontrollpanel.

Disse symbolene vil blinke pa displayet:E r
De kan deaktiveres ved a fjerne gjenstanden eller vaesken.
Komfyren vil sla seg av automatisk.

« Advarsel!
Nar man slar pa koketoppen vil display timer Q forbli pa

verdien EL etter noen sekunder dersom funksjonen ikke
aktiveres vises ingenting pa display Q.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Merknad: Timer kan aktiveres pa alle kokesonene samtidig.
Denne funksjonen tillater & bestemme tid (1 til 99 min) for
automatisk avslaing av den valgte kokesonen.

Aktivering:

1- Velg kokesone (E).

2- Stillinn @nsket kokeniva (fra 1 til 9), ved bruk avkommando
SLIDER (D1). o °

3- Trykk pa tasten Timer (N), pa display visesoU ~ ., padette
tidspunkt vil indikatoren (O) for platene som har timerfunk-
sjonen aktivert begynne a blinke.

4-Still inn gnsket tid for enhetene (N2) fra 0 til 9, ved bruk av

kommandoen SLIDER (D1) eks: oU g..
5- Etter noen sekunder vil verdien til enerne (N2) og til tierne

(N1) vises fast pa display  ~ 9.;
-Dersom man gnsker 3 stille inn en tid som er lenger enn 9

minuttereks:oc-’ 9 forer man fingeren over kommandoen
SLIDER (D1).
-Imotsatt tilfelle dersom det ikke utfares noen operasjoner

vil den slutte a blinke, og pa display Timer (Q) vises koketi-

den som ble stilt inn tidligere o .
6- Etter endt programmeringstid vil display Timer (Q) og pla-
teindikatoren (0) begynne & blinke etterfulgt av et akustisk
signal.
For deaktivering av det akustiske signalet trykk pa tasten
timer N, hvis ikke gar det av automatisk etter cirka 2 minutter.
For deaktivering av funksjonen timer for den innstilte
tiden er ferdig:
-Velg kokesone (E) og trykk pa en av de to knappene (N),
nar soneindikatoren (R) slutter a blinke pa display (E), er ikke
funksjonen aktiv lenger.
Merk: for visning av resterende koketid, trykk pa valgtasten
til tilherende kokesone (E).

« Minute Minder (Countdown):
Advarsel! Denne funksjonen kan brukes kun dersom
ingen av kokesonene (E) har timer tilkoblet.
-Minute Minder tillater § stille inn en nedtelling som gar fra
1 til 99 minutter.
Nar innstilt tid er ferdig, vil koketoppen gi fra seg et akustisk
signal uten at de funksjonene som er aktiverte forandres.
-Funksjonen aktiveres kun dersom kokenivaet pa alle display-
ene (R) stilles inn til “0".
-Trykk pé tasten Timer (N) og still inn tid ved & bruke samme
prosedyre som til funksjonen Timer. Eneste forskjellen er at
indikatorene (0) sla seg ikke pa.
Merk: dersom man vil aktivere Timer pé en eller flere av
kokesonene, vil Minute Minder deaktiveres automatisk.
For aktivering av Timer istedenfor Minute Minder gjor
som fglgende:
1-Velg en av de to tastene (E) til kokesonen hvor man vil

aktivere funksjonen timer.

2- Still inn kokeniva ved bruk avkommandoen SLIDER (D1).
3- Velg tasten Timer (N).

4-Velg pa nytt tasten (E) hvor man vil aktivere funksjonen
timer.

5- Velg tasten Timer (N).

6- Still inn koketid ved bruk av kommandoen SLIDER (D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Med utgangspunkt i modellen du har, er apparatet utstyrt
med et system Booster som gjgr det mulig a fremskynde
koketiden, ved & bruke hoyere effekt enn den nominelle
innenfor en bestemt tidsramme.

Kokesonene som er utstyrt med denne funksjonen, er merket
med bokstaven (Z).

For a aktivere denne sett kokesonen pa hvilken som helst
styrke og trykk pé tasten S (Fig.2 - Fig.3).

Dette tillater & oppnd heyere temperatur pa kortere tid ved
bruk av maksimal styrke.

Bokstaven P pa display angir at funksjonen er aktivert.
Denne vises i cirka 10 minutter, og deretter gar kokesonen
automatisk tilbake til effektniva 9.

-Det kan hende at Booster ikke aktiveres. Dette skjer dersom
kokesonen (med bokstaven Z) har blitt aktivert med hgye
temperaturnivaer.

-For a kunne bruke funksjonen Booster vent til P pa display R
slutter a blinke og koketoppens interne temperatur gar ned.

«Integrerende styring av ytelsen (Fig.4):

Hver fase (denne er delt inn i to soner i vertikal linje: F1 og
F2) eristand til 3 anvende en maksimal ytelse p& 3700W. Hvis
man overgdr denne grensen, for eksempel gjennom aktive-
ring av Booster, senker koketoppens software automatisk
ytelsen for sonen som ble valgt forut, helt til den nar tillatt
grense. Display for sonen med begrenset ytelse blinker i cirka
3 sekunder. Under denne tidsperioden har man mulighet til &
endre pa ytelsesnivaet.

« Oppvarming (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (hurtig oppvarming):
Oppvarmingsfunksjonen kan brukes til & stille inn kokeso-
nen pa maksimal temperatur i en spesifisert tidsperiode, og
deretter vil temperaturen ga tilbake til en lavere verdi som
ble innstilt tidligere. For & aktivere oppvarmingsfunksjonen,
velg en av kokesonene (E). Still kokenivaet pa“9”ved a bruke
kommandoen SLIDER (D1), trykk pa tasten Heat up (L1), og
pa kokesonen vises bokstaven“A”. Dette betyr at funksjonen
(Heat up) er aktivert.

Still inn @nsket kokeniva (mellom 1 og 8); kokesonedisplayet
vil na vise bokstaven“A” og gnsket kokeniva (f.eks. 6) vekselvis.
-Dersom man ikke varierer kokenivaet vil indikatoren (D2)
sld seg av.

Merk: det er KUN mulig & oke det tidligere innstilte kokenivaet:
1- Velg kokesone (E) hvor funksjonen Heat up er aktivert.
2- @k onsket temperatur ved a fore fingeren over komman-
doen SLIDER (D1).

Nér oppvarmingsfunksjonen er ferdig, vil komfyren avgi et
lydsignal eller PIP; relevant kokesone vil fortsette a virke ved
kokenivaet som tidligere ble innstilt, f.eks. 6.

« Funksjon “Pause” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Denne funksjonen setter apparatet i pause men lagrer de
kokeprogrammene som ble angitt tidligere.

Koketoppen kan forbli i denne situasjonen i maksimalt
10 minutter. Nar denne tilden er ferdig vil toppen sla seg
definitivt av.

Aktivering:

-Velg tasten “Pause” (B) og tilhgrende LED (C) begynner a
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blinke. Pa display vises symbole:l’ l‘

Tilbakestille kokefasen:

1.Man kan tilbakestille kokefasen innen 10 minutter.

2.Velg tasten “Pause” (B) og tilhgrende LED (C) begynner a
blinke.

3.For det har gatt cirka 10 sekunder trykk pa en av valgtastene
til kokesonen (E).

« Funksjon “Recall” (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Med funksjonen “Recall” kan man starte koketoppen pa nytt
med de samme funksjonene som var innstilt dersom man
ved en feil trykker pa tasten “ON/OFF” mens en eller flere
soner var aktiverte.

Dersom vi tilfeldigvis trykker pa tasten “ON/OFF":

-For det har gatt cirka 6 sekunder trykk pa tasten “ON/OFF”
(A) og tilherende LED (C) begynner a blinke.

-For det har gatt cirka 6 sekunder trykk pa tasten “Recall” (B).

« Vedlikehold (Fig.7):

Fjern eventuelle matrester og fettdraper fra overflaten ved
a bruke en spesiele skrape (ekstrautstyr). Rengjer det opp-
varmede omradet pa best mulig mate ved a bruke SIDOL,
STAHLFIX eller andre lignende produkter sammen med en
papirduk. Skyll deretter av med vann og terk med en ren duk.
Fjern umiddelbart (ved hjelp av den spesielle skrapen som er
ekstrautsyr) aluminiumsbiter, smeltet plast, sukkerrester og
alt annet med hegyt sukkerinnhold fra den varme overflaten.
Pa denne maten unngar man a skade platetoppens overflate.
Bruk aldri slipemiddel eller kjemiske rengjgringsmidler som
f.eks. spray for stekeovn eller flekkfjerner.

PRODUSENTEN AVSTAR FRA ALT ANSVAR DERSOM DE

VANLIGE SIKKERHETSFORSKRIFTENE OG FORSKRIFTENE
BESKREVET OVENFOR IKKE BLIR HOLDT.

-62 -



« Feilkoder:

sperret.

Feilkode: | Beskrivelse: Mulige arsaker: Feil gjenoppretting:

C Kokesonen kan konfigureres Det er ikke en feil, bruker erinne | En egnet panne ma plasseres pa den

hvis en stillestaende “C" vises. pa service-menyen. aktuelle kokesonen.

C/- Kokesonen konfigureres hvis Bruker er inne pa service- Vent pa symbolet “-" eller avbryt

en blinkende “C" vises. Etter en menyen, det er ikke en feil. konfigureringen ved a trykke pa
suksessfull konfigurering, viser valgtasten, slik at “C” slutter a blinke.
tilhgrende display “-".
Hvis “-"ikke kommer til syne,
vennligst kontroller mulige
arsaker for E/5.
E En blinkende “E” pa hver Bruker er inne pa service- Manuell konfigurering.
kokesone indikerer at alle menyen, det er ikke en feil.
konfigureringer vil bli slettet.

E/2 Temperaturgrenser er overgatt. | Elektronisk temperatur er for Systemet ma kjole seg ned.
hoy.

E/3 Uegnet kjele. Kjelen lager et uegnet 1. Feilmeldingen slettes automatisk
driftspunkt pa modulen. Dette | etter 8s og kokesonen kan anvendes pa
kan edelegge anordningen, nytt. Skulle det komme opp flere feil, ma
f.eks. IGBT" kjelen byttes ut.

E/4 Ikke konfigurert Induksjonsmodulen er ikke 1. Slett varmeplatens konfigurering og

induksjonsmodul. konfigurert. aktiver den manuelle konfigureringen.
2. Start Ul service-menyen for &
konfigurere induksjonsmodulen.

E/5 Ingen kommunikasjon mellom | Induksjonsmodulen er ikke Ta kontakt med teknisk servicesenter.

Ul og induksjonsmodul. tilkoplet strom.

E/6 Forstyrrelse pa hovedlinje. 1. Feil under Ta kontakt med teknisk servicesenter.
frekvensdetektering av
hovedlinjen.

2. Overspenning.

E/8 Feil pa viften. Vifte eller kontroll for elektronikk | Ta kontakt med teknisk servicesenter.
er skadet.

E/9 Skadet T sensor eller induksjon. | Sensorsignal utenfor gyldig Ta kontakt med teknisk servicesenter.
omrdde; sensor eller elektronikk
er skadet.

E/A Induksjonsmodulens hardware | Skade pa anordningens Ta kontakt med teknisk servicesenter.

er skadet. hardware ble oppdaget under
modulens selvtesting.

E/C Feil konfigurering. 2 kokesoner er tildelt samme Ul | 1. Slett den aktuelle konfigureringen /
element. manuelle konfigureringen med service-

menyen.

E/H Fast sensorverdi. - Systemet ma kjole seg ned.

E R 3 1 /| Kommandokort. Feil med kommandokortet. Ta kontakt med teknisk assistanse.

ER47

ER 22 Kommandokortet slar seg av etter | Feil med kommandokortet. Ta kontakt med teknisk assistanse.

3,5-7,5 sekunder.
~ Kommandokortetslar seg av etter | Det finnes vaesker eller kasseroller | Rengjer glasskeramikktoppens overflate.
ER 03/ .
10 sekunder. pa kommandofeltet.

ER20 Feil med kommandokortet. Minnefeil. Ta kontakt med teknisk assistanse.

Hvis ni- |- Feil med induksjonsmodul. Ta kontakt med teknisk assistanse.

vaet for

koking

returne-

rer til 0

L Ingen feil! Alle funksjonene er | - Deaktiver tastelasfunksjonen.
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SVERIGE

vara saker pa att spanning och effekt 6verensstimmer med
natets och att anslutningskontakten &r av rétt typ. Radfraga
en kompetent eltekniker om du har problem.

Viktigt:

-Metallforemal som till exempel knivar, gafflar, skedar eller
kastrullock bor ej laggas pa glaskermikhallens yta da dessa
kan hettas upp.

-Efter anvandningen stang av kokzonen med touchkontrollen,
forlita er inte pa sensorn (som kanner av kastrullen).
-Undvik att spilla vatskor; for att koka eller vdarma vatskor
minska istéllet vdrmen.

-Lamna inte kokzonen péslagen med tomma kastruller eller
stekpannor, ej eller helt utan kokkarl.

-N&r ni anvant klart kokzonen stdng av den med
touchkontrollen som beskrivet nedan.

-For att tilllaga mat anvand aldrig bitar av aluminiumfolie
och lagg aldrig produkter i aluminiumfolie direkt pa
kokzonen. Aluminiumfolie smélter och skadar oaterkallerligt
glaskeramikhallen.

-Varm aldrig en konservburk av plat som innehaller livsmedel
utan att forst ha 6ppnat den: den kan da explodera! Denna
varning galler ocksa alla andra typer av kokhallar.
-Anvandandet av en hog effekt som med Booster funktioner
anintetillimpningsbar vid uppvarmning av vissa vatskor som
till exempel olja for fritering. Overdriven varme kan vara farlig.
| dessa fall rekommenderas en mindre hog effekt.

-Karlen maste placeras direkt pa spishallen och de maste
vara centrerade. Sétt aldrig ndgonting mellan kastrullen och
spishallen.

-Vid hoga temperaturer minskar enheten automatiskt
effektnivan av kokzonerna.

Varning: anvand inte anga vid rengdring.

Varning: om ytan &r sprucken, stang genast av héllen for att
undvika eventuella elektriska stotar.

Varning: du far inte anvdnda en extern timer eller separat
fjarrkontroll for att satta pa apparaten.

Den hér apparaten 6verensstimmer med europadirektivet
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic Equipment
(WEEE). Genom att forsékra sig om att den har produkten
elimineras pa ratt satt, bidrar anvandaren till att forebygga
eventuella negativa foljdrisker for miljé och halsa.

Symbolen pa produkten eller pa bifogad dokumentation
E indikerar att den har produkten inte ska behandlas om
mmm hushallsavfall utan ska 6verlamnas till lamplig
avfallsstation for atervinning av elektriska och elektroniska
apparater. Kassera enligt gallande lokala normer for
avfallshantering. For ytterligare information om hantering och
atervinning av produkten, kontakta det lokala kontoret,
uppsamllingsstation for hushallsavfall eller affaren dar
produkten inhandlats.

BRUKSANVISNING FOR INSTALLATIONEN

Foljande instruktioner gdller endast installatéren och &r en
guide for installationen, regleringen och underhallet enligt
gallande regler och lagar.

Placering och installering (Fig.5):
Kokhéllen ar konstruerad for att monteras in i en arbetsbank,
sasom visas pa bilden. Lagg det medféljande isoleringsmate-
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rialet runt hela kokhallens omkrets och fér in deti halrummet
dér hallen inmonteras (utskarningens dimensioner Fig.5B).
Fixera kokhdllen pa arbetsbéanken med hjélp av de 4 stoden,
genom attvrida dem pa lampligt satt beroende pa tjockleken
pa arbetbénkens skiva (Fig.5A). Om den nedre delen av ap-
paraten, efter installationen, ar dtkomlig, ar det nédvéandigt att
montera en mellanplatta G (Fig.8A) och respektera de angivna
avstanden (Fig.8B). Om héllen &rinstallerad ovanpa en ugn, ar
inte mellanvdaggen nédvandig (Fig.9A - Fig.9B).

Viktigt: om en ugn ar placerad under induktionshallen skall
den helst vara forsedd med flakt for avkylning. Anvand inte in-
duktionshéllen medan PYROLYSRENGORINGEN ér i funktion.

Varning: for att sa mycket kall luft som mgjligt skall kunna
cirkulera, maste det vara ett minimumavstand pd 40 mm
mellan enheten och andra apparater som installerats under
induktionshéllen (Fig.9B). | varje fall maste luftcirkulationen
vara tillracklig. For att cirkulation av kall luft skall mojliggoras,
maste det finnas 6ppningar i koksinredningen (Fig.8A - Fig.9A),
och vérdena i Fig.8B - Fig.9B maste respekteras.

Elektriska anslutningar (Fig.2B):

Innan ni paborjar de elektriska anslutningarna forsékra er
om att:

-Jordkabeln @r 2cm ldngre an de andra ledningarna;
-Elanldggningen motsvarar anvisningarna pa lappen som &r
fast pa undersidan av arbetsytan;

-Elanldggningen &r utrustad med jordkabel i enlighet med
gallande regler och lagar i landet.

Om spishéllen inte dr forsedd med kabel ska foljande typ
anvandas:

"HO5V2V2-F" for effekter upp till 6 400 Watt ska kabeltvar-
snittet vara minst 2,5 mm?, medan for hogre effekter ska
kabeltvarsnittet vara 4 mm?2. Kabeln far inte vid nagon punkt
nd en temperatur pa som ar 50 °C hdgre &n rumstemperaturen.
Utrustningen &r avsedd att vara permanent ansluten till elna-
tet och av den anledningen maste en flerpolsbrytare instal-
leras som har en 6ppning pa minst 3mm mellan kontakterna
och som ar anpassad till effekten som anges pa markplaten
och dverensstammer med géllande nationella normer (den
gulgrona jordkabeln far inte avbrytas fran brytaren). Nar
installationen av utrustningen &r klar ska det vara enkelt att
komma at flerpolsbrytaren.

BRUKSANVISNING OCH UNDERHALL

« Bruksanvisning (Fig.2 - Fig.3):

A = PA/AV-knapp

B = Pause/Recall

C = Indikator ON/OFF Pause/Recall

D1 =Slider-kontroll

D2 = Indikator for tillagningsniva

E =Knapp for att vélja vdirmezon

I =Symbol for aterstaende varme “H”

L1 = PA/AV-knapp for snabbuppvarmningsfunktionen
(Heat up)

N =Timerfunktions-knappar

N1 = Display for decimaltalen

N2 = Display for entalen

0 = Indikator for plattor med aktiv timerfunktion
Q = Display for Timer

R = Display for virmezon

R1 =Indikator for aktiv vérmezon

S =Booster

-For att satta pd spishéllen trycker du pa knappen (A).

P& samtliga displayer (R) visas nollor med blinkande
decimalpunkter i 20 sekunder.
Om inget annat gors under hela den har tiden stédngs
spishallen av igen.
-For att satta pa en vdarmezon trycker du pa en av de 4
knapparna (E). Nar decimalpunkten &vergar till fast ljus
betyder det att varmezonen ar aktiv.
Stallin 6nskad tillagningsniva med hjélp av SLIDER-kontrollen
(D1).
Obs: stall in 6nskad tillagningsniva med hjélp av SLIDER-
kontrollen (D1).
Fran vanster till hoger 6kar varmen (D2) fran niva 1 till 9,
och for att sénka varmen gor du tvartom.
Tillagningsnivan (t.ex. 6) visas pa varmezonens display (R).
Notering: det gar dven att trycka direkt var som helst pa
SLIDER-reglaget utan att glida med fingret. | detta fall
aktiveras temperaturnivan direkt beroende pa var fingret
trycks ned.
-En vdrmezon kan sténgas av pa flera satt:
1- Vélj varmezonen och glid med fingret p& SLIDER-reglaget
tills du kommer till 0.
2-Valj zonen och tryck direkt pd nummer (0) pa SLIDER-
kontrollen.
-Om en varmezon (E) sétts i lage OFF och glasytans
temperatur ar hogre én cirka 50°C, visas omvéxlande 0 och H
pa displayen for respektive varmezon. Om spishéllen satts i
ldge OFF (A) visas bokstaven H med fast sken pa displayen.

Varning!

For att undvika skador pa elkretsarna &r spishéllen forsedd
med ett sékerhetssystem mot 6verhettningen.Vid situationer
med lang tillagningstid med hoga effektnivaer, kan spishallen
stdnga av en eller flera tillslagna varmezoner tillfélligt tills
temperaturerna atergdr till instéllda nivaer. Pa displayen for
den tillfalligt avsténgda zonen visas omvaxlande effektnivan
och férkortningen E/2. Displayen slutar att blinka nar
vdrmezonen satts pa igen.

» Nyckelfunktioner:
For att undvika att spishdllen anvénds av barn eller andra
personer som behover vervakning dr det majligt att blockera
samtliga funktioner genom att gora foljande:
1-Sétt pa spishallen (om den &r avstangd) genom att tryck
pa “ON/OFF” knappen. Samtliga kokzoner maste vara
avstangda.
2-Tryck samtidigt pa “S” knappen och knappen for val av
zon R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3) beroende pa vilken modell
som anvands.
3-Tryck ytterligare en gang pa knappen for val av zon
R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3) beroende pa vilken modell som
anvénds.
Bokstaven “L” kommer att visas pa displayen for att indikera
att funktionen ar aktiv.
Om en eller fler zoner fortfarande ar varma kommer
bokstaverna “H” och “L” visas i intervaller.
-For att deaktivera nyckelfunktionen stang av spishéllen
(om den &r pa) genom att anvanda “ON/OFF".
-Nar den val @r avstangd, satt pa den igen.
-Tryck samtidigt pa“S”knappen och knappen for val av zon
R4 (Fig.2) eller R3 (Fig.3) beroende pa vilken modell som
anvéands
-Tryck ytterligare en gang pa “S"knappen.
Ett antal nollor kommer att visas pa displayen i nagon
sekund.
-Om spishéllen stangs av ndr NYCKELFUNKTIONEN &r
aktiverad kommer den att forbli aktiv ndar man satter pa
spishallen nasta gang.
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-Om spishallen ar paslagen och nyckelfunktionen &r aktiv,
fungerar ON/OFF-knappen dnda.

« Magnetisk detektor:
-Spishallen &r forsedd med en kastrulldetektor.

Detinnebar att symbolen —; visas nar kastrullen tas bort eller
om den &r olamplig. Om glasytan fortfarande ar varm visas i

stéllet symbolen H omvaxlande med symbolen - .

« 0.S.D. (Overflow Safety Device):

Spishallen ar forsedd med ett sékerhetssystem som stanger
av alla vdrmezoner och som kopplar in safety lock om vétskor
eller foremal finns pd mandverpanelen. Pa displayen blinkar

symbolerna E r
Dessa slutar att blinka nar foremalet eller vétskan tas bort.
Spishéllen stangs av automatiskt.

Viktigt!
Nér spishallen satts pa kommer timerns display Q att visa

vérdet[ L. om funktionen inte aktiveras inom nagra sekunder
slacks displayen Q.

« Timer (Fig.2 - Fig.3 (Q)):

Obs: Timern kan aktiveras pa samtliga varmezoner samtidigt.
Med hjalp av den har funktionen kan du faststélla en tid (fran
1 till 99 minuter) efter vilken den valda varmezonen stangs
av automatiskt.

For att aktivera den:

1- Valj varmezon (E).

2-Stall in 6nskad tillagningsniva (fran 1 till 9) med hjélp av
SLIDER-kontrollen (D1). N N
3-Tryck pa Timer-knappen (N). Displayen visar OU ., 0och
indikatorn (O) for varmezoner med timerfunktion borjar att
blinka.

4-Stall in tidens ental (frén 0 till 9) med hjalp av SLIDER-

kontrollen (D1) t.ex:oU 9..
5-Efter nagra sekunder kommer entalens (N2) och
decimaltalens (N1) varden att visas med fast ljus pa displayen

° o

-Om du 6nskar att stéllain en tid som Gverstiger 9 minuter,
o o

som t.ex: o «, behover du bara glida med fingret pa
SLIDER-kontrollen (D1).

-Om du ddremot inte gor nagon instéllning alls kommer
timern att sluta blinka efter ndgra sekunder och timer-
odispla(}len (Q) visar da den tidigare installda tillagningstiden

6- Nar den instéllda tiden har 16pt ut, borjar timer-displayen
(Q) och indikatorn for plattor (O) att blinka och dédrefter hérs
en ljudsignal.

For att stanga av ljudsignalen trycker du in timerfunktionens
knapp N.lannat fall stings den av automatiskt efter 2 minuter
For att avaktivera timerfunktionen innan installd tid
har l6pt ut:

-Valj varmezon (E) och tryck pa en av de tva knapparna (N),
det spelar ingen roll vilken. Nér indikatorn fér varmezon (R)
pa displayen (E) slutar att blinka betyder det att funktionen
ar avaktiverad.

Obs: for att visa hur lang tillagningstid det finns kvar ska du
trycka pa berérd knapp for val av vdarmezon (E).

« Minute Minder (Countdown):
Viktigt! Denna funktion kan endast anvindas omingen
av varmezonerna (E) har aktiverad timerfunktion.
-Med funktionen Minute Minder gar det att aktivera en

nedrakning som stalls in fran 1 till 99 minuter.

Nar installd tid har 16pt ut avger spishéllen en ljudsignal utan
att ndgon av de aktiva funktionerna éndras.

-Funktionen kan endast aktiveras om tillagningsnivan ar
instélld pa "0" pa samtliga displayer (R).

-Tryck pa timerfunktionens knapp (N) och stéll in tiden pa
samma satt som for timerfunktionen, med enda undantaget
att ingen indikator (0) tands.

Obs: om du dérefter stéller in timerfunktionen pa minst en
varmezon kommer funktionen Minute Minder att avaktiveras
automatiskt.

Gor pa foljande satt for att aktivera timerfunktionen
istdllet for Minute Minder:

1- Med hjélp av en av knapparna (E) véljer du den viarmezon
som du Onskar aktivera timerfunktionen pa.

2-Stall in 6nskad tillagningsnivd med hjélp av SLIDER-
kontrollen (D1).

3-Tryck pa timerfunktions-knappen (N).

4-Valj aterigen den av knapparna (E) som du 6nskar aktivera
timerfunktionen pa.

5-Tryck pa timerfunktion- knappen (N).

6-Stall in 6nskad tillagningstid med hjalp av SLIDER-
kontrollen (D1).

« Booster (Fig.2 - Fig.3 (S)):

Beroende pa vilken modell du har kan utrustningen vara
utrustad med ett Booster-system som medger att forkorta
tillagningstiderna. Detta sker genom att en effekt som &rhogre
an nominell effekt anvands under en faststalld tidsperiod.
Varmezonerna som ar forsedda med denna funktion indikeras
med en bokstav (Z).

For att aktivera denna funktion satt pa kokzonen ifraga pa
vilken styrka som helst och tryck pa knapp S (Fig.2 - Fig.3).
Pa sa satt uppnas hogsta temperatur pa kort tid med storsta
mdojliga varmestyrka.

Bokstaven P pa displayen anger att funktionen &r aktiv. Den
visas pa displayen i cirka 10 minuter och darefter atergar
varmezonen automatiskt till effektnivan 9.

-Det kan hédnda att Booster-funktionen inte sdtts pa om
varmezonen (med bokstav Z) sattes pa i ett tidigare skede
med hdg temperatur.

-For att kunna anvdnda Booster-funktionen ska du vanta
tills P :et pa displayen R slutar att blinka och spishéllens inre
temperatur ndr en lagre grad.

« Integrerad effektstyrning (Fig.4):

Varje fas (delad i tva vertikala zoner: F1 och F2) kan klara
en maximal effekt pa 3700W. Om denna grans 6verskrids,
genom till exempel aktivering av Booster-funktionen, kommer
mjukvaran automatiskt att sanka effekten pa senast valda
zon tills den nar en acceptabel niva. Den begransade zonens
display kommer att borja blinka i ca 3 sekunder under vilka
det ar mojligt att andra effektnivan.

« Heat up (Fig.2 - Fig.3 (L1)) (snabbuppvarmning):
Funktionen Heat up anvéands for att varma upp véarmezonen
till max. temperatur under en viss tid. Sedan sjunker
temperaturen till ett varde som &r lagre an vad som har
stéllts in tidigare.

For att sdtta pa Heat up-funktionen, vélj en av virmezonerna
(E).

Stéll tillagningsnivan pa “9” med hjalp av SLIDER-kontrollen
(D1), tryck pa knappen Heat up (L1). P4 varmezonen visas
bokstaven “A” for att ange att funktionen (Heat up)ar aktiv.
Stéll in 6nskad tillagningsniva (fran 1 till 8). 1 detta lage visar
vdrmezonens display bokstaven A omvéxlande med 6nskad
tillagningsniva, t.ex. 6.
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-Om det inte utfors ndagon andring pa tillagningsnivan
kommer indikatorn (D2) att sldckas.

Obs: det gar ENDAST att 6ka den tidigare programmerade
tillagningsnivan:

1- Valj den vdarmezon (E) som funktionen Heat up &r aktiv pa.
2- Oka till 8nskad temperatur genom att glida med fingret pa
SLIDER-kontrollen (D1).

Néar Heat up-funktionen avslutas hors en ljudsignal och
aktuell varmezon fortsatter att fungera med forinstalld
tillagningsniva, ex. 6.

« “Pause”-funktionen (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Den hér funktionen sétter apparaten pa pause men lagrar de
senast instéllda kokprogrammen.

Kokplattan kan vara i detta lage i max 10 minuter efter vilka
den kommer att stangas av definitivt.

Aktivering:

-Tryck pa knappen“Pause” (B) och motsvarande LED (C) borjar

blinka. Pa displayerna visas symbolen: l’ l‘

Aterupprittande av kokningsfasen:

1.Vérmezonen kan aterstéllas inom 10 minuter.

2.Tryck pa knappen “Pause” (B) och motsvarande LED (C)
bérjar blinka.

3.Tryck pa en av vdarmezonens (E) valjarknappar inom 10
sekunder.

« “Recall”-funktion (Fig.2 - Fig.3 (B)):

Den hér funktionen gor det mojligt att ateraktivera spisplattan
med samma funktioner som var instédllda innan man av
misstag tryckte pa “ON/OFF"-knappen medan en eller flera
kokzoner var aktiva.

Om man trycker pa “ON/OFF”-knappen av misstag:
-Tryck pa knappen “ON/OFF” (A) inom ungefér 6 sekunder
och motsvarande LED (C) borjar blinka.

-Tryck pa knappen “Recall” (B) inom ungefar 6 sekunder.

« Underhall (Fig.7):

Avlagsna eventuella matrester och stank fran arbetsytan
genom att anvanda den speciella skrapan (tillganglig pa
forfragan). Rengor kokzonerna sa nogrannt som mojligt
genom attanvéanda SIDOL, STAHLFIX eller liknande produkter
och en allduk eller annan pappershandduk, skolj med vatten
och torka med en ren pappershandduk. Avldagsna omedelbart
(med den speciella skrapan eller annan valfri sadan) bitar av
aluminium- eller plastfolie som rakat smalta, sockerrester
eller matrester med hog sockerhalt. Pa detta satt undviks
mojliga skador pa ytan. Anvéand aldrig stalull eller harda
rengoringssvampar som river ytan eller irriterande kemiska
medel, som till exempel sprayer for att rengdra ugnar, eller
flackborttagningsmedel.

TILLVERKAREN FRANSAGER SIG ALLT ANSVAR FOR

EVENTUELLA SKADOR SOM ORSAKTS P.G.A. ATT
OVANSTAENDE INSTRUKTIONER INTE RESPEKTERATS.
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« Felkoder:

Felkod: Beskrivning: Maojliga orsaker: Majliga orsaker:

C Kokzonen kan konfigureras om | Inget fel, anvéndaren &r i servi- | En passande kastrull maste placeras pa
“C"lyser med fast sken. cemenyn. kokzonen.

C/- Kokzonen kommer att konfi- Anvéndaren ar i servicemenyn, | Védnta pa“-"symbolen eller avbryt kon-
gureras om “C"blinkar. Efteren | inget fel. figurationsaktiviteten genom att trycka
lyckad konfigurering visas “-" i pa knappvalet och “C" kommer inte att
motsvarande display. blinka langre.

Om “-"inte visas kontrollera
mojliga orsaker i E/5.

E Ett blinkande “E”i varje kokzon | Anvandaren &r i servicemenyn, | Manuell konfiguration.
betyder att samtliga konfigure- | inget fel.
ringar kommer att raderas.

E/2 Temperaturgranserna &r 6ver- Elektroniktemperaturen for hog. | Systemet maste kylas ned.
skridna.

E/3 Olamplig kastrull. Kastrullen skapar en felaktig 1. Felet upphavs automatiskt efter 8 sek-
operationspunkt pd modulen under och kokzonen kan anvéndas igen.
vilket kan forstéra utrustningen, | Om liknande problem uppstar igen kan
t.ex IGBT. det vara nédvéndigt att byta kastrull.

E/4 Ej konfigurerad induktions- Induktionsmodulen &r ej konfi- | 1. Radera kokplattans konfigurering och
modul. gurerad. aktivera den manuella konfigureringen.

2. Starta Ul servicemeny for att konfigu-
rera induktionsmodulen.

E/5 Ingen komunikation mellan Ul Ingen stromtillférsel till induk- Kontakta din servicetekniker.
och induktionsmodulen. tionsmodulen.

E/6 Effektstorning. 1. Brist i effektfrekvens diagnos- | Kontakta din servicetekniker.

tisering.
2. Overspanning.

E/8 Flaktfel. Fl&kt- eller kontrollelektronik Kontakta din servicetekniker.
ar defekt.

E/9 Trasig T sensor pa induktorn. Sensorsignal utanfor gallande Kontakta din servicetekniker.
grans; sensor eller elektronik ar
defekt.

E/A Hardvarudefekt pa induktions- | Defekt hardvaruutrustning upp- | Kontakta din servicetekniker.

modul. tackt av modulens sjélvkontroll.

E/C Konfigurationsfel. 2 kokzoner &r kopplade till 1. Radera nuvarande konfiguration, ma-
samma Ul-element. nuell konfiguration med servicemeny.

E/H Fast sensorvérde. - Systemet maste kylas ned.

ER31/ER47 | Kontrollkort. Fel pa kontrollkortet. Kontakta teknisk service.

ER 22 Kontrollkortet slacks efter 3,5-7,5 | Fel pa kontrollkortet. Kontakta teknisk service.
sekunder.

ER 03”-1 Kontrollkortet sldcks efter 10 | Det finns vétska eller kastruller | Rengér keramikhallens yta.
sekunder. ovanpa kontrollpanelen.

ER20 Fel pa kontrollkortet. Fel i minnet. Kontakta teknisk service.

Om virme- | - Fel pa induktionsenheten. Kontakta teknisk service.

nivan gar
tillbaka till 0

L

Inget fel! Alla funktioner &r block-
erade.

Avaktivera lasfunktionen.
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OBLLEE ONMUCAHUE

BHUMaTenbHO NpounTaiite HacToALWME NHCTPYKLNY, TaK
KaK B HUX MPUBOAATCA BaXKHble CBeAeHns o Ge3onacHoCTn
MOHTa»a, 3KCnnyaTaumnm n TeXHNYECKOro o6CnyKnMBaHua
nzpenua. CoxpaHuTe 3TV UHCTPYKLMW 1A NX NocneayioLein
KOHCynbTaLum. Bce onepau no MoHTaxy (3n1eKTprnyeckomy
NOAK/IOYEHNI0) AOMKHbI BBIMONHATLCA KBaNMGULIMPOBAHHBIM
NepCcoHasnom B COOTBETCTBIV C AEMCTBYIOLMMI HOPMATBaMM.

1.1 MpuHUMN nHAYKUNK:

WHAYKUMOHHAA TEXHONOMMA NPUroTOBNEHNA OCHOBaHa Ha
dU3NYECKOM ABNEHUIN MarHUTHOW UHAYKLUWN.

OCHOBHOW XapaKTepUCTUKON 3TON CUCTEMbI ABNAETCA NpAMas
nepeAaya sHepruv reHepaTopoM Ha KacTpioio (B oTinuve ot
TPaaULMOHaNbHbIX KOHPOPOK — cM. Puc.1).

1.2 Mpeunmywecrea:

B cpaBHEHWN C 3NEKTPUYECKMMI BapOUHbIMU NAHENAMY BalLa
BapoYHasA naHenb:

-be3onacHee: cTekNAHHAA NOBEPXHOCTb HarpeBaeTca
MeHblLLe.

-BbicTpee: meHbluee BpemA HarpeBa NpoayKToB.

-TouHee: BapouHas NaHeslb MTHOBEHHO pearvpyeT Ha BaLuu
KOMaHgbl.

-2 dekTuBHee: 90% nornotjaemon sHepruv npeobpasyerca
B TENno.

Bonee TOro, cpasy nocne cbema ropuwka ¢ nNao0CKoCTH,
nepepaya Tenna ToTyac npekpaLlaeTca, no3Bonaa nsbexarb
HeHY>KHOro paccesHVs Tenna.

CuncTema TakxKe aBTOMaTUYeCKV Pacro3HaeT Apyron AnameTp
KaX/[0ro oTeNIbHOro roplika, NPUMeHAA ANA KaKAoro
pasmepa COOTBETCTBYIOLYNI YPOBEHb MOLLHOCTH.

3T0 NO3BONAET MCMOJb30BaTb FOPLUKM Pa3HbIX pa3mMepoB, Npu
YCNOBUY YTO X AnameTp He 6onee 10% vnu He meHee 40% no
OTHOLUEHWIO K cepurpadum Ha NOBEPXHOCTMN BapKu (PUc.6B).
BHuMaHuMe: npu NCnonb3oBaHUV roplLuka AvlameTpoM MeHee
40% no oTHOLWEHWMIO K cepurpadum Ha CTekne 30Ha BapKu
MOXET He BKNIOUUTLCA.

1.3 Mocyaa ana npurotoBneHns (Puc.6A):

B MHAYKUMOHHOM MPUrOTOBAEHWU AN reHepaumu Tenna
ncnonb3yeTca marHetvam. CnefoBaTenbHO NOCyAa AOMKHA
6bITb M3roTOBMIEHA M3 MATEPVANOB, COAEPXKALLYMX XKeNe30. Bbl
MOXeTe NPoBepPUTb MaTepuan Ballein Nocyapl Npu MOMoLLM
NpOCTOro MarHuTa.

BaxHo:

Bo 136exaHuie HenonpaB1UMOro NOBPeXaeHUsA NOBEPXHOCTH
BapPOYHOW NaHeNn He NCNonb3ynTe:

-Mocyny c HEPOBHbBIM JHOM.

-MeTannuyeckyto nocyay C SManmpoBaHHbIM [JHOM.

-He ncnonb3yiiTe nocyay ¢ WwWepLiaBbiM AHOM BO U3bexxaHne
LiapanviH Ha NOBEPXHOCTY BapOYHON NaHenu.

MPABWJIA BE3OMACHOCTHU

[laHHOE V3aenue He MOXeT UCNOoNb30BaTbCA AeTbMU UK
HeAeecnoco6HbIMM NMLAMU.

He paspeluaiite AeTAM UrpaTthb ¢ GbITOBbIM 311EKTPONPUGOPOM.
HocvTenu MnnaHTMPOBaHHbIX 31EKTPOKAPAVOCTUMYNIATOPOB
nepeg 1Cnosib30BaHNEM MHAYKLVIOHHON BapOUHON MaHenu
[OSKHbBI MPOBEPUTD, YTOGbI BapouHas naHenb He co3AaBana

Nomex KapAnoCTMynaTopy.

Mepepn noacoeanHeHNEM MOAENN K IIEKTPUYECKO ceTu:
-MpoBepbTe, YTOObI HaMpPsXKeHUE U MOLHOCTb, YKa3aHHble
Ha NacnopTHON Tabnuuke (PacnoNOXKeHHON B HUKHEN
4acTu n3genva), COOTBETCTBOBANN 3NeKTPUYECKON ceTn,
1N 4yTOGbl 3NEeKTpUYeckas po3eTka COOTBETCTBOBanNa
LTencenbHoO BUNKe usgenua. B cnyyae COMHeHMI Bbi3oBUTE
KBanMGpMUMPOBAHHOTO SNEKTPUKa.

BaxHo:

-He KnaamTe Ha BapouHylo NaHenb Takue MeTannnyeckme
npeamMeTbl Kak HOXU, BIASIKY, TOXKW WIIN KPbILLKM, TaK Kak OH
MOTYT HarpeTbca.

-Mocne Ucnonb3oBaHMA BbIKMIOUMTE BapOUHYIO NaHesb npun
MOMOLLM CMeLuanbHO KOMaHAbl, He Monarascb Ha CeHCop
06Hapy»KeHWA Nocyabl.

-/36eraiiTe yTeuek XKuUAKOCTE, NOITOMY peKOMeHayeTcA
MOHV3UTb MOLLHOCTb ANA KUMAYEHWA TN HarpeBa XUAKOCTEVA.
-He ocTaBnAiTe NHAYKUNOHHbIE KOHGOPKHM BKITIOUEHHBIMMN
C MYCTbIMK KacTPIONAMU UK CKOBOPOJaMU Unu Bosce 6e3
nocyabl.

-Mo 3aBepWwWeHWN NPUTOTOBNEHUA BbIKAUYUTE
COOTBETCTBYIOLLYI0 KOHPOPKY NPU MOMOLM KOMaHfbI,
OMUCAHHOW HIXKe.

-Hnkorga He ncnonb3yinte ANA NPUroTOBNEHUA NNCTbI
anoMH1eBo GoNbri M HUKOTAA He MoMeLLaiiTe Ha BapOUHyto
naHenb NPOAYKTbl, 3aBepHyTble B GONbry. ATIOMUHMI MOXKET
pacnnaBMTbCA 1 HENOMpPaBMMO NOBPEANTD Balle usgenuve.
-HuKorpa He pa3orpeBariTe 3aKpbITble XeCTAHbIE KOHCEPBHble
6aHKM C NpoAyKTamu: 6aHKa MOXeT B30pBaTbCs! ITO NpaBuio
OTHOCWTCA KO BCEM OCTaslbHbIM TVMaM BapOUHbIX NaHesneil.
-MoBblWweHHan MOLWHOCTb, Hanpumep, dyHKumMA Booster, He
MOXET UCMONb30BaTbCA ANIA HarpeBa HEKOTOPbIX XUAKNX
BelecTB (Macno Ana ¢ppuTiopa U T.n.). YpemepHbiit Harpes
MoXeT 6bITb onaceH. B Takmux cnyyasax pekomeHpyetca
MCMOJb30BaTb MEHbLLYIO MOLLHOCTb.

-EMKocTV cnepyeT ycTaHaBNMBaTb HEMOCPECTBEHHO Ha
BapOYHYI0 NOBEPXHOCTb 1 06A3aTeNbHO MO LeHTpy. Hn B
KOeM CJlyyae He BCTaBNANTe MOCTOPOHHME NpeaMeTbl MeXay
KacTptonen 1 BapoUYHOI NOBEPXHOCTbIO.

-B cuTyaumax noBbiweHHOW TemnepaTypbl npubop
aBTOMATMYECKM YMEHbLIAeT MOLLHOCTb B 30HaX Harpesa.

BHUMAHMUE: He ncnonb3yite napoBoO YNCTALWIA arperar.
BHUMAHME: Ecnvi noBepXxHOCTb BapOYHOW NaHeNM TpecHyna,
BbIK/TIOUNTE U3aenie BO n3bexaHune yapoB TOKOM.
BHUMAHMUE: HeBO3MOXXHO BK/IOUeHMe NPpr6opa C NOMOLLbIO
nynbTta Y ¢ AUCTaHUMOHHOrO Talimepa.

[laHHOe u3penve nmeeT MapKUPOBKY COOTBETCTBUA
Eeponennckomy Hopmatusy 2002/96/EC, YTunusauyna
SNEeKTPUYECKNX 1 INeKTPOHHbIX n3aenuii (WEEE). MposepbTe,
4TO6bl MO OKOHYAHUK €ro Cpoka Cnyx6bl AaHHOe n3genue
6bI10 CAaHO B YyTWb. ITUM Bbl MOMOXeTe COXPaHUTb
oKpy»KaloLLyto cpeqy.

MBoOn Ha U3genun Unu B NPUNArawILEncs K Hemy
Enon(ymemaumm 03HayaeT, YTo AaHHOe u3genve He
= [10/1XKHO PAcCMaTPUBATHCA KaK 6bITOBble OTXOAbI, @
LOKHO 6bITb CAAHO B CMeuManbHbIl LEHTP yTUim3aumm,
3aHUMAOWMUNCA YHUUTOXKEHNEM DNEKTPUUYECKNX U
3M1eKTPOHHbIX NPM60POB. M3aenne AoMKHO ObITb CAaHO B
yTU/b B COOTBETCTBMM C MECTHBIMW HOPMAaTUBaMM Mo
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YyTUAN3aLMM OTXOAO0B. 33 AOMONHUTENbHBLIMIA CBEAEHUAMN
KacaTenbHO 06PabOoTKM, yTUIN3aLMM N YHAUTOXKEHA AAHHOTO
n3genns obpawaintecb B MecTHoe otgeneHue cbopa
[OMaLUHVX 6bITOBbIX MPUBOPOB WM B MarasuH, B KOTOPOM
6bI710 KyrneHo nsgenve.

WHCTPYKLUU MO MOHTAXY

[laHHble WHCTPYKLUMM NpeAHa3HayeHbl AnNA
cneumnann3MpoBaHHOro NepcoHana n ciyxart B KayecTse
PYKOBOJLCTBA ANiIA MOHTa)a, HACTPOWKM 1 TEXHUUYECKOTO
06CNyXVBaHUA U3LENNA B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMN
3aKOHaMV 1 HOpMaTUBaMK.

MpuHunn pyHkunoHmposauua (Puc.5):

JlaHHbI 6bITOBOW dneKTponpubop npepaHasHauyeH
LNA YCTAaHOBKU B KYXOHHbIW TOM, Kak MoKa3aHo Ha
COOTBETCTBYIOLEM PUCYHKe. HaHecuTe npunaraioleeca
repmMeTM3NpyHoLLee BeLLeCTBO Mo BCEMY NePUMETPY BapOUHOIA
naHenn 1 BCTaBbTe MaHesb B OTBEPCTME B KYXOHHOM Tone
(pa3mepbl oTBEpPCTMA cMOTpUTE Ha Puc.5B). 3akpenute
n3genue Ha KyXOHHOM Torme Mpu nomoLyn 4 gepkatenen,
NOBEpPHYB NX Hagnexalwmnm obpasom B 3aBUCMMOCTU OT
TONWMHbI KyxoHHoro Ttona (Puc.5A). Ecnu nocne moHTaxa
HWXKHAA 4acTb U34enna ocTaeTca BUANMOW, HeobXxoarMo
YCTaHOBWTb pasfenuTenbHyto naHenb G (Prc.8A), cobniogasn
yKasaHHble paccToaHua (Puc.8B). Ecnu BapouHasa naHenb
yCTaHaBNVBAETCA Haj AYXOBbIM WKapom, pasgenmtenbHan
naHenb He Tpebyetcsa (Puc.9A - Puc.9B).

Ba)XHO: ecnin nof MHAYKLMOHHOWN BapOYHOWN NaHenbto
pacnonaraeTcs fiyxoBoWi LWKad, peKoMeHAyeTcsi, UTo6bl OH Obin
OCHalleH OXaANTeNIbHbIM BEHTUNATOPOM. He nonb3yiitech
VHAOYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenblo, Korga BKAOYeHa
dyHkUMa MUAPONIUTUYECKOM uncTkin ayxoBoro wkada.

BHuMmaHwme: ansa unpKynauum Hapnexauwero obbema
oXxnaxzJawlero Bo3gyxa HeobxoanuMo npegycMoTpeTb
MWHMManbHOe paccToaHve 40 MM MeXJy KYXOHHbIM
3/1IeMeHTOM U No6bIM BbITOBLIM 31IeKTpONpubopom,
BCTPOEHHbIM MOJ UHAYKLMOHHOW BapOYHOW NaHenbio
(Pnc.9B). B niobom cnyyae gonxHa 6biTb obecneyeHa
Hagnexawana BeHTUNALMA. [Ina obecneyeHna LMpKynaummn
BO3[yXa OXNaXAEHWA B KYXOHHOM 3f1IeMeHTe JO/KHbI ObITb
npegycmoTpeHbl otBepcTua (Puc.8A - Puc.9A), cobniopas
pasmepbl, ykazaHHble Ha Pnc.8B - Pnc.9B.

AnekTpuyeckne coeguHenns (Puc.2B):

Mepep 3neKTpMYeCcKUM NOAKIOUYEHNEM U3LEeNNA MPOoBepbTe
cnepytouee:

-3/1eKTPUYECKUIA NPOBOA 3a3eMIEHNA AOSIKEH ObITb Ha 2 CM
LNIMHHee pyrvX MpOBOAOB;

-XapaKTepuUCTHKN 060py0BaHNA JOIKHbI COOTBETCTBOBATb
3HaYeHUAM Ha NacMoPTHOW TabNnUKe, PacNONOXKEHHOW CHU3Y
paboyeii naHenu;

-060pyAoBaHMe JOMKHO ObITb OCHALLEHO 3PPEKTUBHBIM
3a3em/ieHrieM, COOTBETCTBYIOLMM HOPMaM M MONOXKEHUAM
[leNCTBYIOLLEro 3aKoHOAATeNbCTBa.

B cnyuyae ecnu 3neKTpo6bITOBON NpUBoOp He oCHaLjeH
kabenem, ncnonb3yiiTe 3TOT TUM:

“HO5V2V2-F" ana mowHocTy Ao 6400 BaTT ceueHve Kabens
[IOMKHO COCTaBNATb MUHUMYM 2,5 MM?, a ins 6onee BbICOKOM
MOLUHOCTM - 4 MM TeMnepaTypa NpoBoAa NeKTPONUTaHmA
HW B OAHOWN TOYKe He JoO/KHa npeBblwaTbh Ha 50°C
Temnepatypy nomeuieHus. O6opyaoBaHue npefHasHauyeHo
[NA NOCTOAHHOTO MOAKIIIOUEHNA K CETU NEKTPONUTaHWA,
no3ToMy Heo6X0AMMO YCTaHOBUTb MHOFOMONAPHbIN

pasbefnHNTENb C MAHUMAbHBIM PAaCCTOAHNEM MEXAY
KOHTaKTamMn 3 MM, COOTBETCTBYIOLLWIA HArpysKe, ykasaHHoO
Ha NacrnopTHoi Tabnnuke, 1 AeNCTBYIOWMUM HOPMaTMBaM
(KenTo-3efieHblii MPOBOA 3a3eMIEHUA He AOJIKEH
npepbiBaTbCA KOMMyTaTOpoMm). [0 3aBeplIeHNN MOHTaXa
13fenna MHOTOMONAPHbIN PasbeAnHUTENDb JOMKEH GbiTb
NErkoAoCTyMHbIM.

SKCMNYATALUA N TEXHUYECKOE
OBCJTYXXUBAHUE

» Ucnonb3sosaHue (Puc.2 - Puc.3):

A = Knonka BKJ1/BbIKJ

B = Knonka Knioy

C = Wnpnkatop BKJ1/BbIK/T KHONKK Kntoya

D1 = CeHcop nnaBHoro koHTpons Slider

D2 = lHanKaTop YpOBHA Harpesa

E = KHonka Bbi6opa BapOUHOW 30HbI

| = 3Hayok ocTaToyHoro Tenna “H”

L1 = Knonka BKJI/BbIKJT pyHKumA 6bicTporo Harpesa (Heat
up)

N = KnaBuwu Taiimepa

N1 = Jucnnei gecaTUyHbIX 3HaKOB

N2 = lucnnei uenbix 3HaKoB

O = VlHanKaTop KOHPOPOK C 3aeCTBOBaHHOW QyHKLMeEN
Talimepa

Q = [lucnnen Tanmepa

R = [lncnneit BApO4HOI1 30HbI

R1 = ViHankaTop paboTatoLein BapOUYHOW 30HbI

S =byctep

-[inA BKAOYEHNA BapOYHON MaHenu cnepyeT HaxaTb Ha
KHOMKY (A), Ha Bcex aucnneax (R) B TeyeHne 20 cekyHA
NOABATCA HYNIN C MUTAIOLWMMM [ECATUYHBIMMW 3HAKaMU.
Ecnu B TeyeHune 3Toro BpemeHu He byaeT npousBefeHo
HVIKaKVX [eNCTBIIA, BAPOUYHAsA NaHesb BbIKMOUUTCA.
-MOXHO BKNIOUNTb BapPOYHYIO 30HY, BbIOpaB OAHY U3 4
KHoMok (E), Npo roTOBHOCTb TOM WM UHOW 30HbI K paboTte
CBUAETENbCTBYET 3aropeBLUNNCA AeCATUYHbIV 3HaK.
3apaTb Kenaemblil ypoBeHb Harpesa C MOMOLLbIO CeHCopa
nnasHoro koHTpons SLIDER (D1).
BHUMaHme: Ans 3ajaHvA ypoBHA HarpeBa JOCTaTOuHO
NpoBEeCTU NajbLeM MO CEHCOPY MNaBHOrO KOHTPONA
SLIDER (D1).
B HanpaBneHun cneBa BNpaBoO ypoBeHb TemnepaTtypbl
(D2) yBennumaetcs oT 1 40 9, yMeHbLUeHVe TemnepaTypbl
[OCTUraeTca NPOTUBOMONOXKHBIMUN JENCTBUAMM.
YpoBeHb Harpesa (Hanp., 6) nosaBnAeTca Ha fgucnnee
Bapou4HoO 30HbI (R).
BHMMaHMe: MOXHO TakXKe HaxkaTb Ha Nobyl0 TOUKY
ceHcopa nnaBHoro KoHTponsa SLIDER, He npoBoas no
Hemy nanbLem, YTobbl 3afjaTb YPOBEHb TemnepaTypbl,
COOTBETCTBYIOLLMI TOYKE HaXaTUA.
-[1nA BbIKNIOYEHVA BapOYHON 30HbI CYLLECTBYET HECKOJIbKO
cnoco6oB.:
1- BbIGPATb 30HY 11 NPOBECTM MasibLieM MO CeHCOPY NIaBHOrO
koHTpons SLIDER po goctmxeHus “0”.
2-BblOpaTbh 30HY W HaxaTb Ha (0) HENOCPeACTBEHHO Ha
ceHcope nnasHoro KoHTponsa SLIDER.
-Ecnn npu nepekntoyeHnn BapoyHoit 3oHbl (E) B BbIKJIL.
nonoXKeHne temnepaTtypa CTeKIAHHON NOBEPXHOCTN
npesbiwaet 50°, Ha gncnnee (R) 3TOM 30HbI NOABUTCA CBETOBaA
curHanvsauva B Buge Yepepyowmxca ‘0" v “H'.
-Mpwv nepeBoae BapouHoii naHenu 8 BbIKJ1. nonoxeHue (A)
CBETOBaA CUrHanM3auma BbIrnaguT Kak ropawas “H"
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BHumaHue:

C uenblo 3aWuTbl NEKTPOHHOW CXeMbl BapoyHas naHenb
OCHallleHa cucTemolt 6e3onacHoCTV NPOTMB neperpesa. B
cy4asx npofoMKUTENbHOIO MPUrOTOBNEHNA Ha BbICOKMX
YPOBHAX MOLYHOCTU BO3MOXHO BPEMEHHOE OTK/lOUYeHne
ofiHO1 1 6onee 30H Ha BPeMsA, HEOOXOAVMOe ANIA MOHKeHNA
TemnepaTypbl O CTaHAAPTHbIX NapameTpoB. Ha ancnnee
BPEMEHHO BbIKJIIOYEHHO 30HbI ByAly T YepejoBaTbCA YPOBEHD
molHocTn 1 E/2. Mocne Bo306HOBNEHUA paboTbl 3TON 30HbI
CBETOBaA CUrHaNM3auuA NpeKpaLyaeTcs.

» BnokupoBouHas GpyHKUuA:
YTobbl NpegynpefnTb NCNONb3OBaHMeE BapOYHOW
NOBEPXHOCTM AETbMU UAW NIIOABMU, HYXAALWMMUCA B
NPUCMOTPE, MOXKHO 3a6I0KMPOBAaTb BCe GYHKLIMM, UCMONb3yA
cnepytolyto npouenypy:
1-BKNoUYNTb BapOYHyt0 NMOBEPXHOCTb (€CNM OHa Gbina
BbIK/IOYEHa), HaxaB Ha KHonKy “ON/OFF” (BKJ1./BbIK/1.)
30Hbl HarpeBa BapOYHON NMOBEPXHOCTU AOMKHbI ObiTh
BbIK/IOYEHbI.
2-OpHOBPEMEHHO HaXkaTb KHOMKY “S” 1 Ha KHOMKY 30HbI
HarpeBa R4 (Puc.2) namn R3 (Puc.3), B 3aBucMmocTun ot
nprobpeTéHHo Bammn moaenu.
3-HaaTb eLé pa3 Ha KHOMKY 30Hbl Harpesa R4 (Puc.2)
unu R3 (Puc.3), B 3aBUCMOCTU OT Npro6peTéHHO Bamn
moaenw.
Ha gucnnee nossutca 6ykBa “L’, KoTopas yKa3sblBaeT Ha To,
4TO GYHKLMA aKTUBMPOBAHa.
B Tom cnyyae, ecnm ofjHa NNM HECKONIbKO 30H BCE elé
ropsaymMe, Ha COOTBETCTBYIOLIEM JUCT/Iee BbICBEUMBAIOTCA
nonepemexHo 6yksbl “H" n“L".
-YTo6bl Ae3aKTUBUPOBATb GYHKLUIO GNOKUPOBKM,
BbIK/IOUMTb BapOUHYIO MOBEPXHOCTb (€C/IM OHa BKJTIOYEHa),
HaxaB Ha kHonky “ON/OFF".
-Mocne TOro, Kak OHa BbIK/IYNTCA, CHOBa BK/IOYNUTH
BaPOUHYI0 NMOBEPXHOCTb.
-OfHOBPEMEHHO HaXaTb Ha KHOMKY “S” 1 Ha KHOMKY 30Hbl
Harpesa R4 (Puc.2) namn R3 (Puc.3), B 3aBUCMMOCTM OT
npnobpeTéHHoi Bamu moaenu.
-Haxartb eLlé pa3 TofbKo Ha KHOMKy “S".
-Ha Bcex aucnnenx Ha HECKONbKO CeKyH/ MOABATCA HYNN.
-Ecnn BbIKNOUMTL BapOUHYIO NOBEPXHOCTL C AENCTBYIOLEN
dyHKkynen BIOKUPOBKWU, To npu nocnegywowem eé
BKJIIOYEHIN BapOYHaA MOBEPXHOCTb OCTAHETCA B TakKOM e
COCTOAHMMW, T.€. C aKTMBMpPOBaHHOW yHKLmein BITIOKNPOBKW.
-Ecnu BapoyHas NOBEPXHOCTb BKJIIOUEHA, a GyHKUMA
6NoKMPOBKM yxe AeicTsyeT, To kHonka “ON/OFF”Bcé pasHO
pabora.

« MarHuTHbI NeneHraTop:
-BapoyHaa naHenb ocHalleHa neneHraTopom KacTpiosb
(ropLUKOB), NPW OTCYTCTBUW WNIN HECOOTBETCTBUM KOTOPbIX

NOABNAETCA 3HAYOK — .
O HeoCTbIBLUEN CTEKNAHHOW NMOBEPXHOCTWN CBUAETENbCTBYET

3HavoK I yepepyowwmnca c = .

« 3awuTHanA 6nokuposka (Overflow Safety Device):
BapoyHaa naHenb OCHalleHa 3aWMWUTHOW cucTemon,
ycTaHaBnmBalolen Bce KOHGOPKM B nonoxeHue BbIKJI. n
3afeicTByOLel 3aLUTHYI0 6NIOKMPOBKY Npu 06HapyXeHnK
XKUAKOCTEN MU MOCTOPOHHUX MPEeAMETOB Ha MaHenu
ynpasneHus.

B KauecTBe cvMrHanusauuv Ha Aucnnee nosBAAIOTCA 3HAUKK

E r U 3 KOTOpPble UCYE3HYT Cpa3y nocne yfaneHna
HKNOKOCTU UM NOCTOPOHHUX NPeaMeTOB. BapouHaﬂ naHesnb
BbIK/TIOYNTCA aBTOMaTUYECKN.

* BHumanue!
Mpu BKNOYEeHUN BapOYHOW NaHenu Ha aucnnee Taimepa Q

CBeTnTCA BeﬂVIl«II/IHaE Lecnm ¢yHKL|VI$I He 6y,quaKTI/IBI/IPOBaHa
B TeYeHNe HeCKONbKUX CeKyHpA, ¢ gucnnes Q NCYE3HYT BCe
BEeNNYNHbI.

« Taiimep (Puc.2 - Puc.3 (Q)):

MpumeuaHune: Taimep MoXeT 6bITb aKTUBMPOBAH
OAHOBPEMEHHO Ha BCEX 30HaX HarpeBa BapoOYHOMN
NMOBEPXHOCTH.

Bnaropaps 3Toi GyHKUMN MOXHO 3apaTtb Bpems (0T 1 go
99 MVHYT) /1 aBTOMATMUYECKOTO BbIK/TIOUEHUA BbIOPaHHOM
BapO4HOI1 30HbI.

Kak 3apgencreoBatb Taiimep:

1- Bbi6paTb BapouHyto 30Hy (E).

2-3apaTb HyXKHbI ypoBeHb Harpesa (oT 1 o 9) ¢ nomoLblo
ceHcopa nnasHoro KoHTpons SLIDER (D1).

3-HaxaTb Ha KHomKy Taimepa (N), Ha gucnnee noasuTca
S o

U T. Cc 3TOro MomeHTa HayHeT Muratb nHauKatop (0)
KOH}OPOK, iNA KOTOPbIX 3aAeCTBOBaH Talimep.
4- 3apatb HyxHoe Bpems ana uenbix (N2) ot 0 4o 9 c nomoLbio

ceHcopa nnaBHoro KoHTpons SLIDER (D1), Hanp.:oD 9..
5- Yepe3s HecKonbKo ceKkyHp 3HaueHue Lenbix (N2) n gecatbix

(N1) 3aroputca Ha gucnnee .~ J.;
-Ecnu TpebyeTcs 3agath Bpems, Npesblluaollee 9 MUHYT,
o o

Hanp.: l.J 9 JlOCTaTOYHO NPOBECTU NMasibLieM MO CEHCopY
nnasHoro KoHTpons SLIDER (D1).

-B cnyvae oTcyTCTBMA KakUX-NMbO AeNCTBUA MUTaHue
npeKpaTuTCa, U Ha gucnnee Taﬁmeopa (Qz noABUTCA paHee

3aflaHHOe BpeMA NPUroToBneHNA U .
6-06 OKOHYaHWM 3aNPOrpPaMMUPOBAHHOIO BPeMeHM
ornoBeLaeT 3ByKoBas CUrHanM3auns 1 HayaBLIeecA MUraHme
aucnnen Taimepa (Q) n nHanKaTopa KoHPopok (0).
YTO6bI OTKMIOUNTbL 3BYKOBYIO CUTHANIM3aLMI0, AOCTaTOYHO
HaXkaTb Ha KHOMKy Tamepa N unv nogoxaatb 2 MAHYTbI, MO
NCTEYEHNN KOTOPbIX OHa OTK/IOUNTCA aBTOMaTUYECKU.
Kak oTknwountb GyHKLMIO TalilMepa A0 UCTeYeHUs
3a/laHHOTO BpeMeHM:
-BbibpaTb BapouHyto 30HY (E) i HaxaTb Ha Ntobyto KHOMKY 13
nByx (N), npekpaTmBLLeeca MUraHue nHamKaTopa 3oHbl (R) Ha
ancnnee (E) cBUAETENbCTBYET O TOM, YTO GYHKLIMA OTK/IOUEHA.
BHMMaHue: 4To6bl NOCMOTPETb, CKONbKO BPEMEH 0CTanoch
710 KOHLI@ NPUrOTOBNEHUA, JOCTATOYHO HaXaTb Ha KHOMKY
BblOOpa HY>XHO BapOUHOW 30HbI (E).

« ByaunbHuk (Minute Minder ):
BHumaHme! Takaa ¢pyHKUNA paboTaeT TONbKO Npu
YCNoBUW, €CNN HWN ANIA OfHON 13 BapoUHbIX 30H (E) He
3ajaH Tanmep.
-ByAWNbHUK CNYXWT ANA 3afaHNA 06paTHOro oTcuéTa B
AnanasoHe oT 1 40 99 MUHYT.
Mo nucTeueHUN BpeMeHY pa3faeTca 3ByKOBOW CUTHas, Npu
3TOM BCe 3a/jeICTBOBaHHble GyHKLMM paboTaloT.
-ByannbHUK MOXHO 3aaencTBOBaTb TONbKO, €CIN Ha BCeX
aucnnesx (R) ypoBeHb HarpeBa bGyeT ycTaHOB/EH Ha “0”.
-HaxaTb Ha KHonky Taiimepa (N) n 3apaTb Bpema, cneaya
npoueaype Tanmepa, pasHuua 3aKknoyaeTca B TOM, YTO
nHAnKaTopbl (0) He 3aropatoTca.
BHMMaHue: ecnvi 3a4eiCTBOBaTb TaiMep XOTA Obl ANA OAHON
113 30H, OyANIbHIK aBTOMATUYECKM OTKIIOYaeTCA.
Kak 3apeiicTBOBaTb TaliMep BMECTO GyAnsibHYIKa:
1- BbibpaTb oaHOM U3 KHoOMoK (E) Ty BapouHyio 30HY, Ans
KOTOpOI1 TpebyeTca Taimep.
2-3apaTb ypoBeHb HarpeBa C MOMOLLbIO CEHCOPA MNNABHOrO
koHTpona SLIDER (D1).
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3- Haxatb kHonky Tanmep (N).

4-MNoBTOPHO HaxaTb KHoMKy (E) Toi 30HbI, rae Tpebyetca
Tanmep.

5- Haxatb kHomKy Tanmep (N).

6-3apaTb Bpema NMPUroToBAEHUA C MOMOLbIO CeHCopa
nnasHoro KoHTponsa SLIDER (D1).

« Bycrep (Puc.2 - Puc.3 (S)):

B 3aBncMMOCTM OT MoAenn Npubop MoxeT ObiTb OCHaLeH
BycTep-cuctemoi, ciyxalueil Ans yCKopeHUs NpUrotosneHns
3a CYET NPUVMEHEHNA MOLWHOCTU, NpeBblWatowen
HOMWHaINbHYI0, B ONpefenéHHbI NPOMEXKYTOK BpeMeHU.
30Hbl HarpeBa, OCHaLLEHHble JlaHHO GyHKLMEN, yKa3blBaloTCA
6yKBoii (Z).

Yro6bl 3apeiicTBOBaTL BycTep, cneayeT BKAIOUUTL HYXHYIO
BaPOUYHY!I0 30HY Ha JIIO60M YPOBHE MOLLHOCTH M HaxaTb KHOTKY
S (Puc.2 - Puc.3). 310 no3sonseT 4ocTuyb 6osiee BbICOKOMN
TemnepaTypbl B KpaTuyaiillee BpeMa Npu MakCUManbHO
BO3MOXHOI1 MOLLHOCTY.

BykBa P Ha gucnnee ykasbiBaeT Ha TO, YTO GYHKLMA
akTueBupoBaHa. OHa 6yaeT nokas3blBaTbCA B TeYEHUMN
npubnmsntenbHo 10 MUHYT, MOC/Ie Yero 30Ha Harpesa
aBTOMATMYECKM BO3BPALaeTCA K YPOBHIO MOLLHOCTA 9.
-BycTtep mMoXeT He BKMIOUYNTHCA, €C/I B BAPOUYHOWN 30He
(pacno3HaBaemon no 6ykse Z) npefBapuTenbHo Obina
yCTaHOBJ/IEHa BbICOKasA TemnepaTypa.

-YTo6bl Bocnonb3osaTtbea pyHKumein bBycrepa, cnegyer
[OXKAaTbCA MCYe3HOBeHMA muratowero P ¢ gncnnea R n
CHWXeHWA BHYTPEHHEeN TeMnepaTypbl BApOYHO NaHeNH.

« BoicTpbiii Harpes (Puc.2 - Puc.3 (L1)) (Heat up):
DyHKLMA 6bICTPOro HarpeBa CNYXUT Ana obecneyeHus
MaKCMManbHOWM TemnepaTypbl B BAPOYHOW 30He Ha
onpefeneHHbI MPOMEXYTOK BPEMeHM, N0 NCTeYeHun
KOTOPOro TemnepaTypa CHU3UTCA A0 3aAbaHHbIX NapameTpoB.
[na BknioyeHna GyHKuun bbicTporo HarpeBa crneayet
BblOpaTh OAHY 113 BapO4HbIX 30H (E).

3apaTb ypoBeHb HarpeBa Ha “9” c MOMOLLbIo CEHCopa NNaBHOro
KoHTponAa SLIDER (D1), HaxaTb Ha KHonKy BbicTporo
HarpeBa (L1): Ha gncnnee BapoYHOW 30Hbl NOABUTCA ByKBa
“A"B KauecTBe NOATBEPXKAEHNA TOTO, UTO GYHKLWA BbicTpOro
HarpeBa pa6oTaerT.

3apaTb TpebyeMmblii ypoBeHb HarpeBa (oT 1 1o 8), Ha ancnnee
BapoYHOIl 30HbI GyAyT uepefoBaTbca “A” 1 Tpebyembiii
YpOBEHb Harpesa, Hanp., 6.

-Ecnu He BHOCWTb HMKAKUX M3MEHEH B ypOBeHb Harpesa,
nHAnKaTtop (D2) noracHer.

BHumaHme: npepgoctasnaerca BosmoxHoctb TOJIbKO
YBENMYMBaTb NpefiBapUTENbHO 3aiaHHbIN YPOBEHb HarpeBsa:
1-Bbi6paTb BapouHyio 30Hy (E) c akTWBHOW pyHKUMei
BbicTporo HarpeBa.

2- YBenuumtb Tpebyemyto TemnepaTypy, nposeaa nanbLlem
no ceHcopy nnasHoro koHTpona SLIDER (D1).

Mo okoHuaHuK GpyHKLUMUM BbicTporo Harpesa cpabaTbiBaeT
3BYKOBasA CUrHanM3aLma, Ha JUcniee STo BApOYHOIi 30Hbl
0TO6Pa3NTCA NpeaBapuUTENbHO 3aflaHHbIN YPOBEHb HarpeBa,
Hanp., 6.

» ®yHkuma “lMaysa” (Puc.2 - Puc.3 (B)):

[aHHasa ¢yHKUMA NepeBOAUT annapaTt B COCTOAHMWE May3bl,
COXpaHsA B NaMAT NPeABapUTENbHO 3aaHHble NPOrpamMmbl
NPUroToBNEHUA NUWK. BapoyHaa NOBepPXHOCTb B TakoM
COCTOAHUM MOXET HAaXOAUTbCA MAaKCMMaNbHO B TeueHun 10
MUHYT. [0 UCTeUEeHNM BblleHa3BaHHOrO BpeMeHu, annapar
OKOHYaTeNbHO BbIK/IlOYaETCA.

AKTuBauuna GyHkumnn:

-HaxaTtb Ha kHonky “Maysa” (B), HayH&T muraTb

cooTBeTcTBYtoWM cBeToanop (C). Ha gucnnee nossutca

3HavoK: ! I

Bo306HOBNEHNe CTafUMN NPUroTOBIEHNA NULLA:
1.MoXHO BO306HOBWTL CTafMI0O NPUTrOTOBEHUA NULLN B
TeyeHne 10 MUHyT.

2.HaxaTb Ha KHonKy “Maysa” (B), HauH&T muratb
cootBeTcTBYylowWwmin ceeToamon (C).

3.HaxaTb B TeueHwue 10 CeKyHA OAHY 13 KHOMOK BbI6OPa 30HbI
Harpesa (E).

» OyHkuuA “Bosspat” (Puc.2 - Puc.3 (B)):
OyHKumnA“Bosepar (Recall)’nossonseTt cHoBa akTMBMPOBaTb
BaPOYHYI0 MOBEPXHOCTb C TEMU e 3aJjaHHbIMU GYHKLMAMY,
ecnu owmnboyHo HaxaTa KHonka “ON/OFF (BKJ1./BbIKIL.)",
KOrAia OfHa WSIN HECKOJIbKO 30H HarpeBa BKITIOYEHbI.

Ecnu cnyyaiiHo 6bina HaxaTa KHonka “ON/OFF”:
-Haxatb B TeueHnn 6 cekyHA Ha KHOMKy “May3a” (A), HauHET
MUraTb COOTBETCTBYtoLWMIA cBeToAnog (C).

-HaxaTb B TeueHWn 6 ceKyHp Ha KHOMKy “BosBpat” (

« TexHuueckoe ob6cnykuBaHue (Puc.7):

Ynanute BO3MOXHble OCTaTKM MWLM U Kanaun Xupa C
NOBEPXHOCTI BapOYHON NaHeN Npv NOMOLL CrieLnasnbHOro
CKpebKa, KOTOPbIN MOXHO 3aKa3aTb OTAENbHO. ONTUMANbHLIMU
CpencTBaMm AnA YMCTKN KoHdopok ssnatoTca SIDOL, STAHLFIX
1nm nopobHble cpefCcTBa U GyMaHOe KyXOHHOE MosoTeHLe,
3aTem OMoSIOCHNTE BOAOM 1 HACYXO BbITPUTE YCTON TPAMKOIA.
Mpy nomowm cneuymanbHoro ckpebka (Mo 3akasy) cpasy xe
ypananTe C BaApOYHOWN NaHenu cnyyanHo pacnnasuslivecs
KyCKM aloMUHUEBON GpONbIA U MAacTMacChl UM caxapa u
NPOoJYyKTOB C BbICOKMM CofiepkaHneM caxapa. Takum obpazom
Bbl COXpaHUTe MOBEPXHOCTb Ballell BapOUYHON MaHenu.
KaTeropuyecku 3anpeljaeTca Ucnonb3opatb abpasnBHble
ry6Kn nnm KopposuiiHble XMMUYeCKne CpefCcTBa Takme Kak
CpefcTBa ANA YNCTKM AyXOBbIX WKadoB B GannoHUMKax unm
NATHOBbIBOANTENN.

NPOU3BOAUTENIb BAPOYHOW NMAHEAN CHUMAET C
CEBA BCAKYIO OTBETCTBEHHOCTb 3A CBOE U3AENIUE
B C/IYYAE HECOBJIIOAEHUA CTAHAAPTHbIX MPABUJ
BE3OMACHOCTU U BbILUEYKA3AHHbIX UHCTPYKLIUA.
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« Kopg own6ku:

Kop owm6bkn: | Onucanme: B p Bocc
C MO>HO BbINONHATbL KOHUIypaLMio HarpeBa- | HeT owwnbKu, nonb3oBaTenb Haxo- | YCTaHOBUTE Ha 30HY HarpeBa NOAXOAALLYIO
TesbHOW 30HbI BAPOUHON NOBEPXHOCTY, ECAIN | AUTCA B CITYKEOHOM MeHI0. nocygy.
ropuT noctoAHHo “C".
C/- byneTt BbINONHATbCA KOHUrypaLua 30HbI | HeT owmbk, nonb3oBatenb Haxo- | BbixaaTb NoABAeHMe 3HaKa " Unu npepeatb
HarpeBa B Tom cnyyae, ecnvt “C” muraer. o | AuTca B Cyxxe6HOM MeHIo. KOHUrypaLmio, Habpas BbIGPaHHyi0 KHoM-
OKOHYaHUU YIa4HOTO BbIMOHEHNSA KOHUry- Ky, Torga “C" nepectaér muratb.
pauuu, Ha gucrnee noasuTca - Btom cnyyae,
ecnn”-"He NOABUACA, NOXanyiicTa, cMoTpUTe
“Bo3MOXHbIe MpNynHbI” owmnbKM E/5.
E Mwratowan“E”B Kax /ol 30He HarpeBa Bapou- | HeT owwnbku, nonb3oBatenb Haxo- | PyuHas KoHpurypauus.
HOI1 MOBEPXHOCTM YKa3blBAET Ha TO, UTO BCE | ANTCA B CNYKEOHOM MEHIO.
KOHOUrypaLmu 6binn OTMEHEHbI.
E/2 Bbinu npesbilweHbl npeaensl Temnepatypbl. | CINWKOM Bbicokas Temnepatypa | Cuctema JOmKHa OCTbITb.
3NEKTPOHHON YacTu.
E/3 Kactptons HerogHan. KacTptons co3paér B mogyne He- | 1. OwmbKa aBTOMaTNYECKM CTUPAETCA No-
npaBunbHO paboTalolyio Tou- | cne 8 (CeKyHA), Mocne Yero 3oHa Harpesa
Ky, UTO MOXET UCMOPTUTL TaKM1e | MOXET CHOBa UCMOMb30BaTbCA. BTom criyyae,
YCTPOIACTBa, Kak IGBT-TpaH3nCTOp. | ecin 06HapYXNBAIOTCA AOMONHUTENbHbIE
OLIMBKN, KacTpIoNA AOMKHA ObITb 3aMeHeHa.
E/4 MHAYKUMOHHDBI MOAYNb He OTKOHOUTY- | HAYKLMOHHBIA MoAynb He OT- | 1. OTMEHUTb KOHGUTYpaLuio BapoYHOW
PVPOBaH. KOHGUrypupoBaH. naHenu u akTMBMPOBATb PYYHYI0 KOHOU-
rypauuio.
2. AKTVBMPOBaTb Cye6HOe MEHI0 NoMb-
30BaTenbckoro nHtepdeiica (Ul), utobbl oT-
KOHGUrypu1poBaTh NHAYKLMOHHbIA MOAYb.
E/5 OTCyTCTBME CBA3N MEXAY Nonb3oBaTenb- | OTCYTCTBME NEKTPONNTaHMA Ha | OBPaTUTbCA B CEPBUCHYIO YOy Texob-
ckum nHTepdencom (Ul) 1 MHAYKUMOHHBIM | MHAYKUMOHHOM MOAYNe. CNyX1BaHWA.
mogynem.
E/6 lMomexu B cycTEME NUTaHMA. 1. HencnpaBHocTb uHanKaTopa | O6paTTbCa B CEPBUCHYIO CYXOy Texob-
MPUCYTCTBNA OCHOBHOTO MUTAHWNA. | CYXKIUBaHNA.
2. MepeHanpsxeHne.
E/8 HewncnpaseH BeHTURATOP. BeHTUNATOP Unu 3neKTPOHHbIN | OBPATUTLCA B CEPBUCHYIO CITyXOY Texob-
KOHTPO/b HENCPaBHbI. CIYXNBaHMA.
E/9 HencnpaseH TemnepaTypHblit AaTUMK WH- | CUrHan AaTuynka BHe npefenos | O6paTuTbca B CepBUCHYIO ClyXOy Texob-
AyKTopa. NeNCTBYIOWLEro Nana3oHa; aneK- | CNyXuBaHNA.
TPOHHbIi1 AaTUMK HeNCnpaBeH.
E/A HeuncnpaBHOCTb annapaTHoi YacTu B HAYK- | HemcnpaBHocTb annapatHoro | O6patuTbca B CepBUCHYIO ClyXOy Texo6-
LIMOHHOM Mogiyne. YCTPOIicTBa, 06HAPYKEHHAA CU- | CYXKNBAHMA.
CTEMOV CAMOKOHTPONA MOAYNA.
E/C Mpo6nema KoHUrypaLmu. [1Be 30HbI Harpesa Gbinv OTHECEHbI | OTMEHWUTb TeKYLLYIO PyUHYI0 KOHGUrypaLmio
K OAHOMY W TOMY Xe dNIeMeHTY | NpU NOMOLLY ClyKeBHOTO MeHIO.
Mnonb30BaTeNbCKOro NHTEpdelica
(un.
E/H JlaTunk GUKCMPOBAHHOTO 3HaUYeHMA. - Cncrema fJOMKHa OCTbITb.
ER31/ER47 Mnata ynpasneHus. OwwubKa B nnate ynpasneHus. 06paTnTbCA B CEPBUCHYIO CNYXOY Texo6-
CyXVBaHMA.
ER22 Mnata ynpaBnexus Bbiknoyaetca nocne | Ownbka B nnate ynpasneHuA. 06paTITbCA B CEPBUCHYIO CNYXOY Texo6-
3,5-7,5 cekyHp. CNYXMUBaHNA.
ER 03”-1 Mnata ynpaBnexus Bbiknoyaetca nocne | MpucyTcTame XUAKOCTA UK no- | OUNCTUTL CTeKNOKepammnyeckne noBepx-
10 cekyHA. CYAibl B 30HE ynpaBreHuA. HOCTW.
ER20 Own6Ka B nnate ynpasneHus. Owwnbka namaT. 06paTnTbCA B CEPBUCHYIO CNYXOY Texob-
CyXVBaHMA.
EcnnyposeHb | - Monomka B NHAYKLUMOHHOM MO- | OBpaTUTbCA B CEPBUCHYIO CITyXOY Texo6-
HarpeBa BO3- ayne. CYXNBaHMA.
Bpawaertca
Ha0
L HeT owwm6ok! Bce GyHKLMN 3a6N10KIMPOBaHDI. | - [le3aKTBMPOBaTL GYHKLMIO BIOKMPOBKN.
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YKPAIHCbKO

3ATAJIbHI 3AYBAXEHHA

YBa)KHO NMpounTaiiTe BMICT AaHOro 6ykneTy, y AKomy HapaHi
BaX/MBi BKa3iBKU, WO CTOCYOTbCA 6e3MeKn YCTaHOBKM,
BMKOPWCTaHHA i 06cnyroByBaHHA. 36epirante 6ykneT ana
6yab-AKOT MOXIMBOI NofanbLoi KOHCynbTawii. Bci aii, wo
BIJHOCATbCA 10 YCTAHOBKM (€NeKTPUYHI 3'€JHaHHA) MaloTb
3AiCHIOBATUCA TiNbKW KBanipikoBaHUM nepcoHanom y
BiINOBIAHOCTI O Ail0YNX HOPM.

1.1 NpuHUMNK iHAYKLiT:

IHAYKUiHa TeXHONOrifA NPUroTyBaHHA 6a3yeTbCA Ha
di3nyHOMY ABMLLI MarHiTHOI iHAYK
OcHOBHa xapakTepucTuUKa Uiel TexHonorii nonarae y
6e3nocepepHiln nepefaui eHeprii Big reHepaTopa Ha KacTpyto
(Ha BigMiHY Bifj TPaAWLINHNX BapUNbHMX NMOBEPXOHb, AVB.
Man.1).

1.2 NepeBarn:

Y NOPIBHAHHI 3 €NeKTPUYHUMMN BaPUNbHVMI MOBEPXHAMY
Ballia iHAYKLiiHa NaHenb:

-be3neyHila: cknAHa NOBEPXHA HarpiBaETbCA MeHLUe.
-LWBunAawa: MeHLWNIN Yac Harpisy NPOAYKTiB.

-TouHiwa: BapvibHa NaHenb HeraHo pearye Ha KOMaHaw.
-EdekTuBHiwa: 90% BX1BaHOI eHeprii NepeTBOPIOETLCA Ha
Tenno.

binbw TOro, Bigpa3sy * nicna 3HATTA KacTpyni 3 naHeni
NPUMNUHAETLCA Nofaya Tenna, 3anobiraloym HenoTPibHUM
BUTpaTam.

CncTeMolo aBTOMaTUUYHO PO3Mi3HAETLCA AiaMeTp KOXKHOI
KacTpyi, o6 3acTocyBaTy BiANOBIAHNIA PIBEHD NOTYXXHOCTI.
Lle no3sonae BUKOPUCTOBYBATN KacTPyi Pi3HUX PO3MIpiB 3a
YMOBU He nepeBULLeHHs fiameTpy Ha 10% abo 3MeHLLeHHs
Ha 40% BiANoBIAHO [0 cepurpadiyHOl CXxeMm Ha BapUibHil
naxeni (Man.6B).

YBara: AKLLO fiiaMeTp BUKOPUCTOBYBaHOI KacTPyJli € MEHLINI
3a 40% BignoBigHO fo cepurpadiyHoi cxeMu Ha BapusbHii
naHerii, 30Ha NPUroTyBaHHA MOXe He YBIMKHYTUCA.

1.3 Nocypn ana npurotyBaHHA (Man.6A):

MNig vac iHAYKUINHOrO NPUroTyBaHHA ANA reHepauii Tenna
3aCTOCOBYETbCA MarHeTn3m. Tob6To, nocyn mae 6yTu
BWIOTOB/IEHWIN 3 MaTepianis, AKi MIiCTATb 3ani30. Bu moxeTe
nepesipnTV MaTtepianu BawWworo nocyay 3a AONOMOrotw
NPOCTOro MarHity.

Baxnuso:

o6 He ywKoAWTM HENnomnpaBHO BapubHY NMOBEPXHIO,
3a00POHAETHCA 3aCTOCOBYBATU:

-NocyA 3 HEPIBHMM JHOM.

-MeTaneBuii NocyA 3 eManboBaHUM AHOM.

-NOCYA 3 LLOPCTKUM IHOM, AIKUI MOXKe MOLUKPA6aTV NOBEPXHIO
BapWIbHOI NaHeni.

3AXOAU BE3MEKN

[aHni npucTpit He NpU3HaYeHNN ANA BUKOPUCTAHHA AiTbMA
abo HegieagaTHUMN ocobamu.

CrexTe, Wob AiTN He rpanyi 3 NPUCTPOEM.

JinA ocib Lo HOCATb KapAioCTUMYNATOPW | akTUBHI Npunaaw,
nepepn BMKOPUCTaHHAM iHAYKLIHOI NOBEPXHi BaXXNMBO
nepesipuTY, WO AAHN CTUMYNIATOP € CYMICHM 3 MPUCTPOEM.

Mepep nigaknwYeHHAM Mopeni Ao Mepexi
eNeKTPOXKUBNIEHHA:

-nepesipTe 3aBOACbKY TabNUUKy 3 faHVMK (po3TalloBaHy
nosaay npunagy ), Wob nepekoHaTWCA, WO Hanpyra i
MOTY>KHICTb BiAMNOBIAAIOTb HAMNPY3i i NOTYXXHOCTI B Mepexi,
a CnosyyHe rHi3fo iM NigxoAnTb Y BUNaAKy CYMHIBIB
MPOKOHCY/bTYNTeCA 3 KBanidpikoBaHNM eNeKTPUKOM.

YBara:

-He moxHa 3anuwatn meTtanesi npegmeTn, Taki AK HOXi,
BUAENKW, NOXKN abo KPULLKM Ha pobouiil NoBepxHi, Tak AK
BOHV MOXYTb po3irpiBatuca.

-Micna BUKOPUCTaHHA, BUMKHITb po60oUy NOBEPXHIO 3a
fonomoroto ii 650Ky ynpaBfiHHA, He CNOAiIBalYNCL Ha
aBTOMaTMUHy PO6OTY UyTNNBOrO efNleMeHTa, WO pearye Ha
HaABHICTb mocyay.

-YHuKanTe 36iraHHA piAnHW, TOMY Mif Yac KAN'ATIHHA abo
HarpiBy piAviH, 3MeHLyTe nofjady Tenna.

-He 3anunwarite BKoYeHi HarpiBasibHi eneMeHTH 3 NOPOXKHIMN
KacTpynAamu Ta ckoBopoaamu abo B3arani 6e3 nocyay.

-o 3aKiHYeHHI0 NPUroTyBaHHSA i, BAMKHITb BiiMOBIgHY 30HY
3a JOMOMOTOI0 KOMaHAW, AKa BKa3aHa HxKYe.

-AnAa NpuUrotyBaHHA TXi HIKONW He BUKOPUCTOBYNTe
antomiHieBy donbry, abo NpofyKTV ynakoBaHi 6e3nocepeaHbo
y Hel. ANloMiHI MoXe po3nnaBuTUCA Ta 6€3MOBOPOTHO
nowkoauT Baw npuctpin.

-Hikonu He posirpiBaiiTe KOHCEPBHUX GAHOK i3 XepcTi 3
NpoAyKTamu XapuyBaHHA He BiAKPMBLINM iX NonepefHbo:
Moxe BUOYxHYTW! Lie nonepeaeHHA CTOCYETbCA BCiX IHLWINX
po6oUnX NOBEPXOHb ANA MPUFOTYBAHHSA XK.

-MigBuleHa NoTyXHicTb, Hanpuknag, ¢yHkKuia Booster,
He MOXe BUKOPUCTOBYBATUCA ANA HarpiBy AeAKNX PiaKux
peuoBuH (onii gna dpuTiopy, Towwo). HagmipHuii Harpis moxe
6yT Hebe3neyHnn. Y Takux BUMaAKaxX PeKOMeHAY€eTbCA
BUKOPWCTOBYBATW MEHLUY MOTY>KHICTb.

-EMHOCTI cnif BCTaHOBMOBATW 6e3nocepefHbo Ha BapuibHy
noBepxHio i 060B'A3KOBO NO LEeHTPY. Hi B AKOMY pasi He
BCTaBNIANTE CTOPOHHI NPeAMETN MiX KacTpyneto i BapunbHoo
noBepxHeto.

-Y cuTyauisx nigsuLLeHol TemnepaTypu Npuiaj aBToMaTuyHo
3MEHLUYE NOTYXHICTb B 30HaX Harpisy.

YBATA: 3a60pOHAETHCA KOPUCTYBATICA MAPOBYIM OUNCHUKOM.
YBATA: flKwo B NoBepxHi 3'ABMNaca TpilWmMHa, BUMKHITb
NPUCTPINA, LLO6 YHUKHY T MOXXITMBOTO YPaXeHHsA eNeKTPUYHUM
CTPyMOM.

YBATA: HeMOXNMBO YBIMKHEHHA npunagy 3a AONOMOro
nynbta K a6o 3 gncraHuinHoro Tamepa.

[laHnn NpucTpin mapKkoBaHWN y BiANOBIAHOCTI Ao
€sponencbkoi [lnpekTnen 2002/96/EC, EnektpuuHe Ta
eNleKTPOHHe obnafiHaHHA, Wo nignarae ytunisauii (WEEE).
MepecBiguMBILINCL CAMOMY, WO NPOAYKT YTUNI3yeTbCA
HaNneXHNM YMHOM, CMOXKMBAY TaKOX POBUTb CBill BHECOK
oo nonepeXeHHA MNOTeHLUNHMX HeraTUBHUX HacniaKiB
ANA JOBKINNA Ta 3[0POB'A NIOANHN.

CrmMBON Ha BMPOGi abo CynpoBifgHiN foKymeHTauil
Eowaqas, WO A0 AAHOro MPOAYKTY He MOXYTb
= 33CTOCOBYBATUCA HOPMU K 1O NOBYTOBMX Bigxofis, ane
BiH Ma€ GyTW [OCTaBNEHWIA Y BIANOBIAHWI NYHKT Ans 36opy
AnA yTunisauii enekTpUYHOI Ta eNeKTPOHHOI anapaTtypu.
KepyiTeca BignoBigHMMK MicLEeBUMU HOPMaMM LOJ0
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yTunisauii BignpayboBaHux maTepianis. [Ina noganbluoi
iHpopmaLii Npo 06po6Ky, BIAHOBNEHHA 1 PELUKNOBAHHA
Liboro BUpo6Y, 3BEPHITbCA A0 BiAMOBIAHOrO MiCLEeBOrO BiaAiny,
cny6v no 36rpaHHIo NOGYTOBUX BiAMNpaLboBaHKX MaTepianis
a6o ToproenbHOI TOuKK, fie 6yB NpuabdaHUi faHUi BUPIG.

IHCTPYKLIIi 3 YCTAHOBKU

[laHi iHCTPYKLi 3 ycTaHOBKM NPpU3HaYeHi A1 KBanipikoBaHOro
cneuianicta 3 MOHTaXy i BUKOHYIOTb GYHKLil0 NOCiOHMKa 3
YCTaHOBKW, PeryioBaHHA Ta 06C/yroByBaHHSA y BiANOBIAHOCTI
3 3aKOHaMU Ta Ailo4YMMn HopMamu.

PosmiweHHa (Man.5):

[laHni eneKTponoby TOBMIA NPUNaf CTBOPEHWI Tak, o6 oro
MOXHa byno BOyayBaTn y po6ouy NOBEpPXHIO, AK NMoKa3aHo Ha
BiiNOBIAHOMY MastoHKy. PO3MICTiTb repmeTn3ytouy MacTuKy,
LLIO BXOAWTb A0 KOMMN/IEKTY NOCTaYaHHA, B3[JOBX BHY TPILLHbOrO
nepumMeTpy NOBEPXHI ANA NPUroTyBaHHA XX Ta NpuknenTeii B
oTBip Ana B6yayBaHHA (po3mip po3pizy Man.5B). 3adikcyite
enekTponpunag Ha pobouiit NoBepPXHi 3a LOMOMOroto 4 CTilOK,
noBepTaoyy NOro 3rifHo TOBLMHI camoi noBepxHi (Man.5A).
AKLWO HVXKHA YaCTMHA NPUCTPOIO MiCNA YCTAaHOBKM MA€E
HOPMasbHWUIA JOCTYN, HeObXiAHO BCTAHOBUTY PO3AiNtoBanbHy
naHenb G (Man.8A), 3 ypaxyBaHHAM 3a3HauyeHuX BiacTaHewn
(Man.8B). AKLO NPUCTPI BCTAaHOBIIETLCA Haf BYXOBKOO, B
naHeni Hemae notpe6u (Man.9A - 9B).

VBATA: akwo fyxoBKa po3MilweHa nif iHAYKUinHO0
nosepxHelo, 6axaHo, Wob6 BOHa Mana BEHTUNATOP
oXonofXyBaHHA. He KopucTyiTeca iHAyKLUiHO NOBEpPXHEto,
konu npautoe MPONITUYHE ounweHHA.

YBATA: ana 3a6e3neyeHHsA HanexHoi LMPKynaLii cBiXoro
NoBIiTPA HeObXiAHO AOTPUMYBATICA MiHIMaNbHOI BifcTaHiy 40
MM MiXX MOAlyneM Ta 6yfib-AKUM NPUCTPOEM, BCTAHOBIEHUM
HUXYe iHAYKUiNHOT noBepxHi (Man.9B). Y 6yab-akomy
BUMafKy HeobXiHO 3abe3neunTi afeKkBaTHy BEHTUNAALIO.
LLlo6 3a6e3neunTy LMPKYNALio CBIXKOro NOBITPsA, HEObXiAHO
MaTu OTBOPU Yy KyXOHHUX Mebnax (Man.8A - Man.9A), y
BiiNOBIAHOCTI 4O PO3MipiB, BKa3aHux Ha Man.8B - Man.9B.

EnekTpuuHi 3'egHanHA (Man.2B):

MNepen BUKOHAHHAM eNneKTPUUYHUX 3'€AHaHb Tpeba
nepecsigunTUCA, Wo:

-eneKTPUYHMI Kabenb AN 3a3emMneHHA € Ha 2 CM JOBLUKM 3a
iHWi Kabeni;

-XapaKTePUCTUKN YCTAHOBKMN € TakUMW, WO BiANOBIAaloTh
[laHVIM B 3aBOACHKi TabnMuLi Ha HYKHI YacTUHI pobouoi
NOBEPXHi;

-ycTaHoBKa 3abe3neyeHa epeKTUBHVM 3a3eMEHHAM, Y
BiINOBIAHOCTI A0 BCiX HOPM Ta [ilo4nX 3aKOHIB.

AKILO eneKTPONobyTOBMI NPUNAA He OCHALLEHWI LHYPOM,
BMKOPWCTOBYWTE TUM:

"HO5V2V2-F" gna notyxHocTi go 6400 BT, nepetniH nposogy
Mage 6y TV He MEHLIMM 3a 2.5 MM?, a AnA GiNbLLOT NOTYXXHOCTI BiH
Mae cTaHoBUTM 4 MM2. CRiAKyiiTe, Wo6 TemnepaTypa LWHYpY,
B GyAb-AKil MOro YacTuHi, He focArana 6 TemnepaTtypu Ha
50°C BuLle 3a TemnepaTypy HaBKOJIMLLHbOTO CepefoBuLLa.
Mpunap notpebye nif'eAHaHHA AO eNeKTPUYHOI MepeXi,
3[iNCHITb NOTro Yepes ABOMOMIOCHNI BUMMKAY 3 MiHIManbHOO
BiAICTAHHIO Y 3 MM MiX KOHTaKTamu, AKUIN po3paxoBaHUil
Ha HaBaHTa)KeHHS, BKa3aHe B 3aBOACHKIN Tabnnuyi i AKWi
BiiNOBIfa€E BCiM Ailounm HopMam (NPOBIAHVK 3a3eMNeHHA
JKOBTWI/3eNEHNI He MOXe MepepuBaTUCA nepemrkayem).
3aKiHuMBLLM YCTAaHOBKY 06NafiHaHHA, MepeKoHanTecs, wo
[BOMOMIOCHUI BUMMKaY 3aNULWAETLCA AOCTYMHUM.

BUKOPUCTAHHA TA OBCJZIYTOBYBAHHA

» Bukopucranua (Man.2 - Man.3):

A = KHonka YBIMKH/BUMKH

B = MNaysa/CkacyBaHHA

C = Inankatop YBIMKH/BUMKH Maysa/CkacyBaHHsa

D1 = CeHcop nnaBHoro KoHTponto Slider

D2 = [HpmKaTop piBHA HarpiBy

E = KHonKa B16opy KoH$opKn

| = 3Hayok 3anmwkosoro Tenna “H”

L1 = Knonka YBIMKH/BUMKH ¢yHKLUis WBMAKOro Harpisy
(Heat up)

N = Knagiwi Tanimepa

N1 = lucnnein pecaTKoBUX 3HaKIiB

N2 = lucnneii uinux 3Hakis

0 = /IHamnKaTop KOHPOPOK 3 3afiaHOt0 yHKLUiEIO Taimepa
Q = [lucnnen ranmepa

R = lncnneit kKonpopku

R1 = IHAMKaTOp npauiolo4oi KOHGOPKM

S =byctep

-[inA yBIMKHEHHA BapUbHOI NaHenNi Cnif HAaTUCHY TV Ha KHOMKY
(A), Ha Bcix gucnneax (R) npotArom 20 cekyHf 3'ABNATbCA
Hy”Ni 3 MATOTIMBUMY AECATKOBMMM 3HaKaMU. AKLLO NPOTArOM
LIbOro Yacy He Bifi0yBaTUMETbCA HIAKNX [il, BapWibHa NaHenb
BUMKHETbCA.
-MoxHa yBIMKHYT/ KOH(OPKY 3a [JONOMOroio oaHiei 3 4
KHOMOK (E), Npo roToBHiCTb KOHOPKMU A0 PO6OTU CBIAUNTDL
[eCATKOBUIA 3HAK, AKUI PO3MOYMHAE CBITUTUTCA.
3apatu 6axaHuii piBeHb HarpiBy 3a 4OMOMOrOI0 CeHcopa
nnasHoro koHTponto SLIDER (D1).
YBara: i1 3aBAaHHA PiBHIO HarpiBy OCTaTHbO NPOBECTH
nanbLem rno ceHcopy nnasHoro koHTposnto SLIDER (D1).
Y HanpsAmKy 3n1iBa npaBopyY piBeHb Temnepatypbl (D2)
36inbLyebcs 3 1 40 9, ANA 3MEHLLIEHHA TemnepaTypw chif
BUKOHATW Ui X Ail y NpOTUNEeXHOMY NopAAKY.
PiBeHbHarpiBy (Hanp., 6) 3'ABNAETbCA Ha AUCnnei KOHOPKK
(R).
YBara: MOXHa TakoX HaTUCHYTU Ha Oyfib-AKYy TOUKY
ceHcopa nnasHoro KoHTponio SLIDER, He nposoaaun no
HbOMY Manbliem, Wob 3aAaTb PiBEHb TeMnepaTypu, AKNN
BignoBigaTMMe TouLi HAaTUCKaHHA.
-IcHye KinbKa cnocobiB AnA BUMKHEHHSA KOHGOPKI:
1-B6paTN KOHPOPKY i MPOBECTM NanbLemM Mo CeHCopy
nnasHoro KoHTponios SLIDER fo pocsarHeHHs “0”"
2- BU6paTu KOHPOPKY i HaTUCHYTU Ha (0) 6e3nocepeHbO Ha
ceHcopi nnaBHoro KoHTponto SLIDER.
-AKwo npu nepemukaHHi Kondopkmu (E) y BUMKH.
MOJIOXKEHHA TeMnepaTypa CKIAHOI NOBEePXHi nepesuLye 50°,
Ha gucninei (R) Liei koHGOPKYM 3'ABUTLCA CBITNIOBA CUrHani3ais
y BurnAafi nepemixkHux “0”i“H".
-Mpw nepemunkanHi naHeni y BUMKH. nonoxexHa (A)
cBiTNOBa curHanisauis Burnapae Ak “H”

YBara:

3 MeTol0 3aXUCTy eNIeKTPOHHOI CXeMN BapWibHa NaHenb
OCHalleHa cucTemoto 6e3neku npoTuy neperpisy. Y BUnaakax
TPVBANOro NPUroTyBaHHA Ha BUCOKMX PiBHAX MOTYXHOCTi
MOX/IMBE TUMYACOBE BUMKHEHHA OfHi€l abo Ginbwe
KOH}OPOK Ha Yac, HeOOXiAHWIA ANA 3HWKEHHA TemnepaTypu
[0 CTaHAAPTHMX NapameTpiB. Ha gncnnei TMMyacoBo BUKHeHOT
KOHPOPKM YepryBaTMyTbCA piBeHb NoTyxHocTi | E/2. Micna
BiJHOBNEHHA poboTK i€l KOHOPKM CBITNOBA CUrHaniauia
NPUMUHAETbCA.

» OyHKUiA Knlova:
LLlo6 yHUKHY TV BUKOPUCTaHHA Npunagy AitbMu abo ocobamu,
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AKi BUMaraloTb Harnafy, icHye npouegypa 1A 610KyBaHHA
BCiX QyHKLIiN:
1- YBIMKHYTV BapUiibHY NOBEPXHIO (AKLLO BOHa BUMKHEHa),
HaTUCHYBLWN Ha KHoNKy “YBIMKH/BUMKH'. 3011 HarpiBy
MaloTb ByTV BUMKHEHI.
2- HaTncHYT1 0OAHOYACHO Ha KHOMKY “S” i Ha KHOMKY 30HM
HarpiBy R4 (Man.2) a6o R3 (Man.3) 3anexHo Big mogeni.
3- HaTUCHYTV NOBTOPHO TiNIbKW Ha KHOMKY 30HW Harpisy
R4 (Man.2) abo R3 (Man.3) 3anexHo Bia mogeni.
Mpo akTBoBaHy dyHKUilO cBiguNTbL ByKBa “L”, AKa
3'ABNAETLCA Ha Ancnnel.
AKLLo ofHa abo AeKinbKa 30H HarpiBy 3anMLWATLCA rAPAYMY,
Ha BiANOBIAHMX AVCNNeAX Mo Yep3i 3'ABnaATbea 6ykan “H”i“L".
-Wo6 BiaknounTN PyHKUilO Knoya, HeobXigHO
BUMKHYTW BapusibHy NMOBEPXHIO (AKLLO BOHA YBIMKHEHa)
3a gonomoroto kHornku “YBIMKH/BUMKH'.
-MoTim 3HOB YBIMKHY TV Bapu/ibHY MNOBEPXHIO.
-HaTncHyTM ogHOYacHO Ha KHOMKY “S” i KHOMKY 30HU
HarpiBy R4 (Man.2) a6o R3 (Man.3) 3anexHo Big mogeni.
-HaTUCHYTV NOBTOPHO TiNbKM Ha KHOMKY “S".
-Ha Bcix gucnnenx Ha fekinbka cekyHp 3'aBNATbCA HyNi.
- AKILO BUMKHYTV BapusibHY MOBEPXHIO 3 3afAiAHOI0 YHKLIil0
KJTOYA, npu HacTynHoMy yBiMKHeHHi naHeni gpyHKuia KITIOYA
BXe Oyfie akTMBOBaHOIO.
-AKIWo BapuibHa NOBEPXHA BBIMKHEHA Ta QyHKLIiA KIlova €
aKTVBHOM, KHonka YBIMKH/BUMKH 3anuiwa€eTbcs BCe 0iHO
pobouoio.

« MarHiTHui1 neneHraTop:
-BapuvinbHa naHenb ocHalleHa nefeHraTopom Kactpynb, Npu

BiACYTHOCTi 260 HeBIANOBIAHOCTI AKNX 3'ABNAETHCA 3HAUOK = .
Mpo HeoCTUrNy CKNAHY NOBEPXHIO CBIUUTD 3Haq0KH AKNNA

YepryembCa 3 - .

« 3axmucHe 6nokyBaHHs (Overflow Safety Device):
BapunbHa naHenb ocHaljeHa 3aXMCHOI CUCTEMOLo, AKa
BCTAHOBNIOE BCi KOHPOPKM B nonoxeHHs BUMKH. | 3agitoe
3axucHe 6/10KyBaHHA NPy BUABNEHHI PiAVIH a6 CTOPOHHIX
peyeit Ha NaHeni KepyBaHHA.

B skocTi curHanisauii Ha aucnnei 3’ABNATbLCA 3HAYUKNU

EI' 03 AKi 3HMKaloTb Bigpasy X nicna sBujaneHHA

CTOPOHHIX NpeameTiB abo piguHU. BapunbHa naHens
BUMKHETbCA aBTOMATUUHO.

« YBara!
Mpwu yBiMKHeHHI BapuibHOI NaHeni Ha aucnnei Tanmepa Q

caituTben senmunnal L;HKLL[O dyHKLUito He 6yae aKTNBOBaHO
NPOTArOM AEKINbKOX CeKyHf, 3 aucnnes Q 3HUKHYTb BCi
BENINUNHN.

« Tanimep (Man.2 - Man.3 (Q)):

3ayBaxeHHs: Taiimep Moxe by TV akTUBOBaHUI Ha BCiX 30HaxX
HarpiBy ogHo4acHo.

3aBasaku Lin GyHKUiT MOXKHa 3aaaTu yac (Big 1 4o 99 XBUNUH)
LA aBTOMATUYHOTO BUMKHEHHS BUOPaHOT KOHPOPKM.

AK 3agiatn Tanmep:

1- Bubpatu koHpopky (E)

2-BctaHoBUTK GaxaHuWin piBeHb Harpisy (Big 1 Ao 9) 3a
[lOMOMOroto ceHcopa nnaBHoro KoHTposnto SLIDER (D1).

o3— HaToMCHyTM Ha KHonKy Tanmepa (N), Ha gucnnei 3'aBuTbca

oU T, 3 UbOro MOMEHTY NoyHe 6nmumatn iHgukaTtop (O)
KOH)OPOK, ANA AKUX 3afiAHNN Talimep.

4-3apatn 6axkaHun yac ana uinux (N2) Big 0 go 9 3a
J0MOMOroI0 ceHcopa nnaBHoro KoHTposio SLIDER (D1), Hanp.:

5-Yepes Kifbka ceKyHA 3HaueHHA uinux (N2) i pecaTkoBmx

(N1) 3aroputbca Ha gucnneio ~ 9
-AKLLO MOTPIGHO 3aAaTh Yac, WO NepeBuLLYE 9 XBUMUH,

o o
Hanp.: 08 9 [OCTaTHbO NPOBECTY MasibLieM MO CeHCopy
nnasHoro KoHTposio SLIDER (D1).

- B pasi BigcyTHOCTi 6yab-AKUX Al MUTOTIHHA MPUMUHUTLCA,
iHa ,qmcnneo'l‘ 'ra|7u\;1epa (Q) 3'ABMTbCA paHile 3aaaHnin Yac

roTyBaHHA o o
6-lNpo 3aKiHYeHHA BCTAaHOBJIEHOrO Yacy CMOBILLA€E 3BYyKOBa
curHanisauia i MuroTiHHA grucnneto Tanmepa (Q) i iHanKaTopa
KoHpopok (0).

LLlo6 BUMKHYTM 3ByKOBY CMIHasli3aLito, AOCTaTHbO HATUCHY T
Ha KHonky Taiimepa N a6o mouyekatu 2 XBUAUHM, Micna
3aKiHYEHHA AKX BOHa BUMKHETbCA aBTOMaTUYHO.
AKBUMKHY TN GyHKLl0 Talimepa 10 3aKiHYeHHA 3afjlaHHOTrO
vacy:

-Bnbpatn KoHpopky (E) i Ha 6yab-AKy KHonKy 3 ABox (N),
NPUNMHEHe MATOTIHHA iHAMKaTopa KoHpopkM (R) Ha Aucnnel
(E) cBiguMTb NpO Te, O GYHKLi10 BAMKHEHO.

YBara: o6 noanBMUTYCA, CKINbKM Yacy 3anuwmnnoca fo
KiHLA rOTyBaHHSA, AOCTaTHbO HaTUCHYTK Ha KHOMKY BMGOPY
noTpi6HOT KoHdopKM (E).

« ByaunbHuk (Minute Minder):

Yeara! Taka pyHKUiA NpaLo€ TiNbKN 3a yMOBU, AKLLO Hi

ANA ofHoI 3 KoHPopok (E) He 3apaHuii Talimep.
-ByannbHMK CNyXnTb ANA 3aBJaHHA 3BOPOTHOTO BifNiKy B
Aiana3oHi Big 1 Ao 99 XxBUAWH.
MMicna 3akiHYeHHA Yacy NyHae 3BYKOBOWN CUIHan, Npu Libomy
BCi 3apiaHi GyHKLUIT npaLiooThb.
-ByAVNbHIK MOXKHa 3aAiATY TiNbKK, AKWO Ha BCiX Ancnnenx
(R) piBeHb HarpiBy 6yae BCTaHOBNEHMI Ha “0".
-HatncHytn Ha KHonky Tanmepa (N) i 3agaTi yac 3rigHo o
npoueaypv TaiiMepa, PisH1LA nonArae B TOMy L0 iHAMKaTopK
(O) He 3aropstoTbCA.
YBara: AKLWo 3agiaT Taimep xo4a 6 ANA OAHi€i i3 30H,
6YANNbHMK aBTOMATUYHO BYMUKAETHCA.
Ak 3apgiaTn T p 3amicTb 6yA
1-BnbpaTtun opHieto 3 KHonok (E) Ty KOHOPKY, Ana AKoi
notpibeH Tarmep.
2-3apiaTn piBeHb Harpisy 3a JOMOMOrOI CeHCopa NnaBHoOro
koHTpornio SLIDER (D1).
3- HatucHyTun kHonky Taimep (N).
4- MoBTOPHO HATVUCHY TN KHOMKY (E) Ti€T 30HW, rae noTpebyeTbca
Tanmep.
5- HatucHyTun kHonky Taimep (N).
6-3apaTi Yac roTyBaHHA 3a JOMNOMOroCceHcopa NnaBHOro
KoHTporsio SLIDER (D1).

HUKa:

« Bycrep (Man.2 - Man.3 (S)):

3anexHo Big mogeni nnuta moxe 6yt obnagHaHoto Bycrep-
CUCTEMOIO, AKa CIYXWUTb ANA NPUCKOPEHHA roTyBaHHA
3a PaxyHOK 3aCTOCYyBaHHA MOTYXKHOCTI, WO NepesuLlye
HOMIHasbHy, y NeBHWIN NPOMIXKOK yacy.

30HK HarpiBy, OCHalleHi Li€lo ¢yHKLiE, No3HavaTbCA
6ykBoto (Z).

o6 3agiaTn 6ycTep, cnif yBIMKHYTW 6akaHy KOHOPKY Ha
6yAb-AKOMY PiBHi MOTYXHOCTi i HATUCHYTW KHOMKY S (Man.2 -
Man.3). Lie 3a6e3neuye 6inbluy TemnepaTtypy B HANKOPOTLLWIA
Yyac NPy MakCMMasnbHO MOXJMBI MOTY>KHOCTI.

Mpo akTMBOBaHY PyHKLito CBigUNTL OyKBa P, AiKa 3'ABNAETbCA
Ha aucnnel. BoHa 3anmwaeTbca npubamsHo Ha 10 XBUAWH,
nicniA Yoro 30Ha HarpiBy aBTOMaTUYHO MOBEPTAETbCA Ha
piBeHb NMOTYXXHOCTI 9.
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-BycTep MOXeT He yBIMKHYTUCA, AKWO KOHPOpKa (AKa
po3ni3HaEeTbCA 3a 6yKBOLO Z) NonepefHbo bysina BCTaHOBEHA
BWCOKa Temnepatypa.

-LLlo6 ckopucTtatca dyHKLUielo Byctepa, cnig gouekatuca
3HUKHEHHA murotausoro P 3 aucnneto R i 3HVXKeHHA
BHYTPILIHbOI TEMMNepaTypy BapuSIbHOI NaHeni.

« YnpasniHHA noTyxHictio (Man.4):

[inAa KoXHoi $a3n rotyBaHHA (Nigpo3aineHa Ha ABi 30HW
BepTUKanbHo: F1iF2) MOXHa BUKOPMCTOBYBATV MakCMMasnbHy
noTy>HicTb 3700BT.

AKLLO NOTYXHICTb NePEBULLY€E BKa3aHe 3HaueHHA, Hanpuknag,
3aBAAKM OYHKUiT Booster, mporpama aBTOMaTUYHO 3HVXKYE
MOTYXHiCTb B MonepefiHbo 06paHili 30Hi, Wo6 il 3HaUeHHA
3HaXoAMNoCA y AO3BONIEHOMY Aiana3oHi. incnne 30HM 3
0OMEXeHOI MOTYXKHICTIO 6IMMaTUMe BNPOAOBXK 3 CeKyHA.
3a Lelt Yac MOXHa 3MIHWUTU piBeHb NOTY>KHOCTI.

« Weunpkun Harpie (Man.2 - Man.3 (L1)) (Heat up):
DyHKLiA WBWAKOrO HarpiBy CNyXuTb ANA 3abesneyeHHA
MaKcUManbHOT TemnepaTypu Ha KoHdopui Ha NeBHUN
NPOMIXXOK 4acy, nicnA BUYepnaHHA KOTPOro Temnepatypa
3MEHLWUTbCA A0 3aAaHNX NapameTpiB.

[ina yBimkHeHHA $yHKUiT LLIBuaKoro HarpiBy cnif Bubpatu
ofiHy 13 KoHbOpOK (E).

3apaTu piBHb HarpiBy Ha“9"”3a JONOMOroOI0 CeHCOoPa MaBHOro
koHTponto SLIDER (D1), HaTuCHYT! Ha KHonky LUBupakoro
HarpiBy (L1): Ha ancnnei KoHbopKyM 3'ABNTbCA BykBa “A”
B AKOCTi NiATBePAXAEHHA Toro, Wwo ¢yHKuUia LBnakoro
HarpiBy npauloe.

3apaTv Heo6XigHWI piBeHb HarpiBy (Big 1 fo 8), Ha aucnnel
KOHOpPKM yepryBatumyTtbca “A” i HEOOXIAHMI piBeHb
Harpisy, Hanp., 6.

-AKLLO He BHOCUTU HiAKKMX 3MiH B piBeHb HarpiBy, iHanKaTop
(D2) 3racHe.

YBara: HapaeTbca MmoxnusicTb TITbKW 36inbwysatn
nonepeAHbo 3afjaHni piBeHb Harpiey:

1- Bubpatv kKoHpopKy (E) 3 akTBHOIO dyHKLUi€lo LBUAKOTro
HarpiBy.

2-36inblWNTK HEObXigHY TemnepaTypy, NPOBIBLX NanbLem
no ceHcopy nNnasHoro koHTposio SLIDER (D1).

Micna 3akiHueHHA ¢yHKUIT LLIBUAKOro HarpiBy cnpalboBye
3BYKOBa CUTHanm3ayisa, Ha gucnnei yiei KOHpopKn
Bifo6pasnTbca nonepeHbO 3aiaHuii piBeHb HarpiBy, Hanp., 6.

« OyHKuia “lMaysa” (Man.2 - Man.3 (B):

Lia dyHKUiA nepeBoAnTL NpUNaa y pexunm naysu, 3éepiraoun
B Nam'ATi nonepeaHbo 3afaHi Nporpamu rotyBaHHaA. BapunbHa
NOBEpPXHA MOXe 3aN1WaTICA Y LbOMY CTaHi He 6inble 10
XBUNWH. [icnA BUYepnaHHA LbOro Yacy NoBepXHA OCTaTOUHO
BUMKHETbCA.

AkTuBauis:

-HatucHy T Ha kHonky “Maysa” (B), i BignoBiaHWiA ceiTnoaion

(C) po3noyHe 6nvmaT. Ha gucnnei 3'aBuTbcs cumeon: ! 1
BigHoBNeHHA ¢pa3u rotyBaHHA:

1.0a3y roTyBaHHA MOXHa BiAHOBUTK Y NPOMIXOK Yacy 10
XBUVH.

2.HatucHy T Ha KHonky “Maysa” (B), i BignosiaHuIA caiTnopios
(C) po3noyHe 6nmmaTn.

3.3a 10 ceKyH[ HAaTUCHYTU Ha OfiHY 3 KHOMOK Byab-AKOT 30HN
HarpiBy (E).

« OyHKuia “BigHoBneHHa” (Man.2 - Man.3 (B)):

DyHKUiA “BiAHOBNEHHA" [J03BONAE BiAHOBUTU POGOTY
noBepxHi 3 nonepefHbO 3afaHUMN GYHKLIAMK, AKLWO
NOMUIKOBO 6yno HaTUCHYTO KHomKy “YBIMKH/BUMKH" nig
yac Aii oAHiei abo AeKiNbKOX 30H Harpisy.

AKWO NOMUNKOBO HaTUCHYTO Ha KHonKy “YBIMKH/
BUMKH":

-HaTucHytn y npomixok yacy 6 cekyHpa Ha kHonky “YBIMKH/
BUMKH" (A), i BignosigHwii ceitnogioa (C) po3noyxe 6nvimaru.
-3a 6 ceKyHA HaTUCHYTW Ha KHONMKy “BigHoBneHHA" (B).

« 06cnyroByBaHHA (Man.7):

Bupganante MoXnuei 3anuwkun iXi Ta Kpanni xupy 3
HarpiBasbHOI MOBEPXHi 3@ JONMOMOro cneuianabHOro
WKpebKa, WO NocTa4yaeTbCA 3a 3aMOBIeHHAM. PeTenbHO
ouunwanTe rapavy 30Hy HarpiBaHHA, BUKOPUCTOBYIOUMN
SIDOL, STAHLFIX a6o nopi6Hi 3acobu Ta nanepoBuii pyLIHUK,
nicns Yoro o6MoONOCHITL BOAO Ta BUTPITb HACYXO YMCTOLO
TKaHMHO. 3a JONOMOrol0 CrelianbHoro wkpebka (onuis),
HeranHo BupaananTe 3 rapA4oi 30HM HarpiBaHHA YacTKu
antomMiHieBoi Gonbrvi Ta nnacTMacy, AKi NoTpanuan BUNaaKoBo
Ta PO3MNABMINCA, a TaKOX 3aLLKK LIyKpYy abo npoayKTis
XapuyBaHHs, WO MICTATb LyKop. TakKM YMHOM YHMKaloTb
6yAb-AKOro MOWKOAXKEHHA NMOBepPXHi. 3a60POHAETHCA
BUKOPUCTOBYBaTV abpasnBHi rybku abo arpecusHi XimiyHi
3acobwu, TaKi AK cnpei ansa yxoBKy, abo 3acobu AnsA BuaneHHs
nnam.

BUPOBHUK HE HECE XOAHOI BIANOBIAANILHOCTI
Y BUNAAKY, HEQOTPUMAHHA 3ATAJIbHUX NPABUN
BE3MEKWU | BALLEBKASAHUX HOPM.
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« Koau nomunok:

Koau no- A
A Onuc: MoknuBa npnynHa: 3acib ycyHeHHs:

MWUNOK:

C 30HY HarpiBy MOXHa HanawTyBaTu, | He iaeTbca Npo HecnpaBHiCTb, | Y 30Hi HarpiBy HeobXiaHO po3TallyBaTyt
AKWO Ha Aucnnei Bifo6paXaeTbCA | KOPUCTYBaY 3HaXOAUTHLCA Y | BIANOBIAHMIA NOCYA.
6ykBa “C". CepBiICHOMY MEHH0.

C/- 30HY HarpiBy MOXHa HanawTyBaTu, | He iaeTbca Npo HecnpaBHicTb, | 3ayekaTu noasu cumsony “-” abo ne-
AKIWO Ha Aucnnei 6numae byksa “C”. | KOPMCTYBay 3HaXOANTLCA y | pepBaTV MPOLEAYPY HanawTyBaHHA,
Micna Baanoro 3aBeplUeHHA HanawTy- | CEPBICHOMY MeHIO. HaTVCHYBLUM Ha 06paHy KHOMKY: OyKBa
BaHHSA Ha gucnnei 3'sBuTbca “-". AKWo “C" npUNUHUTL BaMMaTI.
He 3'ABNAETbCA “-", CNif 3BepHYTUCA Y
niapo3ain “Moxnusux npuunH”y E/5.

E BykBa “E", Aika 6NMMa€ y KOXHiln 30Hi | He ifeTbca Npo HecnpaBHicTb, | HanalwTyBaHHA B pyUHOMY PeXxumi.
HarpiBy, BKa3ye Ha Te, Lo BCi HanawTy- | KOPUCTYBay 3HaXOAUTLCA Y
BaHHA CKaCoBaHi. CepBiCHOMY MeHI0.

E/2 MepeBuLieHa TemnepaTypHa Mexa. Bucoka Temnepatypa enekTpo- | Crictema noTpebye OX0NomKEHHS.
HHOTO 6/10KY.

E/3 HenpupatHuia nocyg. Kactpyna (abo iHwwuit nocyn) | 1. Momunka aBTOMaTVYHO CKaCOBYETb-
reHepye y MOAy”i HeKOPeKTHY | cA yepes 8 (cekyHa), MicnsA 4oro 3oHa
poboTy, Aka moxe BTI3. HarpiBy 3HOBY NpvaaTHa ANA KOPUCTY-

BaHHA. AKLIO BUHVKAIOTb iHLLI MTOMUIIKK,
nocya nianAarae 3amini.

E/4 He HanawToBaHwii iHAYKUiINHWA Mogynb. | IHAYKUiHWIA Mofynb He Ha- | 1.CKacyBaTu KOHIrypaLito BapunbHoi
NalToBaHWUN. NOBEpPXHi | aKTVBYBaTU HanalTyBaHHsA

B PYyUYHOMY PEXUMi.
2. 3anyctutu cepicHe meHio Ul ana
HanawTyBaHHSA iHAYKUiINHOro moaysnio.

E/5 BincyTHiii 38'A30K Mixk Ul i iHAyKUiiHWM | Ha iHAYKUiiHWiA Mogynb He no- | 3BepHyTica Ao CepBicHOT cyx6u.

mopynem. CTyNaE eneKkTpUYHe X1BJIEHHS.

E/6 MNepelukoam y cuctemi XmBeHHA. 1. He po3nisHaeTbcsa nopaya | 3sepHyTrca ao CepBicHOT cyx6m.
€NeKTPUYHOTO XKUBNEHHA.
2.MepeHanpyra

E/8 Monomka BeHTUNATOPA. HecnpaBHuit BeHTUNATOP abo | 3BepHyTUCA O CepBiCHOT CNyX6W.
€NeKTPOHHWI KOHTponep.

E/9 HecnpaBHui TemnepaTypHuin fatunk | CUrHan AaTumka 3HaxoauTbea | 3BepHyTrcA fo CepBicHOT CyX6u.

iHayKTOpA. no3sa AONyCTUMOI MeXelo;
HecnpaBHUI €NeKTPOHHNUIA
[laTuyiK.
E/A HecnpaBHuid anapaTHUin NpUCTPii Ha | HecnpaBHicTb anapaTHoro | 3BepHyTrca fo CepBicHOT ciy6u.
iHAYKTUBHOMY MOAYyNi. NPUCTPOIO, BU3HAYEHa CuUCTe-
MOI0 aBTOMaTUYHOTO KOHTP-
o110 MOAYIo.

E/C Mpo6nema KoHirypayii. [18i 30HM HarpiBy cniBsifgHO- | CKacyBaTV NOTOYHE pyyHe HanawTy-
CATbCA 3 OAHUM | TUM Xe ene- | BAHHA 3a JONOMOrol0 CepPBiCHOrO
meHToMm Ul MeHI0.

E/H [laTumnk NOCTiMHOro 3HaUYeHHsA. - Cuctema noTpebye OXONOAKEHHSA.

ER31/ER47 | lnata ynpaBniHHA. 36ii1 y nnati ynpasiHHs. 3BepHyTHcA ao CepBicHOT Cyx6m.

ER 22 MnaTa ynpaBniHHA BUMMKAETbCA Yepe3 | 36ii1 y nnati ynpasiHHA. 3BepHyTrca go CepBicHOT Cyx6m.

3,5-7,5 cekyHp.

ER 03”.1 Mnata ynpaBniHHA BUMUKAETbCA Yepes | HasaBHa pianHa abo Kactpyni | OUnCTUTK CKNOKepaMiyHy MOBEPXHHO.

10 cekyHf. po3TalloBaHi Ha 30Hi ynpas-
NiHHA.

ER20 36i1 y nnati ynpaniHHaA. 36i11 nam'aTi. 3BepHyTrCcA o CepBicHOT Cny6u.

Akwo pi-|- Monomka iHAYKUinHOro mo- | 3BepHyTuca fo CepBicHOi cny6u.

BeHb Harpi- nyna.

By nosepra-

€TbcAHaA 0

L Hiskux nomunok! Bci dyHKuii 3a6no- | - BuMKHYTU dyHKLito Kntoya.

KOBaHi.
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