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YBaxaemMbI noKynartenb,

Bnarogapum Bac 3a BbI6GOp MHAYKLMOHHOW KEpaMUYECKOW BApPOYHON NaHenu.

Ona Ttoro 4ytobbl Bbl Mormm Haunydwmm obpasom ucnonb3oBaTb NpuobpeTeHHoe Bamu
YCTPOUCTBO, pekoMeHayeM Bam BHMMaTENbHO O3HAKOMUTLCA C CcoAepXaHuem [aHHOW
WNHCTPYKLUUKN, COXPaHUTb ee K obpaluatbes K Hen B ByayLwiem no Mepe BO3HMKHOBEHUS BOMPOCOB.
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BE3OIMNACHOCTb

MpeaBapuTenbHbie Mepbl NPeAO0CTOPOXHOCTHU

e CHuMMUTE ynakoBKy CO BCEX AeTanemn.

e YcTaHOBKa M nogkrtoyeHne ob6opyaoBaHNa AOMKHbI MPOBOAUTLCA KBanMUUMPOBAHHBIM
nepcoHanom. N3rotoBuTenb He HeCET OTBETCTBEHHOCTb 3a YyLuep6, Bbi3BaHHbIN
HenpaBwUIibHbIM BCTpanBaHWEM UK NOLKIOYEHMEM 000OPYA0OBaHMS.

e [Insa skcnnyatauun obopynoBaHmMe OOMMKHO ObiTb MOMHOCTBI YKOMMIIEKTOBAHHbLIM U
YyCTaHOBMEHHbLIM Ha KyXHe, Ha NPUrogHon Ansi 3TOro 1 COOTBETCTBYHOLLMM 06pa3om
NnoAroToBMEHHOMN NOBEPXHOCTU.

e [laHHOe ObiTOBOE 060OpYyaOBaHME NpeaHa3Ha4YeHO UCKIIOYNTENBHO A5 MTPUrOTOBMEHUS
MWLM, U HE OOIMKHO NPUMEHATLCA ANs NobbIX APYrMX ObITOBbIX, KOMMEPYECKNX UK
NPOMBbILLUIIEHHbIX Lenen.

e CHuMMUTE BCE APIbIKA N HAKNEEHHY0 MapKUPOBKY C KEpaMMUYeCKoro cTekna.

e He n3ameHanTe KOHCTPYKUKNIO o6opyaoBaHus.

e BapouHyto naHenb He JonycKaeTcsa NCNONb30BaTb Kak OTAENbHO cTodlee obopyaoBaHme
nUnn B KadecTtee paboyer NoOBEPXHOCTM.

e O6opynoBaHue OOMKHO ObITb NPaBUBHO 3a3€MJSIEHO M NOAKNIOYEHO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMM CTaHO4apTaMu.

e [lpn NOAKNOYEHNN HE UCNONb3YNTE YONUHUTENN.

e O6opynoBaHWe He OOMKHO yCTaHaBNMBaATbCA Hag NOCY4OMOEYHON MaLLMHOM UK
GapabaHHON CyLLUMIKON: Nap MOXET NOBPEANTb SNEKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI.

AKkcnnyaraunsa obopyaoBaHus

o OTKNOYaNTE KOHAOPKM NOCEe UCNONb30BaHUS.

e [lposiBNsiTe OCTOPOXHOCTb B MPOLIECCe NPUroTOBMEHNS MULLIA, COAEPKALLEN XNPbl UNK
Macrna: OHM MOryT BGbICTPO BO3ropaTbCsi.

e byabTe OCTOPOXHbI — BO BPEMS UK nocne paboTel ¢ 060pya0BaHNEM MOXHO MONYYUTb
OXOoru.

e YBeauTechb, YTO CO CTEKITOM UNKM ropsiver Nocy4on He conpukacarTes kabenu, a Takke
CTaunoHapHbIe U NOABWKHbIE NPUOOPBI.

e He ponyckaeTtca pasmellaTtb psgom ¢ paboTarowmm obopygoBaHMeM HamarHMmynBaemMble
npeaMeTbl (KpeaUTHbIE KapTbl, AUCKETbI, KanbKynaTopbl).

e He ponyckaeTtcsa nomMeLwatb Ha BapOYHYO NaHeNb METanIM4eckme npeamMeThbl, Takme Kak
HOXW, BUSIKM, NIOXXKM M KPbILLKK, TaK KAk OHU MOTYT HarpeTbCs.

e Kak npaBwuso, Ha Bapo4Hyto NaHemnb He JONyCKaeTCa yCTaHaBNMBaTb MeTannnyeckme
npeameTbl, 3a UCKNIOYEHMEM KOHTEMHEPOB, paccyYnTaHHbIX Ha HarpeB. B cniyyae
NPEeXAEeBPEMEHHOIO BKITHOUYEHUS UM MPU HANMYMKM OCTaTOYHOro Tenna oHWM MoryT
HarpeTbCsl, pacnnaBUTbCSA UMK 3aropeTbCs.

e He HakpblBanTe BapoOUyHY0 NaHesb TKaHb UK 3alWMTHbIM IMCTOM. B npoTnBHOM cnyyae
BO3MOXEH CUIbHbIN HarpeB 1 BO3ropaHue.

e [laHHOe obopyaoBaHWe He NpeaHa3Ha4YeHo A58 MCMNOoMb30BaHNS Nuuamu (BKoyasa aetemn)
C OrpaHn4YeHHbIMU PU3NYECKMMUN, CEHCOPHBLIMU UMW MEHTarbHbIMM CNOCOOHOCTAMU, He
UMELLIMMM AOCTATOYHOrO OMNbiTa U 3HaHWN, 3a UCKITIOYEHMEM ClyYaeB, Korga OHm
paboTaloT nog NPUCMOTPOM NULL, OTBETCTBEHHbIX 3a UX 6e30MacHOCTb, UK B
COOTBETCTBUMN C yKa3aHUAMM 3TUX NUL,, OTHOCALLMMUCSA K paboTe ¢ o6opyaoBaHMEM.

e Heobxogmmo crneanTb 3a TeMm, 4TObbI AeTK He urpanu ¢ obopygoBaHneMm.



Mepbl No coxpaHHOCTH o6opyAoBaHUA

LLlepoxoBaTble Unn NnoBpexaeHHbIe AHWULLA CKOBOPOA N KacTprorb (He NOKPbITbie 3Marbio
YYTyHHbIE CKOBOPOAbI) MOryT NOBPEAUTL KEpaMMUYEeCKOe CTEKITO.

Mecok unn gpyrme abpasmBHble MaTepmarbsl MOryT NOBPEeAUTb KepaMUYEeCKOe CTEKITO.
He gonyckante nageHus Ha CTEKNOKeEpaMUKy HUKaKMX NpeamMeToB, Aaxe HeOONbLLOro
pa3smepa.

He 3apgeBanTe Kpasa cTeknokepamMmyecKkoro nokpbITUA NOCYAOWN.

Y6eauTtechb, 4TO BEHTUNSLUMOHHAA cucteMa paboTaeT B COOTBETCTBUN C MHCTPYKUMSAMMU
N3roToBUTENS.

He cTaBbTe 1 He ocTaBnsanTe NyCTble KACTPHOSIM HA CTEKITOKepaMN4eCcKon naHesu.
Caxap, cuHTeTMYeckMe maTtepuarbl UMK antoMUHUEBLIE NINCTbI HE AOSMKHbI
KOHTaKTMpOBaTb C KOH(pOpKaMn. B NpOTMBHOM cry4ae 3TO MOXET NPUBECTU K
paspyLLEHNIO UNW APYTUM N3MEHEHUSIM CTEKIOKEPAMMYECKOrO MOKPbLITUS NpU
OXNaXXOEeHUN: BKIKYUTE BapOYHYHO NaHesnb 1 HemeasieHHO ybepuTe NoCTOPOHHUE
npeaMeTbl C KOHGOPOK (CobNaaNTEe OCTOPOXKHOCTbL: ONACHOCTb MOSTYYEHUSI OXOroB).
He cTaBbTe ropsavyto nocyay Ha naHesb yrnpaBreHus.

Ecnn nog BCTpOEHHOM BapOYHOW NaHENbIO PACMNONOXEH BbIABMXHON ALLNK, yoeanTecs,
4YTO MEXAY 3TUM SILLMKOM M HXKHEWN YaCcTbH BApOYHOW NaHenn MMeeTcs OCTaTouHOe
paccTosiHue (2 cm). ITo paccTtosiHe Heobxoanmo ans obecnedeHnsa BEHTUNALMM.

He nomelyanTe BocnnameHsawoWwmnecs npegMmeTbl (Hanpumep, cnpeun) B AWk noa
CTEKINOKEPaAMMYECKON BApOYHOM NaHenbto. BblABMKHOM SLLMK ANSA CTOMNOBbLIX NpubopoB
AomKeH ObITb TEPMOCTONKUM.

Mepbl B Ccliydyae HencnpaBHOCTU 060py,EI,OBaHVIFI

Mpn oBHapyxeHUn HencnpaBHOCTU BbIKOYMTE 06OpyaOBaHNE U OTCOEaMHUTE ero OT
CETU 3MEKTPONUTAHNS.

Mpw oBHapyY>XEeHWUM TPELLUMH UMK LENEN Ha CTEKINOKEPAMMYECKOM NOKPLITUN, HEOBXO0aUMO
OTKIMOYMTbL 000pygOBaHME OT CETU ANEKTPONUTaHUs U 06paTUTLCS K cneumanucTam no
nocrnenpogaxxHomy o6Cny>KMBaHuHo.

PeMoOHT gomkeH npoBoauTbCs cneuynanuctamn. He BckpbiBanTe obopyaoBaHmne
CaMOCTOSATENbHO.

NMPEAYNPEXOEHUE: npu oBHapy>XeHUN TPELLMH HA NOBEPXHOCTU, OTKITHOUUTE
obopynoBaHue, 4TObbI NpegoTBpPaTUTL BO3MOXHOE NOpaXKeHMEe 3NEKTPUYECKUM TOKOM.

B cnyyae nospexaeHus kabensi nutaHna Heob6xoANMO 3aMEHUTb ero HOBbLIM.

.D,pyme Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTHU

A\

PasmeluaiiTe nocyay CTPOro no LeHTpy KoHAopKW. [JHO NOCyAbl AOMKHO MOKPbIBaTb Kak
MOXXHO 60nbLUyo Nnowanb KOHGOPKK.

CospaBaemble 060pyL0BaHMEM MArHUTHbIE NOSSt MOTYT BNUSITL HA paboTy
KapaOnoCcTMMynATopoB. PekoMeHayeTcs Nony4YnTb AOMNONMHUTENBHY0 MHAOPMaLUo OT
npoaasLa unu Bpava.

He ncnonbayiTe nocyay u3 antoMUHUS UMW CUHTETUYECKUX MaTepuanoB: OHN MOryT
NNaBUTbCS UNWN NeperpeBaTbCcs Nog AeNCTBUMEM Ternna KOHGOPOK.

MCMNOJIb3OBAHUE NMocyadbl HU3KOIro KAYECTBA UM UHOYKUMOHHbBbIX
AOJANTEPHbIX NNACTUH ANA HEMAMHUTHBIX KYXOHHbBIX MAWT NPUBOAUT e
K AHHYJIMPOBAHUIO TAPAHTUW.
B JAHHOM CNYYAE, U3roTOBUTEJb HE HECET KAKOM-NIUBEO
OTBETCTBEHHOCTM 3A YWEPBE, NTPUYUHEHHbLIA BAPOYHOW NMAHENN
nunmn Apyromy MMYLECTBY.




ONMNCAHUE OBOPYOAOBAHUA

TexHn4yeckune XapaKTepnucTtukKkun

MuHnmanbH
MoulHocTb B L
lNonHas Pacnonoxenune HomunHanbHa pexume
Tun OunameTp * obHapyxuBa
MOLLHOCTb KOH(pOpPOK 1 MOLLHOCTb ObICTpOro eMbIit
HarpeBa*
anameTtp
lMNepenHasa nesasd 190 Mm 1400 BTt - 100 Mm
3agHasa nesas 160 mm 1400 Bt - 100 mm
FAIFOL | 6050BT | o issinpasas | 190wmwm | 1400 Bt 1850 BT 100 MM
lMepenHasa npaBas 160 MM 1400 Bt - 100 Mmm

* YkasaHHasi MOLLHOCTb MOXET U3MEHATLCS B 3aBUCMMOCTM OT pasmepoB 1 maTtepuana nocyabl.
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SKCIMNNYATAUNA OBOPYOOBAHUA

Ovcnnen

Oucnnen HasHayeHue

0 Honb

1...9 YpoBEHb MOLHOCTH

U O6HapyxeHue nocyapbl
E HeuncnpaBHOCTb

H OcTtaToyHbIN Harpes

P BbicTpbI Harpes

L BriokmpoBska

PyHKLNA

KoHdopka BkntoyeHa.

BbiGop ypoBHS Harpesa.

HeT nocyapbl unv HenpasunbHbIA TUM NOCYAbI.
OTtkas anekTpoobopyaoBaHus.
KoHdopka ropsyas.
Pexvm BbiCTpOro HarpeBa BKIIHOYEH.
BrnokupoBka naHenu ynpasneHus.




BeHTunsauus

CucTtema oxnaxaeHus paboTtaeT NocTosiHHO. BeHTUNATOp 3anyckaeTcs Npu BKIHOYEHMM
BapOYHON NaHenun 1 yBenuyunBaeT CKOPOCTb NPU MHTEHCUMBHOW paboTe BapoYHOW NaHenu.
BeHTUNSATOP OXNaxaeHus CHMKaeT CKOPOCTb M aBTOMAaTUYECKN OCTaHaBNMBaeTCs npwu
AOCTaTOYHOM OXMaXKOEHUMN SMEKTPUYECKUX Liene.

3AINYCK U KOHTPOJIb O6OPYOJOBAHUA

I'Iepen nepBbIM BKITlOYEHUNEM

TwarenbHO OYMCTUTE BApPOYHYIO NaHenNb cHavarna BnaXxHoWu TKaHblo, a 3aTeM cyxoun. He
NCMonb3ynTe pacTBOPUTENN, MOCKOSbKY OHWU MOTYT BbI3BaTb OKpalUMBaHUE CTEKNAHHON
NOBEPXHOCTU B CUHWIA LIBET.

MpuHUMN MHAYKUUK

KaTylwwka MHOYKTUBHOCTM pacnosioXXeHa nog Kaxxaon KoHgopkon. Mpu BkNoYeHUn oHa co3gaet
nepeMeHHOE 3M1EKTPOMArHMTHOE norse, KOTOpoe BbI3biBAET MHAYKTUBHbBIE TOKN B
dreppOMarHMTHOM JHULLE KYXOHHOW nocyabl. Pe3ynbTaToM ABNAeTCa Harpes nocyabl Ha
KOHJhopKe.

TpeboBaHus k nocyge:

e PekomeHayeTcs Mcnosib3oBaTb Nocyay M3 oeppoMarHMTHbIX MaTepuanos (MpoBepbTe
HamMarHM4mMBaHMe ¢ NOMOLLbIO HEGONbLLIOrO MarH1MTa): YyryHHas n ctanbHasi nocyaa,
aManupoBaHHas nocyaa, nocyna u3 HepkaBerLen ctanu ¢ eppoMarHUTHbIM AHOM. ..

e He ponyckaeTtcsa ucnonb3oBaTth Nocyay M3: Mean, YACTOM HepXXaBetoLLen ctanu,
antMUHUS, CTekna, AepeBa, KepaMuKku, KAMEHHOWN KepaMUKM, ...

MHOyKUMOHHAA 30Ha HarpeBa aBTOMaTUYeCKM aganTupyeTtcs nog pasmep nocygbl. [locyga
CNULLKOM Marnoro gnameTpa He HarpeBaeTtcs. [lnameTp MHAYKLMOHHOW 30HbI U3MEHSAETCH B
3aBMCUMOCTU OT AuameTpa nocyabl.

Ecnun nocyga He noagxoanT Anst MHAYKUMOHHOW BapOYHON NaHenu, Ha gucnnee otobpaxaeTcs
cumBon [ U .

CeHcopHas naHenb

BapoyHasi naHenb OcCHalleHa 3NEeKTPOHHOW MaHenbl YnpaBfieHUss ¢ CEeHCOPHbIMU KHOMKaMM.
CooTBeTCTBYIOLLAA KOMaHAa akTUBUPYETCS MPU HaXaTUM Ha CEHCOPHYH KHOMKY nanbuem.
CpabaTtbiBaHWe KHOMKN MOATBEPXKOAETCS KOHTPONbHbIM MHAMKATOPOM, CMMBOSIOM MK Lndpoit
Ha gucnnee u/unu 3ByKOBbIM CUTHANOM.

B 6onbwuHCTBE crniy4vyaeB Tpe6yeTc;| Ha)xaTue TOJNIbKO O4HOM KHOMKM 3a pas.

3anyck

CHa4vana Heobxo4MMO BKIHOUUTL BAPOUYHYIO NaHenb, 3aTeM — KOHGOPKY:
e BknrwyeHue/oTknw4YeHMe BapovYHOU NaHenu:

OencTtBUe MNaHenb ynpaBneHus Uuaukauusa
3anyck Haxmute kHonky [ 0/1 ] [0]
HaxaTtune KHonku Haxmute kHonky [ 0/1 ] Hetnnu [ H]



e BknrouyeHue/oTknroyeHne KOHMOPKU:

OenctBue MNaHenb ynpaBneHus NHankaums
Bbibop KoHdOpKM Haxmute kHonky [ (J] [0]
YBennyeHne MoLHOCTH Haxxmute kHonky [ + ] [1]-19]
YMeHbLUEeHNEe MOLLHOCTH HaxmuTte kHonky [ - | [9]-11]
OTknoveHne HarpeBa Haxmute KHOMKy [ - | unun Haxmute

opHospemeHHo [(Ju [ -] [0O]uim [H]

Ecnu B TedeHune 20 cekyH HUKaKne OeNCTBUSA HE BbIMOMHAKTCS, TO NIeKTPOHHAa cuctema
BO3BpaLLaeTCs B PEXMM OXNOAHUS.

O6HapyxeHue nocyabl

DyHKLMA 0OHapYXeHUst nocyapbl Cryxut ans obecnedeHns 6esonacHomn pabdoTbl. IHAYKLUMOHHbIN
HarpeB He paboTaerT:

e Ecnu Ha kOHGOpKe HET nocyabl, NN ecniv nocyaa He NpeaHasHayvyeHa Ans MHAYKLMOHHbIX
nnuT. B gaHHOM cny4ae MOLHOCTb HE MOXeT BbITb YBEnMyYeHa Unn yMmeHblUeHa, 1 Ha
ancnnee otobpaxaetca cumsos [ U . TOT cumBon ygandeTcs ¢ gucnnes nocre Toro,
Kak nocyaa noctaBfneHa Ha KOHOPKY.

e Ecnu nocyaa cHaTa ¢ KOHOPKM — HarpeB npekpawjaeTcs. Ha gucnnee otobpaxaeTtcs
cumBon [ U ]. Cumeon [ U ] yganseTca ¢ gucnnes, ecnv nocyay noctaButb 06paTHO Ha
KOHPOPKY. HarpeB npogormkaeTca ¢ paHee 3agaHHbIM YPOBHEM MOLLHOCTW.

Mocne npuroToBneHus NULmM obs13aTeNbHO OTKNIOYaNTE HarpeBaTerNbHbIA ANIEMEHT: HE OCTaBnNANTe
dyHKUMIO 06HapyXeHnsa [ U ] NOCTOSAHHO BKITHOYEHHOWN.

MHauKauma ocTtaToOYHOro HarpeBa

[Mocne oTKNtoYEHNA KOHPOPKM NN MOSHOMO OTKNKYEHUS BAPOYHOWN NaHes M KOHOPKM OCTakoTCS
ropsuMmu, 1 Ha gucnnee otobpaxaetca cumson [ H .

Mocne yganeHus cumsona [ H ] ¢ gucnnes KoHopKn nmetoT 6esonacHyto TemnepaTypy U K HUM
MOXHO NpuKacaTbCS.

Ecnu Ha gncnnee otobpaxaeTca CMMBOS OCTAaTOYHOM TENSOThI, HE NPUKacanTecb K KOHGOpPKam

N He KnaguTe Ha HUX TEPMOYYBCTBUTENBHbIE NpeaMeTbl. OnacHOCTbL BO3ropaHusi U noxapa.

®dyHKUUA ObICTPOro HarpeBa

®dyHKUMA BbicTporo Harpesa [ P ] no3BonsieT pesko yBenMyYnTb MOLLHOCTb BbIOpaHHON KOH(OPKN.
Mpwn BbIGOPE gaHHOM byHKUMKM BbibpaHHas koHdopKa paboTaeT B Te4eHMe 5 MUHYT Ha

NOBbILLIEHHON MOLLHOCTMW.

DyHKUMA BbICTPOro HarpeBa NPUMEHSAETCS, HaNpUMep, Ans 6bICTPOro Harpeea 6obLLIOro o6bema Boapl,
Kak B Cydae NpuroToBeHns nantum.

e BknrovyeHue/oTknrw4vyeHne PyHKUUU OLICTPOro HarpeBsa:

OenctBue MaHenb ynpaBneHus MHgukaums

Bbi6op kOHGOPKM Haxmute kronky [ (J ] [0]

YBennyeHve MoLHOCTH HaxmuTte kHonky [ + ] [1]1-19]

BbIiCcTpbIN Harpes BK. HaxmuTte kHonky [ + ] [ P ] B TeyeHue 5 MuH.
BbICcTpbIN HarpeB OTKIT. HaxmuTe KHorky [ - | [9]



e KOHTpPOJZIb MOLLIHOCTMU:
CucTtema ynpasreHus KOHTPONMpyeT MakCuMarnbHYH MOLLHOCTb BCeW Bapo4Hon naHenu. NMpu
BKITHOMEHUN (PYyHKUMM BbICTPOro Harpesa, 1 ecrniv MakCumarbHasa MOLLHOCTb HE NpeBbilleHa,
9NEKTPOHHAas cMcTemMa aBTOMAaTUYECKN CHUXKAET YPOBEHb MOLLHOCTU OCTarbHbIX KOHGOpPOK. Ha
ancnrnee B Te4EHME HECKOSbKMX CEKyHA MuraeT cumson [ 9 ], n 3atem otobpaxaeTtcsa
MakCMManbHO AOMNYCTUMbIN YPOBEHb MOLIHOCTM ([6 ] mnn [81]).

BbibpaHHas koHdopkKa Opyrvne koHdopkK: (HanpumMep: ypoBeHb MOLLHOCTK 9)
[ P ] Ha oncnnee [ 9], nepexogsawas B[ 7 ], B 3aBUCMMOCTU OT TUNa KOHOPKMK
Tanmep

Tanmep MOXeT MCnonb30BaTbCA OQHOBPEMEHHO Ha BCEX KOH(OPKaXx, C pasHbIMU 3HAYEHNAMN
BpemeHu (0T 0 4o 99 MUHYT) ANa KaXXaon n3 KOHOPOK.

e YcTaHOBKa M U3BMEHEeHWe BPEMEHU NPUroTOBIIEHUSA:

OencrtBue MaHenb ynpaBneHus UHaukauusa

Bbi6op kOHGOpPKK HaxmuTe kronky [ (J ] [0]

YBernuyeHne MoLHOCTH Haxmute kHonky [ + ] [1]-[9]

Bbibop Tanmepa Haxxmute ogHoBpeMeHHO [ - [ n [ +] Tanmep [ 00 ] MmuH.
YMeHbLUEHNE BpEMEHU Haxmute kHonky [ - | [00], satem 30,29...
YBenuyeHne BpeMeHu Haxxmute KHonky [ + ] yBeSIM4YeHHoe Bpems

L{epes HECKOJ1bKO CEKYHO NHOMKATOP nepecrtaHeT Muratb.

3anyckaeTcqa obpaTHbIN OTCYET BPpEMEHHU, U NnuTa paboTaeT, noka Bpema He gocturHeT [ 00 ].

° g_]'lﬂ OCTaHOBKW BpeMeHU NpUroToBrieHns.

OencrtBue MaHenb ynpaBneHusi UHaukauums

Bbi6op kOHGOpPKK Haxmute krHonky [ (J ] [0]

Bbibop Tanmepa Haxmute ogHoBpeMeHHO [ - [ n [ +] OcTtaBLweecs Bpems
OcTtaHoBKa Tanmepa Haxxmute kHonky [ - | [ 00 ], saTem ocTaHOBKa

Ecnu BKMoYeHO HEeCKONbKO TakMepoB, MOBTOPUTE NPOLLECC.

e ABTOMaTMYECKasi OCTAaHOBKA MO OKOHYaHUU BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUSA:
[Mocne ncreyeHus BpeMeHn NpuroToBneHus Ha amennee 6yayt murate cumBonbl [ 00 | n BKNOUNTCS
3BYKOBOW CUrHar.
[nsa oTKNoYeHMs 3ByKOBOIO CUrHana v MuratoLLmMx CUMBOSIOB Ha OUCTIEE HAaXMUTE NoBYH0 KHOMKY.

o DyYHKUMA TanMepa AN NPUroTOBNEHUA AUL:

OencrBue MNaHenb ynpaBneHus Uuaukauusa
BkntoveHne KoHMopku HaxmuTte kHonky [ 0/1] [O]Junn [H]

Bbibop Tarimepa Haxmute ogHoBpeMeHHO [ - [ n [ +] Tanmep [ 00 ] MyH.
YMeHbLUeHne BpeMeHu Haxmute kHonky [ - | [00], satem 30,29....
YBennyeHne BpemeHu HaxmuTte kHonky [ + ] yBernm4yeHHoe Bpems

Uepes HecKornbKko CekyHa MHAMKaATop nepectaeT MUratb.

lMocne ncreyeHus BpeMeHn NpuroToBrieHnst Ha aucnnee 6yayt muratb cumBonb! [ 00 ] n BktounTCS
3BYKOBOW CUrHarn.

[na oTkno4eHns 3BYKOBOIo CurHasla n mmraromx CMMBOJ1I0B Ha AuUCnJiee HaxMmnTe mo6y+o KHOIMKY.



BnokupoBka naHenu ynpaBneHus

[nga npegoTBpaLleHns N3MEHEHMS HAaCTPOEHHbIX NapameTpoB KOH(OPOK, B YACTHOCTH, BO BpeMS
YUCTKM NaHenn ynpaeneHus, npegycMoTpeHa pyHKUNSa 6NOKMPOBKN NaHeNn (3a UCKMOYEeHNeM
kHonku Bkn./Bbikn. [ O/1 ]).

e bBnokupoBka:

OenctBue MNaHenb ynpaBneHus UHaukauma
3anyck HaxmuTte kHonky [ 0/1] [O]Junn[H]
BriokmpoBka KOHGOPKM HaxmunTe ogHoBpemenHo [-1u[(J]  Bes nsmenenwii
HaxmuTe kHonky Bblbopa nepeaHen
NpaBon KOHOpPKM [L]

e Pa3bnokupoBaHue:

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus UHaukauua
3anyck HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] [L]
Yepe3 5 cekyHA nocne 3anycka:
PasbnoknpoBaHue HaxmuTe ogHoBpemerHo [-1u [ J]
Ans nepegHen npaBon KOHAOPKK [0]
Ewe pa3 HaxmuTe KHONKy [ - ] HeT nokasaHui



COBETbI MO NPUITOTOBJNEHUIO MNMULLNA

KayectBO nocyabl

[donycTumble maTepuansbl: cTarnb, 3ManUMpoBaHHas cTanb, YyryH, deppomMarHuTHas
Hep>kaBseloLas crasib, antoMUHUMA ¢ PeppoOMarHUTHbIM LHOM.

Heponyctumble maTepuansbl: antoMUHUA N HepXXaBetoLwwas ctanb 6e3 peppomMarHUTHOro aHa,
Meab, naTyHb, CTEKINO, Kepamuka, apdop.

MpurogHoCTb Nocyapbl ANS MHOYKUMOHHBIX NAUT YKa3blBaeTCH U3roTOBUTENEM.

[ns npoBepkn COBMECTUMOCTU NOCyabl:

e Hanente HeMHOro BoAbl B Nocyay, NOCTaBbTe €€ Ha NHOYKUMOHHYK KOH(OPKY N 3ajante
YypOBEHb MOLLHOCTU KOHpopku [ 9 |. Boga AomkHa HarpeTbCHa B TEYEHUE HECKOSbKNX
CEeKyHL.

e MarHuTt gormkeH npununatb K AHY nocyabl.

HekoTopasa nocyaa MoXeT usgaBathb LUYM, eCIN €e NOMECTUTb HAa UHOYKLUMOHHYO KOH(OPKY.
OTOT WYM He ABNSEeTCH NPU3HaKoOM HEUCNPAaBHOCTU BapOYHOW NaHENu U He BrMsieT Ha npouecc
NPUrOTOBIIEHUS MULLM.

Pa3mepbl nocyabl

KoHopkn BapoYHOW NaHenu, 4o onpeaenieHHon CTeneHn, aBToMaTnyeckn nogcTpanBatroTcs nog
AnameTp nocyabl. Tem He MeHee, MUHUMarbHbIM AnamMeTp Nocyabl 4OSHKEH COOTBETCTBOBATb
OnameTpy COOTBETCTBYIOLLEN KOH(OPKMU.

[ns obecneyeHns makcnmanbHO 3EKTUBHON paboTbl BapOYHOW NaHenNu Nocyay crneayet
nomewiatb B LEHTP KOHAOPKM.
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NMpumepbl HACTPOUKN MOLLHOCTU KOH(POPOK

(nprBeaEeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHNS)

1-2 PasmopaxusaHue Coycbl, Macno, wokonag, xerne
lMogorpes PaHee npurotosneHHble 6nioga
2-3 Bapka Ha megneHHOM orHe Puc, nyamHr, caxapHbi cupon
PasmopaxunBaHue CyLueHble oBOLLMK, pbiba, 3aMOPOXEHHbIE
NpoAayKTbl
3-4 Map Osowu, pbiba, Msico
4-5 Bopa lMpurotoBneHHasa Ha napy KapToLLKa,
Cynbl, NacTa, CBEXWe OBOLUU
6-7 CpenHsis npoxapka Msco, neyeHb, anua, konbdaca, rynsu,
Bapka Ha megneHHOM orHe pyrnbKa, noTpoxa
7-8 Bapka KapTtouwka, onagbu, Bacnu
9 YKapka, kunsyeHne Bogpbl CTterikn, oMmneTsl, XapeHble 6noga, Boga
P >Kapka YKapeHbi kapTodenb, CTENKK
KunayeHune Boapl KnunsyeHune 60nbLLIOro Konmyectsa BoAbl

yXxXoa N OHUCTKA

OTknoYeHne o6opyaoBaHUA nepes OUYNCTKOU
He BbINOMHANTE YMCTKY BapOYHOM MaHenun, ecrnn CTekso CAULWKOM ropsiiee — onacHOCTb
OXXOroB.

e Ypanute He3HauyuTernbHble cneabl rpsidav TKaHbK, CMOYEHHOM YUCTALLMM CPEOCTBOM,
pacTBOPEHHbIM B HEDOIbLLIOM KONMYecTBe BoAbl. 3aTeM TwaTeNbHO NPOMOnTe
NOBEPXHOCTb XOSIOAHOW BOOOM U BbICyLUUTE.

e He ponyckaeTtcsa UCnonb3oBaHMe arpecCuBHbIX UM abpasnBHbBIX YNCTALLMX CPEACTB U
yncTAero obopyaoBaHus, KOTOPOE MOXET Bbl3BaTb MOBPEXOEHUSA CTEKNOKEPAMUKMN.

¢ He ncnonbaynte obopynoBaHmne, paboTatoLlee ¢ Nnapom uUnm ¢ BOA4OW NoA AaBIEHUEM.

e He ncnonbaynTte npegMeThbl, KOTOPbIE MOTYT NoLapanaTb CTEKNOKEPaAMUKY.

e Yb6egutechb, 4TO nocyga ymctasa n cyxas. Cnegute 3a TeMm, 4TOObI HA BApPOYHOW NaHenu u
nocyae, He 6b1ro nbinu. MNMocyaa ¢ HEPOBHLIM AHOM MOXET NOBPEANTb NOBEPXHOCTb
BapOYHOW NaHesu.

e HemegneHHo ygananTe ¢ BApOYHOM NaHeENW crnefbl caxapa, BapeHbs U Ap. Nog06HbIX
BeLleCcTB. OTO NO3BONMT 06eCcneYnTb COXPaHHOCTb MOBEPXHOCTN BapOYHOW NaHenMu.

YCTPAHEHWE HEUCNPABHOCTEM

BapoyHasi naHenb nnm KoHdopKa He BKIKOYaeTcs:

BapoyHasa naHenb HeNpaBUbHO NMOAKMOYEHA K CETU ANIEKTPONUTAHUS.
Meperopen npegoxpaHuTens.

BkntoveHa yHKLMA BIOKUPOBKMK.

Hanwu4yne >xupa nnu Bogbl Ha CEHCOPHbIX KHOMKaX.

KHOMNKW 3aKkpbITbl KAKUMN-NNBO NpeamMmeTamu.

Ha gucnnee naHenu ynpasneHusi orobpaxaercsa cumBon [ U | :

e HeT nocyabl Ha KOHOPKE.
e [locyna HecoBMecTUMaA C MHAYKUWUOHHOM KOHJDOPKOM.
e Cnuwkom manbin guameTp AHa nocyapl.
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Mocne OTKNKO4YEeHUA BApOYHOW NaHesIM CUCTEMa BEHTUNALMM NPoAoIKaeT paboTaTh:

° HemcnpaBHocm HEeT, BEHTUNATOP NpoAaoJnKaeT oxXxnaxaatb 3N1EeKTPOHHbI€ KOMMOHEHTbI.
° BeHTVIJ'IFlTOp oxnaxxaeHma oCTaHOBUTCA aBTOMAaTU4YEeCKN.

OpgHa unu Bce KOHMOPKU OTKIHOYEHbI:

Cpabotana cuctema 3aLUmThl.

KoHdopka anutensHoe Bpems OCTaBanoch BKMIHOYEHHOMN.

3akpbITa 0gHa NN HECKOSTbKO CEHCOPHbBIX KHOMOK.

lMocyna nycrta, unu ee gHO neperpeTo.

BapoyHas naHernb umeeT PyHKLMIO aBTOMATUYECKOrO CHUXKEHUSI MOLLIHOCTU U
aBTOMaTUYEeCKOro OTKIKYEHUS Npu neperpese

Ha aucnnee naHenu ynpaBneHusa otobopaxaerca cumBon [ L ]:

e Cwm. pasgen o 6rokMpoBKe NaHenu ynpaeneHust.

Ha npucnnee naHenu ynpasneHus otoopaxaercsa cumeon [ Er03 ] :

e KHonku ynpasiieHnAa 3aKpbITbl Kaknm-nnobo npegMeToMm Wuin XunakocCTblo. Cumon
nepecraHeTt OTO6pa>KaTbCFI nocrie O4YNCTKN KIilaBULL.

Ha apucnnee naHenu ynpasneHusa otoopaxaerca cumBon [ E2Junn[EH ] :

e Bapo4Hasa naHenb neperpeTa, 4OXAUTECH €€ OCTbIBaHUS U 3aTEM BKIHOYUTE €€ CHOBA.
Ha oucnnee naHenu ynpasrneHus otoopaxaercsa cumBon [ E3 ] :

e [locyna He npurogHa onst MHOYKUMOHHOW NaHesnu, 3ameHuTe nocyay.
Ha apucnnee naHenu ynpasneHusa otobpaxaerca cumBon [ E5 ] :

e HewuncnpaBHa ceTb anekTponuTaHus. [NpoBepbTe HaNPsSXKEHNE CETU SNEKTPONUTaAHUS.
Ha aucnnee naHenu ynpasneHusa otoopaxaerca cumeon [ E6 ] :

e HewuncnpaBHa ceTb anekTponuTaHus. NpoBepbTe YacTOTy CETU INEKTPONUTAHUS.
Ha opucnnee naHenu ynpasrneHus otobpaxaerca cumBon [ E8 ] :

e 3acopeH BO3ayXONpUeMHNK BapO4HOM NaHenNn, O4NUCTUTE ero.
Ha gpucnnee naHenu ynpasneHusa otobpaxaertca cumeon [ U400 ] :

e BapouHasi naHenb He NoAKMYeHa K ceTu anekTponuTanus. MoaknounTe BapoyHyto
naHenb.

Ecnu ogMH 13 CUMBONOB NpoAorkaeT oTobpaxaTbCsA Ha gucnnee, obpatutecb B
CEPBUCHYIO CNyX0y.

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEQbI

e YNakoBO4YHblIE MaTepuarnbl ABAAKTCA 3KONOMMYECKM YNCTLIMU U NoanexaTt BTOPUYHOM
nepepaboTke.

e ONEeKTPOHHbIE KOMMOHEHTbLI COCTOAT M3 NepepabaTbiBaeMblX MaTepuaroB, a Takke
HEKOTOPbIX MaTepumarnoB, KOTOpble NPeACTaBMSAT ONacHOCTb ANs1 OKPY»KatoLwen cpeabl,
HO HeobxoauMbl A4Ns npaBunbHOM 1 6e3onacHon paboTbl 060pyAOBaHUS.

e He BbiGpacbiBanTe obopyaoBaHne BMecTe ¢ 6bITOBbIM
MYCOPOM.

e YTunuanpymte obopyaoBaHme B MECTHOM LIEHTPE
cbopa 0TX040B, MMEILLEM pa3peLleHne Ha
yTUNn3aumio 6bITOBON TEXHUKM.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

YcTaHoBKa A0mKHa NPOBOANTLCS KBAaNUULNPOBaHHLIMU CrieumManucTamMu.

YcTaHOBLUMK AOMKEH cobnoaaTh AEUCTBYOWME B CTpaHe 3KcrfyaTauui npasuna v ctaHaapThbl.
Kak npukneuntb ynnoTHeHue:

MocTaBnsieMoe B KOMMIEKTE C BAPOYHOW MaHEnblo YNIOTHEHWE CRYXUT AN NpeaoTBpalleHus

nonagaHns XXWAKOCTU B LUKad.
YnnoTHeHne Heo6XoAMMO akKypaTHO 3aKpenuTb B COOTBETCTBUM CO CreayHLLMM YEPTEKOM.

[Mpuknente ynnoTHEHNEe Ha pacCTOAHUN
Aga (2) munnmmeTpa OT BHELLHEro
TOopLa CTeKrnokepamMuku, yaanvms
3aWmTHbIN cron (3).

BcTtpanBaHue — ycTaHOBKa:

e Pa3mepbl Bbipesa:

Mogenb Bbipes
FAIFO1 560 x 490 mm

e PaccTtosiHue OoT Bapo4HOM NaHenu Ao CTeH UMY TOPLIOB JOMMKHO COCTaBnATb 50 MM.

e Bapo4Hble NOBEPXHOCTM MMEIOT Knacc 3awmTbl «Y». B ngeane, BapoyHyto naHenb
HeobXxoauMOo ycTaHaBnNuBaTb Tak, YTOObl OCTaBanochb 4OCTAaTOYHO NPOCTPaHCTBA C ntobon
CTOPOHBbI OT NaHenu. Tem He MeHee, NPU 3TOM, ApYyras KYXoOHHasa annapaTtypa unu
pasgenuTenu He AOJMKHbI YCTaHaBNMBaTbLCA Bbille BapOYHOW NMaHenu.

e [letanu mebenu unu gepxartenu, B KOTOpble AOMKHA BCTpaMBaTbCA BapoOyHasa nNaHernb, a
Takke Topubl Mebenu, NaMMHUPOBAHHbIE NMOKPbLITUA U MOHTaXHbIV Kren A0MMKHbI ObiTb
paccymnTaHbl Ha TemnepaTypsbl cebiwe 100 °C.

e bokoBble KpenexHble geTanu AOMKHbl OblTb TEPMOCTONKUMMN.

e He ycTtaHaBnmBanTe BapO4Hy NaHesb Hag AyXOBbIM WKagOM Uin NocygoMOeYHOM
MaLLWHOW C NPUHYOUTESNTbHOW BEHTUNALMEN.

e [1ns obecneyeHns XopoLLen BEHTUNALUN SNIEKTPUYECKNX YCTPOUCTB NOA4 HXKHUM TOPLIOM
BapOYHOW NaHeNnn HeobxoaMmMo NpeaycMoTpeTb CBO60AHOE NPOCTPAHCTBO B 20 MM.

e Ecnu nog Bapo4yHon naHenbio pasMeLLeH BbIOBWMXHOWN SLLMK, HE KnaguTe B Hero
BOCNIaMeHsieMble npeaMeThbl (HanpuMep: crnpeun) unm HeTEPMOCTONKNE NpeaMeTbl.

e Matepuarnsl, U3 KOTOPbIX U3rOTOBSIEHA CTOMELLHMLA, MOTYyT pa3byxaTb OT KOHTakTa C
Bogown. [1nsa 3awmTbl TOPLOB, HAHECUTE Ha HUX COOTBETCTBYIOLLIEE NOKPbITUE UMK
crneumanbHbIn YNAOTHUTENbHBIN MaTepuan. Ocoboe BHMMaHWe criegyeT yaenuTb
NPUKNEeNBaHUIO YNNOTHEHWS, MOCTaBNAEMOro C BapoO4YHOW NaHerbio B KOMMIEKTe,
cTapadcb NpefoTBpaTUTb NonagaHne XUOKOCTN BHYTpb mebenu. Npu npuknenBaHnm K
POBHOM CTOMELLHULE 3TO YNNoTHeHNe obecneymBaeT repMeTUYHOCTb.

e PacctodHne mexay BapO4HOM NaHesnbio U BbITSXXKOW, yCTaHaBNMBaeMOW Hag, BapOYHOW
naHesnbio, AOMKHO COOTBETCTBOBATb yKa3aHUAM U3rOTOBUTENS BbITSHKKW. [Mpn oTCyTCTBUM
yKaszaHuin MMHMMarnbHOE paccTosiHMe A0SMKHO cocTaBnAaATb 760 MMm.

e [locne yCTaHOBKM LUHYP 3NEKTPONUTAHUS HE AOSMKEH KOHTAKTMPOBATb C KAKUMU-NMBO
MeTannmMyeckumu getansamu, B TOM YMcne ¢ 4eTansiMy BblABUKHbIX SILLMKOB.
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SNEKTPUYECKOE NMOAKIKYEHUE

e YcTaHOBKa 3TOro 060pyaoBaHMst U €ro NOAKMHYEHNE K CETU INEKTPONUTAHUSA OOMKHbI
NPOBOAUTLCS TOSbKO KBANUMUUMPOBAHHLIMU 3NEKTPUKaMU, B CTPOrOM COOTBETCTBUM C
AENCTBYIOLMMN HOPMaTMBHBbIMKU TpeboBaHMAMM.

e 3awuTa OT NPUKOCHOBEHUSA K AeTansiM, HaXOAALWMMCA Mo HanpsXeHueMm, OOoImKHa
yCTaHaBnMBaTbCA Nocrne BCTpanBaHnsa obopyaoBaHus.

e [laHHble 0 NnapamMmeTpax NOAKMIYEHNSA K CETU SNEKTPONUTaHUS HaHECEHbI Ha ApIiblKax,
HaXOAALLMXCS Ha KOpryce BapO4YHOM NaHeNn psagoM ¢ pacnpeaenuTeribHon KopoOKon.

e [logknioveHne K ceTu INEKTPONMTaHUSA JOSMKHO NPOBOAUTLCHA C UCNOSNb30BaHNEM
3a3eMJIEHHOM BUIKN NN Yepe3 MHOTOMOSTOCHbBIN aBTOMAT NMUTaHUS C 3a30pOM Mexay
KOHTakTamu He MeHee 3 MM.

e JOnekTpuyeckas uenb AOSMKHA N30NMPOBaTbLCA OT CETU SNEKTPONUTaHNA
COOTBETCTBYIOLUMMMN YCTPONCTBAMU, HANpUMep: aBToMaTtaMmn NUTaHus,
npegoxXpaHnTENs MU UM KOHTaKTopamu.

e Ecnu nocne ycTtaHOBKM BWUSIKA He HaxXOOUTCA B 30HE [OCTyna, B npolecce YCTaHOBKM
OOMMKHbI OblTb MPeaycMOTPeHbl CpeacTBa OTKMYEHUMS MNUTaHUS, B COOTBETCTBUMM C
AENCTBYIOLWNMU NpaBuiaMn yCTaHOBKM.

e Kabenb anekTponuTaHWsa [OSMKEeH MpoknagbiBaTbCs Taknm obpasomM, 4YTOObI OH He
npuKacancs K ropsymm getansiM BapoyHOW NaHeny unv nnuThbl.

OcTopOoXKHO!

[aHHoe obopyanoBaHve npegHasHa4vYeHo Ans NoaKMYeHUs TONbKO K ceTn anekTponutaHusa 230
B ~ 50/60 'y,

Bcerga nogcoeanHanTe NpoBoA 3a3eMIIeHUs.

MogkntoyeHne NnpoBoanTe B COOTBETCTBUM CO CXEMOMN.

PacnpegenutensHasa kopobka HaxoanTCsa Nof 3agHen KpbILKOW Kopryca BapOYHOW NaHenw.
UToObl OTKPbITb KPbILLIKY, BOCMNOSb3YNTECH CPeAHEN OTBEPTKON. BcTaBbTe OTBEPTKY B NpOpesb, U
OTKPOMWTE KPbILLKY.

onektponutanue | Moagkniodenune | lnameTp kabens Kabenb [MpenoxpaHntens
5 1 paza + 2 HO5VV-F .

230 B ~ 50/60 Ny T —— 3x2,5mMm HO5RR - F 25 A
5 2 pasbl + 2 HO5VV-F .

400 B ~ 50/60 I'y HeWTpank 4 x1,5Mm HO5RR - F 16 A

* paccyMTaHo C y4eToM hakTopa OQHOBPEMEHHOCTM, B COOTBETCTBUM cO cTaHgapTom EN 60 335-2-6/1990
MoaknoyeHMe BapoO4YHOM NaHenu

KoHdurypaumsa nogknoveHus:
[ns pasnuyHbIX TUNOB NOAKITHOYEHUS UCNOSb3YMUTE NaTyHHbIM MOCT, UMEKLMIACA B KOPObKe
pPSOOM C KnemmMamu

OpHodhasHag cetb 230 B ~ 1 chasa + HenTpasb

YcTtaHoBuTe MocT mexay knemmamu L1 n L2, n mexagy knemmamm N1 n N2.
MoacoeaouHuTe NpoBOA 3a3eMreHuns K knemme «earthy, HenTtpanbs k knemme N1 nnu N2, n gasy
L Kk ogHon 13 knemm L1 nnm L2.

OeyxdasHaga cetb 400 B ~ 2 hasbl + HenTpasb

YctaHosuTte MocT mexay krnemmamum N1 n N2.
MopcoeanHuTe npoBoA 3a3eMrieHuns K krnemme «earthy, Herutpanb N k knemme N1 nnu N2, dasy
L1 k knemme L1, a a3y L2 k knemme L2.

MU3rotoButenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NobbIe noppexaneHusA, Bbi3aBaHHbIe
HenpaBuUIiibHbIM NOAKINMHOYeHNeM, Ui KOTopblie MOryT BO3HUKHYTb BCrieaAcTBuUe
HenpaBuUIiibHOro 3a3emMsieHnsA Urnn oTCyTCcTBuUA 3a3eMrieHusA oGopy.qosava.
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Dear customer,

Thank you for having chosen our induction ceramic hob.
In order to make the best use of your appliance, we would advise you to read carefully the
following notes and to keep them for a later consulting.
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SAFETY

Precautions before using

Unpack all the materials.

The installation and connecting of the appliance have to be done by approved specialists.
The manufacturer can not be responsible for damage caused by building-in or connecting
errors.

To be used, the appliance must be well-equipped and installed in a kitchen unit and an
adapted and approved work surface.

This domestic appliance is exclusively for the cooking of food, to the exclusion of any other
domestic, commercial or industrial use.

Remove all labels and self-adhesives from the ceramic glass.

Do not change or alter the appliance.

The cooking plate can not be used as freestanding or as working surface.

The appliance must be grounded and connected conforming to local standards.

Do not use any extension cable to connect it.

The appliance can not be used above a dishwasher or a tumble-dryer: steam may damage
the electronic appliances.

Using the appliance

Switch the heating zones off after using.

Keep an eye on the cooking using grease or oils: that may quickly ignite.

Be careful not to burn yourself while or after using the appliance.

Make sure no cable of any fixed or moving appliance contacts with the glass or the hot
saucepan.

Magnetically objects (credit cards, floppy disks, calculators) should not be placed near to
the engaged appliance.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob
surface since they can get hot.

In general do not place any metallic object except heating containers on the glass surface.
In case of untimely engaging or residual heat, this one may heat, melt or even burn.
Never cover the appliance with a cloth or a protection sheet. This is supposed to become
very hot and catch fire.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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Precautions not to damage the appliance

Raw pan bottoms or damaged saucepans (not enamelled cast iron pots,) may damage the
ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage ceramic glass.

Avoid dropping objects, even little ones, on the vitroceramic.

Do not hit the edges of the glass with saucepans.

Make sure that the ventilation of the appliance works according to the manufacturer’s
instructions.

Do not put or leave empty saucepans on the vitroceramic hobs.

Sugar, synthetic materials or aluminium sheets must not contact with the heating zones.
These may cause breaks or other alterations of the vitroceramic glass by cooling: switch
on the appliance and take them immediately out of the hot heating zone (be careful: do not
burn yourself).

Never place any hot container over the control panel.

If a drawer is situated under the embedded appliance, make sure the space between the
content of the drawer and the inferior part of the appliance is large enough (2 cm). This is
essential to guaranty a correct ventilation.

Never put any inflammable object (ex. sprays) into the drawer situated under the
vitroceramic hob. The eventual cutlery drawers must be resistant to heat.

Precautions in case of appliance failure

If a defect is noticed, switch on the appliance and turn off the electrical supplying.

If the ceramic glass is cracked or fissured, you must unplug the appliance and contact the
after sales service.

Repairing has to be done by specialists. Do not open the appliance by yourself.
WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock.

If the supply cor dis damaged, it must be replaced by a cable or special set available by
the manufacturer or his after sale service.

Other protections

Note sure that the container pan is always centred on the cooking zone. The bottom of
the pan must have to cover as much as possible the cooking zone.

For the users of pacemaker, the magnetic field could influence its operating. We
recommend getting information to the retailer or of the doctor.

Do not to use aluminium or synthetic material containers: they could melt on still hot
cooking zones.

THE USE OF EITHER POOR QUALITY POT OR ANY INDUCTION ADAPTOR
PLATE FOR NON-MAGNETIC COOKWARE RESULTS IN A WARRANTY BREACH. e

IN THIS CASE, THE MANUFACTURER CANNOT BE HELD RESPONSIBLE

FOR ANY DAMAGE CAUSED TO THE HOB AND/OR ITS ENVIRONMENT.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Technical characteristics

. . Minimum

Type Total Power P05|t!on of the Diameter Nomlnzil Booste*r diameter
heating zone Power Power detection

Front left 190 mm 1400 W - 100 mm

Rear left 160 mm 1400 W - 100 mm

FABIFOL 6050 W Rear right 190 mm 1400 W 1850 W 100 mm
Front right 160 mm 1400 W - 100 mm

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan.

Control panel

Timer and
Power display

Selection key

=/ \
Jd o

aﬁ o

L L

= .

Power display

o

[-1key > +‘— [ +] key

AN

Control light timer

On/off key

Timer keys
USE OF THE APPLIANCE
Display
Display Designation Function
0 Zero The heating zone is activated.
1...9 Power level Selection of the cooking level.
U Pan detection No pan or inadequate pan.
E Error message Electronic failure.
H Residual heat The heating zone is hot.
P Booster The boosted power is activated.
L Locking Control panel locking.
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Ventilation
The cooling system operates continuously. He starts when turning on the hob and speeds up

when the hob is used intensively. The cooling fan reduces its speed and stops automatically
when the electronic circuit is cooled enough.

STARTING-UP AND APPLIANCE MANAGEMENT

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.

Of course the pan has to be adapted:

e All ferromagnetic pans are recommended (please verify it thanks a little magnet): cast iron
and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...
e Are excluded: cupper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic, stoneware,...

The induction heating zone adapts automatically the size of the pan. With a too small diameter
the pan doesn’t work. This diameter is varying in function of the heating zone diameter.
If the pan is not adapted to the induction hob the display will show [ U ].

Sensitive touch
Your ceramic hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your finger

presses the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by a
control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

In the case of a general use press only one key at the same time.
Starting-up

You must first switching on the hob, then the heating zone:
e Start-up/switch off the hob :

Action Control panel Display
To start Press key [ 0/1 ] [0]
Touch the key Press key [ 0/1 ] Nothing or [ H ]
e Start-up/ switch off a heating zone :
Action Control panel Display
Zone selection Press key [(J] [0]
Increase power Press key [ + ] [1]to[9]
Decrease power Press key [ -] [9]to[1]
Stop Press key [ -] or press
simultaneously [(J]and [ -] [O]or[H]

If no action is made within 20 second the electronics returns in waiting position.
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Pan detection

The pan detection ensures a perfect safety. The induction doesn’t work:

e If there is no pan on the heating zone or if this pan is not adapted to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

¢ |If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display shows
[ U]. The symbol [ U ] disappears when the pan is put back to the heating zone. The
cooking continues with the power level set before.

After use, switch the heat element off: don’t let the pan detection [ U ] active.

Residual heat indication

After the switch off of a heating zone or the complete stop of the hob, the heating zones are still
hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zones may be touched without danger.

As far as the residual heat indicators are on light, don’t touch the heating zones and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Booster function

The booster function [ P ] grants a boost of power to the selected heating zone.
If this function is activated the heating zones works during 5 minutes with an ultra high power.
The booster is foreseen for example to heat up rapidely big quantities of water, like nuddles cooking.

e Start up / Stop the booster function :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

Increase power Press key [ +] [1]to[9]

Start up the booster Press key [ + ] [ P ] during 5 min
Stop the booster Press key [ -] [9]

e Power management :
The hole cooking hob is equipped by a maximum of power. When the booster function is
activated, and not to exceed the maximum power, the electronic system orders to reduce
automatically the power level of an other heating zone. The display is blinking on [ 9 ] during a
few seconds and then shows the maximum of power allowed ([6]or[8]).

Heating zone selected The other heating zone: (example: power level 9)
[ P]is displayed [ 9] goesto[ 7] depending the type of zone
Timer

The timer is able to be used simultaneous with all heating zones and this with different time
settings (from 0 to 99 minutes) for each heating zone.

e Setting and modification of the cooking time :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

Increase power Press key [ +] [1]to[9]

To select « Timer » Press simultaneously [ -] and [ + ] Timer [ 00 ] min
Decrease the time Press key [ -] [ 00 ] wents to 30,29...
Increase the time Press key [ + ] time increase

After a few seconds the control light stops with blinking.
The time is confirmed and the cooking starts until the time reaches [ 00 ].
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e To stop the cooking time :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [ U] [0]

To select « Timer » Press simultaneously [-] and [ + ] The remaining time
To stop the « Timer » Press key [ -] [ 00 ] then stops

If several timers are activated repeat the process.

e Automatic stop at the end of the cooking time :

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.
To stop the sound and the blinking it is enough to press any key.

e Eqgg timer function :

Action Control panel Display

Activate the hob Press key [ 0/1 ] [O]or[H]

Select« Timer » Press simultaneously [ -] and [ + ] Timer [ 00 ] min
Decrease the time Press key [ -] [ 00 ] wents to 30,29....
Increase the time Press key [ +] time increase

After a few seconds the control light stops with blinking.
As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.
To stop the sound and the blinking it is enough to press any key.

Control panel locking

To avoid modifying a setting of cooking zones , in particular with within the framework of cleaning
the control panel can be locked (with exception to the On/Off key [ 0/1 ]).

e Locking:
Action Control panel Display
Start Press key [ 0/1 ] [O]or[H]
Hob locking Press simultaneously [-]and [(J] No modification
Repress selection key from
the front right zone [L]
e Unlocking :
Action Control panel Display
Start Press key [ 0/1 ] [L]
In the 5 seconds after start :
Unlocking the hob Press simultaneously [ - ] and
[ J ] from the front right zone [0]
Repress key [ - ] No light on the displays
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COOKING ADVICES

Pan quality

Adapted materials : steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials : aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom,
cupper, brass, glass, ceramic, porcelain.
The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles :
e Put a little water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water
must heat in a few seconds.
e A magnet stucks on the bottom of the pan.
Certain pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn’t influence the cooking operating.

Pan dimension

The cooking zones are, until a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan.
However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the

corresponding cooking zone.
To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan well in the centre of the cooking

zZone.
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Examples of cooking power setting

(the values below are indicative)

1to2 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand

2t03 Simmering Rice, pudding, sugar syrup
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products

3to4 Steam Vegetables, fish, meat

4t05 Water Steamed potatoes, soups, pasta,

fresh vegetables

6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe

7108 Cooking Potatoes, fritters, wafers

9 Frying, roosting, boiling water | Steaks, omelettes, fried dishes, water

P Frying, roosting scallops, steaks
Boiling water Boiling significant quantities of water

MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.
Do not clean the hob if the glass is too hot because they are risk of burn.

Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water. Then
rinse with cold water and dry the surface thoroughly.

Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches
must be absolutely avoided.

Do not ever use any steam-driven or pressure appliance.

Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your
ceramic hob or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent the
surface being damaged.

WHAT TO DO IN CASE OF A PROBLEM

The hob or the cooking zone doesn’t start-up :

The hob is badly connected on the electrical network.
The protection fuse cut-off.

The locking function is activated.

The sensitive keys are covered with grease or water.
An object is put on a key.

The control panel displays [ U] :

There is no pan on the cooking zone.
The pan is not compatible with induction.
The bottom diameter of the pan is too small.

Continuous ventilation after cutting off the hob :

This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
The fan cooling stops automatically.
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One or all cooking zone cut-off :

The safety system functioned.

You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.

One or more sensitive keys are covered.

The pan is empty and its bottom overheated.

The hob also has an automatic reduction of power level and breaking Automatic
overheating

The control panel displays [ L ]:

e Refer to the chapter control panel locking page.
The control panel displays [ Er03] :

e An object or liquid covers the control keys. The symbol disappear as soon as the key is
released or cleaned.

The control panel displays [ E2]or[EH ] :

e The hob is overheated, let it cool and then turn it on again.
The control panel displays [ E3]:

e The pan is not adapted, change the pan.
The control panel displays [ E5 ] :

o Defective network. Control the voltage of the electrical network.
The control panel displays [E6] :

o Defective network. Control the frequency of the electrical network.
The control panel displays [E8 ] :

e The air inlet of the ventilator is obstructed, release it.
The control panel displays [ U400 1] :

e The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.

If one of the symbols above persists, call the SAV.

ENVIRONMENT PRESERVATION

e The materials of packing are ecological and recyclable.
e The electronic appliances are composed of recyclable, and sometimes harmful materials
for the environment, but necessary to the good running and the safety of the appliance.

e Don't throw your appliance with the household refuses
e Get in touch with the waste collection centre of your
commune that is adapted to the recycling of
the household appliances.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

The installation comes under the exclusive responsibility of specialists.
The installer is held to respect the legislation and the standards enforce in his home country.

How to stick the gasket:

The gasket supplied with the hob avoids all infiltration of liquids in the cabinet.
His installation has to be done carefully, in conformity of the following drawing.

Stick the gasket (2) two millimeters
from the external edge of the glass,
after removing the protection sheet (3).

Fitting - installing:

e The cut out sizes are:

Reference Cut-size
FAGIFO1 560 x 490 mm

e Ensure that there is a distance of 50 mm between the hob and the wall or sides.

e The hobs are classified as “Y” class for heat protection. Ideally the hob should be installed
with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and tall units or a wall
at one side. On the other side, however, no unit or divider must stand higher than
the hob.

e The piece of furniture or the support in which the hob is to be fitted, as well as the edges of
furniture, the laminate coatings and the glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

e The mural rods of edge must be heat-resisting.

¢ Not to install the hob to the top of a not ventilated oven or a dishwasher.

e To guarantee under the bottom of the hob casing a space of 20 mm to ensure a good air
circulation of the electronic device.

e |If a drawer is placed under the work, avoid to put into this drawer flammable objects
(for example: sprays) or not heat-resistant objects.

e Materials which are often used to make worktops expand on contact with water. To protect
the cut out edge, apply a coat of varnish or special sealant. Particular care must be given
to applying the adhesive joint supplied with the hob to prevent any leakage into the
supporting furniture. This gasket guaranties a correct seal when used in conjunction with
smooth work top surfaces.

e The safety gap between the hob and the cooker hood placed above must respect the
indications of the hood manufacturer. In case of absence of instructions respect a distance
minimum of 760 mm.

e The connection cord should be subjected, after building, with no mechanical constraint,
such for example of the fact of the drawer.
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ELECTRICAL CONNECTION

e The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and which
respects them scrupulously.

e Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

e The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

e The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

e The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

e |If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

e The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob
or even.

Caution!

This appliance has only to be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz.

Connect always the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at the back of the hob casing. To open the cover use a
medium screwdriver. Place it in the slits and open the cover.

Mains Connection Cable diameter Cable Protection calibre
HO5VV-F
~ 2 *
230V~ 50/60Hz 1 Phase + N 3x2,5mm HO5RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4 x1.5mm HO5RR - 16 A

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6/1990

Connection of the hob

Setting up the configurations:
For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N

Put a bridge between terminal L1 and L2 and between terminal N1 and N2.

Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to one of the terminals N1 or N2, the
Phase L to one of the terminals L1 or L2.

Biphase 400V~2P+N

Put a bridge between terminal N1 and N2.
Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to terminal N1 or N2, the Phase L1 to the
terminals L1 and the Phase L2 to the terminal L2.

We cannot be held responsible for any incident resulting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance which has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde.

Wir danken lhnen fir das Vertrauen, das Sie uns gewahrt haben, indem Sie unser
Induktionskochfeld gewéhlt haben. Um dieses Gerét kennen zu lernen, empfehlen wir Ihnen, die
Gebrauchsanweisung vollstadndig und aufmerksam zu lesen.

Wir wiinschen lhnen viel Spald mit diesem Gerét.
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SICHERHEITSHINWEISE

Vorsichtsmallinahme vor der Inbetriebnahme

Alle Teile der Verpackung abnehmen.

Das Geréat darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und angeschlossen werden.
Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch Fehler
beim einbauen oder anschlieBen verursacht werden. Benutzen Sie das Gerat nur im
eingebauten Zustand.

Das Geréat darf benutzt werden nur, wenn er aufgerichtet und in einem Mdbel installiert
wird und ein bestatigter und angepaliter Arbeitsplan benutzt wird.

Dieses Gerat darf nur fur das haushaltibliche Kochen und Braten von Speisen
verwendet werden und ist nicht fir gewerbliche Zwecke bestimmit.

Alle Etiketten und Aufkleber des Glases wegnehmen.

Das Geréat darf nicht abgeéndert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

Die Sicherheit ist nur gewahrleistet, wenn das Geréat mit einem Schutzleiter verbunden
ist, der den gultigen Vorschriften entspricht.

Der Anschlul? des Geréates an das Elektronetz darf nicht tber ein Verlangerungskabel
erfolgen.

Das Gerat darf nicht tGber einem Geschirrspiler oder einem Waschetrockner benutzt
werden: die freigesetzten Wasserdampfe konnten die Elektronik beschadigen.

Allgemeine Sicherheits-Hinweise

Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell. Wenn Sie Speisen in Fett oder Ol (z.B.
Pommes Frites) zubereiten, sollten Sie den Kochvorgang beobachten.

Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen heif3. Hiten Sie sich deshalb vor
Verbrennungen wahrend und nach der Benutzung des Gerats.

Achten Sie darauf, daR kein elektrisches Kabel von einem freistehenden oder
eingebautem Geréat in Kontakt mit der Scheibe oder der heil3en Kochzone kommt.
Magnetische Gegenstande wie z. B. Kreditkarten, Disketten, Taschenrechner, durfen
sich nicht in unmittelbarer Néahe des eingeschalteten Gerates befinden. lhre Funktion
konnte beeintrachtigt werden.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Topfdeckel sollen nicht auf
dem Kochfeld abgelegt werden, denn sie kénnten heil3 werden.

Allgemein legen Sie keine metallischen Gegenstéande (z. B. Loffel, Topfdeckel usw.) auf
die Induktionsflache, da sich diese bei Betrieb unter Umstéanden erwdrmen kdénnen.
Bedecken Sie nie die Kochflache mit einem Lappen oder einer Schutzfolie; diese
konnten sehr heild werden und Feuer fangen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dariber sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Geréates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerét spielen. Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durchgeftihrt werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden um sicher zu stellen, daf} sie nicht mit dem
Hausgerat spielen.
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Schitz vor Beschadigung

e Verwenden Sie keine Topfe oder Pfannen mit ungeschliffenem oder beschadigtem
Boden (z.B. aus Gul3). Diese kénnen die Glaskeramikscheiben verkratzen.

e Beachten Sie, daf3 auch Sandkorner Kratzer verursachen kénnen.

e Glaskeramik ist unempfindlich gegen Temperaturschocks und sehr widerstandsfahig,
jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders spitze und harte Gegenstande, die auf die
Kochflache fallen, kdnnen sie beschadigen.

e TOpfe und Rander nicht an der Scheibe anstol3en.

e Die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr benutzen.

e Vermeiden Sie Zucker, Kunstoff, oder Alufolie auf den heil3en Kochzonen. Diese Stoffe
schmelzen, kleben fest und kénnen dadurch beim Abkihlen Risse, Briiche oder andere
bleibende Veranderungen in der Scheibe verursachen. Falls Sie trotzdem auf die heil3en
Kochzonen gelangen, schalten Sie das Gerat bitte aus, und entfernen Sie diese Stoffe
noch im heil3en Zustand. Da die Kochzonen heil sind, besteht Verbrennungsgefahr.

e Stellen Sie in keinem Fall heil3es Kochgeschirr auf der Steuerung ab. Die Elektronik
unter dem Glas konnte beschadigt werden.

e Befindet sich unter dem eingebauten Gerat eine Schublade, mufl3 auf einen
Mindestabstand von 2 cm zwischen der Unterseite des Gerdtes und dem
Schubladeninhalt geachtet werden, da sonst die Beluftung des Gerates nicht
gewabhrleistet ist.

e Es dirfen keine brennbaren Gegenstande (z.B. Spraydosen) in dieser Schublade
aufbewahrt werden. Die moglichen Besteckkasten in der Schublade missen aus
hitzebestandigem Material sein.

e Erhitzen Sie keine geschlossenen Behalter (z.B. Konservendosen) auf den Kochzonen.
Durch den entsprechenden Uberdruck konnen die Behalter bzw. Dosen platzen, und es
besteht Verletzungsgefahr !

VorsichtsmalRnahmen bei Gerateausfall

e Sollte ein Fehler festgestellt werden, mul3 das Gerat ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

e Wenn Briche, Springe oder Risse auf dem Glas auftreten: schalten Sie das Kochfeld
sofort aus, schrauben Sie die Sicherung fir das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese
heraus, und wenden Sie sich an unseren Kundendienst oder an Ihren Fachhandler.

e Reparaturen am Gerat durfen nur von Fachkraften durchgefiihrt werden.

¢ WARNUNG: Wenn die Glasoberflache gesprungen ist, ist das Gerat auszuschalten um
die Gefahr eines elektrischen Schlages zu vermeiden.

Schutz vor weiteren Gefahren

e Achten Sie darauf, dald das Kochgeschirr immer zentriert auf der Kochzone plaziert ist.
Der Pfannenboden, muf3 moglichst viel von der Kochzone abdecken.

e FUr Personen mit einem Herzschrittmacher: in der Nahe des eingeschalteten Gerates
entsteht ein elektromagnetisches Feld, das eventuell den Herzschrittmacher
beeintrachtigen wuirde. Wenden Sie sich bitte im Zweifelsfall an den Hersteller des
Herzschrittmachers oder an Ihren Arzt.

e Benutzen sie keinen syntetique oder aluminum Bereich: Sie kénnten auf der kochzone
verschmelzen.

DIE VERWENDUNG VON SCHLECHTEN TOPFEN BZW. VON
ADAPTERSCHEIBE FUR INDUKTION FUHRT ZU EINER VORZEITIGEN
A BEENDUNG DER GARANTIE. A
DER HERSTELLER UBERNIMMT KEINE HAFTUNG FUR SCHADEN, DIE AUF
DEM KOCHFELD ODER SEINER UMGEBUNG AUFTRETEN KONNEN.
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TECHNISCHE BESCHREIBUNG

G . Nominal B . Minimum

Type esam Kochzonen Diameter omina ooster diameter
Leistung Power Power detection

Vorne links 190 mm 1400 W - 100 mm

Hinten links 160 mm 1400 W - 100 mm

FABIFOL | 6050W | \intenrechts | 190mm | 1400 W 1850 W 100 mm
Vorne rechts 160 mm 1400 W - 100 mm

* Diese Leistungen kénnen je nach Form, Gréf3e und Qualitat der Topfe abweichen.
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Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet

Fehler der Elektronik
Kochzone ist heil3

Die Power-Stufe ist aktiviert.
Das Kochfeld ist abgesichert
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BellGftung

Der Kuhlerlifter hat einen Dauerbetrieb. Er startet sofort beim Einschalten des Kochfeldes und
dreht auf Hochtouren wenn die Kochstellen intensiv benutzt werden. Der Lifter schaltet sich
automatisch ab, sobald die Elektronik geniigend abgekdihlt ist.

INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Zuerst Ihr Geréat mit einem feuchten Lappen reinigen, dann trockenreiben. Benutzen Sie kein
Reinigungsmittel, das eine blauliche Farbung auf der verglasten Oberflache verursachen
konnte.

Induktionsprinzip

Eine Induktionsspule unterhalb jeder Kochzone erzeugt im Betrieb Induktionsstrome im
Topfboden. Hierdurch erhitzt sich der Topfboden, der wiederum die Hitze an die Speisen
weiterleitet. Die Glaskeramik wird nur indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme erwérmt.

Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr:

e Kochgeschirr mit magnetischem Boden wie z.B. : Guf3, Stahl, emailliertem Stahl,
Edelstahl mit magnetischen Boden.

e Nicht geeignetes Kochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut, Keramik
Edelstahl ohne magnetischen Boden

Topferkennung

Sie kénnen selber Uberprifen, ob Ihr Kochgeschirr induktionsgeeignet ist. Stellen Sie das
Kochgeschirr auf eine Kochzone und wahlen Sie eine mittlere Leistungsstufe. Ist das
Kochgeschirr nicht geeignet, erscheint in der Anzeige [ U ].

Die eingeschaltete Kochzone funktioniert nur:

e Wenn sich ein ausreichend groRer (siehe Kapitel TopfgréRenerkennung) und
induktionsgeeigneter Topf auf der Kochzone befindet.

e Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Zeichen [ U ]. Das [ U ] erlischt,
wenn der Topf wieder auf die Kochzone gesetzt wird. Die Kochzone fahrt mit der vorher
eingestellten Leistungsstufe weiter.

e Befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone oder ein nicht induktionsgeeigneter
Topf, erscheint [ U ] in der Anzeige.

Nach Benutzung, schalten Sie die Kochzone aus: damit die Topferkennung [ U ] nicht mehr
erscheint

Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird tber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Berlihrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie das Glas etwa eine Sekunde lang berihren, reagieren die
Sensoren. Jede Reaktion der Sensoren wird mit einem akustischen und/oder visuellen Signal
quittiert.

Dricken Sie immer nur eine Sensortaste und nur wenn angegeben zwei Sensortasten zur
gleichen Zeit.
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Kochfeld ein und ausschalten

Zuerst das Kochfeld einschalten und dann die gewlnschte

Kochzone auswéahlen.

e Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Betatigung
Einschalten :

Ausschalten :

Bedienfeld
Auf [ 0/1 ] driicken
Auf [ 0/1 ] driicken

e Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Betatigung
Auswahlen der Kochzone

Leistung erh6hen
Leistung verringern
Ausschalten

Bedienfeld

Auf [ (J] driicken
Auf [ + ] dricken
Auf [ - ] driicken

Auf [(J] und [ - ] gemeinsam driicken

oder auf [ -] dricken

Anzeige
[O]oder[H]
Keine oder [ H ]

Anzeige

[0]
[1]bis[9]
[9]bis[1]
[O]oder[H]
[O]oder[H]

Erfolgt nach dem Einschalten der Kochzone keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld
aus Sicherheitsgriinden nach ca. 10 Sekunden aus, und die [ O ] erlédschen.

Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwarme der noch
heiBen Kochzonen mit einem [ H ] angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr beruhrt werden kénnen. Solange die Restwarmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berthrt und keine hitzeempfindlichen Gegenstdnde darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr !

Booster

1 Kochzone ist mit einer Powerstufe, d.h. einer gesonderten Leistungsverstarkung ausgestattet.
Ist diese zugeschaltet, arbeiten die ausgewahlten Kochzonen fur einen Zeitraum von max. 10
Minuten in der Leistungsstufe [ P ] mit einer extra hohen Leistung. Die Powerstufe ist dafur
gedacht, dass Sie z.B., groRe Mengen Wasser schnell erhitzen kénnen.

e Booster einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Auswahlen der Kochzone Auf [ (] driicken [0]

Leistung erhéhen
Power einschalten
Power ausschalten

Auf [ +] dricken [1]bis[9]
Auf [ +] dricken [ P ]wahrend 5 min
Auf [ - ] driicken [9]

e Automatische Steuerung der ,,Powerstufe/Powerzone‘:

Das Induktionskochfeld ist mit einem Powermanagement ausgestattet. Benutzen Sie daher
maoglichst gegeniberliegende Kochzonen. Wenn Sie zwei Kochzonen einer Seite gleichzeitig auf
Powerstufe und Stufe [ 9 ] betreiben, reduziert die Elektronik automatisch das Kochniveau einer
dieser Kochzonen. Diese Kochzone zeigt dann die reduzierte Leistung [ 7 ] blinkend an.

Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ 9] wird auf [ 7 ] reduziert und blinkt

Ausgewdhlte Kochzone
[ P ] leuchtet
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Timer

Mit dem Timer kénnen Sie jeder Kochzone eine individuelle Kochdauer von 1 bis 99 Minuten
zuweisen.

e Timer einschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswahlen der Kochzone Auf [ ] driicken [0]

Leistung auswahlen Auf [ +] [1]1...[9]1[P]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ -]und [ + ] dricken Zeitschaltuhr [ 00 ] min
Zeit verklrzen Auf [ - ] drticken von [ 30 ] bis 29,28,27...
Zeit verlangern Auf [ + ] drlicken Die Zeit ist verlangert

Der Timer ist programmiert und der Zeitablauf beginnt.

e Timer ausschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Auswahlen der Kochzone Auf [ (] driicken [0]

Zeitschaltuhr auswéhlen Auf[-]und [+ ] drucken Restliche Zeit
Zeitschaltuhr ausschalten Auf[ -] [ 00 ] dann « aus »

Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird die Kochzone ausgeschaltet, ein Signalton
erfolgt und es blinkt [ 00 ].

Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur beliebige Taste zu
betatigen.

e Timer als Kurzzeitwecker:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Einschalten der Kochmulde Auf [ O/l ] driicken Kochzonen-Leuchte
Zeitschaltuhr auswéahlen Auf [ -]und [ + ] drlicken [ 00 ] Minuten

Zeit verklrzen Auf [ - ] driicken von [30] bis 29,28,27...
Zeit verlangern Auf [ + ] dricken Die Zeit ist verlangert

Nach weniger Sekunden wird die Einstellung ibernommen und das Blinken erlischt. Die Timer-
und die Kochzonen-LED erlischen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erfolgt ein akustisches Signal und die Anzeige [ 00 ] blinkt.
Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur beliebige Taste zu
betatigen.

Kindersicherung / Verriegelung des Kochfeldes

Um eine ungewollte Anderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, kénnen die Sensortasten
(auB3er der Ein-/Austaste [ 0/I ]) verriegelt werden.

e Verriegelunqg aktivieren:

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Kochfeld einschalten Auf [ 0/1] driicken [O]oder[H]
Kochfeld verriegeln Gleichzeitig auf [ - Jund [(J] Keine Anderung
vorne rechts dricken
Danach auf [ (J ] driicken [L]
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e Verriegelung abschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Kochfeld einschalten Auf [ 0/1 ] driicken [ L] auf alle Anzeige

Innerhalb von 5 Sekunden nach Einschalten der Mulde:

Verriegelung abschalten Gleichzeitig auf [ - Jund [(J]
vorne rechts dricken [O]oder[H]
Danach auf [ - ] driicken keine Anzeige

Uberlaufschutz

Der Uberlaufschutz ist aktiviert, wenn auf dem Bedienfeld "ERO3" angezeigt wird. Dies kann
durch eine Dauerbetatigung der Sensortasten aufgrund von tbergekochten Speisen, durch auf
dem Sensorfeld abgestelltes Kochgeschirr bzw. anderen Gegenstanden hervorgerufen werden.

Reinigen Sie die Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand bzw. das Kochgeschirr.
Zum Loschen der Anzeige "ErO3" das Kochfeld aus- und wieder einschalten.
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KOCH EMPFEHLUNGEN

Kochgeschirr

Geeignete Materialien: Stahl, emaillierter Stahl, Guf3eisen, Edelstahl mit magnetischem
Boden, Aluminium mit magnetischem Boden

Nicht geeignete Materialien: Aluminium und Edelstahl ohne magnetischem Boden, Kupfer,
Messing, Glas, Steingut, Porzellan

Die Topfhersteller spezifizieren ob ihre Produkte Induktionsgeeignet sind.
So uberprifen Sie die Induktions-Kompatibilitat der Topfe:

e Fillen Sie das Geschirr mit etwas Wasser und setzen Sie es auf die Induktions-
Kochzone. Schalten Sie die Kochzone auf Leistungsstufe [ 9 ] ein. Dieses Wasser muss
in einigen Sekunden warm werden.

¢ Halten Sie einen Magneten an den Geschirrboden. Bleibt der Magnet haften, ist das
Geschirr geeignet.

Einige Topfe kdnnen Larm erzeugen, wenn sie auf einer Induktions-Kochzone gesetzt werden.
Dieser Larm setzt in keinem Fall einen Fehler des Gerates um und beeinflu3t keineswegs sein
Funktionieren.

Geschirrgrolie

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmal} bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich
die Induktion sonst nicht einschaltet.

Zentrieren Sie immer den Topf in die Mitte der Kochzone, um den besten Wirkungsgrad zu
erzielen.
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Auswahl der Leistungsstufen

(diese Angaben sind Richtwerte)

1 bis 2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
Gelatine, Yoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, gefrorene Gerichte,
Fisch, Gemuse

3 bis 4 Dampfgaren, Diinsten Fisch, Gemiuse, Obst

4 bis 5 Dunsten, Quellen, Auftauen Fisch, Gemuse, Teigwaren,

Getreide, Hilsenfriichte,
Tiefkiihlkost

6 bis7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

P Kochen Grosse Wassermengen

REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Geréat abkuhlen, es konnte Verbrennungsgefahr bestehen.
Reinigen Sie das verschmutzte Kochfeld immer regelmaf3ig. Benutzen Sie dazu ein feuchtes
Tuch und ein wenig Putzmittel.

e Um das Geréat zu reinigen, muss es ausgeschaltet sein.

e Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgriinden nicht zugelassen.

e Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B.
Grill und Backofensprays, Fleck oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwamme mit
kratzenden Oberflachen

e Reiben Sie das Kochfeld danach mit einem sauberen Tuch trocken.

e Entfernen Sie sofort Zucker, Kunststoff oder Alufolien, nach Abschalten der Kochzonen.

WAS TUN WENN...

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht einschalten:

Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.

Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
Das Kochfeld ist verriegelt.

Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.

Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint[U ] :
e Der Kochtopf ist nicht auf die Kochzone gestellt.
e Der Kochtopf ist nicht induktionsgeeignet
e Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fur diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint[ C1:

e Das Kochfeld befindet sich im Konfigurationsmodus. Siehe hierzu Fehler [E4]
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Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab :

¢ Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgelost.

e Es ist vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.

e Es sind mehrere Sensortasten bedeckt.

e Der Topf ist leer und Uberhitzt.

e Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.
automatisch abgeschaltet.

Das Kuhlgeblase lduft nach dem Ausschalten weiter:

e Das ist keine Stérung. Das Geblase lauft so lange, bis das Gerat abgekuhlt ist.
¢ Das Geblase schaltet automatisch wieder ab.

Anzeige[L]:
e Finden Sie im Kapitel Verriegelung der Kochmulde.

In der Anzeige erscheint [ Er03 J:

e Ein Objekt oder eine Flussigkeit uberdeckt die Tasten. Die Anzeige verschwindet, sobald
die Tasten losgelassen oder gereinigt werden.

In der Anzeige erscheint [ E2 1 oder [ EH I:

e Das Kochfeld ist Uberhitzt, lassen Sie es zuerst abkihlen, und dann schalten Sie es
wieder ein

In der Anzeige erscheint [ E3 :

e Der Topf passt nicht, wechseln Sie den Topf.
In der Anzeige erscheint [ E5 ]:

e . Fehlerhaftes elektrisches Netz. Uberpriifen Sie der Spannung des elektrischen Netzes
In der Anzeige erscheint [ E6 ]:

e Fehlerhaftes elektrisches Netz. Uberprifen Sie die Frequenz des elektrischen Netzes
In der Anzeige erscheint [ E8 ]:

e Der Lufteingang des Lufters ist verstopft, befreien Sie ihn.
In der Anzeige erscheint [ U400 J:

e Das Kochfeld ist nicht gut mit dem Netzwerk verbunden. Uberpriifen Sie die Verbindung
und schalten Sie das Kochfeld ein.

Wenn eines der obengenannten Zeichen andauert, rufen Sie den Kundendienst an.

UMWELTSCHUTZ

e Die Verpackungsmaterialen sind umweltfreundlich und recyclebar.
e Elektrische und elektronische Gerate enthalten noch wertvolle Materialien. Sie erhalten
aber auch noch schédliche Stoffe, die fur ihre Funktion und Sicherheit notwendig sind.

e Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Restmull.

e Nutzen Sie stattdessen die von Ihrer Kommune
eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss dirfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden.
Der Benutzer muss darauf achten, dass die an seinem Wohnsitz geltenden Normen und
Bestimmungen eingehalten werden.

Dichtung Einbau :

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
der Schutzfolie (3) mit 2 mm
Abstand von der Aullenkannte des
Glases aufkleben.

Einbaumasse:

Reference Dimension de découpe
FAG6IFO1 560 x 490 mm

Der Abstand vom Ausschnitt bis zu einer Mauer und/oder einem Mobelstiick muss
mindestens 50 mm betragen.

Dieses Gerat entspricht bezlglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y. Nur
Geréate dieses Typs durfen einseitig an nebenstehende Hochschranke oder Wande
eingebaut werden. Aber von der anderen Seite durfen keine Mdbel oder Geréte
hoher sein als die Kochmulde.

Die Arbeitsplatte soll mit hitzebestandigem Kleber (100 °C) verarbeitet sein.

Die Wandabschlussleisten missen hitzebesténdig sein

Das Kochfeld darf nicht tlber Herde ohne Lufter, Geschirrspilern, Wasch- oder
Trockengeréaten eingebaut werden.

Um eine ausreichende Beluftung der Elektronik im Kochfeld zu erzielen, ist unter der
Mulde ein Luftraum von 20 mm notwendig.

Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, dirfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden.

Zwischen dem Gerat und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller
angegebene Sicherheitsabstand eingehalten werden. Bei fehlenden Angaben muss
dieser Abstand mindestens 760 mm sein.

Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keine mechanische Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

Die Schnittflachen sollen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder Giesharz versiegelt
werden, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern. Beachten Sie, das
mitgelieferte Dichtungsband sorgféltig aufzukleben.
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ELEKTROANSCHLUSS

e Zum Anschluss des Gerates an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landesublichen Vorschriften der 6rtlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

e Der Beruhrungsschutz betriebsisolierter Teile muss nach der Montage sichergestellt sein.

e Ob die erforderlichen Anschlussdaten mit denen des Netzes Ubereinstimmen, finden Sie
auf dem Typenschild.

e Das Gerat muss durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden
konnen. Im abgeschalteten Zustand muss ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein.
Als geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

e Die Installation muss durch Sicherungen geschutzt sein. Elektrische Kabel missen durch
Einbauten abgedeckt sein.

e Wenn das Gerat nicht mit einem zuganglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemall den Montageanweisungen andere Trennungsmaoglichkeiten
bertcksichtigt werden.

e Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die heil3en Teile des Kochfelds
nicht berdhrt werden.

Achtung!

Dieses Gerat ist nur fur eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt.

SchlieBen Sie immer den Schutzleiter mit an.

Beachten Sie das Anschlussschema.

Der Anschlusskasten befindet sich auf der Unterseite des Gerates. Um das Gehause zu 6ffnen,
verwenden Sie einen Schraubenzieher und schieben Sie ihn in den vorgesehenen Schlitzen
hinein.

Netz Durchmesser Kabel Sicherung
HO5VV-F
~ 2 *
230V~ 1 Phase + N 50/60Hz 3x2.5mm HO5RR - F 25 A
HO5VV-F
~ 2 *
400V~ 2 Phasen + N 50/60Hz 4 x1.5mm HO5RR - E 16 A

(*) laut EN 60 335-2-6/1990 Norm
Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie fur die verschiedenen Anschlussmadglichkeiten die Polbriicken aus Messing,
die sich im Gehause befinden.

Einphasiger Anschluss 230V~1P+N

Bringen Sie eine Polbricke zwischen Anschlussklemme N1 und N2 und zwischen L1 und L2.
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme, den Nullleiter an
Anschlussklemme N1 oder N2, die Phase L an Anschlussklemme L1 oder L2.

Zweiphasiger Anschluss 400V~2P+N

Bringen Sie eine Polbriicke zwischen Anschlussklemme N1 und N2
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme, den Nullleiter an Anschlussklemme
N1 oder N2, die Phase L1 an Anschlussklemme L1 und die Phase L2 an Anschlussklemme L2.

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken und die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fir Zwischenfalle die durch falschen Anschluss, oder nicht
vorhandenen oder mangelhaften Erdungsanschluss entstehen.
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Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions de la confiance que vous nous avez accordée en choisissant notre table
de cuisson vitrocéramique a induction.

Afin de bien connaitre cet appareil, nous vous recommandons de lire attentivement cette notice
d’utilisation dans son intégralité et de la conserver pour une consultation ultérieure.
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SECURITE

Précautions avant utilisation en cuisson

Retirez toutes les parties de 'emballage.

L’installation et le branchement électrique de I'appareil sont a confier a des spécialistes
agrées. Le fabricant ne saurait étre tenu responsable des dommages résultant d’'une
erreur d’encastrement ou de raccordement.

L’appareil ne doit étre utilisé que s'’il est monté et installé dans un meuble et un plan de
travail homologué et adapte.

Son utilisation est uniquement destinée a 'usage domestique habituel (préparation des
aliments), a I'exclusion de toute autre utilisation domestique, commerciale ou industrielle.
Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre vitrocéramique.

Ne pas transformer ou modifier I'appareil.

La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de travail.

La sécurité n'est assurée que si I'appareil est raccordé a une terre de protection
conforme aux prescriptions en vigueur.

Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de rallonge.

L’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d’un lave-vaisselle ou d’'un séche-linge : les
vapeurs d’eau dégagées pourraient détériorer I'électronique.

Utilisation de I'appareil

Coupez toujours les foyers aprées utilisation.

Surveillez constamment les cuissons qui utilisent des graisses et des huiles, car elles
sont susceptibles de s’enflammer rapidement.

Prenez garde aux risques de brllures pendant et aprés I'utilisation de I'appareil.
Assurez-vous qu’aucun cable électrique d’appareil fixe ou mobile ne vienne en contact
avec la vitre ou la casserole chaude.

Les objets magnétisables (cartes de crédits, disquettes informatiques, calculatrices) ne
doivent pas se trouver a proximité immédiate de I'appareil en fonction.

Ne placez aucun objet métallique autre que les récipients de chauffe. En cas
d’enclenchement intempestif ou de chaleur résiduelle, celui-ci risquerait selon le
matériau de chauffer, de fondre ou de commencer a brdler.

Ne jamais couvrir 'appareil d’un chiffon ou d’'une feuille de protection. Il pourrait devenir
tres chaud et prendre feu.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou dont les
expériences et les connaissances sont inadaptées, uniguement si elles sont surveillées,
formées a I'utilisation de l'appareil en conditions de sécurité et informées des risques
susceptibles de se présenter. Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre confiés a des enfants sans surveillance
d’adultes. Les enfants doivent étre informés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec
I'appareil.

Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres et des
couvercles ne devraient pas étre placés la surface vitrée puisqu'ils peuvent devenir
chauds.
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Précautions pour ne pas détériorer I’appareil

Les casseroles a semelles brutes (fonte non émaillée,...) ou abimées peuvent
endommager la vitrocéramique.

La présence de sable ou dautres matériaux abrasifs peut endommager la
vitrocéramique.

Evitez de faire chuter des objets, mémes petits, sur la vitrocéramique.

Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les casseroles.

S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasse suivant les instructions du constructeur.
Ne posez pas ou ne pas laisser de casseroles vides sur la table de cuisson.

Eviter que le sucre, les matieres synthétiques ou une feuille d’aluminium ne touchent les
zones chaudes. Ces substances peuvent au refroidissement provoquer des cassures ou
d’autres modifications de la surface vitrocéramique: Etendre l'appareil et enlevez-les
immédiatement de la zone de cuisson encore chaude (attention : risque de brdlures).

Ne placez jamais de récipients chauds au dessus de la zone de commande.

Si un tiroir est situé sous I'appareil encastré, assurer un écart suffisant (2 cm) entre le
contenu de ce tiroir et la partie inférieure de l'appareil afin d’assurer une bonne
ventilation.

Ne déposez pas d’objets inflammables (ex. sprays) dans le tiroir placé sous la table de
cuisson. Les éventuels casiers a couverts doivent étre en matériau résistant a la chaleur.

Précautions en cas de défaillance de I'appareil

Si un défaut est constaté, il faut déclencher I'appareil et couper 'alimentation électrique.
En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramique il faut impérativement débrancher
I'appareil du réseau électrique et prévenir le service aprés-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusivement par un personnel spécialisé.
N’ouvrez en aucun cas 'appareil vous-méme.

ATTENTION : Si la surface vitrée est fissurée, coupez l'alimentation de I'appareil pour
éviter une éventuelle décharge électrique.

Autres protections

Assurez-vous gue le récipient de cuisson soit toujours centré sur la zone de cuisson. Le
fond de la casserole doit autant que possible couvrir la zone de cuisson.

Pour les utilisateurs portant un régulateur de rythme cardiaque, le champ magnétique
pourrait influencer son fonctionnement. Nous recommandons de se renseigner aupres
du revendeur ou du médecin.

N’utilisez pas de récipients en matiére synthétique ou en aluminium : ils pourraient
fondre sur des foyers encore chauds.

L’UTILISATION DE CASSEROLES NON ADAPTEES, OU D’ACCESSOIRES
AMOVIBLES INTERMEDIAIRES POUR FAIRE CHAUFFER DES CASSEROLES
NON INDUCTIVES ENTRAINE UNE RUPTURE DE LA GARANTIE. /'\
LE FABRICANT NE SAURAIT ETRE TENU POUR RESPONSABLE DES
DETERIORATIONS DE LA TABLE OU DE SON ENVIRONNEMENT.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Tvpe Puissance Position du fover Dimension | Puissance Booster * Detection
yp totale y foyer Nominale * Mini
Avant gauche 190 mm 1400 W - 100 mm
Arriere gauche | 160 mm 1400 W - 100 mm
FAGIFO1 6050 W Arriere Droit 190 mm 1400 W 1850 W 100 mm
Avant droit 160 mm 1400 W - 100 mm
* l]a puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.
Bandeau de commande :
Affichage
minuterie
) __J
3
A |
Touche [ -
[-] \ I Touche [ +]
an—— — |
Affichage
puissance
[ [
D >
1 O/l
,-,. ,-’.
Touche Touche Voyant Touche
minuterie  ||Marche/Arrét minuterie | | selection
UTILISATION DE L’APPAREIL
Affichage
Affichage Désignation Fonction
0 Zéro La zone de chauffe est activée
1...9 Niveau de puissance Choix du niveau de cuisson
U Détection de casserole Récipient manquant ou inapproprié
E Message d’erreur Défaut de circuit électronique
H Chaleur résiduelle La zone de cuisson est chaude
L Verrouillage La table est sécurisée
P Booster La puissance turbo est activée.
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Ventilation
Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnement permanent. Il se met en route dés

I'allumage de la table de cuisson. La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque I'appareil
est utilisé intensivement. Elle s’arréte automatiquement lorsque la table de cuisson est éteinte.

MISE EN ROUTE ET GESTION DE L’APPAREIL

Avant la premiére utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez-le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine d’induction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est
enclenchée, elle produit un champ électromagnétique variable qui, a son tour produit des
courants induits dans le fond ferromagnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du
récipient placé sur la zone de chauffe.

Bien entendu le récipient doit étre adapté :

e Sont recommandés tous les récipients métalligues ferromagnétiques (a vérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer noir,
casseroles métalliques émaillées, en inox a semelle ferromagnétique...

e Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, gres, terre
cuite, inox non ferromagnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diametre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diametre varie en fonction du
diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson le symbole ( U ) reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par
un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.

Dans le cas d’une utilisation générale n’appuyez que sur une seule touche a la fois.

Mise en route

Vous devez d’abord enclencher la table de cuisson, puis la zone de chauffe :
e Enclencher /arréter latable de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher appuyer sur [ 0/1 ] [0]
Arréter appuyer sur [ 0/ ] aucunou [ H]

e Enclencher /arréter une zone de chauffe :
Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur la touche [0]

sélection de la zone

Augmenter appuyer sur [ + ] [1]jusqua[9]
Diminuer appuyer sur [ -] [9]jusqua[1]
Arréter appuyer sur [ -] [O]Jou[H]

Si aucun réglage n’est fait en moins de 20 secondes I'électronique revient en position d’attente.
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Détection de récipient

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L'induction ne fonctionne pas :

Aprés
active.

Lorsqu’il n'y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est
inadapté a l'induction. Dans ce cas il est impossible d’augmenter la puissance et dans
I'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsqu’'une casserole est posée
sur le foyer de cuisson.

Si en cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement
est interrompu. Dans l'afficheur le symbole [ U | apparait. Le [ U ] disparait lorsque le
récipient est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance
sélectionnée au préalable.

utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]

Indicateur de chaleur résiduelle

Aprés

I'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont

encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ].

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson
et ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de bralure et d’incendie!

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément aux 4 foyers de cuisson et ceci avec des
réglages de temps de minuterie différents (de 0 a 99 minutes) pour chacune des zones.

Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner Appuyer sur la touche afficheur allumé
sélection de la zone
Augmenter Appuyersur[+]ou|-] [1]1...[9]1[P]
Sélectionner « Minuterie » Appuyer simultanément [00]
sur[-]et[+]
Diminuer la durée Appuyer sur [ -] [30] passe a
29,28,27,......
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] [00] passe a
01,02,03...

Apres guelques secondes le voyant de contrdle passe de « clignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

Arréter la fonction minuterie cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone Appuyer sur la touche L’afficheur de la
sélection de la zone zone s’allume
Sélectionner « Minuterie » Appuyer simultanément Temps restant
sur[-]et[+]
Désactiver « Minuterie » Appuyer sur [ -] Passe a [ 00 ]
puis s’éteint

Lorsque plusieurs minuteries sont activées, il suffit de répéter 'opération.

Arrét automatique en fin de cuisson :

Des que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et
un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur une touche.
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e Minuterie utilisée hors cuisson :

Action
Activer la table de cuisson

Sélectionner « Minuterie »

Diminuer la durée
Augmenter la durée

Apres 20 secondes les afficheurs s’éteignent mais la minuterie continue.

Bandeau de commande

Appuyer sur [ 0/ ]
Appuyer simultanément
sur[-]et[+]

Appuyer sur [ -]
Appuyer sur [ + ]

Afficheur
Voyants de zone allumes
[00]

[ 00 ] passe a 30,29...
[00] passe a 01,02...

Des gque le temps sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et un signal
sonore retentit. Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur une touche.

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (a I'exception de la touche marche/arrét [ 0/1 ])

peut étre verrouillé.

e Verrouillage :

Action
Mise en route
Verrouiller la table

e Déverrouillage :

Action
Mise en route
Verrouiller la table

Fonction booster

Bandeau de commande

Appuyer sur [ 0/1 ]
Appuyer simultanément

sur [ - ] et la touche sélection

de la zone avant droit
Ré-appuyer sur la touche
de sélection de la zone

Bandeau de commande

Appuyer sur [ 0/1 ]
Appuyer simultanément
sur [ -] et la touche de
sélection de la zone
avant droit

Ré-appuyer sur [ - ] seul

Afficheur
[O]Jou[H]
[O]Jou[H]

[ L] sur 4 afficheurs

Afficheur

[L]
[O]ou[H]

Afficheurs éteints

La fonction booster [ P ] octroie un renforcement de puissance a la zone de cuisson

sélectionnée.

Si cette fonction est activée, ces zones de cuisson fonctionnent pendant 5 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.
Le booster est congu par exemple pour faire chauffer rapidement de grandes quantités d’eau,
comme pour la cuisson des pates.

e Enclencher /arréter lafonction booster :

Action

Sélectionner
Augmenter
Enclencher le booster
Stopper le booster

Bandeau de commande

appuyer sur [ (J]
appuyer sur [ + ]
appuyer sur [ + ]
appuyer sur [ -]
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, aluminium ou inox a fond ferromagnétique,
Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferromagnétique, cuivre, laiton, verre,
céramique, porcelaine

Les fabricants spécifient si leurs produits sont compatibles induction.
Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :

e Placez un peu d’eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction

réglée au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.

e Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a
induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’influent nullement
sur son fonctionnement.

Dimension des casseroles

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquement a la dimension du fond de la casserole
jusqu’a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diamétre
minimum en fonction du diamétre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole
bien au centre de la zone de cuisson.

47



Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

R Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
la2 . L
Réchauffer Plats pré-cuisinés
R Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
2a3 . i . . ) .
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés
3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande
435 Eau Pommes de te'rre al eau, soupes, pates
Légumes frais
R o Viandes, foie, ceufs, saucisses
6av7 Cuire a feu doux .
Goulasch, roulades, tripes
R Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
7a8 .
Frire
Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
Frire, Porter a ébullition | Porter a ébullition des quantités importantes d’eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer il faut mettre I’appareil hors fonctionnement.
Laissez refroidir ’appareil, car risques de brilures.
e Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un
produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.
e N'utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».
e Ne pas utiliser d’objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon
abrasifs ou pointe de couteau...).
e N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager 'appareil.
e Séchez 'appareil avec un chiffon propre.
e Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.

QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’enclenchent pas :

La table est mal connectée au réseau électrique

Le fusible de protection a sauté

Vérifiez si le verrouillage n’est pas activé

Les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse
Un objet est posé sur les touches sensitives

Le symbole [ U] s’affiche :

e Il n'y a pas de casserole sur la zone de cuisson
e Le récipient utilisé n’est pas compatible avec I'induction
e Le diametre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson

Le symbole [ E ] s’affiche :

e D’ébranchez et rebranchez la table de cuisson
e Appelez le Service Aprés-ventes
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L’une des zones ou I’ensemble du plan de cuisson se déclenche :

Le déclenchement de sécurité a fonctionné

Celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe
Il s’enclenche également lorsque une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes
Une des casseroles est vide et son fond a surchauffé

La table dispose également d’'un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tourner aprés I’arrét de la table :

e Ce n’est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de I'appareil
e La soufflerie s’arréte automatiquement

Le symbole [ L ] s’affiche :

e Se référer au chapitre verrouillage du bandeau de commande.
Le symbole [ 7 ] ou [ Er03 ] s’affiche :

e Un objet ou un liquide recouvre les touches de la commande. Le symbole disparait une
fois les touches libérées ou nettoyées.

Le symbole [ E2 Jou [ E H ]s’affiche :
e Latable est en surchauffe, laissez-la refroidir puis rallumez-la.

Le symbole [ E3 ] s’affiche :

e La casserole n'est pas adaptée, changez de casserole.
Le symbole [ E6 ] s’affiche :

e Réseau électrigue défectueux. Contrélez la fréquence et la tension du réseau électrique.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

e [’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libérez-la.
Le symbole [ U400 ] s’affiche :
e La table est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.

Si un des symboles ci-dessus persiste, appelez le SAV.

PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

¢ Les matériaux d’emballage sont écologiques et recyclables

e Les appareils électroniques sont composés de matériaux recyclables et parfois de
matériaux nocifs pour I'environnement, mais nécessaires au bon fonctionnement et a la
sécurité de I'appareil.

¢ Ne jetez en aucun cas votre appareil avec les déchets
ménagers

o Faites appel au service d’enlévement ou aux sites de
dépbt mis en place par votre commune et adaptés au
recyclage des appareils électroménagers
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INSTRUCTIONS D’INSTALLATION

Le montage releve de la compétence exclusive de spécialistes.
L’utilisateur est tenu de respecter la législation et les normes en vigueur dans son pays de
résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec I'appareil permet d’éviter toute infiltration dans le meuble.
Sa mise en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le croquis ci-dessous.

£mg
Coller le joint (2) sur le rebord de la
table a 2mm du bord externe, apres
avoir oté la feuille de protection (3).
Encastrement :

Découpe du plan de travail :

Reference Dimension de découpe
FAG6IFO1 560 x 490 mm

La distance entre la table de cuisson et le mur doit étre au minimum de 50mm.

La table de cuisson est un appareil qui appartient & la classe de protection « Y ». Lors de
son encastrement, une paroi d’armoire haute ou un mur peut se trouver sur I'un des
cOtés et sur la face arriere. Mais de 'autre c6té, aucun meuble ni aucun appareil ne
doit étre plus haut que le plan de cuisson

Les placages et revétements des plans de travail doivent étre réalisés en matériaux
résistant a la chaleur (100°C)

Les baguettes de bord murales doivent étre thermo résistantes

Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de I'humidité. Pour
protéger le chant de la découpe, appliquer un vernis ou une colle spéciale.

N’installer pas la table au dessus d’un four non ventilé ou d’un lave-vaisselle

Garantir entre le fond du caisson de I'appareil un espace de 20 mm pour assurer une
bonne circulation de I'air de refroidissement de I'électronique

Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger des objets inflammables
(par exemple : spray) et des objets non résistants a la chaleur

L’écart de sécurité entre la table de cuisson et la hotte aspirante placée au-dessus d’elle
doit respecter les indications du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions
respecter une distance minimum de 760mm
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CONNEXION ELECTRIQUE

e L’installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre
confiés qu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

e La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée apres le montage.

e Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plaque signalétique et la
plaque de branchement placées sous I'appareil.

e Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

e Le circuit électrique doit étre séparé du réseau par des dispositifs appropriés, par
exemple les disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

e Sil'appareil n’est pas muni d’'une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent
étre incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de l'installation.

e Le cable d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu’il ne touche pas de parties
chaudes de la table de cuisson.

Attention !

Cet appareil n'est congu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz

Raccordez toujours le fil de terre de protection.

Respectez le schéma de raccordement.

Le boitier de raccordement se situe sous la plaque de cuisson. Pour ouvrir le capot, servez-
vous d’un tournevis moyen. Placez le dans les 2 fentes situées a I'avant des 2 fleches.

Réseau Raccordement | Diametre cable |Cable Calibre de protection
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3x25mm2 |HO5V2V2-F 25A*
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4x1.5mm2 | HO5V2V2-F 16 A*

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6/1990
Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électrique (230V~1P+N ou 400V~2P+N), veuillez utiliser les
pontets en laiton situés dans le boitier de branchement.

230V~1P+N :

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2 et entre L1 et L2.
Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.

Visser la phase L aux plots L1 ou L2.

400V~2P+N :

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2

Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.

Visser la phase L1 sur le plot L1 et la phase L2 sur le plot L2.

Monophasé

Biphasé

Attention ! Veillez a bien engager les fils et a bien serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour tout incident résultant d’'un mauvais
branchement, ou qui pourrait survenir a I'usage d’un appareil non relié a la terre ou
équipé d’une terre défectueuse.
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